LPORT ROk

VESTAURACTA

MENU LETNIE
PRYSTAWKI

Krewetki Jumbo z grilla (2 sztuki) | 260 g
grillowane krewetki / mix satat / sos aioli / domowe pieczywo / masto

Tatar z siekanej poledwicy wotowej | 120 g
siekana wotowina / kurki marynowane / zéttko / cebula / oliwa / domowe pieczywo / masto

Macka o$miornicy z grilla | 280 g
grillowana macka o$miornicy / krokiet z ryzu / sos pomidorowy / bazylia / domowe pieczywo / masto

) Satatka sezonowa z panierowanym jajkiem poche | 300 g
warzywa sezonowe / mix satat / panierowane jajko poche / domowe pieczywo / masto

Talerz wtoskich seréw i wedlin | 490 g
oliwki / domowe pieczywo / masto

1M

Krem ze szczawiu | 250 g
szczaw / jajko przepidrcze / ziemniaczane purée z okrasa

Zupa Bouillabaisse | 300 g
ryby / owoce morza / warzywa / grzanka z sosem aioli

) Krem z pieczonych baktazanéw | 250 g
baktazan / kurki / papryka / krokiet z kaszy jaglanej

DANTA GEOWNE

De volaille z perliczki | 450 g
piers z perliczki / ziemniaczano - buraczane purée / kapusta na krétko / sos z kiszonej kapusty i jabtek

Wiener Schnitzel | 220 g
panierowana cielecina / cytryna

Dwa dodatki do wyboru:
satatka z ziemniakéw w sosie vinaigrette / ziemniaczane purée / ziemniaki pieczone / frytki stekowe
mix satat / warzywa na masle / grillowana cukinia

Comber jagniecy narézowo | 450 g

comber jagniecy z koscig / selerowo-chrzanowe purée / kalarepa / pomidorki koktajlowe marynowane w oliwie

sos demi-glace z kurkami

Burger wotowy |420 g
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wotowina / domowa butka / bekon / ser / pomidor / ogérek / satata / sos musztardowo - majonezowy / frytki stekowe

) Burger buraczany z kasza jaglang i stonecznikiem [ 420 g

40 zt

buraki z kasza jaglang i stonecznikiem / domowa butka / sataty /ogdrek kiszony /pomidor / cebula / weganski ser typu feta

S0s majonezowo - ziotowy z czosnkiem / frytki stekowe



Jesiotr duszony w biatym winie | 400 g

filet z jesiotra / zielona lasagne z warzywami ratatouille / grzyby / sos na bazie biatego wina i masta

' Tagliatelle alla puttanesca | 260 g

tagiatelle / pomidory / oliwki / kapary / ser weganski typu feta / czosnek / chilli / oliwa z oliwek extra virgin

Carbonara |350 g
linguine / guanciale / jajko / parmezan

' Kapusta stozkowa zapiekana z serem weganskim typu feta | 430 g

kapusta / ser weganski typu feta / ziemniaki la ratte z oliwa z oliwek / chrupki z kiszonej kapusty / grzyby / kwasna

DANIA L GRILLA WEGLOWEGO BIG GREEN EGG

Smietana

Stek argentynski z rostbefu wotowego | 270 g

Stek argentynski z poledwicy wotowej | 200 g
Dorada |350 g

Dwa dodatki do wyboru:

ziemniaczane purée / ziemniaki pieczone / frytki stekowe
mix satat / warzywa na masle / grillowana cukinia

Sos do wyboru:

sos pieprzowy / sos holenderski / tagodny sos Chimichurri

DESERY

Krem cytrynowy z ptatkami kokosowymi | 120 g

Créme briilée |120 g
krem z zéttek / migdaty prazone / mus malinowy / bita Smietana

Biszkopt czekoladowy | 150 g
biszkopt czekoladowy / galaretka z truskawkami / sos na bazie Porto

Tarta z owocami leSnymi | 150 g

ciasto kruche / owoce le$ne / lody Smietankowe / ptatki z biatej, palonej czekolady z pomaranicza

Selekcja lodow z owocami | 150 g
2 kulki lodéw / sezonowe owoce

MENU DLA DILECI

Zupa pomidorowa | 200 g
pomidory / makaron / $mietana

Chrupiace paluszki drobiowe lub rybne | 180 g

zagrodowy kurczak lub ryba / ziemniaczane purée / marchewka na masle

Nalesniki | 180 g
ciasto nale$nikowe / twardg lub owoce / cukier puder

' - danie wegetariariskie
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