
Menu okazjonalne

Carpaccio z cukinii i gruszki + winegrette musztardowo-miodowy
Tatar ze śledzia z chrupiącym żółtkiem

Wegetariańskie

Przystawka 
100,00zł/osoba

(1 do wyboru)

Zupa (1 do wyboru)
Zupa grzybowa z lanymi kluskami

Krem z pomidorów z mozarellą

Danie główne (1 do wyboru)
Filet z pstrąga smażony

Dorsz w sosie cytrynowym
Szczupak z warzywami

Dodatki
Ziemniaku puree

Frytki
Ryż z warzywami

Surówki
Marchew z jabłkiem
Młoda kapusta biała

Buraczki
Sałaty ze śmietaną

Deser
Creme brulee

+ Kawa, herbata, woda gazowana i niegazowana, 2 soki



Menu okazjonalne
Opcja 1

100,00zł/osoba

Zupa
Rosół z makaronem

Danie główne
Filet z kurczaka panierowany

Polędwica wieprzowa w sosie grzybowym
Karczek pieczony w sosie śliwkowym

Dodatki
Ziemniaku 

Ryż długoziarnisty
Kopytka

Surówki
Marchew z jabłkiem

Mizeria
Buraczki




Deser
Szarlotka z bitą śmietaną

+ Kawa, herbata, woda gazowana i niegazowana, 2 soki



Menu okazjonalne
Opcja 2

120,00zł/osoba

Zupa
Bulion z lanymi kluskami

Danie główne
Gulasz strogonov

Roladki ze szpinakiem i suszonymi pomidorami
Dorsz panierowany

Dodatki
Kluski  śląskie

Ziemniaki z masłem
Kasza orkiszowa z prażonym boczkiem

Surówki
Seler z jogurtem

Sałata masłowa ze śmietaną i koprem
Kapusta czerwona




Deser
Lody z musem truskawkowym

+ Kawa, herbata, woda gazowana i niegazowana, 2 soki


