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Szanowni Paristwo
Witamy w restauracji Kiepura Hotelu Czarny Potok Resort SPA & Conference*****,

Nazwe restauracji nadano ku pamigci Jana Wiktora Kiepury, najznakomitszego
i najpopularniejszego polskiego tenora, ktdry swigcit tryumfy na najwigkszych scenach
operowych swiata i byt mocno zwigzany z Krynicq - Zdrdj.
Na kolejnych stronach znajdg Patistwo dania kuchni polskiej i miedzynarodowej,
aranzowane i przygotowane z niezwykly starannosciq przez naszego Szefa Kuchni.

Z}/CZ)/M)/ smacznego.’
Restauracja czynna w godzinach 13:00 — 22:00

Jezeli posiadaja Paristwo restrykcje zywieniowe, alergie lub specjalne zalecenia prosimy
o poinformowanie kelnera w celu przekazania wszelkich uwag do naszego Szefa Kuchni.

Alergeny: 1 - Gluten, 2 - Skorupiaki i owoce morza, 3 - Jajka, 4 - Ryby, 5 - Orzeszki ziemne, 6 - Soja, 7 - Mleko,
8 - Orzechy, 9 - Seler, 10 - Gorczyca, 11 - Sezam, 12 - Dwutlenek siarki i siarczyny, 13 - Lubin, 14 — Migczaki

Dear Guests
Welcome to the Kiepura Restaurant of the Czarny Potok Resort SPA & Conference***** Hotel.

Our Restaurant has been awarded for remembrance of Jan Wiktor Kiepura, the most outstanding
and popular Polish tenor who triumphed on the largest opera
stages of the world and was strongly connected with Krynica - Zdrdj.

On the following pages you will find dishes of Polish and international cuisine
arranged and prepared with utmost care by our Head Chef.

Bon appétit!
The restaurant is open from 1:00 PM to 10:00 PM

If you have any dietary restrictions, allergies or special recommendations please do not hesitate
to contact our waiters who are ready to assist you and pass such information to our Head Chef.

Allergens: 1 - Gluten, 2 - Crustaceans and seafood, 3 - Eggs, 4 - Fish, 5 - Peanuts, 6 - Soya, 7 - Milk, 8 - Nuts,
9 - Celery, 10 - Mustard, 11 - Sesame seed, 12 - Sulfur and sulfur dioxide, 13 - Lupine, 14 - Molluscs
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PRZYSTAWKI / STARTERS

KREWETKI (210g)
czosnek / natka pietruszki / biate wino / masto / pomidorki cherry / chili

Grupa alergendéw. 2,3,7,12 56 PLN

(b Cuvée Blanc Winnica Grédek Polska 11,5% 140 PLN

PODWEDZANY TATAR Z POLEDWICY WOLOWE] (230g)

poledwica wotowa / szalotka / ogérek konserwowy / majonez lubezykowy /
domowe pieczywo / chips z ziemniaka truflowego

Grupa alergendéw. 3,10,12 59 PLN

@Wédka Baczewski 40% [ 4cl ] 20 PLN

TATAR Z WEDZONEGO LOSOSIA (210g)

toso$ / ogérek / imbir marynowany / czerwona cebula / wasabi / kawior z pstraga

Grupa alergendéw. 2,4,6,14 56 PLN

@ S-Naia Sauvignon Blanc Hiszpania 13% 0,75 145 PLN

SMAZONE BOCZNIAKI KROLEWSKIE (220g)

boczniak krélewski / brunoise z marchewki i kalafiora / czerwona soczewica /
kompresowana kalarepa / purée z dyni / natka pietruszki / koperek / masto roslinne / olej porowy

Grupa alergendéw 1,3,12 42 PLN

@ Domaine Gayda Chardonnay Francja, 13,5% 148 PLN

o

Do stolikéw liczacych 4 osoby lub wigcej
doliczana jest oplata serwisowa w wysokosci 10%.
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ZUPY / SOUPS

ROSOL DROBIOWO-WOLOWY (300ml)

kurczak / wotowina / warzywa okopowe / pierozki z wotowina / natka pietruszki

Grupa alergendéw. 1,3,6,7,9,12 3 1 PLN

QE‘S;\“N/lllﬂo
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KWASNICA Z JAGNIECINA (300ml)

Mly/[.

kiszona kapusta / fopatka jagnigca / ziemniaki / kminek

Grupa alergendéw 1,3,6,7,9,12 3 5 PLN

KREM Z PIECZONEGO BATATA (300ml)

batat / marchewka / cebula / mleczko kokosowe / krewetki /
makaron z batatéw / zielone ciasto kataifi / papryczka chilli / olej ziotowy

Grupa alergenéw. 1,2,6,7,9,12 35 PLN

Do stolikéw liczacych 4 osoby lub wigcej
doliczana jest oplata serwisowa w wysokosci 10%.
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SALATKI / SALAD

SAIATKA CEZAR Z KURCZAKIEM (300g)

satata rzymska / piers z kurczaka / boczek / grzanki ziotowe /
anchois / majonez / pomidorki cherry / ser Grana Padano

Grupa alergendéw. 1,2,3,4,7,12 49 PLN

@ Solaris Winnica Grédek Polska 12% 170 PLN

SAYATKA Z GRILLOWANA POLEDWICA WOLOWA (300g)

mieszane sataty / poledwica wotowa / cebula w occie balsamicznym / bundz /
pomidorki cherry / czerwone papryczki koktajlowe / sos chimichurri

Grupa alergendéw. 7,12 6 5 PLN

@ Poggio al Casone Cinquantina Chianti Superiore Wlochy 12,5% 120 PLN

SALATKA CEZAR Z KREWETKAMI (300g)

satata rzymska / krewetki w panko / boczek / grzanki ziotowe /
anchois / majonez / pomidorki cherry / ser Grana Padano

Grupa alergendéw. 1,2,3,4,7,12 6 5 PLN

@ Solaris Winnica Grédek Polska 12% 170 PLN

Do stolikéw liczacych 4 osoby lub wigcej
doliczana jest oplata serwisowa w wysokosci 10%.

o



* kK Kk ok

DANIA Z PIECA OPALANEGO DREWNEM

DISHES FROM THE WOOD-FIRED OVEN

STEK Z POLEDWICY WOLOWE] (200g)
BEEF TENDERLOIN STEAK (200g)

poledwica wotowa / s61 Maldon / czosnek / rozmaryn
beef tenderloin / Maldon salt / garlic / rosemary

Poledwica to najdelikatniejsze i najchudsze migso z calej tuszy wotowe;j. Jest to jeden
z najpopularniejszych stekéw, ceniona za swa delikatnos¢ i niska zawartos¢ duszezu.
Tenderloin is the finest and leanest meat of the entire beef carcass.

It is one of the most popular steaks, valued for its tenderness and low fat content.

Grupa alergenéw/Allergen groups: 7 99 PLN

() Primitivo Di Manduria Wlochy 14,5% 159 PLN

STEK Z ROSTBEFU Z KOSCIA (340g)
BONE-IN SIRLOIN STEAK (340g)

rostbef wotowy z koscig / s6] Maldon / czosnek / rozmaryn
bone-in ribeye / Maldon salt / garlic / rosemary

Rostbef wyréznia si¢ szeroka okrywa ttuszczowa wzdtuz jednego boku. Sezonowanie na sucho
przez minimum 30 dni nadaje stekom wyrazistego smaku, kruchosci oraz bogatego aromatu.
The striploin is distinguished by its wide fat cover along one side. Dry-aging for a minimum
of 30 days gives the steaks a robust flavour, tenderness and rich aroma.

Grupa alergenéw/Allergen groups: 7 95 PLN

() Primitivo Di Manduria Wlochy 14,5% 159 PLN
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PIECZONY PSTRAG W CALOSCI (300g) 5 s
WHOLE ROASTED TROUT (300g)

pstrag potokowy / salsa z koperku i pietruszki / cytryna

river trout / dill and parsley salsa / lemon

DAy,

Grupa alergenéw/Allergen groups: 4,7,9,10 58 PLN

@ Twin Vines Vinho Verde Portugalia 10% 125 PLN

Do stolikéw liczacych 4 osoby lub wiecej
doliczana jest oplata serwisowa w wysokosci 10%.

A 10% service charge applies to tables
@) of four or more guests.
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DODATKI DO DAN Z PIECA

ADDITIONS FOR OVEN DISHES

KOLBA KUKURYDZY
CORN ON THE COB

maslo / Grana Padano / sél
butter / Grana Padano / salt

Grupa alergenéw/Allergen groups: 7

FRYTKI
FRENCH FRIES

Grupa alergenéw/Allergen groups: -

GRILLOWANY ZIEMNIAK Z GZIKIEM
GRILLED POTATO WITH
COTTAGE CHEESE SPREAD

Grupa alergenéw/Allergen groups: 7

MIESZANE SALATY

Z WARZYWAMI I WINEGRETEM
MIXED SALAD LEAVES WITH
VEGETABLES AND VINAIGRETTE

Grupa alergenéw/Allergen groups: 10,12

WARZYWA GRILLOWANE
GRILLED VEGETABLES

Grupa alergenéw/Allergen groups: -

SOS PIEPRZOWY
PEPPERCORN SAUCE
Grupa alergenéw/Allergen groups: 9,12

160g

100g

140g

80g

120g

50g

18 PLN

12 PLN

12 PLN

14 PLN

14 PLN

12 PLN

Do stolikéw liczacych 4 osoby lub wiecej
doliczana jest oplata serwisowa w wysokosci 10%.
A 10% service charge applies to tables

of four or more guests.
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DANIA GEOWNE / MAIN COURSES

PIERS Z KACZKI SOUS-VIDE (160/220g)

piers z kaczki / fondant ziemniaczany / mus z batata /
dziki brokut / piklowana zurawina / demi-glace / olej ziotowy

Grupa alergendéw. 7,9,12 7 5 PLN

@ Rondo Rosé Winnica Grédek Polska 11,5% 140 PLN

TOURNEDOS Z LOSOSIA (150/220g)

tosos / arancini cytrynowe / cukinia / mus z pietruszki z palonym mastem /
kalafior romanesco / sos Prosecco ze szczypiorkiem i kawiorem z pstraga

Grupa alergenéw 1,3,4,6,7,12 75 PLN

@]oseph Drouhin Chablis Vaudon Francja 12,5% 395 PLN

PIERS Z KURCZAKA SUPREME SOUS-VIDE (160/220g)

piers z kurczaka supreme / purée ziemniaczane z trufly /
zielona fasolka szparagowa z guanciale / piklowana dynia / sos chimichurri

Grupa alergenéw 7,12 6 9 PLN

@ Kim Crawford Sauvignon Blanc Nowa Zelandia 12,5% 360 PLN

*Sous-vide to metoda powolnej obrébki w szczelnie zamknigtym
worku, w precyzyjnie kontrolowanej temperaturze, pozwalajaca
zachowac naturalna soczystos¢ i petnie smaku produktéw.

Do stolikéw liczacych 4 osoby lub wigcej
doliczana jest oplata serwisowa w wysokosci 10%.
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DANIA GEOWNE / MAIN COURSES

SWAge

PLACKI Z TARTYCH ZIEMNIAKOW S
Z GULASZEM JAGNIECYM (200/180g) -

lopatka jagnigca / kwasna $mietana / cebula / warzywa okopowe / $wieze ziola

Grupa alergendéw. 1,3,7,9,12 62 PLN

@ Monte Velho Orgénico Tinto, Esporio Portugalia 13,5% 130 PLN

SCHAB WIEPRZOWY Z KOSCIA SOUS-VIDE
W PANIERCE (300/180g)

schab z koscia sous-vide / ziemniaki / koperek /
kapusta wloska / guanciale / stodka §mietanka / masto

Grupa alergenéw. 1,3,7 56 PLN

() Piwo Peroni 5% [0,41] 23 PLN

BURGER Z ANTRYKOTU WOLOWEGO (300g)

antrykot wotowy / butka maslana / rukola / ogérek konserwowy /
pomidor / czerwona cebula / majonez / sos czosnkowy / frytki

Grupa alergendéw 1,3,7,10,12 5 8 PLN

(D Pilsner Urquell 4,4% [0,51] 22 PLN

*Sous-vide to metoda powolnej obrébki w szczelnie zamknigtym
worku, w precyzyjnie kontrolowanej temperaturze, pozwalajaca
zachowac naturalna soczystos¢ i petnie smaku produktéw.

Do stolikéw liczacych 4 osoby lub wigcej
doliczana jest oplata serwisowa w wysokosci 10%.
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DANIA GLOWNE / MAIN COURSES

BURGER Z GRILLOWANYM HALLOUMI (300g)
GRILLED HALLOUMI BURGER (300g)

ser halloumi / butka maslana / rukola / pomidor / czerwona cebula / majonez / sos czosnkowy / frytki

halloumi / brioche bun / arugula / tomato / red onion / mayonnaise / garlic sauce / fries

Grupa alergenéw/Allergen groups: 1,3,7,12 56 PLN
@ Grybéw Mango Marakuja 0,0% 23 PLN
PIECZONY BATAT (300g)

ROASTED SWEET POTATOE (300g)

batat / twarozek / szczypiorek / rzodkiewka /

salsa z pomidoréw i zdttej papryki / czerwona cebula / guacamole / oliwa chilli
sweet potato / cottage cheese / chives / radish /

tomato and yellow pepper salsa / red onion / guacamole / chilli oil

Grupa alergenéw/Allergen groups: 7,12 48 PLN

(9 Solaris Winnica Grédek Polska 12% 170 PLN

DYNIOWE GNOCCHI Z POLEDWCA WOLOWA (320g)
PUMPKIN GNOCCHI WITH BEEF TENDERLOIN (320g)

gnocchi dyniowe / poledwica wotowa / demi-glace /
groszek cukrowy / $mietanka / Grana Padano

pumpkin gnocchi / beef tenderloin / demi-glace / sugar snap peas / cream / Grana Padano

Grupa alergenéw/Allergen groups: 1,3,6,7,9,12 58 PLN
@ Cuvée Rouge Winnica Grédek Polska 11,5% 140 PLN
TAGLIATELLE Z SZPINAKIEM (320g)

SPINACH TAGLIATELLE (320g)

tagliatelle / szpinak / czosnek / szalotka / podsuszane pomidory /
kolorowe papryczki / pesto bazyliowe / Grana Padano

tagliatelle / spinach / garlic / shallot / dried tomatoes / peppers / basil pesto / Grana Padano

Grupa alergenéw/Allergen groups: 1,3,12 45 PLN

@ S-Naia Sauvignon Blanc Hiszpania 13% 145 PLN

*Mozliwo$¢ zamiana makaronu na Do stolikéw liczacych 4 osoby lub wiecej
makaron bezglutenowy doliczana jest oplata serwisowa w wysokosci 10%.

*Gluten-free pasta available upon request. A 10% service charge applies to tables
@ of four or more guests.
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DESERY / DESSERTS )

BROWNIE CZEKOLADOWE (160g)
CHOCOLATE BROWNIE (160g)

czekolada 56% / maka / jajko / lody stony karmel / sos malinowy / ziemia karmelowa 56%

ChOCO]’d[C / HOUY / cgg / salted CLll'illIlCI ice cream / 1‘;1spbcrry sauce / caramel Cl‘UIHbIC

Grupa alergenéw/Allergen groups: 1,3,7 33 PLN

(9 LaLaLaRose 10,5% 69 PLN

SERNIK BASKIJSKI (160g)
BASQUE CHEESECAKE (160g)

twardg / maka / jajko / $mietanka / sos czarna porzeczka / lody limoncello
curd cheese / flour / egg / cream / blackcurrant sauce / limoncello ice cream

Grupa alergenéw/Allergen groups: 1,3,7 3 3 PLN

@ Domaine Gayda Flying Solo Rose Francja 12,5% [10 cl] 22 PLN

KARPATKA (160g)
POLISH CREAM CAKE (160g)

maka / masto / mleko / jajka / wanilia / cukier / maka kukurydziana / rabarbar

flour / butter / milk / egg / vanilla / sugar / cornflour / rhubarb

Grupa alergenéw/Allergen groups: 1,3,7 33 PLN

@ Prosecco Villa Belucci Wlochy 11,5% [15 cl] 24 PLN

Do stolikéw liczacych 4 osoby lub wiecej
doliczana jest oplata serwisowa w wysokosci 10%.

A 10% service charge applies to tables
@ of four or more guests.
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NAPOJE GORACE / HOT BEVERAGES

Espresso 15 PLN
Double Espresso 17 PLN
Americano 17 PLN
Kawa z mlekiem 18 PLN
Flat white 18 PLN
Cappuccino 18 PLN
Latte 18 PLN
Latte z syropem smakowym 20 PLN
Irish coffee (40ml/4cl Jameson 40%) 25 PLN
French coffee (40ml/4cl Stock 84 38%) 25 PLN
Herbata czarna lub smakowa 17 PLN

ZIMNE NAPOJE / COLD BEVERAGES

Coca-Cola Zero, Coca-Cola,

Fanta, Sprite, Tonic Kinley 250ml/25¢l 14 PLN
Woda niegazowana 330ml/33cl 10 PLN
(Kropla Beskidu)
Woda niegazowana 750ml/75cl 22 PLN
(Kropla Beskidu)
Woda gazowana 330ml/33cl 10 PLN
(Delice)
Woda gazowana 750ml/75¢l 22 PLN
(Delice)
Sok Cappy 250ml/25¢l 14 PLN
(pomarancz, jabtko, grejpfrut

)
Fuzetea 250ml/25cl 14 PLN
(cytryna, brzoskwinia )
Sok ze $wiezo wyciskanych owocéw 200ml/20cl 28 PLN
Redbull 200ml/20cl 20 PLN

Do stolikéw liczacych 4 osoby lub wigcej
doliczana jest oplata serwisowa w wysokosci 10%.
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