
Szanowni Państwo
Witamy w restauracji Kiepura Hotelu Czarny Potok Resort SPA & Conference****.

Nazwę restauracji nadano ku pamięci Jana Wiktora Kiepury, najznakomitszego  
i najpopularniejszego polskiego tenora, który święcił tryumfy na największych scenach  

operowych świata i był mocno związany z Krynicą - Zdrój.
Na kolejnych stronach znajdą Państwo dania kuchni polskiej i międzynarodowej,  
aranżowane i przygotowane z niezwykłą starannością przez naszego Szefa Kuchni.

Życzymy smacznego!
Restauracja czynna w godzinach 13:00 – 22:00

Jeżeli posiadają Państwo restrykcje żywieniowe, alergię lub specjalne zalecenia prosimy 
o poinformowanie kelnera w celu przekazania wszelkich uwag do naszego Szefa Kuchni.

Alergeny: 1 - Gluten, 2 - Skorupiaki i owoce morza, 3 - Jajka, 4 - Ryby, 5 - Orzeszki ziemne, 6 - Soja, 7 - Mleko,  
8 - Orzechy, 9 - Seler, 10 - Gorczyca, 11 - Sezam, 12 - Dwutlenek siarki i siarczyny, 13 - Łubin, 14 – Mięczaki

Dear Guests
Welcome to the Kiepura Restaurant of the Czarny Potok Resort SPA & Conference**** Hotel. 

Our Restaurant has been awarded for remembrance of Jan Wiktor Kiepura, the most outstanding 
and popular Polish tenor who triumphed on the largest opera 

stages of the world and was strongly connected with Krynica - Zdrój.
On the following pages you will find dishes of Polish and international cuisine 

arranged and prepared with utmost care by our Head Chef.

Bon appétit!
The restaurant is open from 1:00 PM to 10:00 PM

If you have any dietary restrictions, allergies or special recommendations please do not hesitate  
to contact our waiters who are ready to assist you and pass such information to our Head Chef. 

Allergens: 1 - Gluten, 2 - Crustaceans and seafood, 3 - Eggs, 4 - Fish, 5 - Peanuts, 6 - Soya, 7 - Milk, 8 - Nuts,  
9 - Celery, 10 - Mustard, 11 - Sesame seed, 12 - Sulfur and sulfur dioxide, 13 - Lupine, 14 - Molluscs



     PRZYSTAWKI / STARTERS     

PRZEGRZEBKI Z BOCZNIAKÓW KRÓLEWSKICH /  
KING OYSTER MUSHROOM SCALLOPS
boczniaki królewskie / risotto z kalafiora / pasta truflowa / czosnek  / cebula /  
śmietanka / białe wino / olej porowy 
king oyster mushrooms / cauliflower risotto / truffle paste / garlic / onion /  
double cream / white wine / leek oil

Grupa alergenów/Allergen groups: 7,12

 Domaine Ferve Petit AOC France  169 PLN

35 PLN

PODWĘDZANY TATAR WOŁOWY /  
SMOKED TENDERLOIN TARTARE
polędwica wołowa / borowik / szalotka / ogórek konserwowy / żółtko jaja  
beef tenderloin / boletus / shallot / pickled cucumber / egg yolk

Grupa alergenów/Allergen groups: 3,10,12

 Wódka Wyborowa Exquisite [4cl] 27 PLN

49 PLN

PASTRAMI NA MAŚLANEJ BRIOSZCE /  
PASTRAMI ON BUTTERED BRIOCHE
mostek wołowy / maślana brioszka / konfitura z czerwonej cebuli /  
ser cheddar / rukola / sos koktajlowo-chrzanowy     
beef brisket / buttered brioche / red onion jam / cheddar cheese /  
rocket / cocktail and horseradish sauce

Grupa alergenów/Allergen groups: 1,3,7,12

 Cuvee Rouge Winnica Gródek Polska   150 PLN

38 PLN

KREWETKI W SOSIE WINNO-MAŚLANYM / 
SHRIMPS WITH WINE AND BUTTER SAUCE
krewetki / czosnek  / białe wino / natka pietruszki / masło / bagietka / pomidorki cherry
shrimps / garlic / white wine / parsley / butter / baguette / cherry tomatoes

Grupa alergenów/Allergen groups: 1,2,7,12

 Domaine Ferve Petit AOC France  169 PLN

48 PLN



     SAŁATKI / SALAD     

SAŁATKA CEZAR Z GRILLOWANYM KURCZAKIEM /  
CAESAR SALAD WITH GRILLED CHICKEN
pierś z kurczaka / mieszane sałaty / ser Bursztyn / boczek wędzony /  
pomidorki cherry / grzanki / sos anchois
chicken breast / mixed lettuce / Bursztyn cheese (long-ripening crisp cheese) /  
smoked bacon / cherry tomatoes / croutons / anchovy sauce

Grupa alergenów/Allergen groups: 1,3,4,7

 Rocca Ventosa Pinot Grigio Italy  109 PLN

38 PLN

SAŁATKA Z WĘDZONYM ŁOSOSIEM  
I KOMPRESOWANĄ GRUSZKĄ /  
SALAD WITH SMOKED SALMON  
AND COMPRESSED PEAR
łosoś / mieszane sałaty / awokado / granat / gruszka /  
pomidorki cherry / winegret musztardowy 
salmon / mixed lettuce / avocado / pomegranate / pear /  
cherry tomatoes / mustard vinaigrette

Grupa alergenów/Allergen groups:  3,4,10,12

 Rocca Ventosa Pinot Grigio Italy  109 PLN

44 PLN

SAŁATKA Z GRILLOWANYM OSCYPKIEM / 
SALAD WITH GRILLED OSCYPEK
oscypek / mieszane sałaty / pomidorki cherry / konfitowana dynia /  
winogrono / pestki słonecznika / winegret żurawinowy
oscypek (smoked sheep milk cheese) / mixed lettuce / cherry tomatoes /  
confit pumpkin / grapes / sunflower seeds / cranberry vinaigrette 

Grupa alergenów/Allergen groups: 7,12

 Cuvee Blanc Winnica Gródek Polska  170 PLN

39 PLN



     ZUPY / SOUPS     

KREM Z BATATÓW I POMIDORÓW  
Z MAKARONEM RYŻOWYM /  
SWEET POTATO AND TOMATO CREAM SOUP  
WITH RICE NOODLES
pomidory San Marzano / batat / makaron ryżowy / pak choy / grzyby shitake /  
mleko kokosowe / pasta curry / kolendra
San Marzano tomatoes / sweet potato / rice noodles / pak choy /  
shitake mushrooms / coconut milk / curry paste / cilantro

Grupa alergenów/Allergen groups: 2,17 28 PLN

ROSÓŁ DROBIOWO-WOŁOWY Z PIEROŻKAMI Z WOŁOWINĄ / 
CHICKEN AND BEEF BROTH WITH BEEF DUMPLINGS
kurczak / wołowina / warzywa okopowe / mąka / jajko / natka pietruszki 
chicken / beef / root vegetables / flour / egg / parsley

Grupa alergenów/Allergen groups: 1,3,7,9 28 PLN

MYŚLIWSKA ZUPA GULASZOWA Z JELENIA,  
Z ZIEMNIAKIEM Z OGNISKA /  
HUNTER’S DEER STEW SOUP WITH CAMPFIRE POTATO
udziec z jelenia / warzywa okopowe / czerwone wino / borowik /  
ziemniak / wędzona śmietana 
leg of deer / root vegetables / red wine / boletus /  
potato / smoked cream

Grupa alergenów/Allergen groups: 1,7,9,10,12 29 PLN



   DANIA Z PIECA OPALANEGO DREWNEM    
   DISHES FROM THE WOOD-FIRED OVEN   

STEK Z ROSTBEFU Z KOŚCIĄ - SEZONOWANY 30 DNI / 
BONE-IN STRIPLOIN STEAK - SEASONED 30 DAYS
rostbef wołowy z kością / frytki / mieszane sałaty z warzywami /  
sos z zielonego pieprzu / sos Berneński
bone-in beef striploin / french fries / mixed lettuce with vegetables /  
green peppercorn sauce / Béarnaise sauce

Grupa alergenów/Allergen groups: 1,3,7,9,12

 Zensa Promitivo Organic Italy   129 PLN
 Amarone Della Valpolicella Italy 250 PLN

PSTRĄG PIECZONY W CAŁOŚCI ZE SMAŻONYMI ZIEMNIAKAMI /  
WHOLE ROAST TROUT WITH FRIED POTATOES
pstrąg / ziemniaki / brokuł / kalafior / pesto z koperku i natki pietruszki / cytryna 
trout / potatoes / broccoli / cauliflower / dill and parsley pesto / lemon

Grupa alergenów/Allergen groups: 4,7

 Hibernal Winnica Chodorowa Polska    170 PLN

SZASZŁYK Z BARANINY / MUTTON SKEWERS 
udziec barani / ziemniaki / czerwona cebula / papryka / pieczarka /
majonez sriracha / dip kolendrowy / dip kuminowy
leg of mutton / potatoes / red onion / bell pepper / champignon /
sriracha mayonnaise / cilantro dip / cumin dip

Grupa alergenów/Allergen groups: 7,10,12

 Zensa Promitivo Organic Italy 129 PLN
 Amarone Della Valpolicella Italy 250 PLN

STEK Z POLĘDWICY WOŁOWEJ -  SEZONOWANY 30 DNI /  
BEEF TENDERLOIN STEAK - SEASONED 30 DAYS
polędwica wołowa / ziemniaki hasselback / fasolka szparagowa w boczku / 
sos z zielonego pieprzu / sos Berneński
beef tenderloin / hasselback potatoes / bacon-wrapped green beans / 
green peppercorn sauce / Béarnaise sauce

Grupa alergenów/Allergen groups: 1,3,7,9,12

 Zensa Promitivo Organic Italy  129 PLN
 Amarone Della Valpolicella Italy 250 PLN

150 PLN

95 PLN

61 PLN

59 PLN



     DANIA GŁÓWNE / MAIN COURSES     

PIERŚ Z KACZKI SOUS-VIDE /  
SOUS-VIDE DUCK BREAST
pierś z kaczki / kaszotto z dynia i szałwią / kompresowana pigwa /  
pieczony burak / masło / śmietanka / demi-glace 
duck breast / pumpkin and sage groat-sotto / compressed quince /  
roasted beetroot / butter / double cream / demi-glace

Grupa alergenów/Allergen groups: 1,7,9,12

 Kanonkop Kadete RPA South Africa   137 PLN

65 PLN

PIERŚ Z KURCZAKA Z MUSEM DROBIOWYM /  
CHICKEN BREAST WITH POULTRY MOUSSE
filet z kurczaka ze skórą / udko z kurczaka / suszony pomidor /  
pieczone bataty / mus z kukurydzy / kalafior romanesco / sos rozmarynowy
chicken skin-on fillet / chicken leg / sun-dried tomato / roasted sweet potatoes /  
corn mousse / romanesco cauliflower / rosemary sauce

Grupa alergenów/Allergen groups: 1,3,7,9,12

 Solaris Chodorowa Polska  170 PLN

53 PLN

ŻEBERKA WIEPRZOWE / PORK RIBS
żeberka wieprzowe / pieczone ziemniaki w mundurkach /  
warzywa okopowe / sos barbecue / rozmaryn / demi-glace 
pork ribs / roasted jacket potatoes / root vegetables /  
barbecue sauce / rosemary /  demi-glace 

Grupa alergenów/Allergen groups: 1,3,7,9,12

 Casterforte Corvina Veronese Italy  116 PLN

55 PLN

PANIEROWANY SCHAB Z KOŚCIĄ /  
BREADED BONE-IN PORK LOIN
schab wieprzowy z kością / płatki kukurydziane / panko / mąka / jajko /
kapusta kiszona / suszone borowiki / śliwki / czerwone wino / purée ziemniaczane
bone-in pork loin / cornflakes / panco / flour / egg /
sauerkraut / dried boletus / plums / red wine / potato purée

Grupa alergenów/Allergen groups: 1,3,7,12

 Piwo Pilsner Urquell [ 0,5l ] 21 PLN

51 PLN



BURGER WOŁOWY Z FRYTKAMI /  
BEEF BURGER WITH FRENCH FRIES
antrykot / łój wołowy / bułka maślana / rukola / ogórek konserwowy / pomidor /  
czerwona cebula / majonez / sos czosnkowy / frytki 
rib eye / beef tallow / buttermilk bun / rocket / pickled cucumber / tomato /
red onion / mayonnaise / garlic sauce / French fries

Grupa alergenów/Allergen groups: 1,3,7,10,12

 Piwo Peroni [ 0,4l ] 24 PLN
 Piwo Pilsner Urquell [ 0,5l ] 21 PLN

FALAFEL BURACZANY Z FRYTKAMI WARZYWNYMI /  
BEETROOT FALAFEL WITH VEGETABLE FRIES
falafel buraczany / frytki z warzyw / kiełki fasolki mung / salsa z bakłażana i cukinii 
beetroot falafel / vegetable fries / mung bean sprouts / aubergine and courgette salsa

Grupa alergenów/Allergen groups: 1

 Piwo Regionalne Hyrne Grybów  22 PLN

BURGER Z PANIEROWANYMI BOCZNIAKAMI I FRYTKAMI / 
FIRED OYSTER BURGER WITH FRENCH FRIES
boczniaki / bułka maślana / rukola / ogórek konserwowy / pomidor / czerwona cebula / 
guacamole / majonez sriracha / sos czosnkowy / frytki 
oyster mushrooms / buttermilk bun / rocket / pickled cucumber / tomato / 
red onion / guacamole / sriracha mayonnaise / garlic sauce / French fries

Grupa alergenów/Allergen groups: 1,3,7

 Piwo Peroni [ 0,4l ] 24 PLN
 Piwo Pilsner Urquell [ 0,5l ] 21 PLN

     DANIA GŁÓWNE / MAIN COURSES     

48 PLN

48 PLN

38 PLN



UDON ZE SMAŻONYMI WARZYWAMI /  
UDON WITH FRIED VEGETABLES
makaron udon / papryka / marchewka / pak choi / konfitowana dynia / fasola edamame / 
szczypiorek / orzeszki ziemne / śmietanka / pasta curry / świeża papryczka jalapeño 
udon noodles / bell pepper / carrot / pak choi / confit pumpkin / edamame beans / 
chives / peanuts / double cream / curry paste / fresh jalapeño peppers

Grupa alergenów/Allergen groups: 1,5,6,7,11

 Brezo Blanco Spain 118 PLN
 Puklavec Estate Souvignon Blanc Pinot Grigio Slovenia  119 PLN

     MAKARONY / PASTA     

*możliwość wymiany na makaron bezglutenowy
*possible to be replaced to gluten-free pasta

TORTELLACCI NERO ZE SKORUPIAKAMI /  
TORTELLACCI NERO WITH SHELLFISH
tortellacci / skorupiaki / brokuł / pomidorki cherry / natka pietuszki /
sos winno-maślany / olej porowy 
tortellacci / shellfish / broccoli / cherry tomatoes / parsley / 
wine and butter sauce / leek oil

Grupa alergenów/Allergen groups: 1,2,3,7,12

 Brezo Blanco Spain 118 PLN
 Puklavec Estate Souvignon Blanc Pinot Grigio Slovenia 119 PLN

GNOCCHI ZIEMNIACZANE Z POLĘDWICĄ WOŁOWĄ /  
POTATO GNOCCHI WITH BEEF TENDERLOIN
gnocchi ziemniaczane / polędwica wołowa / borowiki / sos śmietanowy / oliwa truflowa /
 pomidorki cherry / ser Bursztyn / natka pietruszki 
potato gnocchi / beef tenderloin / boletus / cream sauce / truffle oil / 
cherry tomatoes / Bursztyn cheese (long-ripening crisp cheese) / parsley 

Grupa alergenów/Allergen groups: 1,3,5,6,7,9,12

 Brezo Blanco Spain  118 PLN
 Puklavec Estate Souvignon Blanc Pinot Grigio Slovenia 119 PLN

45 PLN

45 PLN

55 PLN


