CzARNY POTOK

RESORT SPA & CONFERENCE
* ok ok Kk

Hotel Czarny Potok Resort SPA ¢ Conference
zaprasza do skorzystania z oferty weselnej
— propozycji petnej doskonatych smakow

i zréznicowanych potraw serwowanych

w scenerii naszych eleganckich Restauracji
lub rustykalnej Goralskiej Chaty #Q
4
Y, 1Y




WYJATKOWE POMYSLY

na wymarzorne

Klasyka elegancji
w Restauracji Chopin
w Restauracji Whoskiej

Rustykalne
w Chacie Goralskiej

Slub cywilny

w plenerze

I przyjecie

w Restauracji VIP




PAKIET nr 1 w cenie 345 zt/os.

CENA PAKIETU OBEJMUJE:
* Tradycyjne powitanie Padstwa Mlodych chlebem i solg

* Kieliszki toastowe Pafistwa Mlodych, powitalna lampka wina
musujacego dla Gosci (dla dzieci napdj bezalkoholowy)

* MENU:

Obiad 3 daniowy (przystawka, zupa, danie gtéwne)

- istnieje mozliwosci domdwienia deseru

2 kolacje ciepte (1x serwowana, 1 x bufetowa)

Zimna plyta (10 pozycji do wyboru - uzupelniana przez 4h)
Cieple danie w bufecie dostepne wraz z zimna plyta

- uzupelniane przez 4h

Bufet stodki (4 pozycje do wyboru)

Napoje gorace, soki, napoje gazowane i niegazowane

- bez ograniczen, (soki, woda gazowana i niegazowana
serwowane w karafkach 11)

Opieke koordynatora

Obstugg kelnerska oraz personelu sprzatajacego
Wynajem sali do godz. 04:00 dnia nastgpnego
Podstawows dekoracje stotéw: obrusy, serwetki,
tealight na stole

Pokéj Junior Suite dla Nowozericéw

wraz ze $niadaniem do 1ézka (1 doba)
Degustacja menu weselnego w dogodnym
terminie dla dwéch oséb

Prezent od Hotelu: voucher pobytowy
Mozliwos$¢ zamédwienia tortu z hotelowej cukierni za
dodatkows optata

PAKIET nr 2 w cenie 460 z/vs.

CENA PAKIETU OBEJMU]JE:

* Tradycyjne powitanie Pastwa Mlodych chlebem i solg

* Kieliszki toastowe Pafistwa Mlodych, powitalna lampka wina
musujacego dla Gosci (dla dzieci napdj bezalkoholowy)

* MENU:

»

»

»

»

Obiad 4 daniowy (przystawka, zupa, danie gléwne, deser)

2 kolacje cieple (1x serwowana, 1x bufetowa)

Zimna plyta (10 pozycji do wyboru - uzupelniana przez 4h)
Cieple danie w bufecie dostepne wraz z zimna plyta

- uzupelniane przez 4h

Bufet stodki (4 pozycje do wyboru)

Napoje gorace, soki, napoje gazowane i niegazowane

- bez ograniczen, (soki, woda gazowana i niegazowana
serwowane w karafkach 11)

Alkohol: 0,375 ml wina bankietowego

na osobe (biate lub czerwone)

Alkohol: 0,250 ml wédki na osobe

(Wyborowa lub Pan Tadeusz)

Opieke koordynatora

Obstugg kelnerskg oraz personelu sprzatajacego
Wynajem sali do godz. 04:00 dnia nastgpnego
Podstawowg dekoracje stotéw: obrusy, serwetki,
tealight na stole

Pokéj Junior Suite dla Nowozericéw

wraz ze $niadaniem do 16zka (1 doba)
Degustacja menu weselnego w dogodnym terminie
dla dwéch oséb

Prezent od Hotelu: voucher pobytowy

Mozliwos$¢ zamdwienia tortu z hotelowej cukierni za
dodatkows optata




Klasyka Elegancji

PRZYSTAWKI SERWOWANE
— 1 pozycja do wyboru
* Paté z kaczki na pumperniklu z pudrem orzechowym
* Suszona wolowina z faszerowang papryczka
z dodatkiem awokado
* Ceviche z krewetki tygrysiej podane w bambusowej 16deczce

ZUPY SERWOWANE

- 1 pozycja do wyboru

* Consommé wotowo-drobiowe
z pierozkiem faszerowanym gesing

* Krem z wioskich pomidoréw z fiftelami drobiowymi

* Krem z cukinii i brokutéw z dodatkiem pieczonej fety

* Krem z kiszonej kapusty z pianka tymiankows i plackiem
ziemniaczanym

DANIE GEOWNE - 1 pozycja do wyboru

* Kurczak z kostkg faszerowany borowikami, podany na puree
z groszku zielonego i rozetkami ziemniaczanymi
oraz z6tta marchewka

* Noga z kaczki konfitowana w gesim thuszczu z gnocchi
dyniowymi, sosem piernikowym i kalafiorem romansco

* Wolowina duszona w czerwonym winie na puree
ziemniaczano-chrzanowym z karmelizowang brukselka

* Poledwica z dorsza na risotto szparagowym z sosem scampi

* Krynicka rolada wolowa faszerowana papryka i ogérkiem
podana z kopytkami, modra kapusta i sosem
z musztardy Dijon

DESER SERWOWANY - 1 pozycja do wyboru
* Beza z musem kawowym i owocami
¢ Tartaletka z fruzeling truskawkowa
i musem z bialej czekolady
¢ Ciasto orzechowe z wkiadka karmelowsa
i z dodatkiem owocéw
* Torcik jogurtowy straciatella



I KOLACJA SERWOWANA

1 pozycja do wyboru

Golonka wieprzowa na szczypiorkowym puree

z kapustg zasmazana

Indyk faszerowany szpinakiem i serem feta z placuszkami
ziemniaczanymi i kolorowymi warzywami

Pieczony halibut na warzywnym makaronie z cytrynowym
arancini i sosem na bazie Martini Bianco

IT KOLACJA BUFETOWA

1 pozycja do wyboru

Zurek na zakwasie z biata kietbasa i jajkiem

Policzki wolowe na pieczonych ziemniakach z warzywami
okopowymi i sosem pieczeniowym

Barszcz czerwony z krokietem faszerowanym kapusta kiszong
i grzybami z pobliskich laséw

Mysliwski kociotek z ziemniakami i wedzona $mietang

lKldsy/m Elegancji

ZIMNA PLYTA - 10 pozycji do wyboru
¢ Deska migs i wedlin z hotelowej wedzarni
z ogérkami kiszonymi i sosami
* Deska seréw zdltych, plesniowych i regionalnych
z owocami i sosami
¢ Pieczony rostbef w musztardzie francuskiej skropiony octem
balsamicznym podany na rukoli
¢ Croissant z serkiem szczypiorkowym i wedzonym tososiem
¢ Vol-au-vent z paluszkiem krabowym
* Babeczka faszerowana chutney jabtkowym
z chili i kawatkami kaczki
* Wegetariariskie burgery z soczewicy z sosem na bazie rukoli
* Terina rybna z salsa mango z dodatkiem $§wiezej miety
* Sled? marynowany w natce pietruszki z dodatkiem jabtka
i kwasnej $mietany
o Sledzik z pieczonym burakiem i jajkiem przepiérczym
¢ DPtysie z cytrynowym musem i kawiorem
* Jajko faszerowane awokado na safacie rzymskiej
e Safatka z pieczonych batatéw, pomidorkéw koktajlowych
i $wiezego szpinaku
* Satatka grecka z marynowang feta, oliwkami kalamata
i oliwa bazyliows
* Satatka z brokufami, jajkiem, kukurydza, ananasem
z dipem czosnkowym
¢ Klasyczna satatka Cezar z chipsami z boczku,
grzanka i dipem na bazie anchois
¢ Kaski kurczaka w sezamie z sosem stodko-kwasnym
e Zapiekane rozki z tortilli z mozzarella, awokado
i krewetka koktajlowa
* Sakiewki z ciasta fillo z kawatkami fososia z mango
¢ Nale$nik ze szpinakiem, kurczakiem i serem feta
¢ Stupki warzywne z dipami do wyboru
* Humus z groszku zielonego z nachos-ami




Menu
Klasyka Eleganciji

DANIE W BUFECIE DOSTEPNE
WRAZ Z ZIMNA PLYTA
1 pozycja do wyboru

* Bigos ze §liwkami nowosadeckimi

* Pierogi z serem i ziemniakami / miesem obsmazane z cebulka
* Barszcz czerwony z krokietem z farszem migsnym

DESERY W BUFECIE

- 4 pozycje do wyboru

* Makaroniki z cytrynowym musem

* Malinowa chmurka

* Praliny orzechowe

* Babeczki z musem waniliowym i owocami
* Tarta cytrynowa z dodatkiem malin i wloskiej bezy
* Tartaletka z zelka truskawkowa

* Torcik egzotyczny

* Tradycyjny sernik z sosem waniliowym

* Tiramisu malinowe z wloskim amaretto

STOL WIEJSKI - za dodatkowa optata
* Wyroby z naszej wedzarni:
» Kietbasa polska suszona
» Kietbasa wiejska
» Rolada z pieczonego boczku
» Karczek wedzony
» Schab otulony boczkiem
» Schab tososiowy na zimo wedzony
¢ Udziec wieprzowy z koscig pieczony w bejcy miodowej
¢ Salceson czosnkowy
* Pité z kaczki z dodatkiem zielonego pieprzu
* Sery regionalne:
» Oscypek z zurawing
» Ser Czarny Potok
» Bundz Podhalariski
» Bryndza nowosadecka
» Twar6g wedzony
¢ Chleb stowiariski
* DPajda chleba ze smalcem i ogérkiem kiszonym
* Musztarda, chrzan, ketchup, Zurawina
* Ogorek kiszony, ogérek konserwowy,
pieczarka marynowana, borowik marynowany

* Przyktadowa mozliwos¢ ekspozycji



Chata Géralska

PAKIET: CHATA GORALSKA w cenie 276 zl/os.

CENA PAKIETU OBEJMUJE:

* Tradycyjne powitanie Paristwa Mlodych chlebem i solg * Obstugg kelnerska oraz personelu sprzatajacego
* Kieliszki toastowe Pafstwa Mlodych, powitalna lampka wina * Wynajem sali do godz. 04:00 dnia nastgpnego
musujacego dla Gosci (dla dzieci napdj bezalkoholowy) * Podstawowa dekoracj stotéw: serwetki, tealight na stole
¢ Pokéj Junior Suite dla Nowozedcoéw
¢ MENU: wraz ze $niadaniem do 16zka (1 doba)
» Obiad 2 daniowy serwowany (zupa, danie gtéwne) * Degustacja menu weselnego w dogodnym terminie
» Bufet zimny — dostgpny cala noc (16 pozyciji) dla dwdch oséb
» Cieple danie w bufecie dostepne wraz z zimng plyta * Prezent od hotelu: Voucher pobytowy
» Bufet grillowy kolacyjny — uzupetniany 3h
» Bufet stodki (3 pozycje)

» Napoje gorace, soki, napoje gazowane i niegazowane
- bez ograniczen,
¢ Opieke koordynatora




ZUPY SERWOWANE
= 1 pozycja do wyboru

Zurek z bialg kietbasa podany w chlebku

Krem z kwasnicy na wedzonych zeberkach

z ziemniaczanym plackiem

Krem grzybowy z tortellacci z farszem borowikowym

DANIE GEOWNE SERWOWANE
= 1 pozycja do wyboru

Zeberka wieprzowe pieczone w marynacie miodowej podane
z kapustg zasmazang i ziemniakami gotowanymi

z masetkiem koperkowym

Pier$ z kurczaka zapiekana z oscypkiem, puree ziemniaczane
z dodatkiem szczypiorku oraz panierowane brokuty
Krynicka rolada z zapiekanka ziemniaczang

i kulkami marchewkowymi

Pieczony pstrag na risotto cukiniowym z ziolowa posypka

STOL WIEJSKI Z BUFETEM ZIMNYM

Wedliny z hotelowej wedzarni:

» Kielbasa polska suszona

» Kielbasa wiejska

» Rolada z pieczonego boczku

» Karczek wedzony

» Schab otulony boczkiem

» Schab lososiowy wedzony na zimno
Udziec wieprzowy pieczony w bejcy miodowej
Sery regionalne:

» Oscypek z zurawing

» Ser Czarny Potok

» Bundz Podhalanski

J Chata Goralska

¢ Chleb stowianski

¢ Musztarda, chrzan, ketchup, zurawina

* Ogdrki kiszone, ogérki konserwowe,
pieczarki marynowane, borowiki marynowane

DANIE W BUFECIE DOSTEPNE

WRAZ Z ZIMNA PLYTA - 1 pozycja do wyboru
* Pierogi z serem i ziemniakami na zfoto smazone

* Bigos z migsiwem i $liwkami nowosadeckimi

¢ Yazanki z kwasng kapusta i skwarkami boczkowymi

BUFET SLODXKI - 3 pozycje do wyboru

¢ Piernik z marmolada owocowsa

¢ Sernik z brzoskwiniami na kawowym spodzie

¢ Szarlotka z szarej renety z rodzynkami i cynamonem
¢ Babeczki z kajmakiem i karmelizowanym bananem
¢ Tartaletka z musem malinowym

* Makowiec z bakaliami

BUFET GRILLOWY - uzupelniany 3h

¢ Kietbasa z hotelowej wedzarni

¢ Kaszanka pieczona w foli z jabtkiem i cebulg

¢ Grillowany karczek w staropolskiej marynacie

¢ Szaszlyki drobiowe z warzywami

e Patki z kurczaka w marynacie stodko kwasnej

¢ Pieczone czastki ziemniakéw w ziotach

¢ Grillowany na biezaca oscypek z zurawing

¢ Podptomyk na ciepto

¢ Kolby kukurydzy podane z mastem czosnkowym




PAKIET w cenie 335 z/vs.

CENA PAKIETU OBEJMUJE:

* MENU:
» Obiad 3 daniowy (przystawka lub zupa, danie gléwne, deser)
» Bufet zimny — dostgpny do zakoriczenia przyjecia (10 pozycji)
» Kolacja serwowana
» Napoje gorace, soki, napoje gazowane i niegazowane
— bez ograniczen
¢ Opieke koordynatora
* Obslugg kelnerska oraz personelu sprzatajacego
* Wynajem sali do godz. 04:00 dnia nastgpnego
* Podstawowa dekoracj¢ stotéw: obrusy, serwetki,
tealight na stole

PRZYSTAWKA lub ZUPA - 1 pozycja do wyboru

* Plastry wedzonego fososia podane na chatce
zZ musem cytrynowym

¢ Suszona wolowina z pudrem z orzeszkéw laskowych
i majonezem jalapeno

¢ Bruschetta z suszonymi pomidorami i czarng oliwka
zapieczona pod parmezanem

* Rosét z perliczki z pierozkami faszerowanymi gesing

¢ Wioski krem pomidorowy z pietruszkowymi kluseczkami
i emulsja bazyliowa

* Krem z pieczonego w soli morskiej selera z oliwa truflowa

DANIE GEOWNE SERWOWANE

- 1 pozycja do wyboru

* Piers z kurczaka kukurydzianego z farszem szparagowym
w asyScie tortellini nadziewanego szynka dojrzewajaca
z dodatkiem zdttej marchewki i sosu tymiankowym

* Piers z kaczki na puree z zielonego groszku z dodatkiem
brokutéw i gnocchi buraczkowych nadziewanych mascaropne
z orzechami

* Cappellacci z gicza cielgcg na salsie pomidorowej z dodatkiem
platkéw parmezanu

DESER SERWOWANY - 1 pozycja do wyboru
¢ Tartaletka z szampadskim musem i truskawkami

w biatej czekoladzie
* Malinowa chmurka z sosem jagodowym

KOLACJA SERWOWANA - 1 pozycja do wyboru

¢ Otulona bekonem poledwiczka faszerowana borowikami,
podana na placku ziemniaczanym z sosem kurkowym

* Policzki wolno gotowane podane na musie ziemniaczano-
chrzanowym w asyscie groszku cukrowego

BUFET ZIMNY - 10 pozycji do wyboru

* Deska migs i wedlin z hotelowej wedzarni
z ogérkiem kiszonym i sosami

* Deska seréw zdltych, plesniowych i regionalnych
z owocami i sosami

¢ Croissant z serkiem szczypiorkowym i wedzonym tososiem

* Babeczka faszerowana chutney jabtkowym
z chili i kawatkami kaczki

* Wegetariafiskie burgery z soczewicy z sosem na bazie rukoli

o Sledzik z pieczonym burakiem i jajkiem przepiérczym

¢ DPtysie z cytrynowym musem i kawiorem

* Jajko faszerowane awokado na safacie rzymskiej

¢ Safatka z pieczonych batatéw, pomidorkéw koktajlowych
i $wiezego szpinaku

* Satatka grecka z marynowang feta, oliwkami kalamata
i oliwg bazyliowa

¢ Stupki warzywne z dipami do wyboru

* Humus z groszku zielonego z nachos-ami

¢ Tapenada z czarnych oliwek z dodatkiem awokado
podana na pumperniklu

e Safatka z pieczong dynia, ciecierzycy i fetg z dodatkiem
suszonych pomidoréw

o Slimaczki z ciasta francuskiego ze szpinakiem i feta

* Bao z szarpang wolowina i konfiturg z czerwonej cebuli

BUFET DESEROWY - 3 pozycje do wyboru
* Whoskie tiramisu z malinami

¢ Tradycyjna szarlotka z dodatkiem brzoskwini

¢ Makaroniki z cytrynowym musem

¢ Praliny orzechowe

¢ Babeczki z musem waniliowym i owocami

¢ Tarta cytrynowa z dodatkiem malin i wloskiej bezy

* Torcik egzotyczny




Informacje
dodatkowe

Informacije ogdlne do pakietow

* Restauracja Wloska — minimalna ilo§¢ 60 oséb

* Restauracja Chopin — minimalna ilo$¢ 100 oséb

* Restauracja VIP - do 20 os6b

* Chata Géralska — minimalna ilo$¢ 100 oséb

* Wybdr sali powinien nastapi¢ w dniu podpisania umowy
najpézniej do 14 dni od wplacenia zadatku

* Dzieci do 3 lat gratis, 50% znizki dla dzieci od 3-12 lat

* Stét wiejski — uzupetniany 4h; cena 2500 zt przy 50 osobach,
4000 zt przy 100 osobach

* Obstuga muzyczna, kamerzysci, fotografowie oraz inni
ustugodawcy ze strony klientéw — 100 % ceny wybranego
menu z pomini¢ciem alkoholu

* Oferta moze ulec zmianie na kolejne lata.

Przedtuzenie sali bankietowej Chopin do godz. 05:00
w wysokosci 1000 zt

Przedtuzenie sal bankietowej Whoskiej, VIP lub Chaty
Goralskiej w wysokosci 500 zt

Gwarancja rezerwagji jest wplata zadatku

w wysokosci 3000 zt

Istnieje mozliwos¢ zorganizowania poprawin

w stylowej Chacie Géralskiej

Honorujemy wszelkie rodzaje diety

— nalezy zglosi¢ przy organizacji

Oferta obowiazuje na rok 2022

Hotel nie pakuje i nie wydaje dani po przyjeciu



W cenie pakietéw
otrzymujq Paristwo

* Miejsca parkingowe dla Gosci — w miarg dostgpnosci

* Dla rodzicéw Paristwa Miodych rabat na pokoje
w wysokosci 15% od ceny elastycznej dostepnej na stronie
www.czarnypotok.com

* Atrakcyjne ceny noclegéw dla goéci weselnych z rabatem
w wysokosci 10% od ceny elastycznej dostepnej na stronie
www.czarnypotok.com

* Mozliwo$¢ wykonania sesji zdjeciowej na terenie Hotelu

Cennik q/ko/m/z’
SWSTOLE

* Wédka biata Wyborowa w cenie 85 zt / 0,51
e Wodka biata Pan Tadeusz w cenie 85 zt / 0,51
* Wédka biata Ostoya w cenie 120 zt / 0,51

o Wodka biata Finlandia w cenie 120 z1 / 0,51
¢ Wino biate lub czerwone w cenie 60 zt / 0,71

* Napéj bezalkoholowy Picollo w cenie 30 zt / 0,71

* Mozliwo$¢ ,korkowego” (rozliczane wg faktycznego zuzycia):

¢ Alkohol wino - 15 zt butelka 0,71

¢ Alkohol bialy / wédka — 25 zt butelki 0,51

* Alkohol kolorowy (whisky, koniak, brandy) - 40 zt butelki
0,51 lub 0,71

Cennik na

ustugi dodatkowe

* wynajecie fotobudki — do indywidualnej wyceny
* animagcje dla dzieci — do wyceny indywidualnej
¢ ustuga barmariska — do indywidualnej wyceny
¢ dekoracje z zywych kwiatéw, bukiety na stoty
— do indywidualnej wyceny
¢ kapela géralska — do indywidualnej wyceny

Informacje
dodatkowe

Oferta
nie obejmuje

* ZAiKS (po stronie Paristwa Mtodych)

* Alkohol (wg cennika ponizej lub korkowe)

* Tort weselny za dodatkows optatg

* Dodatkowe wyroby cukiernicze, paczki za dodatkows
optatg - do wyceny indywidualnej

¢ Oprawa muzyczna

* Dodatkowej dekoracje sali i stoléw

* Noclegéw dla gosci weselnych

* Atrakeji dla gosci weselnych
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Czarny PoTOK

RESORT SPA & CONFERENCE
* Kk & Kk

Kontalkt

Hotel Czarny Potok Resort SPA & Conference****
ul. Czarny Potok 65, Krynica Zdréj
Tel: 509 777 728; 506 017 486

wesele@czarnypotok.com
www.czarnypotok.com




