
S PĘDŹ  ŚW IĄT E C Z N E  S P O T K A N I A  WŚR Ó D  
 W S P ÓŁP R A C O W N I K Ó W ,  K O N T R A H E N T Ó W

I  P O D W Y K O N A W C Ó W  W  M IŁE J
ŚW IĄT E C Z N E J  A T M O S F E R Z E .



S K O R Z Y S T A J  Z  N A S Z E J  O F E R T Y

W I G I L I J N Y C H  S P O T K AŃ  F I R M O W Y C H  

FIRMOWA
GWIAZDKA

Oferta wigilijnych spotkań firmowych

n a p i s z  d o  n a s :  a n e t a d y d a @ h o t e l e s t e r a . p l   l u b
z a d z w oń  6 9 0  4 0 7  4 2 4 ,  5 0 0  0 7 2  2 2 2



•Patera polskich serów     
•Patera wędlin i kiełbas  

•Tortilla z konfitowaną kaczką i sosem cezar 
•Śliwki z wędzonym boczkiem

•Pierogi z kapustą i podgrzybkami
•Śledzie po myśliwsku z żurawiną i podgrzybkiem

•Mini tartaletka ze śliwką i jabłkami
•Beza z musem tiramisu i truskawkami

•pieczywo

•  M E N U  1  •

Z U P A

Barszcz czerwony na domowym zakwasie, uszka z grzybami 
 i tymiankiem 


D A N I E  G ŁÓ W N E

Filet z karpia marynowanego w mleku i cebuli, panierka
obwarzanka krakowskiego, sałatka z jabłek i rukoli, 

koperkowe VINEGRET, purée ziemniaczane



D E S E R

Piernik z miodem gryczanym, kandyzowaną pomarańcza i lukrem

•  M E N U  2  •

Z U P A
Zupa grzybowa z kluseczkami szpinakowymi,

 wiejska śmietana, Jarmuż

D A N I E  G ŁÓ W N E
Filet z pstrąga w cieście migdałowym, szpinak duszony 

na białym winie z pomidorami, puree z kalafiora 



D E S E R



Mini beza pavlova z musem CYNAMONOWYM, TRUSKAWKAMI i BROWNIE

•  M E N U  3  •

Z U P A
ZUPA RYBNA, SZAFRAN, DORSZ, MULE, 

PIECZONE WARZYWA KORZENIOWE

D A N I E  G ŁÓ W N E

Polędwiczka wieprzowa sous vide, boczek od gawora, 

risotto parmezanowe, pieczona marchew z orzechami włoskimi, 
pomidory confit


D E S E R
Creme brulee ajerkoniak, cukier muscovado, malina




•  N A  Z I M N O  •

•  N A P O J E  W  C E N I E  K O L A C J I •
SOKI OWOCOWE

NAPOJE GORĄCE - KAWA, HERBATA
LAMPKA WINA CZERWONEGO LUB BIAŁEGO PODAWANA DO KOLACJI




90 PLN/osoba

110 PLN/osoba

130 PLN/osoba

80 PLN/osoba

P R Z Y S T A W K I

Tatar z pieczonego buraka z kozim serem, granat, 
winegret miodowy, tapioka





