
Pn (Mon) - Pt (Fri)  12:00 - 22:00 / last call 21:45
Sb (Sat) - Nd (Sun) 12:00 - 22:00 / last call 21:45

Tel: + 500 072 222

Menu z alergenami jest dostępne na życzenie Gościa
Allergen menu is available upon request

Nie dzielimy rachunków grupowych
We do not split group bills

Do stolików doliczany jest serwis w wysokości 
10% wartości rachunku

A discretionary 10% service charge will be added to your bill

MAIL / REZERWACJE

restauracja.esterante@gmail.com

 Hotelestera6!

RESTAURACJA ESTERANTE

GODZINY OTWARCIA
OPENING HOURS



PRZYSTAWKI
STARTERS

Tatar Wołowy / Beef Tartare

pikle | chips ziemniak | żółtko | majonez | czarny czosnek 
musztarda francuska | oliwa | pieczywo

pickles / potato crisp | yolk | mayo | black garlic | french mustard | olive oil | bread

Ravioli Borowik / Boletus Ravioli

młody bób | gouda | czarnuszka | ricotta | espuma suszone pomidory
broad beans | gouda | nigella | ricotta | sun dried tomatoes espuma

Krewetki / Prawns

kokos | liście limonki | trawa cytrynowa | curry | groszek zielony 
 pomidor | pieczywo

coconut | lime leaves | lemongrass | curry | green peas | tomato | bread

Gravlax Łosoś / Gravlax Salmon

ser ricotta | kiszona botwina | kapary | szpinak | maliny 
czosnek niedźwiedzi | chleb gryczany

ricotta | pickled chard | capers | spinach | raspberries | wild garlic | buckwheat bread

 Fondue le Brin z Truflą/ Fondue le Brin with Truffle

ser provola | gruyère | warzywa w tempurze | focaccia  
grana padano | papryka piquillo

provola cheese | gruyère | tempura vegetables | flat bread | grana padano | piquillo peppers
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ZUPY
SOUPS

Bouillabaisse / Fish Soup

homar | łosoś | halibut | krewetki tygrysie | pomidory | szafran | seler naciowy
lobster | salmon | tiger prawns | tomatoes | saffron | celery

Consomme z Perliczki / Guinea Fowl Consomme

kołduny wołowe | prosciutto crudo | grana padano | koperek
beef dumplings | prosciutto crudo | grana padano | dill
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SAŁATKI / SALADS

Sałatka Cezar / Caesar Salad

Kurczak | Chicken / Krewetki | Prawns

wędzony boczek | pomidory truskawkowe | sos cezar | grana padano | focaccia
smoked bacon | strawberry tomatoes | caesar sauce | grana padano | flat bread

47/52



Sznycel Cielęcy / Veal Cutlet

jajko przepiórcze | fasolka szparagowa | grana padano | fondant z ziemniaka  
sos bèarnaise | palone siano 

quail egg | string bean | grana padano | potato fondant | bèarnaise sauce | torched hay 

Filet z Kaczki / Duck Fillet

gratin z batata | dziki brokuł / por | sos cointreau | pomarańcza | roquefort
sweet potato gratin | wild broccoli | cointreau jus | orange | roquefort 

Antrykot z Jałówki / Heifer Ribeye Steak

demi-glace | szparagi | grana padano | fondant z ziemniaka 
masło z czosnkiem niedźwiedzim

demi-glace | asparagus | grana padano | potato fondant | wild garlic butter

Halibut / Halibut

risotto z kurkami | szparagi | grana padano | pomidor | persillada pistacjowa 
prażynka | olej z wiesiołka 

risotto with chanterelles | asparagus | grana padano | tomato | pistachio persillade  
puff pastry | evening primrose oil

DANIA GŁÓWNE
MAIN COURSES
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Tagliatelle z Krewetkami / Tagliatelle with Prawns

mleko kokosowe | sepia | groszek cukrowy | trawa cytrynowa | kolendra
coconut milk | cuttlefish | green peas | lemongrass | coriander
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DESERY
DESSERTS

SERNIK BASKIJSKI / BASQUE CHEESECAKE

pistacje | liofilizowana malina
pistachios | freeze-dried raspberry

 

35

LODY RZEMIEŚLNICZE / ARTISAN ICE CREAM

pistacja | truskawka | czekolada | mus truskawkowy | owoce sezonowe  
śmietana mascarpone

pistachio | strawberry | chocolate | strawberry coulis | seasonal fruits | mascarpone whipped cream

 

35

CRÈME BRÛLÉE

śmietanka | lody truskawkowe | brązowy cukier | beza | wanilia | owoce sezonowe
fresh cream | strawberry ice cream | brown sugar | meringue | vanilla | seasonal fruits
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PARFAIT CZEKOLADOWE 72% / CHOCOLATE PARFAIT

mus jagodowy | lawenda | beza | biała czekolada | owoce sezonowe
blueberries mousse | lavender | meringue | white chocolate | seasonal fruits
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