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Szef Kuchni Aruana

Restauracja Aruana to ekskluzywna restauracja a'la carte, ktorej menu oparte jest o regionalne produkty

najwyzszej jakosci i odzwierciedla rowniez sezonowos¢ w ich dostepnosci. Specjalnoscia Restauracji Aruana
jest nowoczesna kuchnia polska - tradycyjny smak podany w nowej, intrygujacej odstonie.

Dzi$ wspdtczesny cztowiek ,.ulepsza” jedzenie i produkty przez co pozbawia ich naturalnych wartosci.
Tworzac Restauracje Aruana kierowaliSmy sie harmonig z otaczajgca przyroda oraz powrotem do naturalnych
wartosci i smaku. Stworzylismy miejsce, gdzie kazdy moze oddac sie chwili refleksji podczas wspélnego positku
I Zapomniec 0 weiaz biegnacym Swiecie.

Aruana stynie z nowoczesnej kuchni polskiej, w ktorej tradycyjne smaki prezentowane sg w unikalnej,
zaskakujacej formie. Nowa odstona restauracji to rwniez nowe menu, w ktorym znajdzie sie tez migjsce
dla najbardziej sztandarowych dan, ktorych nasi goscie mieli okazjg sprabowac na przestizeni lat.



Szczegolnie polecamy

Polekie Sery z Golgczewa 60, -

ser swojski tradycyjny z ziotami wtoskimi (30g)
ser dtugodojrzewajacy ,, Stare Ztoto” (30g)

ser dtugodojrzewajgcy wedzony (30g)

ser dojrzewajacy ,, Siwy Kazik” (30g)

dodatki - konfitura gruszkowa, miéd

Ser cwojcki tradyeyjny, dwiezy

Pasuje na kazda okazje. Typ sera
wytwarzany w wielu miejscach Swiata
ze wzgledu na prosty proces produkcji.
W Polsce wytwarzany od dawna
zwtaszcza na potnocnym wschodzie.

Sery dojrzewajace

Lekko stodkie i orzechowe, zawdzigczaja
swaj smak i zapach dodatkowi kultur
mleczarskich pochodzacych z gorzystych
i tradycyjnie serowarskich zakatkow
Europy. Po 12 miesigcach dojrzewania,
przemienia sie w ,Stare Ztoto”, ktory
Swietnie nadaje sie do tarcia czy tupania.

” g'wy Kazik”

Ser dojrzewajacy, recznie pielegnowany
z porostem szlachetnych plesni — jeden
z klejnotow goleczewskiej serowarni.
Powstajacy dzigki wspolnemu wysitkowi
taciatych producentek mleka, serowara,
kultur mleczarskich, wspartych przez
szlachetna ple$n z gatunku Mycodore.

Alergeny 1. Gluten 2. Skorupiaki 3. Jajka 4. Ryby 5. Orzeszki ziemne 6. Soja 7. Mleko 8. Orzechy
9. Seler 10. Gorczyca 1. Sezam 12. Dwutlenek siarki 13. kubin 14. Mieczaki 15. Danie bez glutenu



Przystawki

Tatar Hereford 7
z26ttko, lubczyk, topinambur, szczypiorek
, , 56,-

Carpaccio z ggsi
Maliny, kasza gryczana, rukola

zon z Lieleni '
Wed. otrag z Lielenic 69,
wedzona sielawa, chrzan, cytryna
Satatka z cerem ,Siwy Kozik” s -
cykoria, dynia, rokitnik, chatka
el ' J -

eler conﬁtowm«y

pomidor, bulion warzywny, rozmaryn

. . \ . * -
Kawior Antoniue Siberian 4 400,
intensywny, ztozony, rzeski smak z wyraznym i czystym finiszem

. . . * -
Kawior Antoniue Occietra 4 460,
kremowy smak, z nutami umami i orzechéw, zrownowazony delikatna stonos$cia
Zupy
Warczawcki /é/ag'yé w wya(aw'u Aruana .-
flaczki cielece, marchew, majeranek
Krem z borowika S 4:

boczniak ostrygowaty, kasztan, koperek

Alergeny 1. Gluten 2. Skorupiaki 3. Jajka 4. Ryby 5. Orzeszki ziemne 6. Soja 7. Mleko 8. Orzechy
9. Seler 10. Gorczyca 11. Sezam 12. Dwutlenek siarki 13. kubin 14. Mieczaki 15. Danie bez glutenu
J danie wegetarianskie f f danie weganskie



Dania gtéwne

Pierogi z policzkiem wotowym 3
morela, demi-glace, chrzan, jarmuz, lubczyk

Ricotto z leénych grzybiw ¢ 69
sery z ,Golgczewa”, $wieza trufla

gana/ACZ 83,

raki, chorizo, kalafior, brokut, pierég

Dorcz Skrel 89-

beurre blanc prosecco, topinambur, pomidory, szalotka, kapary

Koczka %8.-

pasternak, dzika rdza, jagoda

Comber cielgey z koécia 135,-
bigos, ziemniaki, borowik, marchewka
Poledwica wotowa 160,-
Pasternak, sos z czerwonego wina, warzywa korzeniowe, miod pitny

120,-

]Agm’gcfha nowozelandzka
topinambur, seler, marchew, demi-glace, mieta

Alergeny 1. Gluten 2. Skorupiaki 3. Jajka 4. Ryby 5. Orzeszki ziemne 6. Soja 7. Mleko 8. Orzechy
9. Seler 10. Gorczyca 11. Sezam 12. Dwutlenek siarki 13. kubin 14. Mieczaki 15. Danie bez glutenu
J danie wegetarianskie f f danie weganskie



Desery

Lody palone masto

orzechy, solone masto, karmel

Decer ala ,W-2"

$mietana, czarna porzeczka, czekolada

Monodecer kawa
gruszka, lody $mietankowe, kasztany

Alergeny 1. Gluten 2. Skorupiaki 3. Jajka 4. Ryby 5. Orzeszki ziemne 6. Soja 7. Mleko 8. Orzechy
9. Seler 10. Gorczyca 11. Sezam 12. Dwutlenek siarki 13. kubin 14. Mieczaki 15. Danie bez glutenu
J danie wegetarianskie f f danie weganskie

42,-

43,-

43,-



Koktajle Piwa 0,3/0,33/0,5
Perta Export 18-/ - 1 21,-
Amundsen Mule 36,- P ' '
Amundsen, Ginger Beer, Limonka Zwierzyniec Pszeniczne 20-/ - / 23-
Hugo Spritz 33,- berta 0% 18,-/ - / 21,-
DeKuper czarny bez, Prosecco Treviso, erta U7o
Woda gazowana _ -/ -1 24-
Piwo Craft
Kwai Fech 31,-
Kwai Fech, Prosecco Treviso, Woda gazowana . ]
Napoje zimne 0,2/0,33/0,7
Woodford Old Fashioned 49,-
Woodford Reserva, Angostura, Cukier brazowy, Coca-Cola 16,-/ -/ -
Twistz pomarariczy Coca-Cola zero, Sprite,
Negroni 35 - Tonic, Fanta, Fuzetee
Gin Millhill's, Campari, Martini Rosso
Red bull 21,-1 - | -
Limonce Spritz 36,-
Limonce, Prosecco Treviso, Woda gazowana Ginger beer 19,-/ - [ -
Caipirinha 33,- Kinga, gaz / b.gaz -/ 1,1 16,
Cachaca Ipanema, Syrop cukrowy, Limonka
) Soki owocowe 121 -1/ -
Aperol Spritz 39,-
Aperol, Prosecco Treviso, Woda gazowana Soki $wiezo wyciskane 19-/ -/ -
Sex on the Beach 33,-
Wodka Bols Prestige, Peach Tree, N .
Sok pomaranczowy, Sok zurawinowy apoje gorgce
. Espresso
Wasabhi Sour 31,- P 14,-
Waédka Stock Prestige, Sok z cytryny,
Syrop z melona, Wasabi Double Espresso 18,-
Tequila Sunrise 33,- Americano 15,-
Tequila Sierra Blanco, Sok pomaranczowy, )
Grenadyna Cappucino 18,-
Basil Smash 43,- Latte 18,-
Fords Gin, Syrop cukrowy, Sok z cytryny,
Swieza bazylia Kawa zbozowa 15,-
Daiquiri 33 Irish Coffe 36,-
Rum Republica Blanco, Sok z limonki,
S k .
yrop cukrowy Kawa mrozona 19,-
Clan Campbell Sour 33,- _ 2
Clan Campbell, Sok z cytryny, Herbata Piag "
Syrop cukrowy, Biatko
Herbata naturalne mieszanki 18,-




