KOLACIJA BUFETOWA
Czwartek 11.11.2021 serwowana w godzinach 18:00 —21:00

POLSKIE PRZYSTAWKI | SALATKI

Tradycyjne wedliny z okolicznej wedzarni z chrzanem i musztardg

Schab pieczony w niskich temperaturach nadziewany musem jajeczno — chrzanowym i szczypiorkiem
Domowe pasztety w stylu polskim z marynowanymi grzybami i zurawing

Kawatki wedzonego pstraga z tatarem z jabtek i buraczkéw z sosem smietanowo — koperkowym

Sledz z cebulkg i olejem Inianym z pierwszego ttoczenia

Ozorki cielece z zielonymi satatami i marynowanym w zubréwce topinamburem

No6zki wieprzowe przygotowywane na lekkim wywarze z dodatkiem warzyw i czosnku

Smalec wiejski z cebulka , jabtkiem i wiejskim razowcem

Liscie zielonych satat z oscypkiem, swiezg zurawing i karmelizowanymi orzechami w pomarafczowym winegret
Satatka ziemniaczana z pieczong kietbasa, ogdérkiem, czerwong cebulg

Satata po polsku z gotowanym jajkiem, rzodkiewka, koprem i palonymi na masle pestkami dyni i stonecznika
Marynaty domowe: ogorki, papryka, sliwki, gruszki, pieczarki, dynia

Swiezo tarty chrzan z wiejska $mietana, ¢wikta, konfitura z boréwek

DANIA GORACE

Zapiekane filety z dorsza battyckiego na mtodym szpinaku i jarmuzu z sosem holenderskim

Kotlety z karczku prosiecia marynowane w polskich ziotach z karmelizowanga glazurg z miodu wrzosowego
Polskie pierogi z kapustg i grzybami z okrasg z szalotki

Pieczone warzywa z naszego ogrodka z oliwg rzepakowa z pierwszego ttoczenia

Ziemniaki gotowane

DESERY
Wybér polskich tradycyjnych ciast z dodatkiem réznych niespodzianek przygotowanych przez naszych cukiernikow

WYBOR PIECZYWA | MAStA
NAPOJE

Sok owocowy, woda mineralna, kawa, wybor herbat
dodatki: cytryna, mleko, mleko bez laktozy, mleko sojowe

BUFET SWIETOMARCINSKI

Krupnik z kaszy jaglanej na rosole z gesi
Gulasz za gesich serduszek

Placki ziemniaczane

Brukselka duszona z bekonem

Buteczki cynamonowe z bakaliami i miodem

BUFET DZIECIECY

Rosét z makaronem i kawatkami kurczaka
Grillowane fileciki z kurczaka

Frytki

Stodka mizeria

Polskie babeczki z owocami

NarviL

Conference & Spa
* ok dkok




KOLACJA BUFETOWA
Pigtek 12.11.2021 serwowana w godzinach 18:00 — 21:00

POLSKIE PRZYSTAWKI | SALATKI

Tradycyjne wedliny z okolicznej wedzarni z chrzanem i musztardg

Schab pieczony w niskich temperaturach nadziewany musem jajeczno — chrzanowym i szczypiorkiem
Domowe pasztety w stylu polskim z marynowanymi grzybami i zurawing

Kawatki wedzonego pstraga z tatarem z jabtek i buraczkéw z sosem $mietanowo — koperkowym

Sledz z cebulkg i olejem Inianym z pierwszego ttoczenia

Ozorki cielece z zielonymi satatami i marynowanym w zubréwce topinamburem

No6zki wieprzowe przygotowywane na lekkim wywarze z dodatkiem warzyw i czosnku

Smalec wiejski z cebulka , jabtkiem i wiejskim razowcem

Liscie zielonych satat z oscypkiem, swiezg zurawing i karmelizowanymi orzechami w pomaraiczowym winegret
Satatka ziemniaczana z pieczong kietbasa, ogdérkiem, czerwong cebulg

Satata po polsku z gotowanym jajkiem, rzodkiewka, koprem i palonymi na masle pestkami dyni i stonecznika
Marynaty domowe :o0gdrki, papryka, sliwki, gruszki, pieczarki, dynia

Swiezo tarty chrzan z wiejska émietana, ¢wikta, konfitura z boréwek

DANIA GORACE

Pieczone filety z karmazyna z ragout z polskich pomidoréw, czerwonej cebuli i tymianku
Duszona wieprzowina z kiszonymi ogérkami i grzybami w $mietanowo-musztardowym sosie
Pyzy ziemniaczane z serem

Gotowane warzywa z mastem Smietankowym

Peczak gotowany z warzywami korzennymi

DESERY
Wybér polskich tradycyjnych ciast z dodatkiem réznych niespodzianek przygotowanych przez naszych cukiernikow

WYBOR PIECZYWA | MAStA

NAPOJE
Sok owocowy, woda mineralna, kawa, wybor herbat BUFET SWIETOMARCINSKI

dodatki: cytryna, mleko, mleko bez laktozy, mleko sojowe Roslé’f.gesi z ma!<aronerr.1. o
Ges pieczona z jabtkami i tymiankiem

Kasza gryczana
Buraczki pieczone z miodem
Ciasto dyniowe z cukrem waniliowym

BUFET DZIECIECY

Zupa pomidorowa z ryzem
Paluszki z dorsza

Pieczone ziemniaki
Marchewka z jabtkiem
Kolorowe galaretki z owocami

NarviL

Conference & Spa
* ok dkok




KOLACIJA BUFETOWA
Sobota 13.11.2021 serwowana w godzinach 18:00 — 21:00

POLSKIE PRZYSTAWKI | SALATKI

Tradycyjne wedliny z okolicznej wedzarni z chrzanem i musztardg

Schab pieczony w niskich temperaturach nadziewany musem jajeczno — chrzanowym i szczypiorkiem
Domowe pasztety w stylu polskim z marynowanymi grzybami i zurawing

Kawatki wedzonego pstraga z tatarem z jabtek i buraczkow z sosem $Smietanowo — koperkowym

Sledz z cebulkg i olejem Inianym z pierwszego ttoczenia

Ozorki cielece z zielonymi satatami i marynowanym w zubréwce topinamburem

No6zki wieprzowe przygotowywane na lekkim wywarze z dodatkiem warzyw i czosnku

Smalec wiejski z cebulka , jabtkiem i wiejskim razowcem

Liscie zielonych satat z oscypkiem, swiezg zurawing i karmelizowanymi orzechami w pomaraiczowym winegret
Satatka ziemniaczana z pieczong kietbasa, ogdérkiem, czerwong cebulg

Satata po polsku z gotowanym jajkiem, rzodkiewka, koprem i palonymi na masle pestkami dyni i stonecznika
Marynaty domowe: ogorki, papryka, sliwki, gruszki, pieczarki, dynia

Swiezo tarty chrzan z wiejska $mietana, ¢wikta, konfitura z boréwek

DANIA GORACE

Pstrgg w sosie maslano ziotowym

Eskalopki z poledwiczek wieprzowych z pieczarkami i natka pietruszki

Kluski staropolskie smazone na oleju rzepakowym z cebulg i wedzonym serem
Duet fasolek szparagowych z mastem i butkg

Pieczone ziemniaki

DESERY
Wybér polskich tradycyjnych ciast z dodatkiem réznych niespodzianek przygotowanych przez naszych cukiernikow

WYBOR PIECZYWA | MAStA
NAPOJE

Sok owocowy, woda mineralna, kawa, wybor herbat
dodatki: cytryna, mleko, mleko bez laktozy, mleko sojowe

BUFET SWIETOMARCINSKI

Zupa z dyni

Pieczona ges z kaszg i grzybami

Puree ziemniaczane z gesim ttuszczem
Modra kapusta

Ciasto marchewkowe z orzechami laskowymi

BUFET DZIECIECY

Zupa pieczarkowa

Pulpety w sosie koperkowym
Puree ziemniaczane
Suréwka z biatej kapusty
Mini paczki

NarviL

Conference & Spa
* ok dkok




