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Bufet zimny

MENU

Sobota | Kolacja bufetowa (18:00 - 21:00)

Cornette z szynki z kawiorem z baktazana, mietq i pomidorkami concase
Terina z sandacza z morelami i pistacjaomi z delikatnym coulis z miechunki
Wybdor domowych pasztetdw domowych z ¢wikig i chrzanem

Wolno pieczona piers z indyka z sosem z tunczyka z kaparami i biatym winem
Dojrzewajgca wotowina z piklami i ptatkami sera Peccorino %
Papryczki faszerowane greckim serem Feta »
Wybor sledzi w trzech odstonach: z buraczkami, w Smietanie i zurawinie \
Oscypek z pomidorami malinowymi i oliwg tymiankowq _
Carpaccio z burakdéw confit z biatym podwedzanym twarogiem i oliwg T
szczypiorkowq

Krojone melony z salsg z granatow z dodatkiem bazylii i miety

Satatki i dodatki

Kolorowe sataty z sosem balsamico i marynowanymi krewetkami

Satata rzymska z grzankami i ptatkami sera parmezan

Saotatka z pieczonych ziemniakdw z sosem majonezowo - czosnkowym i pudrem
z Chorizo

Satatka Waldorff z rodzynkami

Wybor marynat domowych

Chrzan, ¢wikta, zurawina

Dania gorgce

Tradycyjna zupa jarzynowa z koperkiem

Grillowane eskalopki ze schabu z gruszkami i oscypkiem z emulsjg z pietruszki
i orzechow wtoskich

Filety z dorsza zapiekane w pascie miso z dymkg, czarng rzepq i Ponzu
Duszone ptatki z kaptona z groszkiem zielonym i pieczarkami w stylu fricase
Ziemniaki puree z koprem ogrodowym

Pierozki z nadzieniem ruskim i rumiang cebulkg

Warzywa gotowane z mastem i natkg pietruszki

Desery

Pana cotta z sosem truskawkowo - mietowym

Mus z kaszy manny z kawatkami mango

Szarlotka kréolewska z duszonymi jabtkami (
Ciasto Brownie z konfiturg z wisni '
Ciasto orzechowe z karmelem

Mus z chatwy

Krem suttanski z rodzynkami i karmelem

Bufet dzieciecy | /{
Spaghetti z sosem neapolitanskim {
Frytki

Frykadelki miesne

Mini pizza
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Niedziela | Sniadanie Wielkanocne (8:00 - 12:00)

Stacje Live Cooking

Omlety i jajka z réznymi dodatkami
Gofry z dodatkami

Bufet gorgcy sniadaniowy

Barszcz biaty z jajkami i biotg kietbasq

Parowki drobiowe

Biata kietbasa parzona

Jajecznica

Jajka po wiedensku ze szczypiorkiem

Bekon pieczony

Warzywa zapiekane z serem mozzarella i beszamelem
Nalesniki z serem

Zapiekanka ziemniaczana z cebulkg i Smietang

Bufet zimny

Talerz swieconek: jajka, kietbasa, chlebek

Sery twarogowe, zotte, twarozki wiosenne

Musli, ptatki, dzemy, miody, jogurty, owsianka, owoce

Pieczony filet z tososia marynowany w chili, miodzie, imbirze i dzikim czosnku
Pasztet z krolika z sosem szczypiorkowym i pistacjami

Jajka gotowane z pastg z tunczyka, z anchois, kawiorem, wedzonym tososiem

I wedzonym pstrggiem

Tortilla hiszpanska z ziemniakami anchois, cebulg i kolorowq paprykg

Warzywa swieze z dipem koperkowym i tzatzikami

Pasta serowa z wedzong makrelg i pstrggiem

Pasztety domowe z mies ekologicznych z dodatkami: sos zurawinowy, chrzan,
musztarda

Wielkanocne przysmaki "Stot z wedlinami”: kietbasy oraz wyroby miesne wiasnej
produkcii

Roladka z tososia z musem kaparowym z delikatnym wiejskim twarogiem
Ziemniaczki mtode Larette ze sledziem, kwasng smietang, parzong cebulg
i jabtkiem

Sledzik z gzikiem (twarozek z cebulkg)

Jajka z szynkg na klasycznej satatce jarzynowej

Puszystg pasta jajeczna zawijana w szynke chtopskg

Satatki i dodatki

Satata lodowa z kietkami fasoli mung i pomidorkami cherry, zielonym ogorkiem
i gotowanym jajkiem z sosem winegrette

Satatka z pora, pieczarek i jajek ze szczypiorkiem i sosem majonezowym
Satatka z biatg kietbasg, ziemniakami i pestkami stonecznika z olejem Inianym
Buraki pieczone z filecikami z pomaranczy i olejem rzepakowym

Z gory sw. Wawrzynca

Klasyczna satatka jarzynowa

Cwikta domowa, chrzan, zurawina

Bufet deserowy

Croissanty, danische, nadziewane ciasto francuskie

Ciasta swigteczne: sernik, nadziewane strucle, Mazurki i baby wielkanocne,
keks, tort Sacherag, tarta z morelami

Owoce krojone




Niedziela | Bufet stodkosci (ciasta $wigteczne) 13:30 - 15:00

Niedziela | Ognisko - pakiet z kietbaskami i grzancami (16:00 - 17:00)
Mozliwos¢ dokupienia kolby kukurydzy

Niedziela | Kolacja Wielkanocna (18:00 - 21:00)

Bufet zimny
Domowe wypieki miesne w stylu polskim z marynowanymi grzyloami i zurawing
Tradycyjne wedliny z okolicznej wedzarni z chrzanem i musztardg
Schab pieczony w niskich temperaturach nadziewany musem jajeczno - chrzanowym
Kawatki wedzonego pstrgga z tatarem z jabtek i buraczkdw z sosem $mietanowo
koperkowym
Domowe pasztety, marynowane gruszki, konfitury
Pieczona tro¢ w chili i miodowej glazurze
Strudel z wedzonego tososia z chrzanem i kremowym twarozkiem
Grzanki z pastq z jajek z majonezem i szczypiorkiem
Piklowany tunczyk z salsg z pomidordw, bazylii, chili z sosem sojowym
Aromatyczny $ledzik korzenny w oliwie, lekko skropiony octem winnym
Pieczona kaczka w miodzie z pomaranczami w syropie mietowo — imbirowym
Podwedzany pieczony rostbef z serem Tete de Moine

Satatki i dodatki
Liscie zielonych satat z oscypkiem, swiezg zurawing i karmelizowanymi orzechami
w pomaranczowym winegret
Rucola, pomidorki cherry, ptatki parmezanu, balsamico
Liscie swiezego szpinaku z serem Lazur, karmelizowang gruszkg i dresingiem
z borowek i jezyn
Satata po polsku z gotowanym jajkiem, rzodkiewkq, koprem i palonymi na masle
pestkami dyni i stonecznika
Smalec wiejski z cebulkg i jabtkiem
Swiezo tarty chrzan, ¢wikta, konfitura z borowek
Wybor pieczywa

Bufet gorgcy
Kapusniak mazurski z wedzonkg
Krem ziemniaczano — porowy, grzanki
Kurczak duszony z cebulg i czosnkiem z karczochami i pomidorkami cherry
Potrawka z pieczonego karczku w stylu staropolskim z szalotkg i borowikami
Pieczony dorsz battycki z cebulg, pomidorami i aromatycznym tymiankiem
Kartacze z miesem ze ztocistg cebulkg
Kluseczki gnocchi w stylu a'la carbonara z boczkiem w sosie kremowym
Domowe duszone buraczki

Desery
Klasyczne polskie desery wg szefa cukierni

Stacja Live Cooking
tosos pieczony w ciescie francuskim ze szpinakiem z sosem ziotowo — koperkowym
i borowikowym

Bufet dla dzieci
Penne Bolognese
Paluszki rylbne z sosem tatarskim
Frytki, ketchup, majonez
Mizeria ze Smietang
Nalesniki z jabtkiem z dodatkami
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Poniedziatek | Sniadanie (8:00 - 12:00) x

Stacje Live Cooking .:
Omlety i jajka z réznymi dodatkami i
Racuszki z dodatkami

) Bufet gorgcy $niadaniowy , .
Zupa chrzanowa
Parowki drobiowe
Biata kiefbasa parzona R
Frankfurterki L %
Jajecznica \ b
Jajka po wiederisku ze szczypiorkiem
Bekon pieczony
Warzywa gotowane na parze
Pancaces z syropem klonowym
Ziemniaki roesti

Bufet zimny Narvil klasyczny oraz dodatkowo:
Jajka faszerowane pieczarkami z natkg pietruszki,
Terrina z sandacza z duszonymi warzywami w kruchym ciescie
Tradycyjne suszone kietbasy z ¢wiktq i chrzanem
Tradycyjne polskie wedliny z hotelowej wedzarni
Pomidorki faszerowane satatkqg z tunczyka
Asortyment wybornych holenderskich matiasow z satatkg z kolorowych
ziemniakow
Jaja Poche z szynkqg westfalskg i szczypiorkiem
Tymbaliki z kurczaka z warzywami i jajkiem przepidrczym
Pieczony filet z indyka z zelem morelowym i owocami lichii

Satatki i dodatki
Chrupigce liscie sataty rzymskiej z ptatkami parmezanu, sosem Cesar i grzankami
Liscie cykorii z karmelizowanymi orzechami, soczystymi czgstkami pomaranczy i
serem blue z dresingiem z pomaranczy i miety
Satata lodowa z gotowang piersiq z kurczaka, $wiezymi warzywami i sosem
winegret
Ogorki zielone z pomidorami, rzodkiewkq, szczypiorem i sosem z oliwy ttoczonej
NA ZiMNO z jasnym sosem sojowym
Cwikta domowa, chrzan, grzybki marynowane

Bufet deserowy
Ciasta swigteczne: sernik, nadziewane strucle, Mazurki i baby wielkanocne
Tort bezowy z zurawing
Wybor muséw owocowych i mini deserow



