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Cena kolacji 3h

MENU SWIATECZNE | 187,

PRZEKASKI ZIMNLE

Y o3
Y o3

Terina z wieprzowiny z orzechami, pistacjami, rodzynkami i galaretkg z Tokaju

Ballotine z kaczki z zurawing, orzechami i miodem gryczanym

Miesa pieczone i podwedzane z hotelowe] wedzarni z marynowang $liwkg i gruszkg
Galantyna z ryb stodkowodnych z rakami, jajkiem, koperkiem i szafranowym auszpikiem
Ziotowy omlet z pieczonym tososiem, kaparami, cytryng i kremem chrzanowym

Makrela wedzona ze stodko-kwasng glazurg

Filety z okonia z sosem warzywnym w stylu greckim z pomidorami

Matiasy holenderskie i $ledzie battyckie w trzech odstonach: korzenne z suszong sliwkg,
olejem Inianym i jabtkiem oraz w $émietanie z chrzanem

Oscypek z suszonymi éliwkami i morelami gotowanymi w winie z cynamonem

Dodatki: chrzan, ¢wikia, sos koktajlowy, miodowo musztardowy
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Tradycyjna polska satatka jarzynowa

Satatka z brokutdw i jajek z pieczonym sandaczem i sosem jogurtowo-majonezowym
Satatka Coleslaw z sosem chrzanowym

Satatka ziemniaczana z wedzonym pstrggiem i koperkiem

Satatka z pieczonych burakow, koziego sera i karmelizowanych orzechow
Macerowane sataty z sosem jezynowym z imbirem i rozmnarynem

Wybor domowych marynat: $liwki, gruszki, podgrzybki, ogdreczki, papryczki

Sosy do mies i ryb: chrzanowy, zurawinowy, balsamiczny

Y WYBOR PIECZYWA
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Krem z maslakoéw z ziotowymi grzankami

Zapiekana miruna z warzywami korzeniowymi i czgstkami pomidorow
Pieczen z trzech rodzajéw ryb (foso$, pstrgg, miruna) z sosem koperkowym
Pieczona karkoéwka w glazurze pomaranczowej z imbirem i kolendrg
tazanki z kapustg, tartym oscypkiem, tymiankiem i prazong cebulkg
Marchewka z miodem i imbirem z lekkg nutg kardamonu

Podsmazane kluseczki domowe z oliwg szczypiorkowq

Pieczone ziemniaki z oliwg grzybowq

DESERY
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Sernik wiedenski

Babeczki z orzechami

Strucla serowa z kruszonkg
Keks z bakaliami

Mus serowy z bakaliami
Kompot z suszonych owocow

danie wegetarianskie Y Y - danie weganskie

Dostepne od 25 osob. Przedtuzenie bufetu o Th - 20 PLN od osoby.






Cena kolacji 3h

MENU SWIATECZNE 11 199,
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X3

*

X3

*

3
”Q

3
”Q

X3

*

X3

*

3
”Q

3
”Qe

X3

*

X3

*

3
”e

A

S

KX

N
VRS
YV o
KX

Y v o3

Tatar ze $wiezego tososia na pikantnej satatce z rukoli z ananasowym chutneyem z estragonem

Ryba po grecku z sosem z duszonych warzyw i pomidorow z dodatkiem czerwonego wina

Pasztet wieprzowy z pikantnym sosem éliwkowym ze sliwowicq i $wiezo mielonym pieprzem

Rolada z perliczki z zurawing, rodzynkami i miodem pitnym, podawana z chutneyem z wedzonych éliwek
Pieczony schab faszerowany satatkg jarzynowq, podawany z sosem tatarskim

Rolada z boczku z musem chrzanowym z pieczonym jabtkiem

Terina z kaczki z karmelizowang wisnig oraz terina z bazanta z orzechami, podawane z sosem Cumberland
Filety z matiasa z karmelizowang cebulkg, podawane z sosem zurawinowo-chrzanowym

Sledzie z cebulkg, olejem Inianym i czerwonym pieprzem

Sledz po kaszubsku ze ztocistg cebulkg i wedzong $liwkg

Carpaccio z burakdw z hummusem z ciecierzycy, owocem granatu, rukolg i kremem balsamicznym

ALATKI

Satatka ziemniaczana z pieczonym schabem i sosem musztardowym

Satatka z buraka, awokado i pomaranczy z winegretem miodowo-musztardowym
Tradycyjna satatka jarzynowa z gotowanym jajkiem

Satatka z jabtkiem i marynowang czerwong kapustg

Satatka sledziowa z burakami, jabtkiem i cytrynowym winegretem z orzechami
Wyboér domowych marynat: $liwki, gruszki, grzybki, ogdreczki, papryczki

WV WYBOR PIECZYWA
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Barszcz czerwony z uszkami z kapustq i grzybaomi

Filet z sandacza z sosem rakowym i duszonym porem

Wigilijny karp smazony z ptatkami migdatéw prazonymi na masle
Medaliony z indyka z jabtkiem, wedzong sliwkg i sosem z czerwonego wina
Pierozki z kapustq i grzybami z rumiang cebulkg

Pieczone ziemniaki z majerankiem, cebulg i czarnuszkg

Kluseczki ziemniaczane z pieczarkami i kapustg

Bukiet gotowanych warzyw z ptatkami migdatéw

DESERY
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Galaretka wisniowa z musem z suszonych $liwek i orzechami wioskimi
Kutia z sosem cynamonowo-makowym

Bezy kawowe z ganache czekoladowym i wedzong sliwkg
Karmelizowana gruszka przektadana ciastem francuskim

Torcik orzechowy z konfiturg $liwkowq i sosem koniakowym

Keks z karmelizowanymi owocami

Torcik czekoladowy z musem kawowym

V- danie wegetarianskie Y Y - danie weganskie

Dostepne od 25 osob. Przedtuzenie bufetu o Th - 20 PLN od osoby.



Cena kolacji 3h

MENU SWIATECZNE 1] 290)
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Karp w galarecie cytrynowej ze $wiezo tartym chrzanem

Rulon z tososia z kremem szczypiorkowym w puszystym omlecie ziotowym

Pstrgg wedzony, toso$ wedzony w zimnym dymie klonowym oraz toso$ marynowany w
koperku z kaparami i cytryng

Terina z sandacza z morelami i pistacjami

Roladka rybna faszerowana duszonymi warzywami w stylu greckim

Sledzik wigilijny z olejem Inianym i cebulkg

Pastrami wotowe z kiszong kapustg i sosem chrzanowym

Asortyment mies pieczonych: schab ze sliwkg i morelg, karkowka pieczona, rostbef po
angielsku z musem kaparowym, boczek pieczony z majerankiem oraz rolada cieleca z
grzybami

Polskie sery dojrzewajgce z konfiturg z marynowanych gruszek z octem balsamicznym
Wybor marynat i sosow: musztardowy, chrzanowy, francuski, zurawinowy

Dodatki: domowa ¢wikta, chrzan ze $mietang

SALATKI
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Satatka z awokado z burakiem karmelizowanym w czerwonym winie, grejpfrutem, wedzonym
pstrggiem i smazonym kozim serem

Mieszane sataty z sosem winegret

Satatka z tunczyka i warzyw z pikantng oliwg z oliwek

Klasyczna polska satatka jarzynowa

Satatka ziemniaczano-$ledziowa z suszonymi Sliwkami i grzybami

WYBOR PIECZYWA

DANIA GORACE
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Barszcz wigilijny z uszkami grzybowymi

Krem z grzybow lesnych z grzankami

Rolada z tososia z rakami i musem chrzanowym, podawana z sosem koperkowym
Filet z karpia smazony na masle z rumianymi pieczarkami

Duszone udka kacze confit z sosem wiasnym, jabtkamii suszong zurawing

Schab wolno pieczony, faszerowany bakaliami w sosie pomaranczowym

Pierozki wigilijne z rumiang cebulkg

Kapusta z grzybami i olejem Inianym

Ziemniaki opiekane z aromatycznym majerankiem

Placuszki ziemniaczane z duszonymi boczniakami i podwedzanym twarogiem

DESERY
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Swigteczny torcik orzechowy

Sernik krakowski

Ciasto orzechowe z karmelem

Mus makowy z likierem migdatowym
Keks z bakaliami

Mus z chatwy z pudrem pistacjowym
Tradycyjny makowiec

Kompot z suszonych owocow

V- danie wegetarianskie Y Y - danie weganskie

Dostepne od 25 osob. Przedtuzenie bufetu o Th - 20 PLN od osoby.









MENU SWIATECZNE IV

Cena kolacji 3h
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PRZEKASKI ZIMNE
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Pieczony toso$ szkocki z aromatycznymi przyprawami i tartym chrzanem

Duet tatarow z matiasa z dodatkiem gorczycy, szczypiorku, pomidorow i marynowanego imbiru
Wedzony mietus krolewski z sosem tatarskim

Wedzony toso$ z kwasng $mietang i oliwg szczypiorkowq

Szynka z ryb stodkowodnych w akompaniamencie rakow mazurskich

Filet z morszczuka z sosem greckim z duszonych warzyw z pomidorami i czerwonym winem
Rolowany filet z karpia z suszonymi pomidorami, sliwkami i oliwkami, podawany w galarecie
Pieczona kaczka faszerowana musem z borowek i kandyzowanych gruszek aromatyzowanych
winiakiem

Daktyle z nadzieniem z sera bawolego

Swiqteczny wybor pasztetdw miesnych i drobiowych, aromatyzowanych jatowcem

Tradycyjna rolada z karczku i boczku faszerowana pasztetem z dzika z zurawing

Pieczen szlachecka marynowana w zubrowce, nadziewana satatkg jajeczng i tartym chrzanem
Sosy do mies i ryb: Cumberland, miodowo-musztardowy, tatarski

SALATKI
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Satatka z wedzonej indyczki, filetowanych pomaranczy, migdatdw i suszonych sliwek

Satatka Cezar z szyjkami rakowymi, jajkiem, pomidorami i sosem koktajlowym

Satata lodowa z wedzonym na ciepto tososiem, kandyzowang zurawing i prazonymi pestkami
dyni

Satatka kaszubska z ogorkow, dymki, czerwonej cebuli, jojek i filetow $ledziowych

Satata debowa z wedzonym kurczakiem, paprykg i mandarynkami z winnym sosem z porzeczek
Wybor domowych marynat: pieczarki, papryczki, sliwki, gruszki, ogorki

Vv WYBOR PIECZYWA
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Grzybowe velouté z kluseczkami ktadzionymi i warzywami, aromatyzowane zubréwkqg
Zupa z ryb mazurskich z pulpecikami z wedzonych ryb i koprem wioskim

Filet z okonia morskiego marynowany w pieprzu cytrynowym, z sosem porowo-grzybowym
Pstrgg ztotnicki nadziewany musem kolendrowym, na kremowym sosie koperkowym
Ballotine z perliczki faszerowane suszonymi grzybami i morelami, z sosem koniakowym
Pieczona, podwedzana szynka wieprzowa marynowana w miodzie i anyzu, podawand na sosie
winnym

Marchewka paryska z listkami kolendry i miodem

Opiekane ziemniaki z majerankiem i solg morskg

Rumiane pierozki wigilijne z kapustqg i grzybami

Pierozki z kaszg gryczang, wedzonym twarogiem i skwarkami

DESERY
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Ciasto orzechowe z kajmakiem

Strudel z prazonymi jabtkami i cynamonem

Babeczki makowe z musem karmelowym i orzechami

Mini torciki bezowe z musem kawowym

Rolada biszkoptowa z musem wisniowym w otoczce z czekolady i orzechow
Czekoladowe ciasteczka z dodatkiem rumu

Kompot z suszonych i wedzonych owocow

V- danie wegetarianskie Y Y - danie weganskie

Dostepne od 25 osob. Przedtuzenie bufetu o Th - 20 PLN od osoby.



MENU SWIATECZNE V

Polski bufet swiateczny 7 daniecm zimnym scrwowanym Cena kolacji 3h

267,

% Trio ryb: wedzony w dymie olchowym pstrqgg potokowy z tatarem z jabtek z dodatkiem gorczycy,
sandacz w galarecie jabtkowej z zubréowkqg, marynowany w Krupniku toso$ battycki w zimnym dymie z
tartym chrzanem na carpaccio z burakow oraz matias z wisniq

PRZYSTAWKA ZIMNA (oczekujaca w stole)

BUIFET ZIMNY

% Gravlox z troci w soku z burakow

+ Dorsz w marynacie octowej z warzywami

+ Ryba po grecku z duszonymi warzywami i pomidorami z dodatkiem czerwonego wina

% Karp z Pustelni w galarecie jabtkowo-korzenngj

% Sledzie w czterech odstonach: korzenne, w oliwie z cebulg, w $mietanie z jabtkiem oraz klasyczne
rolmopsy

« Deska tradycyjnych polskich wedlin i wyrobow migesnych, podawana z musztardg miodowq, chrzanowq,
zurawing i domowymi marynatami

% Pieczony schab z suszong sliwkg

% Szczupak po zydowsku z rodzynkami i galaretkg

< Pieczona cielecina z sosem tunczykowym (vitello tonnato)

% Szynka dojrzewajgca ,Kumpiak” z melonem i marynowanymi gruszkami

SALATKI

N % Tradycyjna polska satatka jarzynowa
v v ¢ Satatka z pieczonych ziemniakow z ziotami | porem
% kodeczki cykorii z marynowang satatkg ze $ledzi z rodzynkami i biatym winem
V7 % Satatka z marynowanej czerwonej kapusty z jabtkiem, zurawing i miodem
V7 % Satatka z marchwi i migdatdw z rodzynkami

v WYBOR PIECZYWA

/UPY

W % Barszcz czerwony na zakwasie z uszkami
V% Zupa migdatowa

DANIA GORACE

« Filet z fososia podawany z kremowo-cytrynowq skorzonerq i pudrem z palonego pora
% Filet z karpia z palonymi orzechami laskowymi
% Pieczen wieprzowa w sosie z wedzonej éliwki i czerwonego wina
< Pieczona kaczka z jabtkami i sosem rodzynkowym
NV < Pierogi z kapustq i grzybami ze ztocistg cebulkg
V% Kluseczki slgskie z tradycyjng okrasg
V' < Bukiet pieczonych warzyw z emulsjg tymiankowq
VOV % Kapusta z suszonymi grzybami lesnymi i wedzong $liwkg
% Ziemnioki konfitowane w gesim ttuszczu z majerankiem i pieczonym czosnkiem

DESERY

YV % Ciasto migdatowo-makowe z sosem wisniowym
N % Sernik z rodzynkami

N % Makowiec z lukrem

V < Placek drozdzowy z bakaliami
vV % Swigteczne pierniczki z morelg
N < Comber z wisniowkg

V% Torcik waniliowo-migdatowy

, o - danie wegetarianskie WOV - danie weganskie
W % Deser ,Black forest” z wisniami

Dostepne od 25 osob. Przedtuzenie bufetu o Th - 20 PLN od osoby.
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MENU |

+ Roladki z tososia z kremem chrzanowym w ziotowym omlecie, Cena kolac]i
podawane z tagliatelle z ogdrka i dressingiem koperkowym IQ il
V% Zupa z pieczonego kalafiora i ciecierzycy z suszonymi grzybami r

% Putawska poledwiczka wieprzowa otulona musem orzechowym,
z puree z kapusty i topinamburu, gratin ziemniaczano-
grzybowym oraz sosem z czerwonego wina aromatyzowanym
trawq zubrowg

V% Mus piernikowy z zelem morelowym aromatyzowanym trawg

zubrowq, podawany z lodami z rokitnika

MENU I

“ Marynowany i podwedzany zimnym dymem filet z tososia z Cena kolac]i
kwasdng $mietang, ptatkami buraka i domowym twarogiem IQ ll
wedzonym r

V% Consommé z suszonych borowikéw z domowymi fazankami,
diomencikami z selera i kwasng $mietang

% Filet z sandacza z Pustelni z brgzowymi pieczarkami,
karmelizowang szalotkg, puree ziemniaczanym z migdatami,
palonym mastem z orzechami laskowymi i zielonym kalafiorem

WV < Deser czekoladowo-orzechowy z lodami sliwkowymi

MENU I

“ Tatar ze $ledzia battyckiego z galaretkg z zielonych warzyw, Cena kolac]i
domowymi piklami i kawiorem z zielonego ogoérka
V% Krem z polskich burakéw z karmelizowang czerwong cebulkg, kozim Zl 5 ;o

serem i miodowymi grzankami
% Wotowina z borowikami, strudlem ziemniaczanym z rozmarynem i
mastem, podawana z ragout z kalafiora, brukselki i pieczarek baby

V' % Serniczek korzenny z lodami bakaliowymi i sosem waniliowym

V- danie wegetarianskie Y Y - danie weganskie

Czas trwania kolacji do 3h.



MENU IV

« Terina z mietusa i troci z rakami mazurskimi, sosem Cena kolac]i
jogurtowo-ogorkowym i oliwg koperkowq
V% Zupa z grzybow lesnych na zakwasie zytnim z lemieszkg ZSO ;o

ziemniaczang i olejem z majeranku
+ Poledwica z dorsza w lisciach witoskiej kapusty, duszone pory z chrzanowymi
ziemniakami puree, emulsja z burakow z dodatkiem trawy zubrowej

W < Mus migdatowy z zelem kawowym, sosem waniliowym i ciastkami Amaretti

MENU V

« Podwedzany sandacz z winegret z kaszy gryczanej, terina z karpia Cena kolac]i
zatorskiego oraz $ledzik z cebulkg i olejem Inianym ZSO
V< Barszcz czerwony z uszkami grzybowymi ;o

« Pieczona kaczka z rajskim jabtkiem, sosem zurawinowo-imbirowym,
puree z batatow i karmelizowanym kalafiorem z listkami brukselki
V' & Gateau czekoladowe z zelem z rokitnika i lodami karmelowymi z solg

morskqg

V- danie wegetarianskie Y Y - danie weganskie

Czas trwania kolacji do 3h.






\‘\ "N NN N =t :
SR o




STACIA |

Stacja z pierogami

Pierogi z kapustqg i z grzybami, serem i ziemniakami z miesem, z kapustq i
grochem

smazone przez kucharza

podane do wyboru z sosem kremowym, ztocistg cebulkg, natkg lub
masetkiem

4

4

STACIA 1]

Stacja z tradycyjng szynkqg staropolskqg

Szynka z nogi wieprzowej, przygotowywana wedtug tradycyjnych metod wedzenia,
krojona na zywo przez kucharza, podana ze $wiezo tartym

chrzanem, musztardg oraz wyborem sosow;

% SOS z ciemnego piwa z rozmarynem

% 50s z miodu pitnego z syropem klonowym

% sos naturalny z aromatem dymu wedzarniczego

STACIA 1]

Stacja z kulebiakiem

Tradycyjne kulebiaki wypiekane wg autorskiej receptury porcjowane i
serwowane przez kucharza

< Kulebiak z fososiem i szpinakiem

% Kulebiak z kapustqg i grzybami

z sosami — chrzanowym, grzybowym, kremowym.

STACIA IV

Stacja na stodko

Karmelizowane sliwki z pomaranczg i Porto serwowane z lodami rumowymi
Powoli gotowane sliwki wzbogacone nutqg portugalskiego Porto oraz
aromatem pomaranczy

V- danie wegetarianskie Y Y - danie weganskie

Cena

DO,

Cena

00,

Cena

0O,

Cena

38,

Dostepna od 25 osob. Czas trwania 2h.



WARUNKI OFERTY

Menu w formie bufetu dla grup powyzej 25 osob.

W cene menu wliczony jest koszt wynajecia sali na czas serwisu plus jedna

godzina po jego zakonczeniu.

Po uptywie powyzszego czasu w przypadku braku dodatkowych $wiadczen w postaci
open baru koszt przedtuzenia wynajmu sali o kazdg dodatkowg godzine wigze sie

z doptatg: +1000 PLN do 100 osoéb, +2000 PLN do 200 osob, +3000 PLN do 300 osob,
+4000 PLN do 400 osob, +5000 PLN powyzej 400 osodb.

Podane stawki sg cenami netto za osobe.

Oferta jest wazna od 13.11.2026 do 30.12.2026 roku.




HOTEL NARVIL CONFERENCE & SPA

ul. Czestawa Mitosza 14A, 05-140 Serock

+48 22 566 11 80

mice@hotelnarvil.pl
www.hotelnarvil.pl
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http://www.hotelnarvil.pl/
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