Kolacja 25.10 w godzinach 18.00 - 21.00
& Menu w cenie 210 PLLN/os. (dla gosci bez pakietu HB);
7 61/1/{/(/ dzieci w wieku 4-12 lat: 105 PLN; dzieci do lat 4: bezptatnie

Bufet zimny

® pijeczona dynia z fetg i miodem

@ Cannelloni z dyni z mascarpone i syropem klonowym

® Hummus z dyni i pieczonej marchwi

@ Pieczona dynia pizmowa z chili, tymiankiem i czosnkiem

® Smazona dynia w glazurze gochujang z miodem

® Szynka serrano z dynig w occie balsamicznym

® pastrami wotowe z piklowang dynig Hokkaido

@ Involtini z tososia z serkiem Philadelphia, ogorkiem i imbirem
© Safatka z pieczong dynig i serem gorgonzola

© Safata fryzyjska z gruszkg balsamiczng, grzankami z kozim serem i konfiturg z dyni
@ Szpinak z dynig i miso

® Dynia z zurawing, imbirem i grillowang safatg radicchio

Bufet goracy

@ Krem z dyni z kokosem i curry
@ Filet z mietusa zapiekany z dynig, gatkq muszkatotowg, rozmarynem i tymiankiem
@ Duszona wieprzowina w stylu curry Josh Rogan z dynig i kalafiorem

@ Chili con carne z dynig i kolendrg

® [ asagne z dyni Lunga di Napoli z kietbasa chorizo

@ Gnocchi dyniowe z szatwig i sosem migdatowym

@ Enchiladas z dynig i kurczakiem

@ Shakshuka z dynig i batatami z mastem sriracha

Live cooking

® Gofry dyniowe z dZzemem z dyni i Sezonowymi owocami

@ Domowe tacos z szarpang wieprzowing, kurczakiem i krewetkami,
podawane z salsg Pico de Gallo, mango—chili,
pepino—aguacate oraz guacamole

Desery

® Kostki z pieczonej dyni z Zurawing i karmelizowanymi orzechami pekan
® Ciasto dyniowe z rodzynkami

@ Krem dyniowo—migdatowy z serkiem mascarpone
® Plasterki karmelizowanej dyni z orzechami pekan
® panna cotta z kompresowana dynia Hokkaido

® Brownie z orzechami i dynig

® Mini dynie z musem karmelowym

® Dynia z Nutellg i pomarariczami




