
Menu zostało wydrukowane na papierze pochodzącym z recyklingu.  

Zużyte menu trafia do ponownego przetworzenia papieru. Mamy na uwadze dobro natury! 

 

   

Menu 
 Przystawki 

Burrata pomidor bawole serce, bazylia, oliwa truflowa     53,- 

Tatar Hereford lubczyk, żółtko, ciastko cygaretkowe, pasternak  69,- 

Ceviche tuńczyk, arbuz, kolendra, olej z pestek winogron, liść shiso  48,- 

Sałatka Cezar wędzone krewetki, sałata rzymska, parmezan, anchois 56,- 

Awokado młoda marchew, tempura, sos sojowy, chili     46,- 

Kurki baba ziemniaczana, karmelizowana cebula, jeżyny, koperek  55,- 

 

Zupy 

Chłodnik z ogórka maślanka, jajko, koperek, marchew kolorowa   35,-  

Zupa Rybna pomidory, seler nać, łosoś, dorsz, mule, kolendra   38,- 

 
Pasty 

Kopytka kozi ser, parmezan, groszek cukrowy      46,- 

Tagliatelle atrament z kałamarnicy, krewetki, chorizo, rukola    59,- 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Ryby i owoce morza 

Halibut wędzony twaróg, sałata, szczaw, czosnek fermentowany, koperek  83,- 

Kalmar arancini, kalafior romanesco, pomidor cherry, werbena cytrynowa   60,- 

Łosoś tapioka, fasolka, bimi, bazylia, natka pietruszki      79,- 
 

Dania główne 

Policzek wieprzowy sos własny, kurki, śliwka, mini kopytka, popcorn   62,- 

Comber z nowozelandzkiej jagnięciny gzik, ziemniak, groszek cukrowy, mięta  99,- 

Kurczak kukurydziany pieczarki portobello, kapusta młoda, cebula    54,- 

Stek wołowy z Antrykotu ziemniaki, ser emiligrana, grillowana papryka ramiro,  
side salad, estragon           160,- 

Kalafior ciecierzyca, mleko kokosowe, pomidor, papryka     48,- 

Zielone warzywa czosnek niedźwiedzi, jajko 63C,  
młody ziemniak, koperek, twaróg         42,- 
 

Desery 

Lawendowy crème brulee lody rabarbar, owoce      38,- 

Lody masło kruszonka, orzechy, palone masło       36,- 

Sernik biała czekolada, lody czarna porzeczka, pistacje     38,- 

 

 

 

 

 

 

 

 

 Lista alergenów dostępna na życzenie. Restauracja zastrzega sobie prawo zmiany  
poszczególnych składników wynikające z ich dostępności. Ceny w PLN zawierają VAT. 

*Dania wyjęte ze sprzedaży pakietowej. 

 

- danie wegetariańskie            - danie wegańskie 

WINA MUSUJĄCE 
Montelvini Prosecco Extra Dry D.C . Trevizo, Włochy, Glera      165,-  /  33,- 
Dignitat Cava Brut D.O. Penedes, Hiszpania, Xavello, Macabeo, Povellada     150,-  /  29,- 

 
WINA BIAŁE   
Ellenzer Riesling Kabinett Moselland, Niemcy, Riesling                      145,-  /  31,- 
The Listening Station Chardonnay Victoria, Australia, Chardonnay     155,-  /  33,- 

WINA CZERWONE 
Mazovia Red 2021 Regent Rondo W,Winnica Dwórzno, Polska               155,-  /  33,- 
Luccarelli Primitivo D.O.C.G. Rizzardi, Włochy, Primitivo                                         140,-  /  31,-  
 
WINA RÓŻOWE 
Brachetto d’Acqui DOCG,Brachetto,Piemont, Włochy                           210,-  /  35,-  

Regent Rose 2020 Winnica Dwórzno, Polska                                                              190,-  /  32,- 
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