Przystawki

CQI’PACCI'O 2 /b/'ecZohego celera # 53,-

Swieza trufla, oliwa pietruszkowa, zel z rokitnika,
chipsy z sera Stare Ztoto i tymianku cytrynowego, espuma chrzanowa

[arta grzybowa ¥ 60.-

Kruche ciasto maslano-orzechowe, mus grzybowy z estragonem,
musztardowiec, dressing miodowo-cytrynowy, puder truflowy

Eocoé coug vide 68,-

Pierozki z dyni z wedzonym pstragiem z Zielenicy,
kawior z pstraga, sos na bazie maslankii Creme fraiche

Tatar wotowy Hereford 71-

Siekana poledwica Hereford, z6ttko confit,
oliwa lubczykowa, szalotka, szczypiorek, musztarda Dijon

. . . . * -
Kawior Antoniue Siberian 4 400,
intensywny, ztozony, rzeski smak z wyraznym i czystym finiszem

Kaw:’or Athh/M? 05’0/8{?& ‘/* 460, -

kremowy smak, z nutami umami i orzechoéw, zrdwnowazony delikatng stonoscia

Polskie Sery 2 Golgczewn 60,-

ser swojski tradycyjny z ziotami wtoskimi (30g)
ser dtugodojrzewajacy ,, Stare Ztoto” (30g)

ser dtugodojrzewajacy wedzony (30g)

ser dojrzewajacy , Siwy Kazik” (30g)

dodatki - konfitura gruszkowa, miéd

Alergeny 1. Gluten 2. Skorupiaki 3. Jajka 4. Ryby 5. Orzeszki ziemne 6. Soja 7. Mleko 8. Orzechy
9. Seler 10. Gorczyca 11. Sezam 12. Dwutlenek siarki 13. kubin 14. Mieczaki
M danie wegetarianskie 4l danie weganskie



Zupy

Rocot z bazanta 4.
Pierég z migsem bazanta, warzywa korzeniowe, kompresowane
jabtka w soku z pigwy, smazony por, puder z borowika, oliwa lubczykowa
Krem z rakdw 49
wedzony twardg z szyjkami rakowymi, chrupki kalafior,
krewetka, oliwa szafranowa
Dania gtéwne

Y 53,-
Seler ala (acagne 5 4 '
Seler, szpinak, ser weganski, ciecierzyca
Ricotto grzybowe § 63.-
Grzyby le$ne, $wieza trufla, mascarpone, piana z seréw z Goleczewa.
Pierogi z kaczka 68,
Burak w kwiatach czarnego bzu, sos winno-wisniowy,
kruszonka z migdatow.
Jeciotr z Gospodarstwa Antonius 105,
Ryba konfitowana w masle, pierozek z koprem witoskim,
pieczona marchew, jarmuz, czarny kawior, sos rybny.
Turbot 150.-

Kuskus pertowy w bisque, por w masle i winie, sos z trawy cytrynowej i szafranu,
panko z pietruszka.

Alergeny 1. Gluten 2. Skorupiaki 3. Jajka 4. Ryby 5. Orzeszki ziemne 6. Soja 7. Mleko 8. Orzechy
9. Seler 10. Gorczyca 11. Sezam 12. Dwutlenek siarki 13. kubin 14. Mieczaki
M danie wegetarianskie 4l danie weganskie



Kaczka coue vide & confit 99,-

Puree ziemniaczano-selerowe, brukselka, jabtka w pigwie,
piana z foie gras, sos winno-aroniowy.

Policzek wofowy w orzechach 89,-

Kopytka, skorzonera w ziotach, chipsy ze skorzonery,
relish z czerwonej porzeczki, sos winny.

Stek z poledwicy wotowe) 180,

Fondant ziemniaczany, puree z topinamburu, glazurowane mini marchewki, masto
miso z czosnkiem, sos winny.

Desery

Sliwki wgg/emé/ 42
Aromaty cynamonu i tonki, owsiana kruszonka, lody fior di latte, mus $mietanowy,
belgijska czekolada, zel z derenia

Lody z palonego masta 42,-

Kruszonka orzechowa, sos czekoladowo-orzechowy, knistazoon

Miodowy 09rdd z naczej pacieki g
Mus miodowy, biszkopt migdatowy, szwajcarska beza z limonka,
pigwa, pytek pszczeli, ztoto, miéd pitny

Alergeny 1. Gluten 2. Skorupiaki 3. Jajka 4. Ryby 5. Orzeszki ziemne 6. Soja 7. Mleko 8. Orzechy
9. Seler 10. Gorczyca 11. Sezam 12. Dwutlenek siarki 13. kubin 14. Mieczaki
M danie wegetarianskie 4l danie weganskie



