1] -

1]

N

=7




Dziekujemy za zainteresowanie
Hotelem Narvil.

Jestesmy pewni, ze przyjecie weselne,
ktore z przyjemnoscia dla Panstwa
zorganizujemy, bedzie takim jakie sobie
wymarzyliscie.

Dzien $lubu to jeden z najwazniejszych dni
w Panstwa zyciu, a Hotel Narvil to miejsce,
w ktédrym tworzymy niezapomniane
chwile. Towarzyszgc Panstwu na kazdym
etapie przygotowan sprawimy, ze ten
dzien bedzie dla Was najpiekniejszy.

Designerska przestrzen otoczona naturg,
wyjatkowe rozwigzania kulinarne oraz
eksperckie doswiadczenie pozwolg na
stworzenie unikatowego przyjecia
weselnego.
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SALA AKWARIUM

Sala Akwarium to idealna opcja dla 0osdb chcacych stworzy¢
kameralny klimat przyjecia. Oferuje ona bezposredni dostep do
tarasu potozonego wsrdd natury i otoczenia lasu. Sala jest
przeszklona przez co zapewnia naturalne swiatto dzienne, ktore
stanowi dodatkowy atut tego miejsca. Sala poprzez drewniane
wykonczenie jest idealnym miejscem do aranzacji w stylu boho.

KOI";,’TC]I’Z — —

270 m” | od 20 do 80

Korytarz

W Sali Akwarium wesela organizujemy od 20 osdb.






SALA NIL + MISSISIP]

Nil + Missisipi to sala tgczona, bedgca czescig naszej sali balowej
Amazonka. Jest przestronna i jasna dzieki nieregularnym przeszkleniom
sciany organicznej, a dzieki kotarze moze zosta¢ réwniez w catosci
wyciemniona. Sala posiada punkty podwieszenia sufitowego,
wbudowany projektor multimedialny, ekran i nagtosnienie.

Lokby
D —

awakuacyjne
NURT Lobkky Bar

————

Rampa
/ Wyijscr

734 m? od 170 do 250

W Sali Nil + Missisipi wesela organizujemy od 120 os6b.






SALA AMAZONKA

Sala balowa Amazonka zlokalizowana jest na parterze Hotelu Narvil.
Whnetrze poprzez swoéj metraz i wysokos¢ umozliwia organizacje wydarzen
nawet dla 1200 osdb. Sala charakteryzuje sie nowoczesnym designem,

a unikatowa $ciana organiczna z nieregularnymi przeszkleniami stanowi
dekoracyjny element wnetrza.

Lobbky

Rampa
/ Wyjsoe
awakuacyjne

NURT Lokby Bar
_—

1650 m* od 250

W Sali Amazonka wesela organizujemy od 250 oséb.
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PLENER

Do dyspozycji posiadamy cztery lokalizacje plenerowe

1. Tarasy Akwarium — przedtuzenie Sali Akwarium, przestrzen

stanowi strefe odpoczynku i relaksu na Swiezym powietrzu

Patio Dab — idealna przestrzen na poprawiny, uroczysty obiad

w plenerze lub inne wydarzenia w stylu garden party

3.* Teren przy Stawie — jest to miejsce z widokiem na Sciane
organiczng, szczegdlnie polecane przy organizacji duzych
ceremonii zaslubin

4.* Taras z widokiem na las — klimatyczne miejsce z kazdej strony

otoczone przez nature, sprawia, ze jest idealng propozycjg dla
0sob chcacych zorganizowacé kameralny slub w plenerze.

2.

*Warto$¢ wynajecia przestrzeni na $lub w plenerze wynosi 2500 PLN.
Cena zawiera: krzesta i stolik (biaty obrus i pokrowce), nagtosnienie (muzyka w tle i mikrofon)
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MENU | AW Cena MENU

MENU SERWOWANE

= -
—, 470,

Przystawka zimna (do wyboru)

v’ Troé battycka, sok z kiszonych burakéw, biata rzepa, creme fraiche

v’ Pate de Provence - dwa rodzaje mies, majonez lubczykowy, cipolinna

S7% v \Warzywa grillowane, galaretka (agar) z pomidoréw, bazylia, chili

Zupa (do wyboru)

v
w v
v

Aromatyczny krem z borowikéw z wedzonym twarogiem i grzankami
Krem z pomidoréw -pieczone pomidory ogrodowe z piang z awokado, listkami kolendry i mlekiem kokosowym
Domowy rosot z kury zielononézki z domowg krajankg, miesem z kurczaka i warzywami

Danie gtowne (do wyboru)

v’ Soczysta poledwiczka wieprzowa, gratin ziemniaczane, kremowy sos pieprzowy, sezonowe warzywa z chrupigcym Panco

v" Involtini z indyka z sosem bazyliowym, polenta kukurydziana, warzywa sezonowe

v’ toso$ Movi, sos z czerwonym kawiorem i zielonym ogdrkiem, zapiekanka ziemniaczana, puree z kalafiora

BUFET GORACY (wstawiany po zakoriczeniu serwisu obiadu)

v

v

v

v

A A '
v
v

v

Flaki po warszawsku z imbirem i aromatycznym majerankiem

Smazona tro¢ z sosem szafranowym i pomidorami concasse

Steki z wieprzowiny ze ztocistymi pieczarkami, tymiankiem i lekkim sosem kremowym
Friscase z kurczakiem z koperkiem i marchewka

Domowe kopytka z rumiang cebulg

Pierogi z nadzieniem serowo — ziemniaczanym

Duszone buraki ze skwarkami

Fasolka szparagowa z chrupigcg butkg Panco

BUFET ZIMNY (od poczatku przyjecia)

AN N N N NN

AN

\V AT &%

v
\VA" R4
ey v
ey v
weg v

Marynowany fosos gravlax w soku z burakéw z gorczyca i Swiezo mielonym pieprzem

Ptaty wedzonej makreli w dymie olchowym

Mini roladki z wedzonego boczku, wolno pieczonego schabu z musem z chrzanu i jajek przepidrczych
Rostbef pieczony po angielsku faszerowany musem z wiejskiego sera i kaparow

Krucha szynka z kremowym musem i chrupigca rzodkiewka

Poledwica z indyka z sosem z pieczonego tunczyka z kaparami i dodatkiem biatego wina

Domowe pasztety podlane koniakiem ze $liwka, grzybami leSnymi i orzechami laskowymi z sosem z zurawiny
Pate z drobiowej watrdbki z czarnym pieprzem z wisnidwka podany z sosem malinowym

Tradycyjne nézki wieprzowe w galarecie z warzywami gotowanymi, aromatyzowane li$¢mi niedzwiedziego czosnku
Dolmadakia /faszerowane liscie winogron/

Chrupigce warzywa w ciedcie ryzowym z sosem stodko — ostrym

Marynowane tofu z satatka z kietkow

Hummus z ciecierzycy z Tahini i owocami granatu

Marynowana rzepa i kalarepa z dresingiem miodowo — cytrynowym

Awokado w tempurze z sosem stodko - kwasnym

Przyjecie trwa do 10 godzin. W cenie przyjecia zawarte sa: kieliszek wina musujgcego, tradycyjnie chleb i sdl na powitanie,
open bar bezalkoholowy (napoje gazowane, soki, kawa, herbata i woda), wynajem sali z parkietem i sceng, eleganckie nakrycie
(biate lub czarne obrusy i pokrowce na krzesta, serwety i lustra na stole), degustacja wybranego menu dla 2 oséb,
Apartament dla Pary Mtodej, preferencyjne ceny noclegéw dla Gosci oraz bezptatny parking.
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MENU |

SUROWKI | SALATKI

v Tradycyjna polska satatka z wyselekcjonowanych warzyw z dodatkiem sosu majonezowego
v’ Szpinak, ser ple$niowy, karmelizowane orzechy, soczysta gruszka z sosem miodowo — balsamicznym
v’ Satatka ziemniaczana z gorczyca, marynatami, smazong cebulg, natka, bazylig i ptatkami czosnku

z dodatkiem octu winnego i musztardy

wwv@ v' Kolorowe sataty / Lodowa, Radicchio, Rucola, Lollo Rosso, Lollo Bianco, Roszponka, Maslana / z dodatkiem

\VAY |

Y

weg

chrupigcych warzyw /rzodkiewka, pomidory, zielony ogérek, czerwona cebula/ oraz z sosami winegret
v" Domowe marynaty /$liwka, gruszka, papryka, pieczarki, chrupigce warzywa, matosolne ogdrki/

DESERY

v' Wybdr ciast i wypiekdw z hotelowej cukierni
v" Wybér mini deseréw

v' Monoporcje

v Trufelki czekoladowe

v Tarty z owocami sezonowymi

v' Sezonowe krojone owoce

BUFET PO POENOCY NAPOIE

v’ Zurek na zakwasie zytnim na wedzonce z suszonymi grzybami v" Woda mineralna
v’ Duszona kapusta z wieprzowing w stylu mazurskim v" Soki owocowe
v’ Kartacze z miesem i rumiang cebulg v' Kawa i herbata

v' Coca-Cola, Fanta, Sprite

%7 danie wegetarianskie v@v@ danie weganskie 18
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4 Cena MENU

MENU 1 - 530,

MENU SERWOWANE

Przystawka zimna (do wyboru)
v" Podwedzany toso$ cieptym dymem, maslanka, czerwony kawior,
fermentowany ogérek
v’ Soczysta piers$ z indyka, rilletes z tuiczyka, z6ttko confit, majonez ziotowy
v Szynka parmeriska, mini mozzarella, kolorowe pomidorki, bazylia, rukola
wwew v' Awokado tartare, chili, imonka, pomidorki, kolendra

Zupa (do wyboru)
v" Aromatyczny krem z borowikéw z wedzonym twarogiem i grzankami
%7 v/ Krem z pomidoréw, kremowo — bazyliowe Mascarpone, grzanki z ciabatty
v' Consome wotowe z pierozkami Pielmieni przyprawione kozieradka
i gorczyca

Danic gtowne (do wyboru)

v’ Ballotine z indyka z borowikami i zielonym pieprzem podane z flanem
z selera, czosnku niedzwiedziego i tymiankowgq zapiekanka ziemniaczanag

v' Involtini z poledwiczki z wieprzowiny jabtkowej, suszone pomidory, orzeszki
pini, gratin ziemniaczane, kolorowa cukinia, sos z sera Pecorino

v Poledwica z dorsza, puree z brokuta, dzikie brokuty, kremowe ziemniaki,
sos buerre blanc

v Policzki wotowe confit, domowe kluski, szalotka, fasolka, bdb,
kurki /sezonowo/, sos czerwone wino

| 7“7 v Zapiekane ravioli z baktazanem, pomidorami z sosem neapolitariskim

i rukola

Deser (do wyboru)
7 v/ Ganache czekoladowe, mango, lody czekoladowe z mandarynka
i kurkuma

BUFET GORACY (wstawiany po zakoriczeniu serwisu obiadu)

v’ Zupa gulaszowa z wieprzowing, papryka i ziemniakami
v" Marynowane eskalopki z wieprzowiny, sosem truflowym
v Kurczak supreme z sosami z pieczonego drobiu z tymiankowa nutg
v Halibut w tempurze z sosem Ponzo i stodko-ostrym z imbirowa nutg
7 v Domowe kopytka z rumiang cebulg
wwe@ v/ Gotowane ziemniaki z koperkiem
7 v' Duszona marchewka z mastem

@ v/ Fasolka szparagowa z chrupiaca butkg Panco

Przyjecie trwa do 10 godzin. W cenie przyjecia zawarte sa: kieliszek wina musujgcego, tradycyjnie chleb i sdl na powitanie,
open bar bezalkoholowy (napoje gazowane, soki, kawa, herbata i woda), wynajem sali z parkietem i sceng, eleganckie nakrycie
(biate lub czarne obrusy i pokrowce na krzesta, serwety i lustra na stole), degustacja wybranego menu dla 2 oséb,
Apartament dla Pary Mtodej, preferencyjne ceny noclegéw dla Gosci oraz bezptatny parking.
20
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MENU I

BUFET ZIMNY (od poczatku przyjecia)

AN NN U N NN

weg vV

v

g
weg v
weg v
Wy v

Marynowany tosos gravlax w soku z burakéow z gorczycg i Swiezo mielonym pieprzem

Ptaty wedzonej makreli w dymie olchowym z chrzanem i cytryng

Mini roladki z wedzonego boczku, wolno pieczonego schabu z musem z chrzanu i jajek przepidrczych

Polskie wedzone tradycyjne wedliny z chrzanem, ¢wiktg i sosem musztardowym

Rostbef pieczony po angielsku faszerowany musem z wiejskiego sera i kaparow

Krucha szynka z kremowym musem i chrupigca rzodkiewka

Poledwica z indyka z sosem z pieczonego tunczyka z kaparami i dodatkiem biatego wina

Domowe pasztety podlane koniakiem ze sliwkg, grzybami lesnymi i orzechami laskowymi z sosem z zurawiny
Pate z drobiowej watrdbki z czarnym pieprzem z wisnidwkg podany z sosem malinowym

Tradycyjne ndzki wieprzowe w galarecie z warzywami gotowanymi, aromatyzowane lis¢mi niedZzwiedziego czosnku
Dolmadakia /faszerowane licie winogron/

Chrupigce warzywa w ciescie ryzowym z sosem stodko — ostrym

Marynowane tofu z satatkg z kietkow

Hummus z ciecierzycy z Tahini i owocami granatu

Marynowane rzepa i kalarepa z dresingiem miodowo — cytrynowym

Awokado w tempurze z sosem stodko - kwasnym

v SUROWKI | SALATKI

v
v
v

e v

e v

Tradycyjna polska satatka z wyselekcjonowanych warzyw z dodatkiem sosu majonezowego

Szpinak, ser plesniowy, karmelizowane orzechy, soczysta gruszka z sosem miodowo — balsamicznym
Satatka ziemniaczana z gorczycg, marynatami, smazong cebulg, natka, bazylig i ptatkami czosnku

z dodatkiem octu winnego i musztardy

Kolorowe sataty / Lodowa, Radicchio, Rucola, Lollo Rosso ,Lollo Bianco, Roszponka, Maslana / z dodatkiem
chrupigcych warzyw /rzodkiewka, pomidory, zielony ogérek, czerwona cebula/ oraz z sosami winegret
Domowe marynaty /$liwka, gruszka, papryka, pieczarki, chrupigce warzywa, matosolne ogérki/

BUFET PO POtNOCY

\V 2%

Zurek gotowany na zakwasie zytnim, z dodatkiem suszonych grzybéw i wedzonki
Pierogi z miesem wieprzowo - cielecym i ztocistg cebulg

Duszona wotowina w stylu strogonoff z pieczarkami i fermentowanym ogdrkiem
Bigos staropolski z wedzong sliwka

Ziemniaki puree z sosem gravy i czerwong cebula

@ DISERY

NAPOJE

Wybdr ciast i wypiekdw z hotelowej cukierni

Wybdr mini deseréw v" Woda mineralna
Monoporcje v" Soki owocowe

Trufelki czekoladowe v Kawa i herbata

Tarty z owocami sezonowymi v Coca-Cola, Fanta, Sprite

Sezonowe krojone owoce

w7 danie wegetarianskie w7 v danie weganskie
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MENU “l g\\“‘ Cena MENU
- 1 600,

POCZESTUNEK g

przekaski w formic linger food (3sz1/0s.)

v" Mus z kaczki Challans /truskawka/ boréwki
7 v Mini mozzarella /pomidor cherry/ $wieza bazylia
v" Sledz dunski /pumpernikiel/ korniszon
A\ Canneloni z cukinii /grecki ser Feta/ oregano
Mus z mazurskich rakéw /ogorek/ koperek

AR

Szynka Serrano /gruszka balsamiczna/ biata czekolada

MENU SERWOWANL

Przystawka zimna (do wyboru)

v Podwedzany toso$ szkocki cieptym dymem, maslanka, czerwony kawior, fermentowany ogérek

v’ Ptatki wolno pieczonej wotowiny Angus, mus truflowy, oliwa z nasturcji, ser Grana Padano DOP

v’ Szynka dtugo dojrzewajaca Serrano Gran Reserva 18msc, mini mozzarella, melon miodowy,
listki bazylii, kawior balsamiczny

v’ Tatar z awokado i pomidora z chili, limonka, bazylig

Zupa (do wyboru)
v' Aromatyczny krem z borowikéw z wedzonym twarogiem i grzankami

7 v Krem z pieczonych pomidoréw, kremowo — bazyliowym Mascarpone, grzanki z ciabatty
v' Consome wotowe z pierogami Pielmieni przyprawione kozieradka i gorczyca

Danie gtowne (do wyboru)
v’ Kaczka na dwa sposoby udko confit, pier$ sous vide, rabarbar, imbir, kompresowane jabtka, domowe kluseczki
v" Policzki wotowe confit, domowe kluseczki, szalotka, fasolka, bob, kurki - / sezon/ sos czerwone wino
v Poledwiczka wieprzowa, sos Marsala z karmelizowana czerwong cebula, gorczyca, zapiekanka ziemniaczana
v’ Halibut w tempurze z puree z fermentowanym czosnkiem i wedzonym pomidorem, krokietem chorizo
vovg v Zapiekane ravioli z baktazanem, pomidorami z sosem neapolitariskim i rukola
“7R7 v Krokiet z kaszy jaglanej i batata z ajvarem warzywnym

& Deser (do wyboru)
v" Fondant czekoladowy, lody $mietankowe, wisnie
v’ Sernik z serka philadelphia, beza, lody malinowe
v" Mus z mango z kwasng marakuja, lody Aperol, kruszonka czekoladowa

BUFET GORACY (wstawiany po zakoriczcniu scrwisu obiadu)

v' Zupa gulaszowa z wieprzowing, papryka i ziemniakami
v" Smazony dorsz z sosem maslano — kaparowym i pomidorami concasse
v Duszone policzki wieprzowe z warzywami korzeniowymi i pieczonym topinamburem
v Kurczak supreme z sosem Chardonaisse z kaparami i zielonym pieprzem
7 v' Domowe kluski ziemniaczane z rumiana cebulg / Gotowane ziemniaki z koperkiem
%7 v/ Duszona marchewka z mastem / Fasolka szparagowa z chrupigca butka Panco

Przyjecie trwa do 10 godzin. W cenie przyjecia zawarte sa: kieliszek wina musujgcego, tradycyjnie chleb i sdl na powitanie,
open bar bezalkoholowy (napoje gazowane, soki, kawa, herbata i woda), wynajem sali z parkietem i sceng, eleganckie nakrycie
(biate lub czarne obrusy i pokrowce na krzesta, serwety i lustra na stole), degustacja wybranego menu dla 2 oséb,
Apartament dla Pary Mtodej, preferencyjne ceny noclegéw dla Gosci oraz bezptatny parking.
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MENU I

BUFET ZIMNY (od poczatku przyjecia)

AR N N NN N W NN

AN

\VAV A4

W v
weg v
weg v
weg v
weg v

Marynowany tosos gravlax marynowany w soku z burakéw z gorczycg i Swiezo mielonym pieprzem

Ptaty wedzonej makreli w dymie olchowym z chrzanem i cytryng

Mini roladki z wedzonego boczku, wolno pieczonego schabu z musem z chrzanu i jajek przepidrczych

Polskie wedzone tradycyjne wedliny z chrzanem, ¢wiktg i sosem musztardowym

Rostbef pieczony po angielsku faszerowany musem z wiejskiego sera i kaparow

Krucha szynka z kremowym musem i chrupigca rzodkiewka

Poledwica z indyka z sosem z pieczonego tuniczyka z kaparami i dodatkiem biatego wina

Domowe pasztety podlane koniakiem ze Sliwkg, grzybami leSnymi i orzechami laskowymi z sosem z zurawiny
Pate z drobiowej watrébki z czarnym pieprzem z wisniowkg podany z sosem malinowym

Tradycyjne nézki wieprzowe w galarecie z warzywami gotowanymi aromatyzowane lis¢mi niedZzwiedziego czosnku
Dolmadakia / faszerowane liscie winogron /

Chrupigce warzywa w ciescie ryzowym z sosem stodko — ostrym

Marynowane tofu z satatkga z kietek

Hummus z ciecierzycy z Tahini i owocami granatu

Marynowane rzepa i kalarepa z dresingiem miodowo — cytrynowym

Avocado w tempurze z sosem stodko - kwasnym

e /

%7 danie wegetarianskie Yo% danie weganskie
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MENU I

©@ SUROWKI | SALATKI

v’ Tradycyjna polska satatka z wyselekcjonowanych warzyw z dodatkiem sosu majonezowego
v’ Szpinak, ser plesniowy, karmelizowane orzechy, soczysta gruszka z sosem miodowo — balsamicznym
v’ Satatka ziemniaczana z gorczyca, marynatami, smazong cebulka, natka, bazylig i ptatkami czosnku
z dodatkiem octu winnego i musztardy
wwvw v Kolorowe safaty /lodowa, Radicchio, Rucola, Lollo Rosso, Lollo Bianco, roszponka, maslana/ z dodatkiem
chrupigcych warzyw /rzodkiewka, pomidorki, zielony ogdrek, czerwona cebulka/ oraz z sosami winegret
7% v Domowe marynaty /$liwka, gruszka, papryka, pieczarki, chrupigce warzywa, matosolne ogdrki/

BUFET PO POtNOCY

Zurek gotowany na zakwasie zytnim, z dodatkiem suszonych grzybéw i wedzonki
Barszcz czerwony aromatyzowany majerankiem i trawg zubrowg

Duszona wotowina w stylu strogonoff w kremowym sosie z musztarda Dijon

v
v
v’ Pierogi z miesem wieprzowo - cielecym i ztocistg cebulg
v
v’ Bigos staropolski z wedzong $liwka

v

Ziemniaki puree z sosem gravy i czerwong cebulg

‘ﬂ DESERY NAPOIF
v' Wybdr ciast i wypiekdw z hotelowej cukierni

. .. . v i
Wybér mini deseréw Woda mineralna

J .
Mono porcje Soki owocowe

v

v

v Trufelki czekoladowe ¥ Kawa i herbata
v

v

. . v - i
Tarty z owocami sezonowymi Coca-Cola, Fanta, Sprite

\VAV4

Sezonowe krojone owoce

w7 danie wegetarianskie w7vg danie wegarskie 25



STOL. WIE|SKI

Pieczone i podwedzane miesa :

schab

karkowka

boczek

szynka

szynka z noga
wedzone zeberka
podgardle

indyk

kabanosy
salcesony z naszej wedzarni
kietbasa wiejska
kaszanka wiejska
swojska kietbasa

AN NN N YV N U U U N

Chleb wiejski i rustykalne wypieki

ANERNERN

Pikle i kiszonki

Cena za osobe

) 50,
///f///’f ’

Oferta od 50 o0s6b. Czas trwania do 10 godzin.

Smalec, éwikta, chrzan, musztarda
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STACIE LIVE COOKING

STACJA 7 TATAREM
] il Cena za os.
v’ Stacja z siekanym tatarem wotowym z grzybkami marynowanymi, cebulka, _§
ogoérkiem, szczypiorem i majonezem lubczykowym Z/j///;’f 56 o
STACJA 7. SZYNKA WIEPRZOWA
, _ o , , . | Cenaza os.
v’ Staropolska szynka wieprzowa opiekana w miodzie spadziowym, pieczona w niskich Y
temperaturach z dodatkiem soséw do wyboru: Calvados, winny, musztardowy = 4 8 _
{/:’/fq !
/,”
STACJA BAO
v' Gotowane na parze drozdzowe buteczki z nadzieniem — z szarpanej wieprzowiny, \\\‘-\\ Cena 24 0s.
soczystym kurczakiem, chrupigcymi warzywami, kietkami fasoli mung _§ 52 -
v Dodatki: sosy orientalne, chili, kolendra i kietki fasoli mung '{‘;j/,ﬂ! ’
J,”
STACIA Z TACOS
u
v' Placki kukurydziane z wieprzowing, kurczakiem i krewetkami podane z salsami do A Cena za os.
Ty oh,

wyboru: salsa verde, salsa pomidorowa, mango—chilli, pico de gallo, mayo-chipotle
v Dodatki do wyboru: kwasna $mietana, guacamole, marynowana czerwona cebula

z habanero, cytrusy, kolendra
A
i Cena za os.

OWOCE MORZA FRITTO MISTO
68,

v" Smazone na gtebokim ttuszczu owoce morza — o$miorniczki, matze, krewetki,

kalmary, pateczki krabowe oraz warzywa.
v Sosy do wyboru: aglio olio, pomidorowy z czosnkiem, pikantny z wedzong papryka

STACJA RYBNA
Wi
AN ; c N
v' Gotowane na zywo w biatym winie ryby morskie i stodkowodne: Red snapper, \\:\\Nl Cena Za Os.
tosos, okor morski, dorsz, sandacz, pstrag =, 5 9 o
v' Serwowane z sosami: szafranowy, biate wino, veracruz i cytryna. //f//,f !
w STACJA WEGETRIANSKA
Wil
il Cena za os.
v Przygotowywana na zywo Paella de verduras z warzywami, _f;“j
szafranem i wywarem warzywnym 7{2’//:1 ll ll _
J,” /
Oferta od 30 osdb. Czas trwania kazdej ze stacji to 2 godziny
w7y danie weganskie
29

w7 danie wegetarianskie
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STAC|E DESEROWE

LIVE COOKING

w STAC|A Z GOFRAMI i Cena za os.
v' Gofry przygotowywane na zywo, podane z bitg $mietang, $wiezymi owocami, _T?,// 3 8 _
owocami w zelu i owocowym coulis ///’f !
W
i Cena za os.

7 STACJA 7 LODAMI
v' Serwowane na zywo lody rzemieélnicze podane w waflu lub pucharku z owocami
38,

i sosami i polewami owocowymi

Oferta od 30 osdb. Czas trwania kazdej ze stacji to 2 godziny.
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PAKIETY ALKOHOL

PAKIET | il Cena

299
! —_—
200,

welcome wino musujgce: cavalier brut

woddka wyborowa

wino Marques de Plata Macabeo i Tempranillo
waddka sour

sex on the beach

blue lagoon

moscow mule

CRL L]

screwdriver

“ - Cena

570,

PAKIET 2

'

I

W

a
&

welcome wino musujgce: cavalier brut
wddka finlandia

wino Aresti Chardonnay i Carmenere
waddka sour

sex on the beach

blue lagoon

moscow mule

screwdriver

martini wodka

mojito

aperol spritz

aruana garden

AN N N N N N W N NN

virgin mojito

PAKIET 3 §§‘\‘\ Cena
v" welcome wino musujgce: cavalier brut {/77/[ 390,_
v wddka ostoya black v’ aperol spritz

v" wino Antico Rosone Chardonnay i Sangiovese v’ aruana garden

v' wddka sour v’ virgin mojito

v’ sex on the beach v old fashion

v blue lagoon v’ porn star martini

v moscow mule v cosmopolitan

v’ screwdriver v" loch ness

v' martini wédka v’ cascade

v' mojito

Oferta od 30 oséb. Czas trwania do 10 godzin. Pakiety zawieraja: woédke i wino w stole, drinki serwowane z baru.
Istnieje mozliwo$¢ przedtuzenia pakietéw napoi: Pakiet | — 50 PLN/os., Pakiet Il - 70 PLN/os., Pakiet IIl - 90 PLN/os. za godzine.

W przypadku dostarczenia wtasnego alkoholu obowigzuje optata korkowa 60 zt / os. (w ramach optaty — przygotowanie dostarczonego alkoholu do serwisu,

uzyczenie szkta do serwisu zgodnie z asortymentem, serwis, rozliczenie pozostatego alkoholu)

33
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TORTY

Smaki

Czekoladowy z wisniami

Biata czekolada z malinami

Mus kokosowy, biszkopt jaconde, mus marakuja-mango

Smietankowy z mascarpone , limonka, owoce sezonowe i owocowy kawior
Mus malinowy z creme brilee

AN NN

*Zapytaj o szczegoétowg oferte tortow

35
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Pesangy f’/ﬁ/[é/{(wue

INFORMACJE

COJESZCZE MOZESZ CHyE¢ WIEDZIEC >

Nie Przewidujemy knnkremega c2asy pa Zyczenia
de wszystkim Zaledy nam pa

Wspolnym C2asie spedyy.
N3 parkiecie, dlatego Prosimy g jn,
\ enie do nas,

o ZLtect—



VIENU DZIECIECE

/.upy (do wyboru)

* v/ Zupa pomidorowa z kluseczkami
v' Rosét z marchewka i kurczakiem

Drugic danic (do wyboru)

v' Makaron penne z sosem pomidorowym
v Nuggetsy z frytkami i mizerig
v’ Paluszki z dorsza z frytkami i mizerig

Dcscer (do wyboru)

7 v Sernik na zimno z owocami i galaretka
*” v Nalesnik z biatym serem i lodami

Dzieci w wieku 0-4 lat; bez optat, 5-12 lat. 50% ceny menu, 13 lat i powyzej jak dorosli.
Cena uwzglednia jedno wybrane menu dla wszystkich Gosci



/ARKWATEROWANIE

(Sogei



/AKWATEROWANIE

Dla Panstwa gosci oferujemy specjalne ceny noclegéw. Podane kwoty
dotyczg noclegu dla dwdch oséb w pokoju dwuosobowym.

v" Pokdj standardowy 640 PLN
v" Pokdj Superior 990 PLN

v' Apartament 1075 PLN

v' Apartament Deluxe 1175 PLN

W cenie pokoju zawarte jest sniadanie (od poniedziatku do pigtku w godz.
07:00-10:00 oraz w sobote i niedziele w godz. 08:00-11:00), wstep na
basen, saune, sale fitness oraz wi-fi. Doba hotelowa rozpoczyna sie o
godz. 16:00, a konczy o godz. 12:00 nastepnego dnia. Do rachunku
doliczana jest optata klimatyczna na rzecz Urzedu Miasta i Gminy Serock
w wysokosci 2.17 PLN od osoby za kazdg dobe pobytu.
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WARUNKI

REZERWAC]]

Warunki ofcrty

Jesli nastgpi zmiana lub anulacja czesci oryginalnego zamdwienia, hotel
zastrzega sobie prawo do zmiany niniejszej ofert. Wszystkie ceny zawierajg
podatek VAT. Hotel zastrzega sobie prawo do zmiany cen w przypadku
zmiany wysokosci podatku VAT. Dostepno$¢ Sali na przygotowania do
przyjecia — do potwierdzenia w zaleznosci od terminu wydarzenia. Hotel
dopuszcza mozliwos¢ bezkosztowego zmniejszenia liczby Gosci o 10% nie
pdzniej niz na 10 dni przed datg przyjecia. Informacja ta powinna zostac
przekazana hotelowi w formie pisemnej. Na mniej niz 10 dni przed datg
imprezy nie ma mozliwosci zmniejszenia liczby Gosci.

Warunki ptatnosci

W czasie 7-dniowej rezerwacji wstepnej hotel wymaga podpisania umowy
oraz wptacenia zaliczki w wysokosci 30% w ciggu kolejnych 7 dni. Na 6
miesiecy przed datg przyjecia hotel wymaga wptaty w wysokosci 20%.

Na 10 dni przed datg przyjecia hotel wymaga wptaty pozostatej kwoty
wynikajgcej z wartosci zamowienia.

Wszelkie zamoéwienia przekraczajgce wartosc przedptaty muszg zostaé
uregulowane przed wyjazdem z hotelu.

Warunki anulacji

Zaliczka 30% jest bezzwrotna i nie podlega anulacji oraz przeniesienia na
inne zamodwienia. W przypadku anulacji na mniej niz 10 dni przed datg
przyjecia hotel obcigzy klienta kwotg anulacji w wysokosci 100% wartosci
zamowienia.

/\
.
NarviL
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HOTEL NARVIL CONFERENCE & SPA

ul. Czestawa Mitosza 14A, 05-140 Serock

+48 22 566 10 06
rezerwacje@hotelnarvil.pl
www.hotelnarvil.pl
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