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Studnidwka to jeden z najwazniejszych momentdéw
w szkolnym zyciu - symboliczny krok w dorostos¢
i doskonata okazja, by Swietowac lata nauki

w wyjgtkowym stylu.

Hotel Narvil Conference & Spa to miejsce,
ktdre tgczy elegancje, nowoczesno$é i malownicze
otoczenie natury, tworzac idealng przestrzen

do organizacji tej jedynej w swoim rodzaju nocy.

Stworzymy wyjatkowa oprawe Panistwa uroczystosci
z atmosferg petng emocji, smakami, ktére
zachwycajg i wnetrzami, ktére nadajg wydarzeniu

elegancki charakter.
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SALA AMAZONKA

Sala balowa Amazonka zlokalizowana jest na parterze Hotelu Narvil.
Whnetrze poprzez swdj metraz i wysokos$¢ umozliwia organizacje wydarzen
nawet dla 1200 oséb. Sala charakteryzuje sie nowoczesnym designem,

a unikatowa S$ciana organiczna z nieregularnymi przeszkleniami stanowi
dekoracyjny element wnetrza.

Lobby

Rampa
/ Wyjscie
awakuacyjne

MNURT Lokzkxy Bar
—_—

1650 m? | od 120

Studniéwki organizujemy od 120 oséb. Wydarzenie trwa do 8 godzin.
Istnieje mozliwos$¢ odbycia proby Poloneza po wczesniejszym uzgodnieniu terminu.
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Zupa
proszc wybrac | pozycjc z kazdcj kalcgorii

v" Aromatyczny krem z borowikéw z wedzonym twarogiem i grzankami
v" Domowy rosét z kury zielononézki z domowa krajanka, miesem z kurczaka i warzywami

Cena MENU

4130, -

Cena obejmuje czesc¢
serwowang oraz bufetowa.

v" Krem z pieczonych pomidoréw ogrodowych z piang z awokado, listkami kolendry i mlekiem kokosowym

v' Krem z biatych warzyw z oliwg tymiankowa

Danie gtowne

proszc wybrac¢ | pozycje z kazdej kategorii

v’ Soczysta poledwiczka wieprzowa, gratin ziemniaczane, kremowy sos pieprzowy, sezonowe warzywa z chrupigcym panko

v" Involtini z indyka z sosem bazyliowym, polenta kukurydziana, warzywa sezonowe

v toso$ Movi, sos z ikrg tososiowg i zielonym ogdrkiem, zapiekanka ziemniaczana, purée z kalafiora

v’ Zapiekane ravioli z baktazanem, serem wegariskim i sosem neapolitafiskim

7 v/ Domowe gnocchi ze szpinakiem, pomidorami suszonymi i borowikami z oliwg z pierwszego ttoczenia

Cena uwzglednia: scene, parkiet, eleganckie nakrycia na stoty i krzesta, open bar i welcome drink bezalkoholowy,
jedno wybrane menu dla wszystkich gosci. Dania do wyboru na minimum miesiagc przed przyjeciem.

Nieodptatnie do 12 oséb (dotyczy kadry pedagogicznej).

v danie wegetarianskie v#%@ danie weganskie
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MENU |  MENU BUFETOWE

ZIMNY BUFET

v" Ruloniki z wiejskiej szynki z podwedzanym twarogiem i rzodkiewka

v' Tortilla faszerowana chrupigcymi warzywami, pieczonym kurczakiem
w stylu kebab, kremowym serkiem, awokado i Swiezg kolendra

v’ Schab pieczony w niskiej temperaturze z musem jajeczno-chrzanowym

v’ Hiszpanskie chorizo nadziewane kremem z sardeli

v’ Fantazyjne kanapki sktadane i rolowane z nadzieniami: turiczyk,
twarozek, szynka, salami, ser z6tty

v Roladka z tososia wedzonego z serkiem chrzanowym

SALATKI

v’ Satatka szwajcarska z szynki i seréw z marynowanymi warzywami

v’ Satata rzymska z grillowanym kurczakiem, ptatkami sera Grana Padano
i sosem Cezar

v’ Polska satatka jarzynowa z warzyw

v Suréwka z marchwi z jabtkiem i wiejska, gestg $mietang

DANIA GORACE

AN

Krem z grzybdéw lesnych z groszkiem ptysiowym

<

Mc Narvil — mini hamburgery z polskiej wotowiny z prazong cebulkg

i stodko-kwasnym ogérkiem

Sincronizadas — tortilla z szynka i serem, z salsg pomidorowg

Chrupiace poledwiczki z kurczaka w panierce z corn flakes

Fish & Chips z sosem tatarskim, korniszonem i marynowanymi grzybkami
Pierogi z serem wiejskim, ziemniakami i rumiang cebulkg

Ztociste frytki z sosem serowym
Duszona marchewka z masetkiem
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4| Cena MENU
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) 450
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///f/f”f Cena obejmuje czes¢

STOL SEODKOSCI

N NI N N N N NN

AN

Mini pgczki w kremowej glazurze
Mini ptysie z kremem waniliowym
Panna cotta z coulis malinowym
Czekoladowy créme brilée

Mini serniczek

Szarlotka z Szarej Renety

Piernik korzenny

Makowiec z rodzynkami

i Snieznym lukrem

Keks z bakaliami

Mus z chatwy z watg cukrowa

BUFET StODKI NA CIEPLO

v

Nalesniki na stodko z konfiturami
owocowymi domowej roboty

OPEN BAR:

AN NI NN

Kropla Beskidu

Soki Cappy

Coca-Cola, Fanta, Sprite, Kinley
Kawa Dallmayr Darboven
Herbata Eilles

%7 danie wegetarianskie w@v# danie weganskie

serwowang oraz bufetowa.
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/upa
prosze wybrac¢ | pozycje z kazdej kategorii

v" Aromatyczny krem z borowikéw z wedzonym twarogiem i grzankami
v" Domowy rosét z kury zielononézki z domowg krajanka, miesem z kurczaka i warzywami

Cena MENU

4150,

Cena obejmuje czes¢
serwowang oraz bufetowa.

v' Krem z pieczonych pomidoréw ogrodowych z piang z awokado, listkami kolendry i mlekiem kokosowym

v" Krem z biatych warzyw z oliwg tymiankowa

Danic gtéwne
prosze wybrac | pozycje z kazdej kategorii

v’ Soczysta poledwiczka wieprzowa, gratin ziemniaczane, kremowy sos pieprzowy, sezonowe warzywa z chrupigcym panko

v" Involtini z indyka z sosem bazyliowym, polenta kukurydziana, warzywa sezonowe

v’ toso$ Movi, sos z ikrg tososiowa i zielonym ogérkiem, zapiekanka ziemniaczana, purée z kalafiora

v’ Zapiekane ravioli z baktazanem, serem wegariskim i sosem neapolitafiskim

w# v Domowe gnocchi ze szpinakiem, pomidorami suszonymi i borowikami z oliwg z pierwszego ttoczenia

Cena uwzglednia: scene, parkiet, eleganckie nakrycia na stoty i krzesta, open bar i welcome drink bezalkoholowy,
jedno wybrane menu dla wszystkich gosci. Dania do wyboru na minimum miesiagc przed przyjeciem.

Nieodptatnie do 12 oséb (dotyczy kadry pedagogicznej).

v danie wegetarianskie w@v@ danie weganskie
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MENU Il MENU BUFETOWE N

STOt. SEODKOSCI

v
v
v
v
v
v
v

Baklava z orzechami i miodem

Mini tiramisu

Ciasto migdatowe z cytryng

Brownie z solonym karmelem

Tarta z jabtkami i cynamonem

Mini paczki z konfiturg rézang
Tartaletki bezowe z serem mascarpone
i zelem z zurawiny

AN

Galaretki z prosecco i owocami

AN

Owoce sezonowe
v’ Sernik z serka Philadelphia z brzoskwiniami

W Cena MENU

= | 450,

//////*‘Jr Cena obejmuje cze$¢

ZIMNY BUFET ‘| serwowang oraz bufetowa.

ASRNIN

i

AN

7

Faszerowany rostbef argentynski z kaparami i kremem szczypiorkowym
Pieczony boczek jabtkowy z tartym chrzanem

toso$ wedzony zimnym dymem z tartym chrzanem

Wrapy z tortilli z pieczonym indykiem, warzywami, jalapefios i Swiezg
kolendrg

Pieczona piers z indyka z sosem z tunczyka z dodatkiem biatego wina
Roladki z cukinii z twarozkiem ziotowym i rukolg

Koreczki z kabanosem, serem Bursztyn i marynowang dynig

Carpaccio z buraka z kozim serem, kremem balsamicznym, granatem,
prazonym stonecznikiem i rukwig

SALATKI

T LA

v

v v
v
v

Satatka ziemniaczana z sosem musztardowo-miodowym i szczypiorkiem
Mix satat z pieczong gruszkg, serem camembert i karmelizowanymi
orzechami wtoskimi

Satatka z selera naciowego, jabtka, rodzynek i jogurtu naturalnego
Satfatka coleslaw z biatej kapusty i chrzanu

Satatka z roszponki, kurczaka i wedzonej sliwki

DANIA GORACE

ANRNEAN

v
v
v
v

Zurek studniéwkowy na wedzonce z jajkiem z kury zielononézki
Szarpana wieprzowina w maslanej butce z piklami i sosem BBQ
Placuszki ziemniaczane z gulaszem wotowym

Fileciki z kurczaka w stylu piccata w ciescie serowym z pieczarkami,
szynkg i pomidorkami concassé

Pikantne skrzydetka z kurczaka w chrupigcej panierce

Pierozki tortellini ze szpinakiem i serem ricotta

Domowe kluseczki z palonym mastem i szatwig

Pieczona marchewka z miodem i tymiankiem

BUFET St ODKI NA CIEPLO

vy v

Nalesniki na stodko z serem,
malinami i sosem waniliowym

OPEN BAR:

AN NI NN

Kropla Beskidu

Soki Cappy

Coca-Cola, Fanta, Sprite, Kinley
Kawa Dallmayr Darboven
Herbata Eilles

Cena uwzglednia: scene, parkiet, eleganckie nakrycia na stoty i krzesta, open bar i welcome drink bezalkoholowy,
jedno wybrane menu dla wszystkich gosci. Dania do wyboru na minimum miesiagc przed przyjeciem.
Nieodptatnie do 12 oséb (dotyczy kadry pedagogicznej). Bufet uzupetniany do 6 h, open bar do 8 h

w@ danie wegetarianskie

v v danie wegariskie 12
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STACIE LIVE COOKING

4 Cena za os.

STACIA Z TATAREM
\}\\\l
v’ Stacja z siekanym tatarem wotowym z grzybkami marynowanymi, cebulka, _f_:“j
ogoérkiem, szczypiorem i majonezem lubczykowym '{/j,//” 56 o
STACJA 7. SZYNKA WIEPRZOWA
. . o _ _ . | Cenazaos,
v’ Staropolska szynka wieprzowa opiekana w miodzie spadziowym, pieczona w niskich o
temperaturach z dodatkiem soséw do wyboru: Calvados, winny, musztardowy ‘_:_; 4 8 _
iy 4
STACJA BAO
v' Gotowane na parze drozdzowe buteczki z nadzieniem — z szarpanej wieprzowiny, \3\“\\ Cena 24 0s.
soczystym kurczakiem, chrupigcymi warzywami, kietkami fasoli mung _i§ 52 o
v Dodatki: sosy orientalne, chili, kolendra i kietki fasoli mung -‘::/’/‘f I
.F,"
STACIA 7. TACOS
Wi
v' Placki kukurydziane z wieprzowing, kurczakiem i krewetkami podane z salsami do RN Cena za os.
wyboru: salsa verde, salsa pomidorowa, mango—chilli, pico de gallo, mayo-chipotle —L_—/“: 5 l}
= -
v Dodatki do wyboru: kwasna $mietana, guacamole, marynowana czerwona cebula ’/j’j//f 7
z habanero, cytrusy, kolendra
OWOCE MORZA FRITTO MISTO o
i Cena za os.
) 68,
//r/,;""lf 4

v" Smazone na gtebokim ttuszczu owoce morza — o$miorniczki, matze, krewetki,

kalmary, pateczki krabowe oraz warzywa.
v Sosy do wyboru: aglio olio, pomidorowy z czosnkiem, pikantny z wedzong papryka

W Cena za os.

STACJA RYBNA
:7;! 29,

v' Gotowane na zywo w biatym winie ryby morskie i stodkowodne: Red snapper,

tosos$, okon morski, dorsz, sandacz, pstrag
v' Serwowane z sosami: szafranowy, biate wino, veracruz i cytryna.

W Cena za os.

STACJA WEGETRIANSKA
E
& ll Zl ,

7
v' Przygotowywana na zywo Paella de verduras z warzywami,

szafranem i wywarem warzywnym

Oferta od 30 osdb. Czas trwania kazdej ze stacji to 2 godziny
%@ danie wegetarianskie w@v@ danie weganskie

14
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STAC|E DESEROWE

LIVE COOKING

¥ STACJA Z GOFRAMI i Cena za os
v' Gofry przygotowywane na zywo, podane z bitg $mietang, $wiezymi owocami, _%',// 3 8 _
owocami w zelu i owocowym coulis //'/f‘f !
W
o Cena za os.

v STACJA 7 LODAMI
v" Serwowane na zywo lody rzemieélnicze podane w waflu lub pucharku z owocami

i sosami i polewami owocowymi

Oferta od 30 o0s6b. Czas trwania kazdej ze stacji to 2 godziny.

16



DODATKOWE ATRAKCIE

W Hotelu Narvil zapewniamy petne zaplecze multimedialne — ekran, projektor
oraz unikalne efekty wizualne dzieki szerokim mozliwosciom podswietlenia
sufitu. Na Paristwa zyczenie mozemy réwniez zajac sie logistyka,

w tym organizacjg transportu Uczestnikow wydarzenia.

Przygotowujemy indywidualne wyceny oprawy muzycznej oraz atrakcji
dodatkowych, takich jak fotobudka, ustugi fotografa czy glambot,
ktdry pozwala uchwyci¢ wyjatkowe ujecia w stylu czerwonego dywanu.

Jeste$my elastyczni i otwarci na wszelkie pomysty — zrealizujemy kazde
rozwigzanie, aby wydarzenie w Hotelu Narvil byto w petni dopasowane
do oczekiwan i niezapomniane dla wszystkich Gosci.
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/AKWATEROWANIE

Dla Panstwa gosci oferujemy specjalne ceny noclegéw. Podane kwoty
dotyczg noclegu dla dwdch oséb w pokoju dwuosobowym.

v" Pokdj standardowy 660 PLN
v" Pokdj Superior 1010 PLN

v' Apartament 1095 PLN

v' Apartament Deluxe 1195 PLN

W cenie pokoju zawarte jest sniadanie (od poniedziatku do pigtku w godz.
07:00-10:00 oraz w sobote i niedziele w godz. 08:00-11:00), wstep na
basen, saune, sale fitness oraz wi-fi. Doba hotelowa rozpoczyna sie o
godz. 16:00, a konczy o godz. 12:00 nastepnego dnia. Do rachunku
doliczana jest optata klimatyczna na rzecz Urzedu Miasta i Gminy Serock
w wysokosci 2.17 PLN od osoby za kazdg dobe pobytu.







WARUNKI

REZERWAC]]

Warunki oferty

Jesli nastgpi zmiana lub anulacja czesci oryginalnego zamodwienia, hotel
zastrzega sobie prawo do zmiany niniejszej ofert. Wszystkie ceny zawieraja
podatek VAT. Hotel zastrzega sobie prawo do zmiany cen w przypadku
zmiany wysokosci podatku VAT. Dostepnosé Sali na przygotowania do
przyjecia — do potwierdzenia w zaleznosci od terminu wydarzenia. Hotel
dopuszcza mozliwosé bezkosztowego zmniejszenia liczby Gosci 0 10% nie
pdzniej niz na 10 dni przed datg przyjecia. Informacja ta powinna zostac
przekazana hotelowi w formie pisemnej. Na mniej niz 10 dni przed datg
imprezy nie ma mozliwos$ci zmniejszenia liczby Gosci.

Warunki ptatnosci

W czasie 7-dniowej rezerwacji wstepnej hotel wymaga podpisania umowy
oraz wptacenia zaliczki w wysokosci 30% w ciggu kolejnych 7 dni. Na 6
miesiecy przed datg przyjecia hotel wymaga wptaty w wysokosci 20%.

Na 10 dni przed datg przyjecia hotel wymaga wptaty pozostatej kwoty
wynikajgcej z wartosci zamowienia.

Wszelkie zamodwienia przekraczajgce warto$¢ przedptaty muszg zostac
uregulowane przed wyjazdem z hotelu.

Warunki anulacji

Zaliczka 30% jest bezzwrotna i nie podlega anulacji oraz przeniesienia na
inne zamoéwienia. W przypadku anulacji na mniej niz 10 dni przed datg
przyjecia hotel obcigzy klienta kwotg anulacji w wysokosci 100% wartosci
zamoéwienia.
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HOTEL NARVIL CONFERENCE & SPA

ul. Czestawa Mitosza 14A, 05-140 Serock

+48 22 566 10 06
rezerwacje@hotelnarvil.pl
www.hotelnarvil.pl
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