~
NarviL

Kk dok

ill

UROCZYSTOSC]

o (] Joririn




W Hotelu Narvil Conference & Spa wierzymy,
ze kazde przyjecie okolicznosciowe powinno by¢
tak samo wyjatkowe jak wyjgtkowa jest chwila,

w ktorej spotyka sie rodzina lub grono przyjaciét.

Zapewniajgc Panstwu komfort w czasie organizacji
chrzcin, urodzin, rocznic lub przyjec z innych
szczegblnych i waznych okazji dostarczymy Panstwu
obstuge ekspertéw, ktorzy przedstawig rozwigzania

odpowiadajgce Panstwa potrzebom.

Przyjecia okoliczno$ciowe nieodzownie faczg sie

z niepowtarzalng atmosferg. Hotel Narvil Conference
& Spa stynie z wybornej kuchni, nieoczywistych
rozwigzan i designerskich przestrzeni, ktére zapewne

na dtugo pozostang w pamieci Panstwa Gosci.
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SALA OAZA

Ta kameralna sala jest idealnym miejscem na organizacje spotkan rodzinnych
i matych uroczystosci. Przeszklenia od podtogi do sufitu otwierajg przestrzen
na naturalne sSwiatto i widok na przepiekny las, co dodaje wyjgtkowego uroku
wydarzeniom organizowanym w tym miejscu. Dekoracja wnetrza jest

elegancka i nowoczesna, ale jednoczesnie przyjazna i przytulna.

Wejscie / Wyjscie
do Strefy Rozrywki
Laguna

53 m”  do 25 osob






S TUDIO ARUANA

Bedace na co dzien przestrzenig kulinarnej kreacji Studio Aruana jest réwniez
wspaniatg przestrzenig do Swietowania rodzinnych spotkan. Stylowy wspdlny
stot dla dwudziestu osdb w potgczeniu z nowoczesnym designem wnetrza

zapewnig wyjatkowg celebracje w nietuzinkowym wydaniu.

50 m?  do 20 osob






SALA NAREW

Sala pomiesci do 100 osdb, swietnie sprawdzi sie dla duzych imprez
rodzinnych. Dzieki mozliwosci zsuniecia scianek sala moze zosta¢ doswietlona
Swiattem dziennym. Sala posiada wbudowany projektor multimedialny,

ekran i nagtosnienie.

Yoty Tl

Wind

l Wyjscion na korytarz l Winda

hhhm? | do 100 osob






SALA AKWARIUM

Sala Akwarium to idealna opcja dla oséb chcgcych stworzy¢ kameralny klimat
przyjecia. Oferuje ona bezposredni dostep do tarasu potozonego wsréd natury
i otoczenia lasu. Sala jest przeszklona przez co zapewnia naturalne swiatto
dzienne, ktére stanowi dodatkowy atut tego miejsca. Sala poprzez drewniane

wykonczenie jest idealnym miejscem do aranzacji w stylu boho.

Korytarz -— Y Korytarz

2720 m” | od 30 do 75 osab






SALA NIL

Nil to sala bedgca czescig naszej sali balowej Amazonka. Jest przestronna i jasna dzieki
nieregularnym przeszkleniom sSciany organicznej, a dzieki kotarze moze zosta¢ réwniez

w catosci wyciemniona. Sala posiada punkty podwieszenia sufitowego, wbudowany projektor

multimedialny, ekran i nagtosnienie.

Lokbyy

Rampa
/ Wyikcie

awakuacyine

434 m7 | od 60 do 100 osob






SALA NIL + MISSISIPI

Sala Nil potgczona z Missisipi tworzg czes¢ naszej przestronnej sali balowej Amazonka.
Miejsce to jest dobrze doswietlone dzieki nieregularnym oknom, a dzieki kotarze mozna
je catkowicie zaciemnic. Sala wyposazona jest w punkty mocowania na suficie, wbudowany

projektor multimedialny, ekran i system dZzwiekowy.

Lobbyy

avakuacyine

Rampa

! Wyikcie
MNURT Lobsby Bar

_

434 m7 0 300 m” | od 120 do 250 osob
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MENU SERWOWANE 2 Cena MENU

proszc wybrac¢ | pozycje z kazdej kalegorii v 509 ,

Przystawka

Podwedzany tosos$, krem fresh, kompresowane jabtko, zielony ogdrek
Szynka Serrano, melon miodowy, mozzarella, awokado, rukola, balsamico
Rostbef Hereford po angielsku, rukola, Grana Padano

Soczysta piers z indyka, rillette z tunczyka, zéttko confit, majonez ziotowy
Tatar z awokado, pomidory concassé, tacos

Sakiewki z tofu z warzywami i ryzem, sos sojowo-imbirowy

ANENENENENEN

Consommé wotowe z kotdunami litewskimi

Toskanska zupa z pieczonych pomidoréw, grzanki chlebowe, mascarpone bazyliowe
Ros6t z kury z domowym makaronem, warzywami i oliwg lubczykowg

Chtodnik litewski z rakami, wedzonym twarogiem i rzodkiewka

Zupa dhal z ciecierzycy z kalafiorowym couscous, kolendrg i granatem

Zupa jarzynowa na warzywnym consommé z weganskim kurczakiem

Danic gtéwne

Piers z indyka, zapiekanka ziemniaczana, beurre blanc truflowe, rzepa

Poledwiczka wieprzowa, mus ziotowy, gratin ziemniaczane, sos z czerwonego wina
Schab z wieprzowiny jabtkowej, seler, warzywa sezonowe, sos z ndzek i kwasnych jabtek
Gicz cieleca confit, sos cielecy, purée ziemniaczane, topinambur, warzywa

Filet z sandacza, purée ziemniaczane, sos a la botwinka, ,,surowka” z selera

Halibut w panko, pasta z pieczonej papryki z orzechami, warzywa sezonowe

v’ Pierozki gyoza z warzywami i tofu, sos stodko-ostry, kietki

v" Weganskie gnocchi z oliwg extra virgin i grillowanymi warzywami

ANANE NN

Deser

Waniliowa panna cotta z owocami i coulis truskawkowym

Tiramisu z likierem Kahlda i lodami

Sernik Manhattan zapiekany ze $mietankg, sos owocowy

Fondant czekoladowy z lodami waniliowymi

Owoce sezonowe zapiekane pod zabaglione, z lodami Smietankowymi
Tarta czekoladowa z malinami, lody z biatej czekolady

Satatka owocowa z sorbetem truskawkowym

Weganskie ciasto brownie z owocami w zelu

AN NN N NN

Napoje

v" Woda mineralna / Soki owocowe / Kawa i herbata / Cola, Fanta, Sprite

Dzieci w wieku 0-4 lat: bez optat, dzieci w wieku 5-12 lat: 50%, dzieci w wieku 13 lat i powyzej jak dorosli.
Cena uwzglednia jedno wybrane menu dla wszystkich Gosci. W cene menu wliczony jest koszt wynajecia sali do 6 godzin.
Kazda kolejna rozpoczeta godzina jest ptatna 1000 zt.

%@ danie wegetarianiskie %@ %@ danie weganskie



/ESTAW PRZEKASEK

serwowane jednorazowo na potmiskach w siof

ZESTAW A

v Schab po warszawsku, puszysty mus chrzanowy
v Rostbef irlandzki z musem kaparowym
v Roladki z pieczonego boczku z jajkiem, korniszonem i marynowanymi pieczarkami
v" Nozki w galarecie z cytryng i chrzanem
v" Domowe miesa pieczone i wedliny
v’ Tatar z troci z grejpfrutem i pastg miso
v" Sledz battycki z cebulka w oleju Inianym
“@ v Satatka caprese — mozzarella, pomidory, sos bazyliowy
v’ Satatka Cobb — kurczak, awokado, boczek, ser plesniowy
7 %7 v Satatka z pomidoréw, ogérkéw matosolnych i cebulki cukrowe;j
@ v' Marynaty domowe: chrzan, ¢wikta, zurawina

ZESTAW B

v’ Befsztyk tatarski z cebulka, grzybkami marynowanymi i fermentowanym ogdrkiem
v’ Sashimi z tososia z sosem ponzu i kolendra
v Rostbef po angielsku z rukola i sosem balsamico-teriyaki
v" Tradycyjne ndzki wieprzowe w galarecie z warzywami i chrzanem
v' Sledz battycki z cebulg i olejem Inianym

@ v/ Mozzarella z grillowanymi warzywami i bazyliowym pomidorem
v Grillowana papryka z anchois i rukolg

%7 v Rukola, pomidorki cherry, ser Parmezan, truskawki, krem balsamiczny

%7 v Satatka polska: pomidor, rzodkiewka, ogérek, jajko, sos vinaigrette

@ *7 v Couscous z warzywami, granatem i mieta

w7 %@ v Marynaty domowe: papryczki, pieczarki, $liwki, gruszka

'

d f/,//;‘

I

i

AN
B

Cena

30,

Dzieci w wieku 0-4 lat: bez optat, dzieci w wieku 5-12 lat: 50%, dzieci w wieku 13 lat i powyzej jak dorosli.
Cena uwzglednia jedno wybrane menu dla wszystkich Gosci. W cene menu wliczony jest koszt wynajecia sali do 6 godzin.

Kazda kolejna rozpoczeta godzina jest ptatna 1000 zt.

%@ danie wegetariafiskie ®#@%@ danie weganskie
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MENU BUFETOWLE A :_:\‘ Cena MENU
) 355,

Bufet zimny

Roladka z indyka z zielonym pieprzem i pesto

Szynka wiejska z wiejskim serem i rzodkiewka

Tatar z tuiczyka, arbuz, czerwona cebula, kolendra

Involtini z szynki parmenskiej z rukolg i serem Pecorino

Marynowany ser feta z ogérkiem i arbuzem

Warzywa grillowane z balsamico i ziotami

Mozzarella z pomidorami i sosem ze Swiezej bazylii

Hummus, pieczony kalafior, feta, puder z oliwek

Couscous z mietg i granatem

Melon w trzech kolorach, salsa truskawkowa, mieta, bazylia

Grillowane warzywa z mozzarellg bawol3 i bazylig

Maslanka z koperkiem i zielonym ogdrkiem

Satatka z awokado, pomidorkami cherry, ciecierzycg i zielonym ogérkiem
Wybér kolorowych satat: rukola, lodowa, lollo rosso, lollo bianco, rzymska, frisée, roszponka, mastowa, radicchio, cykoria

SN N N N N S N N N N NN NN

Dodatki do satat: ser z6tty, Parmezan, ser lazur, szynka odttuszczona, grillowany kurczak, czerwona cebula, kolorowe
papryki, papryka jalapefios, pomidory cherry, czgstki pomidoréw, zielony ogérek, mini mozzarella, kukurydza, kapary,
zielone i czarne oliwki, pomidory suszone, sambal oelek, czastki cytryny, pestki stonecznika, pestki dyni, grzanki chlebowe
v Sosy do satat: winegret, pesto, winegret z suszonymi pomidorami, tzatziki, sos cytrynowy, oliwa, ocet balsamiczny

v Surdéwki: coleslaw z sosem chrzanowym, pomidory i ogdrki matosolne, zielone ogdrki z kietkami fasoli mung, ogérkiem

i marchewkg, kapusta pekiniska z dressingiem sojowo-balsamicznym

Bufel goracy

Kremowa zupa z pomidoréw San Marzano z grzankami ziotowymi

Rolada z kurczaka zagrodowego z lis¢mi szpinaku i Swiezg bazylig, coulis pomidorowo-paprykowe

Eskalopki z poledwiczki wieprzowej w ciescie serowym z pieczarkami i pomidorkami concassé

Filety z troci battyckiej z sosem kaparowym

Zapiekane cannelloni z miesem, pomidorami i sosem beszamelowym

Mtoda kapusta z koperkiem ogrodowym (w sezonie) lub warzywa gotowane na parze z mastem i koperkiem

AN N NN N

Ziemniaki z wody z koperkiem

Bufet desecrowy

v’ Satfatka owocowa z zubréwka i limonkg

v" Créme brilée z marakujg i biatg czekoladg
v’ Sernik z malinami w papilotkach

v" Mus czekoladowy z chilli

v' Panna cotta z truskawkami

v’ Koreczki owocowe w czekoladzie

v’ Tapioka z musem mango i kruszong beza
v' Mus waniliowy z galaretkg malinowa
Napoje

v" Woda mineralna / Soki owocowe / Kawa i herbata / Cola, Fanta, Sprite

Dzieci w wieku 0-4 lat: bez optat, dzieci w wieku 5-12 lat: 50%, dzieci w wieku 13 lat i powyzej jak dorosli.
Cena uwzglednia jedno wybrane menu dla wszystkich Gosci. W cene menu wliczony jest koszt wynajecia sali do 6 godzin.
Kazda kolejna rozpoczeta godzina jest ptatna 1000 zt. Bufet uzupetniany jest przez 4 godziny. Menu w formie bufetu jest dostepne od min. 30 oséb.

%@ danie wegetariaiiskie @%@ danie weganskie
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MENU BUFETOWE B W Cena MENU
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Bufet zimny
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Mozzarella bawola, duszone pomidory domowe, bazylia

tosos z limonkg, imbirem, chili i kolendrg

Piers z kaczki z pomaraniczg i imbirem

Ptatki pieczonego schabu z salsg z ogdrka, pomidora i cebuli z koperkiem

Falafel z jogurtem i kuminem

Hummus, pieczony kalafior, feta, puder z oliwek

Couscous z mietg i granatem

Melon w trzech kolorach, salsa truskawkowa, mieta, bazylia

Marynowany ser feta z ogérkiem i arbuzem

Grillowane warzywa z mozzarellg bawolg i bazylig

Maslanka z koperkiem i zielonym ogdrkiem

Satatka z awokado, mandarynkami, roszponka i migdatami

Wybér kolorowych satat: rukola, lodowa, lollo rosso, lollo bianco, rzymska, frisée, roszponka, mastowa,
radicchio, cykoria

Dodatki do satat: ser z6tty, Parmezan, ser lazur, szynka odttuszczona, grillowany kurczak, czerwona cebula,
kolorowe papryki, papryka jalapefios, pomidory cherry, czastki pomidoréw, zielony ogdérek, mini mozzarella,
kukurydza, kapary, zielone i czarne oliwki, pomidory suszone, sambal oelek, czastki cytryny, pestki
stonecznika, pestki dyni, grzanki chlebowe

Sosy do safat: winegret, pesto, winegret z suszonymi pomidorami, tzatziki, cytrynowy, oliwa, ocet balsamiczny
Suréwki: coleslaw z sosem chrzanowym, pomidory i ogérki matosolne, zielone ogorki

Bufel goracy

NN NN

Velouté z pieczonego kalafiora z grzankami lub chtodnik z ogrodowych pomidoréw (w sezonie)
Uda kacze z jabtkami i sosem miodowo-anyzowym

Podwedzane zeberka wieprzowe z sosem BBQ

Pieczony tosos z kremowym sosem, kaparami i anchois

Pierogi z cielecing i rumiang cebulkg

Fasolka szparagowa z tartg butka i mastem

Ziemniaki pieczone z rozmarynem

Bufet deserowy

SR VANENE NN NN

Wybdr muséw owocowych

Panna cotta waniliowa z musem truskawkowym
Tiramisu z likierem Amaretto

Tarta z owocami sezonowymi

Mus pistacjowy z marakuja

Babeczki z nadzieniem i Swiezymi owocami

Mus czekoladowy z zelem malinowym

Sernik krakowski

Napoje

v

Woda mineralna/Soki owocowe/Kawa i herbata/Cola, Fanta, Sprite

Dzieci w wieku 0-4 lat: bez optat, dzieci w wieku 5-12 lat: 50%, dzieci w wieku 13 lat i powyzej jak dorosli.
Cena uwzglednia jedno wybrane menu dla wszystkich Gosci. W cene menu wliczony jest koszt wynajecia sali do 6 godzin.

Kazda kolejna rozpoczeta godzina jest ptatna 1000 zt. Bufet uzupetniany jest przez 4 godziny. Menu w formie bufetu jest dostepne od min. 30 oséb.

%@ danie wegetariariskie  wgwg danie weganskie
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PAKIETY ALKOHOL

PAKIET |

CRL L]

woddka Stock Prestige

wino Marges de Plata Macabeo i Tempranillo
piwo Pertfa Export draft

waddka sour

sex on the beach

blue lagoon

moscow mule

screwdriver

PAKIET 2

AN NN W N N N N N W N NN

woédka Amundsen
wino Aresti Chardonnay i Carmenere
piwo Perta Export draft
waddka sour

sex on the beach

blue lagoon

moscow mule
screwdriver

martini wodka

mojito

aperol spritz

Aruana garden

virgin mojito

PAKIET 3

AN N N N U U NN

wddka Orkisz

wino Antico Rosone Chardonnay i Sangiovese
piwo Perta Export draft

wddka sour

sex on the beach

blue lagoon

moscow mule

screwdriver

martini wodka

SN NN N YR U NN

Cena

180, -

= Cena

“n 240,
///,///’[ ,

b Cena
mojito V%f/,’f 3 O O ;o

aperl spritz
Aruana garden
virgin mojito

old fashion

porn star martini
cosmopolitan
loch ness
cascade

Pakiety zawierajg welcome drink, wédke i wino w stole oraz drinki serwowane z baru. Pakiety alkoholi obowiazuja przez 6 godzin.
Przedtuzenia pakietow napoi — 50 zt/os./godz. (pakiet 1), 70 zt/ os./godz. (pakiet 2) i 90 zt/ 0s./godz. (pakiet 3) dla grupy nie mniej niz dla 10 osdb.
W przypadku dostarczenia wtasnego alkoholu obowigzuje optata 60 zt / os. (w ramach optaty — przygotowanie dostarczonego alkoholu do serwisu,
uzyczenie szkta do serwisu zgodnie z asortymentem, serwis, rozliczenie pozostatego alkoholu)

25
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STAC|E LIVE COOKING

STACJA Z TATAREM

v’ Stacja z siekanym tatarem wotowym z grzybkami marynowanymi, cebulka, ogérkiem,
szczypiorem i majonezem lubczykowym.

STACJA 7 SZYNKA WIEPRZOWA

v’ Staropolska szynka wieprzowa opiekana w miodzie spadziowym, pieczona w niskich
temperaturach, z dodatkiem soséw do wyboru: Calvados, winny, musztardowy.

STACIA BAO

v' Gotowane na parze drozdzowe buteczki z nadzieniem — z szarpanej wieprzowiny,
soczystym kurczakiem i chrupigcymi warzywami, kietkami fasoli mung i dodatkami:
sosy orientalne, chilli, kolendra i kietki fasoli mung.

STACJA TACOS

v" Placki kukurydziane z wieprzowing, kurczakiem i krewetkami podane z salsami
do wyboru: salsa verde, pomidorowa, mango — chilli, pico de galo, Mayo - chipotle
oraz z dodatkami do wyboru: kwasna smietana, guacamole, marynowana czerwona
cebula z habanero i cytrusami, kolendra.

STACJA 7 OWOCAMI MORZA FRITTO MISTO

v" Smazone na gtebokim ttuszczu owoce morza — o$miorniczki, matze, krewetki,
kalmary, pateczki krabowe oraz warzywa. Z sosami do wyboru: aglio olio,
pomidorowy z czosnkiem, pikantny z wedzong papryka.

STACJA RYBNA

v' Gotowane na zywo w biatym winie z dodatkiem ryby morskie i stodkowodne:
Red snapper, tosos, okon morski, dorsz, sandacz, pstragg — serwowane z sosami:
szafranowy, biate wino, veracruz i cytryna.

vw  STACJA WEGETARIANSKA

v Przygotowywana na zywo Paella de verduras — z warzywami, szafranem i wywarem

warzywnym.

v Cena

=
o 6
i ’

i Cena
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e Cena
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a0 Cena
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Czas Irwania kazdej ze stacji to 2 godziny. Oferla jest dostepna od 30 0so6b.

w@ danie wegetariaiskie  wgwg danie weganskie
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STACIE DESEROWE LIVE COOKING

v STACJA 7 GOIFRAMI

v' Gofry przygotowywane na zywo, podane z bitg émietang, $wiezymi owocami,
owocami w zelu i owocowym coulis.

v STACJA 7 1LODAMI

v" Serwowane na zywo lody rzemie$lnicze podane w waflu lub pucharku z owocami,
sosami i polewami owocowymi.

Cena

50,-

Cena

59,-

Czas Irwania kazdej ze stacji to 2 godziny. Oferla jest dostepna od 30 0so6b.

wg danie wegetariariskie  wgrwg danie wegariskie

28
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TORTY

Smaki

YNNI NN

Czekoladowy z wisniami

Biata czekolada z malinami

Mus kokosowy z biszkoptem jaconde i musem marakuja-mango

Smietankowy z mascarpone, limonka, owocami sezonowymi i owocowym kawiorem
Mus malinowy z creme brilée

Zapytaj o szczegdtowaq oferte tortow.
30
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MENU DZIECIECE SERWOWANE

/upy (I do wyboru) W Cena MENU
v' Zupa pomidorowa z kluseczkami '{;7’,’//; IZ}O,*

v" Rosét z marchewka i kurczakiem

Drugic danie (I do wyboru)

v" Makaron penne z sosem pomidorowym
v" Nuggetsy z frytkami i mizerig
v Paluszki z dorsza z frytkami i mizeria

Deser (1 do wyboru)

v" Sernik na zimno z owocami i galaretka
v" Nales$nik z biatym serem i lodami

Dzieci w wieku 0-4 lat: bez optat, 5-12 lat: 140 zt, dzieci 13 lat i powyzej: jak dorosli.
Cena uwzglednia jedno wybrane menu dla wszystkich Gosci
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/AKWATEROWANIE

Dla Panstwa Gosci oferujemy specjalne ceny noclegdéw. Podane kwoty
dotyczg noclegu dla dwdch oséb w pokoju dwuosobowym.

Pokdj standardowy 660 PLN
Pokdj Superior 1010 PLN
Apartament 1095 PLN
Apartament Deluxe 1195 PLN

AN NN

W cenie pokoju zawarte jest Sniadanie (od poniedziatku do pigtku w godz.
07:00-10:00 oraz w sobote i niedziele w godz. 08:00-11:00), wstep

na basen, saune, sale fitness oraz wi-fi. Doba hotelowa rozpoczyna sie

o godz. 16:00, a koriczy o godz. 12:00 nastepnego dnia. Do rachunku
doliczana jest optata klimatyczna na rzecz Urzedu Miasta i Gminy Serock
w wysokosci 2.17 PLN od osoby za kazdg dobe pobytu.
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WARUNKI

RE/FRWAC

Warunki szczegotowego zamawiania pakictow menu

W przypadku gdy Organizatorzy przed uroczystoscig osobiscie dokonajg wyboru dan
serwowanych z menu w pakiecie, to cena pakietu nie ulegnie zmianie.

W przypadku gdy Organizatorzy pozostawig swoim Gosciom mozliwos¢ wyboru dania
w trakcie obiadu sposrod dwadch dan wczesniej wybranych z pakietu, to cena
odpowiednio wzrasta: zupa + 20 zt za osobe, przystawka + 26 zt za osobe, drugie
danie + 50 zt za osobe, deser + 26 zt za osobe.

W przypadku gdy Organizatorzy pozostawig swoim Gosciom mozliwos¢ wyboru dania
w trakcie obiadu sposrdd trzech dan z pakietu, to cena odpowiednio wzrasta:

zupa + 32 zt za osobe, przystawka + 50 zt za osobe, drugie danie + 74 zt za osobe,
deser + 38 zt za osobe.

Warunki oferty

Jesli nastgpi zmiana lub anulacja czesci oryginalnego zamdwienia, hotel zastrzega sobie
prawo do zmiany niniejszej oferty. Wszystkie ceny zawierajg podatek VAT. Hotel
zastrzega sobie prawo do zmiany cen w przypadku zmiany wysokosci podatku VAT.
Dostepnosc sali na przygotowania do przyjecia: do potwierdzenia w zaleznosci od
terminu wydarzenia. Hotel dopuszcza mozliwosé bezkosztowego zmniejszenia liczby
Gosci 0 10% nie pdzniej niz na 10 dni przed datg przyjecia. Informacja ta powinna zostaé
przekazana hotelowi w formie pisemnej. Jezeli po anulacji liczba Gosci bedzie mniejsza
niz 20 osbéb, obowigzuje doptata za sale. Na mniej niz 10 dni przed datg imprezy nie ma
mozliwosci zmniejszenia liczby Gosci.

Warunki ptatnosci

W czasie 7-dniowej rezerwacji wstepnej hotel wymaga podpisania umowy oraz
wptacenia zaliczki w wysokos$ci 50% w ciggu kolejnych 7 dni. Na 10 dni przed data
przyjecia hotel wymaga wptaty pozostatej kwoty wynikajgcej z wartosci zamdwienia.

Wszelkie zamoéwienia przekraczajgce warto$é przedptaty muszg zostac uregulowane
przed wyjazdem z hotelu.

Warunki anulacji

Zaliczka 50% jest bezzwrotna i nie podlega anulacji oraz przeniesieniu na inne
zamoéwienia. W przypadku anulacji na mniej niz 10 dni przed datg przyjecia hotel obcigzy
klienta kwotg anulacji w wysokosci 100% wartosci zaméwienia.
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HOTEL NARVIL CONFERENCE & SPA

ul. Czestawa Mitosza 14A, 05-140 Serock

+48 22 566 10 06
rezerwacje@hotelnarvil.pl
www.hotelnarvil.pl
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