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Serdecznie dziekujemy za zainteresowanie
Hotelem Narvil. To dla Nas ogromna rados¢,
Ze rozwazajq Panstwo nasz obiekt jako
miejsce celebracji jednego z najpiekniejszych
i najwazniejszych dni w zyciu.

Niesamowita sceneria, spektakularne efekty
i wspotpraca z najlepszymi specjalistami
sprawiaja, ze Panstwa wielki dzien bedzie
naprawde wyjatkowy.

Jestesmy przekonani, ze Hotel Narvil to
miejsce stworzone na Panstwa wymarzone
wesele. Powierzenie Nam organizacji tego
wyjgtkowego dnia zapewni, ze zardwno
Panstwo jak i Goscie bedg wspominaé te
uroczystos$¢ z radoscig i wzruszeniem przez
dtugie lata.
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SALA AKWARIUM

Sala Akwarium to idealna opcja dla osdb chcacych stworzy¢
kameralny klimat przyjecia. Oferuje ona bezposredni dostep do
tarasu potozonego wsrdd natury i otoczenia lasu. Sala jest
przeszklona przez co zapewnia naturalne swiatto dzienne, ktore
stanowi dodatkowy atut tego miejsca. Sala poprzez drewniane
wykonczenie jest idealnym miejscem do aranzacji w stylu boho.

Korytarz -— — iy Korytarz

220 m? od 40 do 75 0osob

W Sali Akwarium wesela organizujemy od 40 osdb.






SALA NIL + MISSISIP]

Nil + Missisipi to sala tgczona, bedgca czescig naszej sali balowej
Amazonka. Jest przestronna i jasna dzieki nieregularnym przeszkleniom
sciany organicznej, a dzieki kotarze moze zosta¢ réwniez w catosci
wyciemniona. Sala posiada punkty podwieszenia sufitowego,
wbudowany projektor multimedialny, ekran i nagtosnienie.

Lobkby
D ———

awakuocyjne
NURT Lobkbky Bar

—_————

Rampa
/ Wyijscie

734 m” | od 170 do 250 osob

W Sali Nil + Missisipi wesela organizujemy od 120 os6b.






SALA AMAZONKA

Sala balowa Amazonka zlokalizowana jest na parterze Hotelu Narvil.
Whnetrze poprzez swoéj metraz i wysokos¢ umozliwia organizacje wydarzen
nawet dla 1200 osdb. Sala charakteryzuje sie nowoczesnym designem,

a unikatowa $ciana organiczna z nieregularnymi przeszkleniami stanowi
dekoracyjny element wnetrza.

Lobby

Rampa
/ Wyjsoe
awakuacyjne

NURT Lokbky Bar
—_—

1650 m* od 250 0s6b

W Sali Amazonka wesela organizujemy od 250 oséb.












PLENER

Do dyspozycji posiadamy cztery lokalizacje plenerowe

1. Tarasy Akwarium — przedtuzenie Sali Akwarium, przestrzen

stanowi strefe odpoczynku i relaksu na Swiezym powietrzu

Patio Dab — idealna przestrzen na poprawiny, uroczysty obiad

w plenerze lub inne wydarzenia w stylu garden party

3.* Teren przy Stawie — jest to miejsce z widokiem na Sciane
organiczng, szczegdlnie polecane przy organizacji duzych
ceremonii zaslubin

4.* Taras z widokiem na las — klimatyczne miejsce z kazdej strony

otoczone przez nature, sprawia, ze jest idealng propozycjg dla
0sob chcacych zorganizowacé kameralny slub w plenerze.

*Warto$¢ wynajecia przestrzeni na $lub w plenerze wynosi 2500 PLN.
Cena zawiera: krzesta i stolik (biaty obrus i pokrowce), nagtosnienie (muzyka w tle i mikrofon)
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MENU | §§\“1‘ Cena MENU

—, Olo-

MENU SERWOWANE

Przyslawka zimna (do wyboru)

v
v
w v

Podwedzona piers z kaczki, pomarancza, granat, imbir, mieta
Paté de Provence, piklowane warzywa, gruszka, pistacja, konfitura z cebuli
Terrina warzywna: baktazan, pomidor, cukinia, portobello, papryka, koper wtoski, agar

Zupy {do wyboru)

v
weg v
v

Velouté z grzybow lesnych z chrupigcymi borowikami mikotajkowymi, piankg truflowgq i olejem pietruszkowym
Krem z pieczonych pomidoréw z mozzarellg di bufala i bazylig
Rosot krélewski z perliczki i kury domowej z domowa krajanka i julienne z warzyw

Dania glowne {do wyboru)

v
v
v

Poledwiczka z wieprzowiny putawskiej, cydr lubelski, purée w stylu Lemieszka, skwarki, warzywa sezonowe
Ballotine z indyka z truflowym musem, sosem Pecorino, ziemniaczanym mousseline i dzikimi brokutami
Filet z tososia, wasabi, kalafior, zapiekane ziemniaki

BUFET GORACY

oA

7
7
7

AN N N N N NN

Flaki po warszawsku z imbirem i aromatycznym majerankiem

Barszcz czerwony z majerankiem i trawg zubrowa

Smazona tro¢ z sosem szafranowym i pomidorkami concassé

Schab wolno pieczony ze ztocistymi pieczarkami, tymiankiem i lekkim sosem kremowym
Duszona wotowina w stylu strogonow w kremowym sosie Dijon

Domowe kopytka z rumiang cebulka / ziemniaki gotowane z koperkiem

Pierozki z nadzieniem serowo-ziemniaczanym / gyoza z warzywami

Duszone buraczki / fasolka szparagowa z chrupigca buteczka panko

BUFET ZIMNY

AN N N N N N SNRN

g v
Yy v
ey v
g v
ey v
g v

Marynowany toso$ gravlax z whisky, wanilig i dymem jabtkowym

Wedzony pstrag alpejski z tartym chrzanem i jabtkiem

Wybdr sledzi battyckich w trzech odstonach: z cebulkg i olejem Inianym, ze Smietang i jabtkiem oraz w sosie tatarskim
Schab faszerowany musem z jajek, masta i chrzanu ze szczypiorkiem

Rostbef Hereford pieczony po angielsku, faszerowany musem z sera wiejskiego i owocow nasturcji

Krucha szynka wedzona naturalnie drewnem olchowym i jatowcem, z kremowym musem i chrupiaca rzodkiewka
Poledwica z indyka w stylu vitello tonnato z dodatkiem biatego wina i kaparow

Domowe pasztety podlane koniakiem — ze sliwkga, grzybami le$nymi i orzechami laskowymi — z sosem z zurawiny
Asortyment mies pieczonych i wedlin z komina z ¢wiktg, chrzanem i musztardg domowg

Paté z drobiowej watrdbki z czarnym pieprzem i wisnidwka, podane z sosem malinowym

Tradycyjne nézki wieprzowe w galarecie z warzywami, aromatyzowane lis¢mi czosnku niedzwiedziego
Dolmadakia / faszerowane liscie winogron / falafel / baba ganoush

Chrupigce warzywa ze szczypiorem w ciescie ryzowym z sosem stodko-ostrym

Faszerowane tofu z satatkg z warzyw i ryzu

Hummus z ciecierzycy z tahini i owocami granatu

Marynowana rzepa i kalarepa z dressingiem miodowo-cytrynowym

Awokado w tempurze z sosem stodko-kwasnym

Przyjecie trwa do 10 godzin. W cenie przyjecia zawarte sa: kieliszek wina musujgcego, tradycyjnie chleb i sdl na powitanie,
open bar bezalkoholowy (napoje gazowane, soki, kawa, herbata i woda), wynajem sali z parkietem i sceng, eleganckie nakrycie
(biate lub czarne obrusy i pokrowce na krzesta, serwety i lustra na stole), degustacja wybranego menu dla 2 oséb,
Apartament dla Pary Mtodej, preferencyjne ceny noclegéw dla Gosci oraz bezptatny parking.

v danie wegetarianskie w@v@ danie weganskie
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MENU |

7 SUROWKI | SALATKI
v’ Tradycyjna polska satatka jarzynowa z sosem majonezowym
v’ Szpinak, ser plesniowy, karmelizowane orzechy i soczysta gruszka z sosem miodowo-balsamicznym
wwv¥ v Satatka ziemniaczana z gorczycy, marynatami, smazong cebulka, natka, bazylig i ptatkami czosnku, z octem winnym i
musztarda
%@ v Kolorowe sataty: lodowa, radicchio, rukola, lollo rosso, lollo biondo, roszponka, mastowa
z dodatkiem chrupigcych warzyw: rzodkiewka, pomidorki, ogérek zielony, czerwona cebulka
oraz sosami winegret
%@ v/ Domowe marynaty: $liwka, gruszka, papryka, pieczarki, chrupigce warzywa, ogérki matosolne

7 DESERY
v' Wybdr ciast i wypiekdw z hotelowej cukierni
Wybér mini deseréw
Panna cotta z truskawkowym coulis
Mono porcje
Trufelki czekoladowe
Tarty z owocami sezonowymi

N NI NI N NN

“@%7 v Sezonowe owoce krojone

NAPOJE

Bufel po potnocy v Woda mineralna
v' Zurek na zakwasie zytnim na wedzonce z suszonymi grzybami v" Soki owocowe
v' Duszona kapusta z wieprzowing w stylu mazurskim v Kawa i herbata
v’ Kartacze z miesem i rumiang cebulka

v' Coca-Cola, Fanta, Sprite

%@ danie wegetarianskie w7 %@ danie weganskie






s Cena MENU

MENU 1] 580

MENU SERWOWANLE

Przystawka zimna (do wyboru)

v" Podwedzany toso$ cieptym dymem, maslanka, czerwony kawior,
fermentowany ogdrek

v' Tacchino tonnato — wolno pieczona piers$ z indyka z rillettes z turiczyka,
26ttkiem confit i chrupigcymi kaparami

v’ Szynka Serrano Reserva 12 msc, mozzarella di burrata, kolorowe pomidorki,
oliwki, bazylia, rukola

w77 v Soczyste awokado w stylu tartare, chilli, limonka, pomidorki, kolendra

Zupy (do wyboru)
v Aromatyczny krem z borowikéw z wedzonym twarogiem i grzankami
7 v Krem z pieczonych pomidoréw — kremowo-bazyliowy, serek mascarpone,
grzanki z ciabatty
v' Consommé wotowe z pierozkami pielmieni, przyprawione kozieradka

i gorczyca

Dania gtéwne (do wyboru)

v" Involtini z indyka z borowikami i zielonym pieprzem, prosciutto,
flan z selera i czosnku niedzwiedziego, zapiekanka tymiankowo-ziemniaczana

v' Delikatna poledwiczka z wieprzowiny jabtkowej, suszone pomidory, orzeszki
pinii, gratin ziemniaczane, kolorowa cukinia, sos z sera Pecorino, oliwa
bazyliowa

v Poledwica z dorsza, panko, kapary, purée z brokutéw, dzikie brokuty,
ziemniaki, sos beurre blanc

v Policzki wotowe confit, domowe kluseczki, szalotka, fasolka, bdb, kurki
(sezonowo), sos z czerwonego wina

@7 v Zapiekane ravioli z baktazanem, pomidorami, sosem neapolitariskim i rukola

Deser (do wyboru)
*# v/ Ganache czekoladowe, mango, lody mandarynkowe z kurkuma

v v/ Mus z biatej czekolady i jogurtu z malinami, mietg i sorbetem cytrynowym

Przyjecie trwa do 10 godzin. W cenie przyjecia zawarte sa: kieliszek wina musujgcego, tradycyjnie chleb i sdl na powitanie,
open bar bezalkoholowy (napoje gazowane, soki, kawa, herbata i woda), wynajem sali z parkietem i sceng, eleganckie nakrycie
(biate lub czarne obrusy i pokrowce na krzesta, serwety i lustra na stole), degustacja wybranego menu dla 2 oséb,
Apartament dla Pary Mtodej, preferencyjne ceny noclegéw dla Gosci oraz bezptatny parking.
20
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MENU 1

BUFET ZIMNY

Marynowany tosos gravlax w soku z burakdw z gorczycg i Swiezo mielonym pieprzem

Ptaty wedzonej makreli w dymie olchowym z chrzanem i cytryng

Mini roladki z wedzonego boczku i wolno pieczonego schabu z musem chrzanowym i jajkami przepidrczymi
Polskie tradycyjne wedliny z chrzanem, ¢wiktg i sosem musztardowym

Rostbef pieczony po angielsku, faszerowany musem z sera wiejskiego i kaparéw

Krucha szynka z kremowym musem i chrupigca rzodkiewka

Poledwica z indyka z sosem z pieczonego turiczyka, z kaparami i biatym winem

Domowe pasztety podlane koniakiem — ze sliwkg, grzybami le$nymi i orzechami laskowymi — z sosem z zurawiny
Paté z drobiowej watrdbki z czarnym pieprzem i wisnidwka, podane z sosem malinowym

Tradycyjne nézki wieprzowe w galarecie z warzywami, aromatyzowane lis¢mi czosnku niedZzwiedziego

N A
b A
N A
b A
A A
\"AY ]

Dolmadakia / faszerowane liScie winogron

Chrupigce warzywa w ciescie ryzowym z sosem stodko-ostrym
Marynowane tofu z satatka z kietkdw

Hummus z ciecierzycy z tahini i owocami granatu

Marynowana rzepa i kalarepa z dressingiem miodowo-cytrynowym

AN NI N N N N N N U N U N N NN

Awokado w tempurze z sosem stodko-kwasnym

SUROWKI | SALATKI
*@ v Tradycyjna polska satatka jarzynowa z majonezem
@ v’ Szpinak, ser plesniowy, karmelizowane orzechy i gruszka z sosem miodowo-balsamicznym
wwv@ v Satatka ziemniaczana z gorczyca, marynatami, smazong cebulka, natka, bazylig i ptatkami czosnku,
z octem winnym i musztarda
v' Mix safat z tuiczykiem, konfiturg z czerwonej cebuli, oliwkami, grzankami oraz mozzarellg di burrata
W@ v Kolorowe sataty: lodowa, radicchio, rukola, lollo rosso, lollo bianco, roszponka, mastowa
z dodatkiem chrupigcych warzyw: rzodkiewki, pomidorkéw, ogdrka zielonego, czerwonej cebulki
oraz sosami winegret
W@ v Domowe marynaty: $liwka, gruszka, papryka, pieczarki, chrupigce warzywa, ogdrki matosolne

BUFET GORACY
Zupa gulaszowa z wieprzowing, papryka i ziemniakami
Smazony okon morski z owocami morza, sosem maslano-kaparowym i pomidorkami concassé
Opiekane zeberka w sosie BBQ z imbirem i nutg pomaranczy

A4
h 4

v

v

v

v’ Kurczak Supreme z sosem z pieczonego drobiu z nutg tymianku

v" Domowe kopytka z rumiang cebulkg / gotowane ziemniaki z koperkiem
v

Duszona marchewka z mastem / fasolka szparagowa z chrupigcg buteczkg panko

DESERY
WYybdr ciast i wypiekdw z hotelowej cukierni

AN

L
A4 Wybdr mini deseréw z chatwa, pistacjg i owocami egzotycznymi
Mono porcje — stodki koncept w miniaturze

NAPOJE

v
v
@ v  Trufelki z czekolady Ruby z maling liofilizowang
v’ Tarty z owocami sezonowymi
v

v" Woda mineralna

A A Sezonowe krojone owoce z mietg i granatem

v" Soki owocowe
BUFET PO POtNOCY v' Kawa i herbata
v" Zurek na zakwasie zytnim z suszonymi grzybami i wedzonka v' Coca-Cola, Fanta, Sprite
v Duszona wotowina w stylu strogonow z pieczarkami i fermentowanym ogérkiem
v’ Pierozki z miesem wieprzowo-cielecym i ztocista cebulka
v’ Bigos staropolski z wedzong $liwka
@ v Ziemniaki purée z sosem gravy i czerwong cebulg

w7 danie wegetarianskie w7 v danie weganskie



MENU l” %\\\“1‘ Cena MENU
= 660,

POCZESTUNEK

przekaski w formie finger food (3szt/0s.)

v’ Grana Padano / poledwica wotowa / majonez truflowy
v’ Pstrag wedzony / tartaletka / kawior z pstraga
v’ Chorizo / figa / kozi ser

7 v Mini burrata / bazylia / pomidor cherry

v# v/ Ciasto filo / baktazan / feta

MENU SERWOWANE

Przystawka zimna (do wyboru)

v’ toso$ gravlax z burakiem, podwedzany kawior z pstraga, maslanka i kompresowany ogdrek z nutg czarnego bzu

v" Wotowina pniewska, mus truflowy, oliwa z nasturcji, ser Grana Padano DOP

v’ Szynka dtugo dojrzewajgca Serrano Gran Reserva 18 msc, mini mozzarella, melon miodowy, listki bazylii, kawior balsamiczny
@%@ v Carpaccio z pieczonego buraka, mus z koziego sera, karmelizowane orzechy, piklowana morela, ocet balsamiczny DOP

Zupy (do wyboru)
v’ Aromatyczny krem z borowikéw z wedzonym twarogiem i grzankami

v v Krem z pieczonych pomidoréw — kremowo-bazyliowy, mascarpone, grzanki z ciabatty
v Consommé wotowe z pierozkami pielmieni, doprawione kozieradka i gorczyca

Dania gtowne (do wyboru)
v’ Kaczka na dwa sposoby: udko confit, pier$ sous-vide, rabarbar, imbir, kompresowane jabtka, domowe mini kluseczki
v' Wieprzowina ztotnicka w stylu presse, konfitura i chutney z szalotki, purée z topinamburu, gratin ziemniaczane
v" Policzki wotowe confit, domowe kluseczki, szalotka, fasolka, béb, kurki (sezonowo), sos z czerwonego wina
v’ Filet z fososia, purée kalafiorowe, fasolka zielona, edamame, chipsy ziemniaczane
wgeg ¥ Pierozki dim sum z warzywami, sos stodko-ostry, satatka z kietkéw
wweg v Krokiet z kaszy jaglanej i batata z ajwarem warzywnym i baba ganoush

Deser (do wyboru)
w7 v Fondant czekoladowy, lody $mietankowe, wi$nie
wg ¥ Sernik z serka Philadelphia, beza, lody malinowe
ww ¥ Mus z mango z kwas$ng marakujg, lody Aperol i kruszonka czekoladowa

Przyjecie trwa do 10 godzin. W cenie przyjecia zawarte sa: kieliszek wina musujgcego, tradycyjnie chleb i sdl na powitanie,
open bar bezalkoholowy (napoje gazowane, soki, kawa, herbata i woda), wynajem sali z parkietem i sceng, eleganckie nakrycie
(biate lub czarne obrusy i pokrowce na krzesta, serwety i lustra na stole), degustacja wybranego menu dla 2 oséb,
Apartament dla Pary Mtodej, preferencyjne ceny noclegéw dla Gosci oraz bezptatny parking.
22
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MENU

BUFLET ZIMNY (od poczatku przyjccia)

AN NI NN Y N N U N N W N N N NN

Marynowany tosos gravlax w soku z burakdéw z gorczyca i Swiezo mielonym pieprzem

Ptaty wedzonej makreli, sielawy i pstraga z tatarem z jabtek, w dymie olchowym

Mini roladki z wedzonego boczku i wolno pieczonego schabu z musem chrzanowym i jajkami przepiérczymi
Rostbef pieczony po angielsku, faszerowany musem z sera wiejskiego i kaparéw

Krucha szynka z kremowym musem i chrupigca rzodkiewka

Poledwica z indyka z sosem z pieczonego tunczyka, kaparami i biatym winem

Domowe pasztety podlane koniakiem — ze sliwkga, grzybami le$nymi i orzechami laskowymi — z sosem z zurawiny
Asortyment mies pieczonych i wedlin z komina z ¢wiktg, chrzanem i musztardg domowg

Paté z drobiowej watrdbki z czarnym pieprzem i wisnidwka, podane z sosem malinowym

Tradycyjne nézki wieprzowe w galarecie z warzywami, aromatyzowane lis¢mi czosnku niedZzwiedziego
Dolmadakia / faszerowane liscie winogron

Chrupigce warzywa w ciescie ryzowym z sosem stodko-ostrym

Marynowane w stodkim sosie sojowym tofu z satatkg z kietkdw i mango

Hummus z ciecierzycy z tahini i owocami granatu

Marynowana rzepa i kalarepa z dressingiem miodowo-cytrynowym

Awokado w tempurze z sosem stodko-kwasnym

®# danie wegetarianskie @%@ danie weganskie
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MENU I

SUROWKI | SALATKI

w v
w v

7 v
v

weg v

b A A

Tradycyjna polska satatka jarzynowa z majonezem

Szpinak, ser plesniowy, karmelizowane orzechy i gruszka

z sosem miodowo-balsamicznym

Satatka ziemniaczana z gorczycg, marynatami, smazong cebulka,
natka, bazylig i ptatkami czosnku, z octem winnym i musztarda
Mix satat z tunczykiem, konfiturg z czerwonej cebuli, oliwkami,

grzankami i mozzarellg di burrata

Kolorowe sataty: lodowa, radicchio, rukola, lollo rosso,

lollo bianco, roszponka, mastowa z dodatkiem: rzodkiewka,
pomidorki, ogorek zielony, czerwona cebulka oraz sosami winegret  wg
Domowe marynaty: sliwka, gruszka, papryka, pieczarki, chrupigce g

warzywa, ogérki matosolne

BUFET GORACY

v’ Zupa gulaszowa z wieprzowing, papryka i ziemniakami

BUFET PO POtNOCY

v Zurek na zakwasie zytnim z suszonymi grzybami

i wedzonka
“@%¥ v Barszcz czerwony aromatyzowany majerankiem

i trawg zubrowg

v’ Pierozki z miesem wieprzowo-cielecym
i ztocistg cebulka

v Duszona wotowina w stylu strogonow
w kremowym sosie z musztardg Dijon

v’ Bigos staropolski z wedzong $liwka

7 v Ziemniaki purée z sosem gravy i czerwong cebulg

DESERY

Wybdr ciast i wypiekdw z hotelowej cukierni
Wybér mini deseréw z chatwa, pistacjg i owocami
egzotycznymi
v" Mono porcje — stodki koncept w miniaturze
%@ v Trufelki z czekolady Ruby z maling liofilizowang
v Czekoladowy créme briilée

v" Halibut w tempurze z sosem ponzu i stodko-ostrym, z nutg imbiru w7 v/ Panna cotta z sosem truskawkowym

v' Duszone policzki wieprzowe z warzywami korzeniowymi i

v’ Kurczak supreme w sosie chardonnay z kaparami i zielonym

w v
v

v

pieczonym topinamburem

pieprzem
Zapiekane cannelloni z ricottg i szpinakiem

Domowe kluseczki ziemniaczane z rumiang cebulkg / ziemniaki

gotowane z koperkiem

Duszona marchewka z mastem / fasolka szparagowa z chrupiaca

buteczka panko

v Tarty z owocami sezonowymi
W v Sezonowe owoce krojone z mietg i granatem

NAPOJE

v Woda mineralna
v" Soki owocowe
v" Kawa i herbata

v' Coca-Cola, Fanta, Sprite

%7 danie wegetarianskie

wgvg danie weganskie 25



STO L Wl E]S Kl g&“ Cena za osobe
“u 10O,

Pieczone i podwedzane miesa :

v'  schab v' salcesony z naszej wedzarni

v' karkéwka v' kietbasa wiejska

v' boczek v' kaszanka wiejska

v’ szynka v' swojska kietbasa

v' szynka z noga

v' wedzone zeberka v' Chleb wiejski i rustykalne wypieki
v' podgardle v' Smalec, ¢wikta, chrzan, musztarda
v' indyk v" Pikle i kiszonki

v' kabanosy

Oferta od 50 o0s6b. Czas trwania do 10 godzin.
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STACIE LIVE COOKING

4 Cena za os.

STACIA Z TATAREM
\}\\\l
v’ Stacja z siekanym tatarem wotowym z grzybkami marynowanymi, cebulka, _f_:“j
ogoérkiem, szczypiorem i majonezem lubczykowym '{/j,’//” 62 .
STACJA 7. SZYNKA WIEPRZOWA
. _ o _ _ . | Cenazaos,
v’ Staropolska szynka wieprzowa opiekana w miodzie spadziowym, pieczona w niskich o
temperaturach z dodatkiem soséw do wyboru: Calvados, winny, musztardowy ‘_:_; ll 8 _
//7//#1 /
/,”
STACJA BAO
v' Gotowane na parze drozdzowe buteczki z nadzieniem — z szarpanej wieprzowiny, . Cena 24 0s.
N
soczystym kurczakiem, chrupigcymi warzywami, kietkami fasoli mung _:“_:‘f 52 o
v Dodatki: sosy orientalne, chili, kolendra i kietki fasoli mung -‘::/’/‘f I
.F,"
STACIA 7. TACOS
Wil B . N
v" Placki kukurydziane z wieprzowing, kurczakiem i krewetkami podane z salsami do RN Cena za os.
wyboru: salsa verde, salsa pomidorowa, mango—chilli, pico de gallo, mayo-chipotle —L_—/“: 5 l}
= -
v Dodatki do wyboru: kwasna $mietana, guacamole, marynowana czerwona cebula ’/j’j//f 7
z habanero, cytrusy, kolendra
OWOCE MORZA FRITTO MISTO o
i Cena za os.
v" Smazone na gtebokim ttuszczu owoce morza — o$miorniczki, matze, krewetki, =
kalmary, pateczki krabowe oraz warzywa. 75/?’/”{ 76, -
r,t"
v Sosy do wyboru: aglio olio, pomidorowy z czosnkiem, pikantny z wedzong papryka
STACJA RYBNA
i Cena za os
v' Gotowane na zywo w biatym winie ryby morskie i stodkowodne: Red snapper, o :
Z, i
’/j,’//; 8 6 ,

tosos$, okon morski, dorsz, sandacz, pstrag
v' Serwowane z sosami: szafranowy, biate wino, veracruz i cytryna.

W Cena za os.

STACIJA WEGETRIANSKA
7 ll 5 -

7
v' Przygotowywana na zywo Paella de verduras z warzywami,

szafranem i wywarem warzywnym

Oferta od 30 osdb. Czas trwania kazdej ze stacji to 2 godziny
w7 danie wegetarianskie w@ v danie weganskie
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STAC|E DESEROWE

LIVE COOKING

v STACJA Z GOFRAMI i Cena za os.
v' Gofry przygotowywane na zywo, podane z bitg $mietang, $wiezymi owocami, _%',// 3 6 _
owocami w zelu i owocowym coulis //'/f‘f !
"7 STACJA 7 LODAMI
W
v" Serwowane na zywo lody rzemieélnicze podane w waflu lub pucharku z owocami :\\\\\\“ Ce na za os.
39~

i sosami i polewami owocowymi

Oferta od 30 o0s6b. Czas trwania kazdej ze stacji to 2 godziny.
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PAKIETY ALKOHOL

PAKIET | =l Cena

wadka Stock Prestige {f’;//! 2 D 5 —
wino Marges de Plata Macabeo i Tempranillo

piwo Pertfa Export draft

waddka sour

sex on the beach

blue lagoon

moscow mule

CRL L]

screwdriver

PAKIET 2 il Cena

, 3720,
wdédka Amundsen 7 ’

wino Aresti Chardonnay i Carmenere
piwo Perta Export draft
waddka sour

sex on the beach

blue lagoon

moscow mule
Screwdriver

martini wodka

mojito

aperol spritz

Aruana garden

AN NN W N N N N N W N NN

virgin mojito

PAKIET 3 \\\\\\\\\‘\‘ Cena

v wodka Orkisz v’ mojito '275,” 390, _
v wino Antico Rosone Chardonnay i Sangiovese v aperl spritz

v' piwo Perfa Export draft v Aruana garden

v’ wadka sour v’ virgin mojito

v’ sex on the beach v old fashion

v" blue lagoon v/ porn star martini

v" moscow mule v cosmopolitan

v’ screwdriver v loch ness

v" martini wédka v’ cascade

Oferta od 30 oséb. Czas trwania do 10 godzin. Pakiety zawierajg: wodke i wino w stole oraz drinki serwowane z baru dla minimum 30 oséb.
Istnieje mozliwo$¢ przedtuzenia pakietéw napoi: Pakiet | — 50 PLN/os., Pakiet Il - 70 PLN/os., Pakiet Il - 90 PLN/os. za godzine.
W przypadku dostarczenia wtasnego alkoholu obowigzuje optata korkowa 60 zt / os. (w ramach optaty — przygotowanie dostarczonego alkoholu do serwisu,
uzyczenie szkta do serwisu zgodnie z asortymentem, serwis, rozliczenie pozostatego alkoholu)
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TORTY

Smaki

Czekoladowy z wisniami

Biata czekolada z malinami

Mus kokosowy, biszkopt jaconde, mus marakuja-mango

Smietankowy z mascarpone , limonka, owoce sezonowe i owocowy kawior
Mus malinowy z creme brilee

AN NN

*Zapytaj o szczegoétowg oferte tortow
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INFORMACJE

COJESZCZE MOZESZ CHyE¢ WIEDZIEC

Nie Przewidujemy kankrelnega casy pa Zyczenia
de wszystkim Zalezy nam pa

Wspolnym czasie Spedzo-
na parkiecie, dlatego Pprosimy o indywig,

o A 2 e



VIENU DZIECIECE

/.upy (do wyboru)

* v' Zupa pomidorowa z kluseczkami
v' Rosét z marchewka i kurczakiem

Drugic danic (do wyboru)

v' Makaron penne z sosem pomidorowym
v" Nuggetsy z frytkami i mizerig
v Paluszki z dorsza z frytkami i mizeria

Dcscer (do wyboru)

* v Sernik na zimno z owocami i galaretka
*? v/ Nalesnik z biatym serem i lodami

Dzieci w wieku 0-4 lat; bez optat, 5-12 lat. 50% ceny menu, 13 lat i powyzej jak dorosli.
Cena uwzglednia jedno wybrane menu dla wszystkich Gosci



/ARKWA TEROWANIE

(g



/AKWATEROWANIE

Dla Panstwa gosci oferujemy specjalne ceny noclegéw. Podane kwoty
dotyczg noclegu dla dwdch oséb w pokoju dwuosobowym.

v" Pokdj standardowy 660 PLN
v" Pokdj Superior 1010 PLN

v' Apartament 1095 PLN

v' Apartament Deluxe 1195 PLN

W cenie pokoju zawarte jest sniadanie (od poniedziatku do pigtku w godz.
07:00-10:00 oraz w sobote i niedziele w godz. 08:00-11:00), wstep na
basen, saune, sale fitness oraz wi-fi. Doba hotelowa rozpoczyna sie o
godz. 16:00, a konczy o godz. 12:00 nastepnego dnia. Do rachunku
doliczana jest optata klimatyczna na rzecz Urzedu Miasta i Gminy Serock
w wysokosci 2.17 PLN od osoby za kazdg dobe pobytu.
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WARUNKI

REZERWAC]]

Warunki ofcrty

Jesli nastgpi zmiana lub anulacja czesci oryginalnego zamdwienia, hotel
zastrzega sobie prawo do zmiany niniejszej ofert. Wszystkie ceny zawierajg
podatek VAT. Hotel zastrzega sobie prawo do zmiany cen w przypadku
zmiany wysokosci podatku VAT. Dostepno$¢ Sali na przygotowania do
przyjecia — do potwierdzenia w zaleznosci od terminu wydarzenia. Hotel
dopuszcza mozliwosé bezkosztowego zmniejszenia liczby Gosci 0 10% nie
pdzniej niz na 10 dni przed datg przyjecia. Informacja ta powinna zostac
przekazana hotelowi w formie pisemnej. Na mniej niz 10 dni przed datg
imprezy nie ma mozliwosci zmniejszenia liczby Gosci.

Warunki ptatnosci

W czasie 7-dniowej rezerwacji wstepnej hotel wymaga podpisania umowy
oraz wptacenia zaliczki w wysokosci 30% w ciggu kolejnych 7 dni. Na 6
miesiecy przed datg przyjecia hotel wymaga wptaty w wysokosci 20%.

Na 10 dni przed datg przyjecia hotel wymaga wptaty pozostatej kwoty
wynikajacej z wartosci zamowienia.

Wszelkie zamoéwienia przekraczajgce wartosc przedptaty muszg zostaé
uregulowane przed wyjazdem z hotelu.

Warunki anulacji

Zaliczka 30% jest bezzwrotna i nie podlega anulacji oraz przeniesienia na
inne zamodwienia. W przypadku anulacji na mniej niz 10 dni przed datg
przyjecia hotel obcigzy klienta kwotg anulacji w wysokosci 100% wartosci
zamowienia.

/\
.
NarviL
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HOTEL NARVIL CONFERENCE & SPA

ul. Czestawa Mitosza 14A, 05-140 Serock

+48 22 566 10 06
rezerwacje@hotelnarvil.pl
www.hotelnarvil.pl
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