Warszlaty

w Klubie [L.och Ness

Whisky, wino, trunki polskie, rum
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Poznaj wyjatkowy klimat Loch Ness
Kameralne miejsce na niezapomniane wydarzenia

Na imprezy zamkniete polecamy ustronny klub Loch Ness - elegancka sale VIP, wyposazong
w projektoriw petni zaopatrzony bar. To idealne miejsce ekskluzywne spotkaniaw
zamknietym gronie. Dla mitosnikow wyrafinowanych wrazen oferujemy warsztaty tematyczne
réznych gatunkéw alkoholi, bedace unikalnym uzupetnieniem wieczoru.

Pod okiem doswiadczonego eksperta odkryjg Panistwo tajemnice najszlachetniejszych
trunkow, poznajac ich historie, pochodzenie oraz zasady degustaciji.

Czesc praktyczna pozwoli Panistwu zgtebi¢ ich tajniki, podkreslajac ich smak

i aromat w sposoéb, ktory zachwyci kazde podniebienie.

Zanurz sie w atmosferze, ktorej dtugo nie zapomnisz - Loch Ness czeka na Ciebie!
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DEGUSTACIE WHISKY

PODROY PO SZKOC]

* Naojciekawsze regiony produkcji szkockiej

* Odmiennos$c aromatoéw i smakow

* tagodne i kwiatowe trunki z potudnia oraz
mocne i wytrawne z wysp

* Praktyczne informacje na temat wyboru
whisky zarowno dla koneserow jak i dla
poczatkujgcych

* Czytanie etykiet i wybor whisky na prezent
lub inwestycje

* Tajniki profesjonalnej degustacji

@® dol50s6b - 4000 zt netto
do 30 oséb - 4400 zt netto
do 45 osob - 4700 zt netto

Oferta dostepna w wersji luznych warsztatow
lub prelekcji.

Menu do degustacii

Wariaont |

» Jabtka, gruszki

+ Focaccia z mastem lub oliwg

+ Gorzka czekolada

» Suszone figi, morele

+ Migdaty w soli, orzechy karmelizowane

Cena zestawu 50 zt / os.

Wariant I

* Suszona szynka Prosciutto 12Msc
* Wedzone wedliny
* Pasztet z wieprzowiny
rasy putawskiej z truflg
* Trufle czekoladowe
» Grissini z solg morskg

Cena zestawu 60 zt / os.

Obowigzuje optata serwisowa w wysokosci 10%.
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DEGUSTACIE WHISKY

TUZY SINGLE MALT

* Najbardziej znani i innowacyjni producenci
whisky tacy jok: ardbeg, macallan,
glenmorangie, talisker czy springbank
lub lagavulin

*  Whisky z najwyzszymi ocenami w fachowej
prasie oraz w whisky bible

* Niespotykane i eksperymentalne edycje

* Anegdoty i historie z podrézy do szkocii

* Tajniki budowania kolekcji whisky

@® dol5oséb 5900 zt netto
do 30 oséb -~ 6200 zt netto
do 45 os6b — 6800 zt netto

Oferta dostepna w wersji luznych warsztatow

lub prelekgiji.

Menu do degustacji

Wariaont |

» Jabtka, gruszki

+ Focaccia z mastem lub oliwg

+ Gorzka czekolada

» Suszone figi, morele

+ Migdaty w soli, orzechy karmelizowane

Cena zestawu 50 zt / os.

Wariant I

* Suszona szynka Prosciutto 12Msc
* Wedzone wedliny
* Pasztet z wieprzowiny
rasy putawskiej z truflg
» Trufle czekoladowe
» Grissini z solg morskg

Cena zestawu 60 zt / os.

Obowigzuje optata serwisowa w wysokosci 10%.



DEGUSTAC]E WINA
WSTEP DO SWIATA WIN

*  Wprowadzenie do tajnikow degustacii
* Podstawowe roznice miedzy typami wind
* Szczepy i apelacje - co zmieniajg w winie?
* Podstawy tgczenia z potrawami

* Korek czy zakretka?

* Beczkowanie wina

* Rodzagje szkta do picia i degustacii
*  Przechowywanie wina

*  Czytanie etykiety

*  Kupowanie wina podczas podrozy

@® dol5o0s6b - 4000 zt netto
do 30 oséb - 4400 zt nello
do 45 oso6b - 5300 zt netto

Oferta dostepna w wersji luznych warsztatow
lub prelekcji.

Menu do degustacii

* Trufle z koziego sera, zurawina , orzechy
Pecan, cynamon, miod,

* Pieczony Camembert, zurawina, mieta

* Macaronik, Mortadella, pistacja

* Tartoletka, grana Padano, trufla

» Ciasto Filo, Mascarpone, gruszka

» Truskawka , gorzka czekolada

| szt — 15 7t

Zeslaw po | szt kazdego rodzaju — 75 zt

Obowigzuje optata serwisowa w wysokosci 10%.



WIELKIE WINA

* Wina z topowych regiondw winiarskich swiata
+ Czynniki wptywajgce na charakter wina

* Starzenie wina

* Terroir a charakter wina

* Gdzieijok kupowac drogie wina?

* Co buduje cenei prestiz wina?

» Dekantancja

* Temperatura serwowania wina

* Rozbudowane zasady “foodpairingu”

* Anegdoty z podrozy winiarskich

® dol5o0s6b - 5300 zt netto
do 30 oséb - 6200 zt netto
do 45 osob - 7100 7zt netto

Oferta dostepna w wersji luznych warsztatow

lub prelekciji.

Menu do degustacii

Deska francuskich serow i wedlin

. Eurial Roguefort cave indepandante,
z mleka owczego, Comte, Brie Ermitage,
Morbier z popiotem

. Wedliny : Kietbasa Saucissons Sec , salami
francuskie, Jambon de Bayonne

. Dodatki bagietka, migaty solone, konfitura z
gruszek z truflg

70 zt / osoba (15-20 osob)
80 zt / osoba (10 15 os6b)

90 71 / osoba (I 10 osob)

Obowigzuje optata serwisowa w wysokosci 10%.



TRUNKI POLSKIE

* Tradycyjne alkohole z Polski

*  Miody
* Nalewki
*  Okowity
«  Wodki

* Historia alkoholu w Polsce

*  Opowiedzicna w angotach

«  Wptyw alkoholu na kulture i tradycje
* Sposoby na zrobienie wtasnej nalewki
* Aspekty zdrowotne picia alkoholu

*  Produkty rzemiesélniczne kontra

*  Masowa produkcja

@® dol50s6b - 4000 zI netto
do 30 oséb - 4400 zt netto
do 45 osob - 4700 7zt netto

Oferta dostepna w wersji luznych warsztatow

lub prelekgciji.

Menu do degustacii

. Sledzik z cebulkg na razowym pieczywie
. Koreczki z kiszonego ogorka z kabanosem
o Chleb zytni ze smalcem i jabtuszkiem

° Kiszona kapusta z chrzanem i wotowym
Pastrami

° Nozki w galarecie z cytryng

Cena zestawu dla | osoby 70 zt

Obowigzuje optata serwisowa w wysokosci 10%.



DEGUSTAC]A RUMOW

* Rodzaje rumu

* Melasa vs syrop

» Starzenie rumu

* Rumy przyprawowe

* Najlepsze regiony produkcji rumow na swiecie

* Czemu kubanski rum to nie wszystko?

* Lgczenie rumu z potrawami i cygarami

* Legendy dotyczgce rumu

* Wptyw rumu na podbdj swiata

* Rum jako najmniej uregulowany alkohol
Swiata

® dol5o0s6b - 5900 zt netto
do 30 oséb - 6200 zt netto
do 45 osob - 6500 zt netto

Oferta dostepna w wersji luznych warsztatow

lub prelekgiji.

Menu do degustacii

. Ser Manchego z miodem truflowym

° Ser Roguefort z z ciemng czekoladqg i karmelizowanymi orzechami

° Pralina czekoladowa

. Czekolada ze stonym ( Maldon ) karmelem

. Daktyle iranskie

. Grillowany Ananas

Cena zeslawu dla | osoby 80 zt

Obowigzuje optata serwisowa w wysokosci 10%.



WARUNKI

REZERWAC)

Warunki oferty

Oferta jest przeznaczona wytacznie dla oséb petnoletnich. Czas trwania degustacji
wynosi od dwdch do trzech godzin. W cene wliczony jest koszt wynajecia Sali do 4
godzin. Koszt wynajecia Sali za kolejng rozpoczeta godzine wynosi 1000 zt. Degustacja
dotyczy od 5 do 7 alkoholi w zaleznosci od wybranego pokazu. Ceny nie zawierajg
podatku VAT. Jesli nastgpi zmiana lub anulacja czesci oryginalnego zamdwienia, hotel
zastrzega sobie prawo do zmiany niniejszej oferty. Hotel zastrzega sobie prawo do
zmiany cen w przypadku zmiany wysokosci podatku VAT. Dostepnosé sali do
wydarzenia: do potwierdzenia w zaleznosci od terminu wydarzenia. Hotel dopuszcza
mozliwos¢ bezkosztowegozmniejszenia liczby Gosci o 10% nie pdzniej niz na 10 dni
przed datg przyjecia. Informacja ta powinna zostac¢ przekazana hotelowi w formie
pisemnej. Jezeli po anulacji liczba Gosci bedzie mniejsza niz 20 osdb, obowigzuje
doptata za sale. Na mniej niz 10 dni przed datg imprezy nie ma mozliwosci zmniejszenia
liczby Gosci.
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HOTEL NARVIL CONFERENCE & SPA

ul. Czestawa Mitosza 14A, 05-140 Serock
www.hotelnarvil.pl



http://www.hotelnarvil.pl/
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