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Warszlaty

w Studio Aruana

Warsztaty tematyczne
| O | ARUANA



Twoj event ze smakiem..
Niesamowila przesirzen kreacji i deguslacii

Studio Aruana to luksusowa przestrzen kreacji, degustacji i relaksu.
To miejsce spotkan biznesowych, w ktérym gtéwnymi bohaterami sg
nasi Goscie, Szefowie Kuchni oraz wyjatkowa przestrzen.

Poznaj szczegdty inspirujgcych spotkan kulinarnych oraz wydarzen specjalnych
w kulinarnym Studio Aruana dla grup od 8 do 200 oséb.




WARSZTATY KULINARNL

Warsztaty przeznaczone dla grup konferencyjnych i pasjonatéw kuchni — od 8 do 20
uczestnikow. Przy wiekszych grupach (nawet do 200 osob) mozliwosé poszerzenia
przestrzeni studia o antresole Restauracji Kaskada. Nauka wspdlnego gotowanaq,
integracja i zabawa pod okiem Szefa Kuchni oraz zespotu restauracji Aruana.

¥ Uczestnicy gotujg samodzielnie uczge sie podstawowych technik kulinarnych,
organizacji pracy, mice en place, serwowania i ekspozyciji potraw, przy wykorzystaniu
profesjonalnych urzgdzen,

Warsztaty konczqg sie degustacjq przygotowanych potraw,

Na kazdego uczestnika warsztatow czeka fartuch kuchenny” oraz notatnik i przepisy,
Wszyscy uczestnicy otrzymajqg receptury wykonywanych potraw,

Studio Aruana jest zarezerwowane na wytgcznosce podczas trwania warsztatow,
Istnieje mozliwose rozbudowania oferty warsztatow o wine pairing i opieke Sommeliera,
Do dyspozycji uczestnikow — kawa, herbata, woda,

Sugerujemy dobranie pakietu degustacyjnego win w cenie 310 zt.
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Czas trwania ok. 2 -4 godzin.

*Na czas trwania warsztatow.

O | Cena od 360 PLN netto / osoba
Obowigzuje optata serwisowa w wysokosci 10%.
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WARSZTATY TEMATYCZNE

Zapraszamy na niezapomniang kulinarng podréz po smakach swiata. Odkryj tajniki réznorodnych
kuchni i zainspiruj sie do tworzenia wyjgtkowych potraw. Nasze warsztaty sq przeznaczone
dla kazdego — od poczgtkujgcych po doswiadczonych mitosnikow gotowania.

Kuchnia azjatycka - Poznaj sekrety crientalnych dan. Wspdlnie przygotujemy aromatyczne curry,
chrupigce spring rollsy czy idealnie zbilansowane sushi. Nauczysz sie pracowac z przyprawami,
sosami i tradycyjnymi technikami gotowania.

Kuchnia $rodziemnomorska - Przenies sie na wybrzeze Morza Srodziemnego. Przygotujemy
klasyczne greckie satatki, wioskie makarony, hiszpanskie tapas oraz lekkie, zdrowe dania petne
Swiezych zot i oliwy z oliwek.

Kuchnia polska - tradycyjne smaki w nowoczesnym wydaniu. Nauczymy sie lepienia pierogow,
gotowania barszczu, pieczenia domowego chleba czy przygotowywania deserdw takich
jak sekacz lub sernik. Idealne dla tych, ktérzy cheg zgtebic rodzimg kuchnie.

Kuchnia francuska - wyrusz w podroz do kraju mitosci i finezji. Nauczymy Cie przyrzqdzac
wykwintne dania, takie jok ratatouille, zupa cebulowa czy creme brllée. Poznasz tez tajniki
tworzenia idealnych croissantéw.

Kuchnia amerykanska - zainspiruj sie smakami zza oceanu. Przygotujemy soczyste burgery,
klasyczne BBQ, pancakes z syropem klonowym oraz domowe pieczone ziemnicki z pysznymi sosami.

Kuchnia wegetarianska - kolorowe, zdrowe i petne smaku dania dla kazdego. Nauczymy Cie
przygotowywac wegetarianskie curry, satatki petne btonnika, pyszne zupy kremy oraz desery
oparte na naturalnych sktadnikach.

Kuchnia wioska -przenies sie do stonecznej Itdlii i poznaj sekrety najlepszych wioskich smakow.
Wspdlnie przygotujemy klasyczne risotto, domowe gnocchi, pizze na cienkim ciescie oraz tiramisu,
ktore zachwyci Twoje podniebienie.




WARSZTATY NALEWEK

Y Uczestnicy warsztatdw pracujg samodzielnie w oparciu o receptury i przepisy
przygotowane przez obecnego w czasie warsztatow Sommeliera,
Y Nastoawianie nalewek z sezonowych owocow i zidt,
y Charakterystyka procesu, przygotowanie, dojrzewanie i zlewanie nalewek,
Nauka dobierania edpowiedniego alkcholu,
Yy Warsztaty zakonczg sie wspdlng degustacjg wezesnigj przygotowanych nalewek,
Yy Kazdy uczestnik warsztatow zabiera ze sobqg samodzielnie przygotowang nalewke,
Y Mozliwosc rozszerzenia o dodatkowy asortyment.

Czas trwania ok. 1 godzina.

O | Cena od 230 PLN netto / osoba*

*Cena przy grupie do 10 osob. Ponizej tej liczby dodatkowa optata 600 PLN netto.
Obowigzuje optata serwisowa w wysokosci 10%.




WIECZORY DEGUSTACY|NL.

Menu degustacyjne, to wyjgtkowe spotkanie Gosci z tworcami Restauracji Aruana. Jedyny
w swoim rodzaju spektakl, ktory przedstawi Panstwu feerie smakow wybranych pozycii
z karty restauracji i wyjgtkowych dan sezonowych. Wydarzenie, ktore odkryje tajniki sztuki
kulinarnej Szeféw Kuchni przygotowujgcych kolacje tuz obok Was w luksusowej oprawie
nowoczesnego Studia Aruana.

y  Kolacje degustacyjne z mozliwoscig podglgdania szefa i zespotu przy pracy,

Y Mozliwose wylgcznosci studia na ,prywatng kolacje" zapewniajgeg dyskretng
i kameralng atmosfere,

Y cena obowigzuje przy grupie od 10 do 20 osob. Ponizej tej liczby obowigzuje dodatkowa
optata

Czas trwania do 5 godzin.
Obowigzuje optata serwisowa w wysokosci 10%.
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Autorskie menu degustacyjne Pakiet win Sommeliera Pakiet napojow (woda, kawa,
390 PLN netto / osobe (7 pozycji) 310 PLN netto / osobe (6 kieliszkow) herbata) od 30 PLN netto / osobe
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Studio Aruana to komfortowa przestrzen kreacji, degustacii
i relaksu. To miejsce spotkan, w ktérym gtéwnymi bohaterami
sq Goscie, Szefowie Kuchni i kulinaria na najwyzszym swiatowym poziomie.

Zadbaj, aby oprawa Twojego wydarzenia zapadia w pamie¢ Twoim gosciom. Designerskie
wnetrza Studia Aruana w potgczeniu z niepowtarzalng kuchnig stworzg komfortowe warunki
do waznych biznesowych i prywatnych spotkan.

|ak inaczej mozesz wykorzysiac luksusowa przesirzen studio? Organizujac:

Spotkanie konferencyjne

Sniadanie lub konferencje prasowg
Pokazy kulinarne

Prezentacje swoich marek / produktow
Prywatny lunch lub kolacje
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WYNAJEM STUDIO JAKO PRZESTRZENI KONFERENCY|NE]

Yy  Koszt wynajmu przestrzeni na caty dzien 3000 PLN netto studio + 800 PLN netto opiekun
Yy Czas 8 godzin

ZAPYTAJ O SZCZEGOLY
o | KAROLINA RUCINSKA / ARTUR WITAN | 519 04l 343 | aruana@hotelnarvil pl
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HOTEL NARVIL CONFERENCE & SPA

ul. Czestawa Mitosza 14A, 05-140 Serock
www.hotelnarvil.pl



http://www.hotelnarvil.pl/
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