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ZUPA (JEDNA DO WYBORU)
Krem z kalafiora z orzechami
Zurek z jajkiem

Ros6t z kury z makaronem

Zupa rybna z pomidorami

Krem z pomidoréw i warzyw z fetg

DANIE GEOWNE (TRZY DO WYBORU)

Kotlet De Volaille

Piers drobiowa z farszem ziotowym

Pieczone udo z kurczaka

Piers z kurczaka w migdatach

Roladka ze schabu z omletem

Faszerowana warzywami i serem smazona pier§ w panierce

Dorsz pieczony z mastem koperkowym

Szynka duszona w sosie grzybowym

Pierogi wegetarianskie ze smazonymi warzywami w stylu azjatyckim

DODATKI (CZTERY DO WYBORU)

Mieszane sataty z czgstkami warzyw i winegretem
Modra kapusta z powidtami sliwkowymi

Surdowki sezonowe (trzy rodzaje)

Warzywa na parze

Groszek z marchewka

Gotowane ziemniaki ze Swiezym koprem
Smazone ziemniaki w ziotach

Ryz z zielonym groszkiem i smazong cebulg

Frytki

DESER (JEDEN DO WYBORU)

Szarlotka serwowana na dwdch sosach
Sernik domowy z sosem malinowym

Lody z owocami i cieptym sosem wisSniowym

Koszt menu - obiad wariant I: 145zt/os
Koszt pakietu napoi bez limitu: 30zt/os;
kawa, herbata, soki, napoje gazowane. woda
Dzieci do lat 3 za darmo, dzieci do lat 12 50%




WARIANT 11

OBIAD KOLAC]A

ZUPA (JEDNA DO WYBORU) ZIMNE PRZEKASKI (SZESC€ DO WYBORU)
Krem z pieczarek z grzankami Miesa w auszpiku: terrina drobiowa, schab, boczek
Zurek z jajkiem pieczony, roladki drobiowe

Rosdt z kury z makaronem Indycza marmurkowa roladka ze szpinakiem

Zupa rybna z pomidorami Mate galaretki drobiowe z groszkiem i marchewka
Krem z pomidorow i warzyw z fetg Duet pasztetéw z marynatami

Bulion z kaczki z pierogami Filety z pstraga z farszem ziotowo-warzywnym
Crzybowa zupa z tazankami Sledzie podane na trzy sposoby

Krem z groszku z parmezanem i grzankami toso$ pieczony ze smazong cytryng w auszpiku
DANIE GEOWNE (CZTERY DO WYBORU) Sanele Fred

. Satatka z krewetkami, owocami i pikantnym sosem
Kotlet De Volaille

. Satatka z pieczonym kurczakiem, pikantnym sosem i
Szynka duszona w sosie wtasnym

marynowanymi warzywami
Tatarek Sledziowy stodko pikantny
+ pieczywo, masto, sosy

Bitki wotowe
Piers drobiowa z farszem ziotowym
Piers z kurczaka w migdatach

Karkéwka z sosem mySlIWSklm DANIE NA CIEPLO (]EDNO DO WYBORU)
Pieczone udo z kurczaka -
; Barszcz z pasztecikiem
Dorsz pieczony z mastem koperkowym
Faszerowana warzywami i serem smazona pierS w panierce

Kaczka pieczona z jabtkami z sosem wiSniowym

Zurek na wedzonce
Luzowane uda drobiowe na ostro

Strogonow
Kotleciki schabowe
toso$ pieczony z sosem pomidorowo-anyzowym Koszt menu kolacji: + 55zt/do wybranej opcji
Steki z poledwiczek wieprzowych menu obiadu
Kotlety z ciecierzycy Koszt pakietu napoi bez limitu ( obiad+ kolacja):

Gotabki z kuskusem i grzybami podane z sosem warzywnym  40zt/os: kawa, herbata, soki, napoje gazowane, woda
Dzieci do lat 3 za darmo, dzieci do lat 12 50%

DODATKI (CZTERY DO WYBORU)
Mieszane sataty z czgstkami warzyw i winegretem

Modra kapusta z powidtami sliwkowymi INFORMACJE DODATKOWE

Suréwki sezonowe (trzy rodzaje) Istnieje mozliwo$é wniesienia wtasnych ciast i tortu
Warzywa na parze Cena menu obejmuje dekoracje stotu adekwatng do
Groszek z marchewka okazji

Gotowane ziemniaki ze Swiezym koprem Wynajem oddzielnej sali na wytgcznosé soo zt

Smazone ziemniaki w ziotach
Ryz z zielonym groszkiem i smazong cebulg

Frytki

DESER (JEDEN DO WYBORU) WARUNKI PEATNOSCI

Pieczone karmelizowane jabtko z cynamonem 500 zt zadatku w dniu podpisania umowy
lodami waniliowymi i sosem owocowym pozostaty koszt ptatny w dniu Uroczystosci

Lody z owocami i cieptym sosem wisniowym
Szarlotka serwowana na dwéch sosach
Sernik domowy z sosem malinowym

Panna cotta z sosem malinowym

Koszt menu - obiad wariant I1: 165zt/os
Koszt pakietu napoi bez limitu: 30zt/os;
kawa, herbata, soki, napoje gazowane, woda
Dzieci do lat 3 za darmo, dzieci do lat12 50%




