
MENU WESELNE
P r o p o z y c j a

POW I T AN I E  CH L EB EM  I  SO LĄ

APPER I T I F :  WINO  MUSU JĄCE

ZUPA  

Rosół z makaronem i marchewką 

 

OB I AD

DAN I E  G ŁÓWNE

De volaille

Luzowane indycze udo w sosie winno- śmietanowym

Zraz z karkówki w sosie własnym

 

 

 

 

 

 

DODATK I

Surówki sezonowe

Chrupiące sałaty z cząstkami warzyw

Warzywa blanszowane z masłem ziołowym

Ziemniaki gotowane z siekanym koprem

Ziemniaki smażone w ziołach

Frytki
 

 

 

 

 

DES ER  BU F E T

Wybór ciast na paterach

 

 

 

 

 



MENU WESELNE
P r o p o z y c j a

ZAKĄSK I  RYBNE

Filety z pstrąga z farszem ziołowym

Pstrągi z farszem rakowym

Śledzie na trzy sposoby podane

 

 

 ZAKĄSK I  M I Ę SNE

Pieczony boczek natarty czosnkiem i majerankiem

Schab pieczony z marynowanymi śliwkami

Karkówka w ziołach pieczona

 

 

 C I E P Ł E  DAN I E  S ERWOWANE  PO  PÓ ŁNOCY

Barszcz z pasztecikiem

 

NAPO J E  BEZA LKOHO LOWE

Kawa, herbata

Woda, soki, napoje gazowane
 
 
 

SA ŁA TK I

Sałatka grecka z fetą i oregano

Tarta z grzybami i sosem szczypiorkowym

Sałatka z orzechami gruszką i serem brie

 

KO LA C J A

Koszt menu: 235zł/os

Dzieci do lat 3 za darmo

Dzieci do lat 12 50%

Obsługa wesela ( fotograf, Dj): 50%


