
MENU
RESTAURACJA QUICKSTEP 

Godziny otwarcia restauracji:
 ndz-czw 12-22, pt-sob 12-23



Godziny przyjmowania zamówień na kuchni: 

pon-ndz 12-21:30



Menu przygotował Szef Kuchni 

Maciej Glanowski



KAWA I NAPOJE GORĄCE
Espresso

Espresso Macchiato

Double Espresso

Kawa czarna 

Kawa biała

Cappuccino

Latte Macchiato

Herbata Richmont

NAPOJE ZIMNE
Woda niegazowana/ gazowana
Mineral water: still/ sparkling
RR

Sok ze świeżo wyciskanych pomarańczy/ grejpfrutów
Juice of freshly squeezed oranges/ grapefruits

Sok Toma: pomarańcza/ jabłko/ czarna porzeczka
Toma - Juice: orange/ apple/ blackcurrant

Pepsi/ Pepsi Max/ 7 Up/ Mirinda/ Schweppes Tonic/ Lipton Ice Tea

Redbull

 10 PLN / 30 ml
 11 PLN / 50 ml

 13 PLN / 60 ml
 10 PLN / 180 ml
 12 PLN / 180 ml

 15 PLN / 250 ml
 16 PLN / 250 ml

 14 PLN / 400 ml

 10 PLN / 300 ml

 21 PLN / 250 ml
27 PLN / 400 ml

 12 PLN / 200 ml

 12 PLN / 200 ml

 18 PLN / 250 ml

Alergeny – większość naszych dań zawiera alergeny pokarmowe, karta alergenów 
dostępna u obsługi



Do dań na wynos doliczamy koszt opakowania 

+ 1 zł



Obsługa naszych Gości NIE JEST doliczana do rachunku



Prosimy o wyrozumiałość w oczekiwaniu na potrawę 
do 40 minut








PRZYSTAWKI
Zielony talerz z hummusem, selerem naciowym, białą rzodkiewką, marchewką, papryką,
kiełkami zielonego groszku, pomidorkami koktajlowymi, podawane z pitą na ciepło

Green plate with hummus, celery, white radish, carrot, pepper, green pea sprouts, cherry tomatoes and hot pitas

Carpaccio z jelenia z marynowanymi kurkami, parmezanem, rukolą i oliwą truflową

Deer carpaccio with marinated chanterelles, parmesan cheese, arugula and truffle oil

Deska serów: Gruyere Chabert, Blue Gourmage, brie, kozi, 
podawane z konfiturą żurawinową i miodem

Cheese plate: Gruyere Chabert, Blue Gourmage, brie, goat, served with cranberry jam and honey

SAŁATKI
Sałatka a'la Cezar z grillowanym kurczakiem, sosem z anchois 
i pomidorkami koktajlowymi, podawana z grzankami

A'la Caesar salad with grilled chicken, anchovy sauce, cherry tomatoes, served with croutons

Sałatka z grillowanym tuńczykiem, wakamake, czerwoną cebulą, 
kiełkami, limonką i prażonym sezamem

Grilled tuna salad with wakame, red onion, sprouts, lime and roasted sesame

ZUPY
Krem z pieczonych pomidorów z emulsją kolendrową i grzankami ziołowymi

Roasted tomato cream soup with coriander emulsion and herbal croutons

Bulion drobiowy z ravioli z kaczką

Chicken broth with duck ravioli

DANIA GŁÓWNE
Burger wegański chilli con quinoa z sałatą, piklami i frytkami stekowymi

Chilli con quinoa vegan burger with lettuce, pickles and steak fries

Filet z kurczaka z konfiturą z czerwonej cebuli i wędzonym serem 
w sosie serowym z gnocchi szpinakowymi 

Chicken fillet with red onion jam and smoked cheese in cheese sauce with spinach gnocchi

Burger wołowy z konfiturą z czerwonej cebuli, sałatą, piklami i frytkami stekowymi

Beef burger with red onion jam, lettuce and pickles served with steak fries

Kotlet schabowy z kością, białą kapustą z pomidorkami koktajlowymi 
i ziemniakami w ziołach

Pork chop with bone, white cabbage with cherry tomatoes and potatoes in herbs

Filet z sandacza w sosie kurkowo - porowym z czarną soczewicą

Zander fillet in chanterelle and leek sauce with black lentils

Stek z polędwicy wołowej z grillowanymi warzywami, sosem barbecue 
i serowym gratin

Beef sirloin steak with grilled vegetables, barbecue sauce and cheese gratin

MAKARONY
Tagliatelle orkiszowe z wędzonym tofu w orientalnym sosie z kiełkami fasoli mung, 
kolendrą i płatkami chilli

Spelled tagliatelle with smoked tofu in oriental sauce with mung bean sprouts, coriander and chili flakes

Sepiowane tagliolini z krewetkami, cukinią, pomidorkami koktajlowymi 
i sosem z białego wina

Sepiated tagliolini with shrimps, zucchini, cherry tomatoes and white wine sauce

DESERY
Krucha tarta z nadzieniem z siekanych orzechów pekan i kremem z białej czekolady
podawana z sosem mango

Shortbread tart with chopped pekans and white chocolate served with mango sauce

Suflet czekoladowy z wiśnią podawany z lodami

Chocolate souffle with cherry served with ice cream

DODATKOWO
Mix sałat z sosem winegret 

salad mix with vinaigrette dressing

Istnieje możliwość zamiany dodatków na: ryż/ kaszę jaglaną/ frytki/ ziemniaki
Possibility to exchange additives with: rice/ millet/ fries/ potatoes

Istnieje możliwość zamiany makaronu na bezglutenowy lub ryżowy
Possibility to exchange pasta for gluten free and rice noodles

22 PLN
/200 g

42 PLN
/150 g

46 PLN
/220 g

36 PLN
/300 g

42 PLN
/300 g

24 PLN
/250 ml

 26 PLN
/250 ml

 39 PLN
/200 g

 48 PLN
/200 g

 38 PLN
/350 g

 45 PLN
/300 g

 48 PLN
/350 g

 48 PLN
/350 g

 69 PLN
/300 g

 102 PLN
/400 g

 25 PLN
/150 g

 28 PLN
/220 g

 12 PLN



GIN
Gordon's Gin
Bombay Gin

BRANDY & KONIAK
Metaxa 5*
Metaxa 7*
Hennessy V.S.
Hennessy X.O.

WÓDKA
Stumbras
Żubrówka
Absolut
Stock Prestige
Amundsen
Ostoya 

TEQUILLA
Olmeca Blanco
Olmeca Gold
Sierra Silver 

RUM
Havana Club White
Bacardi Carta Blanca/ Carta Negra
Dictador 12YO
Dictador 20YO

LIKIER
Malibu
Jagermeister
Passoa
Bailey's 
Kahlua

WHISKY & WHISKEY

 15 PLN / 40 ml
 20 PLN / 40 ml

 15 PLN / 40 ml
 20 PLN / 40 ml
 26 PLN / 40 ml
 65 PLN / 40 ml

 14 PLN / 40 ml
 12 PLN / 40 ml
 16 PLN / 40 ml
 14 PLN / 40 ml
 14 PLN / 40 ml

 16 PLN / 40 ml

 20 PLN / 40 ml
 22 PLN / 40 ml
 20 PLN / 40 ml

 15 PLN / 40 ml

 15 PLN / 40 ml

 32 PLN / 40 ml
 45 PLN / 40 ml

 22 PLN / 40 ml
 26 PLN / 40 ml

 22 PLN / 40 ml
 25 PLN / 40 ml
 24 PLN / 40 ml

 22 PLN / 40 ml

 25 PLN / 40 ml

 22 PLN / 40 ml
 23 PLN / 40 ml

 22 PLN / 40 ml
 22 PLN / 40 ml

Jim Beam Black
Jim Beam Double Oak
Ballantine's Finest
Jack Daniel's 
Johnnie Walker Red
Jameson

KARTA
ALKOHOLI
RESTAURACJA QUICKSTEP 



WINA MUSUJĄCE
FRANCJA | FRANCE
Blanc De Schiste
Assemblage 2015/ Grenache, Vermentino, Viognier

Louis Roederer Brut Premier
Champagne | Chardonnay, Pinot Noir, Pinot Meunier

WŁOCHY | ITALY
Prosecco but.

FRANCJA | FRANCE
La Vielle Ferme Blanc
A.C. Cotes Du Luberon, La Vielle Ferme Bourboulenc, Grenache Blanc, Ugni Blanc, Vermentino

WŁOCHY | ITALY
Anterra Grillo
I.G.T. Sicilia, Mezzacorona | Grillo

Anterra Pinot Grigio
I.G.T. Delle Venezie, Mezzacorona | Pinot Grigio

WINA BIAŁE

WINA CZERWONE
FRANCJA | FRANCE
La Vielle Ferme Rouge
A.C. Cotes Du Ventoux, La Vielle Ferme, Carignan, Cinsault, Grenache, Syrah

Les Schistes De Valbone
Czarny Grenache,  Mourvèdre, Syrah

WŁOCHY | ITALY
Pruneo Primitivo
I.G.P. Salento, Feudo di Santa Croce | Primitivo

WINA DESEROWE
FRANCJA | FRANCE
WINO BIAŁE

Banyuls Fontaulé
Szary Grenache, Biały Grenache

WŁOCHY | ITALY
WINO CZERWONE 

Banyuls Trad Garance 
Czarny Grenache, Szary i Biały Grenache

 129 PLN / 750 ml
25 PLN / 150 ml

 395 PLN / 750 ml

 39 PLN / 200 ml
105 PLN / 750 ml

 129 PLN / 750 ml

 22 PLN / 150 ml
 90 PLN / 750 ml

 22 PLN / 150 ml
 90 PLN / 750 ml

 129 PLN / 750 ml

 129 PLN / 750 ml

 25 PLN / 150 ml
 129 PLN / 750 ml

 25 PLN / 150 ml
 129 PLN / 750 ml

 25 PLN / 150 ml
 129 PLN / 750 ml

PIWA
PIWA BECZKOWE

Kozel Ležák

PIWA BUTELKOWE

Pilsner Urquell

Książęce Złote Pszeniczne/ IPA/ Czerwony Lager
Wheat beer/ IPA beer/ Lager beer

Hardmade

PIWO KRAFTOWE

Browar Trzy Korony | Krasa Weizen/ Upir Dunkel/ Sędek Ipa/ Gazda/ Chmyz Pils

PIWA BEZALKOHOLOWE

Lech Free Lager

Lech Free Active Hydrate 
Mango i cytryna/ Liczi i cytryna | Mango& lemon /  lychee & lemon

Kozel 0.0% Półciemne

 15 PLN / 300 ml
19 PLN / 500 ml

 25 PLN / 500 ml

 19 PLN / 500 ml

 19 PLN / 400 ml

 12 PLN / 330 ml

 19 PLN / 500 ml

 19 PLN / 500 ml

 19 PLN / 500 ml

KOKTAJLE
KAMIKAZE SHOTS | wódka, sok z limonki, likier Bols  Blue Curacao
vodka, lime juice,  liquer Bols Blue Curacao

WŚCIEKŁY PIES | Wódka, syrop malinowy, Tabasco
vodka, rasberry syrup, Tabasco

NEGRONI | Gin, Campari, Martiini Rosso, skórka pomarańczy
gin, Campari, Martini Rosso, orange peel

GIN TONIC | Gin, Schweppes tonik, cytryna
gin, Schweppes tonic, lemon

CUBA LIBRE | rum, Pepsi, limonka
rum, Pepsi, lime

COSMOPOLITAN | wódka żurawinowa, Triple Sec, sok żurawinowy, limonka
cranberry vodka, Triple Sec, cranberry juice, lime

MARGERITA | Tequila, Triple Sec, limonka, sól
Tequila, Triple Sec, lime, salt

MOJITO | rum, limonka. woda gazowana, mięta, brązowy cukier
rum, lime, sparkling water, mint, brown sugar

APEROL SPRITZ | Prosecco, Aperol, woda gazowana
Prosecco, Aperol, sparkling water

SEX ON THE BEACH | wódka, Malibu, syrop brzoskwiniowy, 
sok pomarańczowy, sok żurawinowy
vodka, Malibu, peach syrup, orange juice, cranberry juice

 32 PLN / 4 x 40ml

 10 PLN / 40 ml

 26 PLN / 240 ml

 26 PLN / 240 ml

 26 PLN / 240 ml

 26 PLN / 140 ml

 28 PLN / 80 ml

 30 PLN / 400 ml

 36 PLN / 300 ml

 34 PLN / 400 ml

Draft Beer

Local bottled beer

APERITIF
Campari Bitter 
Martini Bianco/ Rosso/ Extra Dry
Martini Rosato

 16 PLN / 40 ml
 18 PLN / 100 ml
 16 PLN / 100 ml


