
KAWY
COFFEE

Espresso - 11 PLN /30 ml
Espresso Macchiato - 12 PLN /50 ml

Double Espresso - 14 PLN /60 ml
Kawa czarna | Americano - 11 PLN /180 ml

Kawa biała | Americano with milk - 12 PLN /180 ml
Cappuccino - 15 PLN /250 ml

Latte Macchiato – 16 PLN /250 ml
Kawa mrożona | Iced Coffee - 23 PLN /250 ml

Iced Americano – 16 PLN /250ml 
Iced Americano białe – 18 PLN /250ml

HERBATA 
TEA

Herbata Richmont | Richmont Tea - 14 PLN /350 ml

NAPOJE ZIMNE 
COLD DRINKS

Lemoniada | Lemonade - 21 PLN /400 ml
Woda Rodowita | Mineral Water - 6 PLN /600 ml 

Sok Toma | Juice - 10 PLN /330 ml
Pepsi/Pepsi Max/7up/Mirinda/Lipton Ice Tea - 12 PLN /500 ml 

Oshee – 12 PLN /550 ml
Red Bull - 18 PLN /250 ml

DRINKI BEZALKOHOLOWE
NON-ALCOHOLIC DRINKS

VIRGIN MOJITO
7up/mięta/limonka 

7up/mint/lime
22 PLN /400 ml

VIRGIN BLUE BEACH  
sok pomarańczowy/ syrop blue curacao/mięta 

orange juice/ blue curacao syrup/ mint 

22 PLN /400ml

BERRY BREEZE
woda/sok z limonki/ syrop cukrowy/ borówki/ mięta 

 water/lime juice/sugar syrup/blueberries/ mint

22 PLN /400ml 

PIWO ALKOHOLOWE I BEZALKOHOLOWE 
ALCOHOL AND ALCOHOL FREE BEER

Zapytaj o kartę piw | Ask for a beer menu

LODY RZEMIEŚLNICZE 
CRAFT ICE CREAM

1 porcja | 1 scoop - 8 PLN /80 g 



MOŻLIWOŚĆ ZAMÓWIENIA DAŃ Z HOTELOWEJ RESTAURACJI
POSSIBILITY TO ORDER MEALS FROM THE HOTEL RESTAURANT

DANIA GŁÓWNE / MAIN DISHES

Kurczak kukurydziany z pieczonymi warzywami i puree z zielonego groszku i mięty 
Corn chicken with roasted vegetables and green peas and mint puree

49 PLN/300g 

Burger wegański z buraka z rukolą, konfiturą z czerwonej cebuli, 
papryką i frytkami z batatów 

Vegan beet burger with arugula, red onion jam and peppers served with sweet potato fries
44 PLN /350g 

Burger wołowy z konfiturą z czerwonej cebuli, sałatą, piklami i frytkami stekowymi  
Beef burger with red onion jam, lettuce and pickles served with fries

51 PLN /350 g

Kotlet schabowy z kością, białą kapustą z pomidorkami koktajlowymi 
i ziemniakami w ziołach 

Pork chop with bone, white cabbage with cherry tomatoes and potatoes in herbs 
48 PLN /350 g

Filet z piotrosza z kaszotto buraczanym w sosie porowym 
Parsley fillet with beet cassotto in leek sauce

52 PLN /300g 

MAKARONY / PASTA

Ravioli ze szparagami w sosie z gorgonzoli z prażonymi płatkami migdałów 
Asparagus ravioli in gorgonzola sauce with roasted almond flakes

37 PLN /180g 

Penne z kurczakiem i chorizo w sosie maślano-winnym 
Penne pasta with chicken, chorizo and butter- wine sauce

36 PLN /200g 

Sepiowane tagliolini z krewetkami, szpinakiem, pomidorkami koktajlowymi 
i sosem z białego wina 

Sepiated tagliolini with shrimps, zucchini, cherry tomatoes and white wine sauce 
48 PLN /200 g

SAŁATKI / SALAD

Sałatka z grillowanym kurczakiem, pomarańczą, pieczonym bekonem, pomidorkami
koktajlowymi w sosie sezamowym 

Grilled chicken salad with orange, baked bacon, cherry tomatoes and sesame sauce 
38 PLN /250g 

Sałatka z komosą ryżową, zielonym groszkiem, serem typu feta, granatem, burakiem
i pomidorkami koktajlowymi w sosie vinegrette 

Quince rice salad with green peas, feta cheese, pomegranate, beetroot, cherry tomatoes and
vinegrette sauce
36 PLN /300g 

MENU DZIECIĘCE / KID’S MENU

Spaghetti z sosem pomidorowym 
Spaghetti with tomato sauce

26 PLN /150 g

Pancakes z Nutellą, bananami i bitą śmietaną
Pancakes with Nutella, bananas and whipped cream

25 PLN /150 g

Kotleciki z kurczaka w chrupiącym cieście z frytkami
Chicken nuggets with fries

 28 PLN /250 g

Pierogi z truskawkami (7szt) 
Dumplings with strawberries (7pcs)

 24 PLN /170g

PROSIMY O WYROZUMIAŁOŚĆ W OCZEKIWANIU NA POTRAWY DO 40 MINUT /
 WE ASK FOR YOUR UNDERSTANDING WHILE WAITING FOR DISHES UP TO 40 MINUTES


