Nd-Czw 12:00-22:00 Pt-Sb 12:00-23:00
Last call 21:30

Chef Maciej Glanowski



PRZYSTAWRKI / STARTERS

Pita z falafelem / hummus / warzywa / sos chimichurri 220G
Pita with falafel / hummus / chimichurri sauce

Gravlax z tososia / proziaki gryczane / kwasna Smietana 180G
Salmon gravlax / buckwheat proziaki / sour cream

Carpaccio wotowe / parmezan / rukola / oliwa / grissini 150G
Beef carpaccio / parmesan / arugula / olive oil / grissini

ZUPY / SOUPS

Bulion drobiowy / warzywa julienne / makaron 250ML
Chicken broth / julienned vegetables / pasta

Krem z pomidoréw / tortellaci szpinakowe / oliwa pietruszkowa 350ML
Tomato cream soup / spinach tortellaci / mozzarella / parsley oil

Zupa rybna bouillabaisse / bagietka korzenna 300ML
Fish soup bouillabaisse / spiced baguette

SALATRI / SALADS

Satatka Cezar / kurczak / anchois / satata rzymska / boczek /
pomidory koktajlowe / bagietka 250G

Caesar salad / chicken / anchovies / romaine lettuce / bacon /
cherry tomatoes / baguette
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MARARONY / PASTA

Kremowe rigatoni / kurczak / szpinak / boczniaki / $mietana 250G
Creamy rigatoni / chicken / spinach / oyster mushrooms / cream

Tagliolini nero / krewetki / cukinia / pomidory koktajlowe / sos biate wino 200G

Squid ink tagliolini / shrimps / zucchini / cherry tomatoes / white wine sauce

DANIA GEOWNE / MAIN COURSES

Burger wegaiski / burak / szpinak / konfitura z czerwonej cebuli /
papryka / frytki z batatéow 350G

Vegan burger / beetroot / spinach / red onion jam /

bell pepper / sweet potato fries

Kotlet schabowy w panko / kapusta z pomidorami / boczek / ziemniaki 350G
Panko-breaded pork cutlet / cabbage with tomato / bacon / potatoes

Burger wotowy / konfitura z czerwonej cebuli / pikle / frytki stekowe 350G
Beef burger / red onion jam / pickles / steak fries

Okon morski / risotto z zielonego groszku / kurki 280G
Sea bass / green pea risotto / chanterelle mushrooms

Kurczak kukurydziany / cepeliny / grzyby / soczewica / groszek cukrowy /
demi-glace 300G

Corn-fed chicken / potato dumplings / mushrooms / lentils / sugar snap peas /
demi-glace 300g

Poledwica wotowa / frytki stekowe / warzywa korzenne / sos pieprzowy 400G
Beef tenderloin / steak fries / root vegetables / pepper sauce

36-
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DESERY / DESSERTS

Sernik / orzechy laskowe / owoce sezonowe 150G 29-
Cheesecake / hazelnuts / seasonal fruit

Brownie / sorbet pomaranczowy / mieta 180G 31-
Brownie / orange sorbet / mint

PRZERASRI / SNACKS

Frytki z batatéw / dip spicy mayo 200G 24-
Sweet potato fries with spicy mayo dip

Krewetki w panko (6 szt.) / sos mango-chili 150G 28-
Panko shrimp (6 pcs) / mango-chili sauce

Deska serdw i wedlin / konfitura z czerwonej cebuli / miéd / seler naciowy 250G 62-
Cheese and cold cuts board / red onion jam / honey / celery

MENU DLA DZIECI / KID’S MENU

ZUPY / SOUPS

Rosét z makaronem 200ML 15-
Chicken broth with noodles

Zupa pomidorowa z makaronem 200ML 15-

Tomato soup with noodles



DANIA GEOWNE / MAIN COURSES

Spaghetti z sosem pomidorowym 150G
Spaghetti with tomato sauce

Kotleciki z kurczaka w chrupkim ciescie / frytki / suréwka z marchewki 150G
Crispy chicken bites / fries / carrot slaw

Gnocchi z kremem orzechowym / owoce sezonowe 250G
Gnocchi with nut cream / seasonal fruit

Pierogi z boréwkami 7 szt. 170G
Dumplings with blueberries — 7 pcs.

DESERY / DESSERTS

Muffinka / sos czekoladowy / owoce sezonowe 1szt.
Muffin / chocolate sauce / seasonal fruit — 1 pcs.

Léd na patyku / sos malinowy 100ML
Ice lolly / raspberry sauce

Lista alergenéw dostepna u obstugi. W przypadku alergii lub nietolerancji pokarmowych prosimy o poinformowanie

kelnera przed ztozeniem zaméwienia

A full list of allergens is available upon request. If you have any food allergies or intolerances, please inform your

server before placing an order

Do dan na wynos doliczamy koszt opakowania + 1,27 PLN
An additional packaging charge of PLN 1.27 applies to take-away dishes.

Optata za serwis nie jest wliczona w rachunek.
Service charge is not included in the bill.

Szanowni Gocie,
2 my$lq o najwyzszej jako$ci i $wiezo$ci serwowanych potraw, niektore dania wymagajq dtuzszego czasu przygotowania.
Czas oczekiwania moze wynosi¢ minimum 40 minut.

Dziekujemy za Paristwa cierpliwo$¢ oraz zrozumienie — doktadamy wszelkich staran, aby kazde danie spetniato najwyzsze standardy kulinarne.

Dear Guests,
to ensure the highest quality and freshness of our cuisine, some of our dishes require extended preparation time.
Please allow a minimum of 40 minutes for selected items.

We sincerely appreciate your patience and understanding, as we strive to deliver an exceptional culinary experience with every plate we serve.
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NAPOJE / BEVERAGES

Kawa i hapoje gorace / Coffee and hot beverages

Espresso 30ml / Kawa czarna 200 ml

Espresso 30ml / Black coffee 200 ml

Espresso macchiato 90ml / Kawa biata 200 mi

Espresso macchiato 90ml / White coffee 200 ml

Espresso doppio 60ml / Flat white 200 ml / Capuccino 250 ml / Americano 250 ml
Espresso doppio 60ml / Flat white 200 ml / Capuccino 250 ml / Americano 250 mi

Latte Macchiato 250 ml / Frappe 250 ml
Latte Macchiato 250 ml / Frappe 250 ml

Espresso Tonic 200 ml / Espresso Organge 200 mli
Espresso Tonic 200 ml / Espresso Organge 200 ml|

Kawa mrozona 250 ml
Ice Coffee 250 ml

Herbata Richmont 400 ml
Tea Richmont 400 ml
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Napoje zimne / Cold beverages

Woda niegazowana / gazowana 300 ml|

Water still / sparkling 300 ml

Sok ze $wiezo wyciskanych pomaranczy / grejpfrutéw 250ml / 400 mli

Freshly squeezed juice orange / grapefruit

Sok Toma pomaraiicza / jabtko / czarna porzeczka 200 ml

Bottled juice Toma orange / apple / blackcurrant

Pepsi / Pepsi MAX / 7 Up / Mirinda / Schweppes Tonic 200 ml|
Pepsi / Pepsi MAX / 7 Up / Mirinda / Schweppes Tonic

Redbull 250ml
Redbull 250m|

Lemoniada klasyczna 350 ml / 1000 ml

Classic lemonade

Lemoniada - z Kwiatem bzu / Truskawkowa 350 ml / 1000 ml

Lemonade - Elderflower / Strawberry 350 ml / 1000 ml
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Roktajle / CocKtails

MARGARITA tequila, Triple Sec, sok z cytryny 80ml
MARGARITA tequila, Triple Sec, lemon juice 80 ml

ESPRESSO MARTINI wédka, Kahlua, espresso 100 mi
ESPRESSO MARTINI wédka, Kahlua, espresso 100 mi

LONG ISLAND wddka, rum, tequila, gin, Triple Sec, pepsi 360 ml
LONG ISLAND vodka, rm, tequila, gin, Triple Sec, pepsi 360 ml

PORNSTAR MARTINI wédka, Passoa, prosecco, puree z marakui,
sok z cytryny, syrop waniliowy 150 ml

PORNSTAR MARTINI vodka, Passoaq, prosecco, passion fruit puree,
lemon juice, vanilla syrup 150 ml

MARTINI BIANCO ROYAL Martini bianco, prosecco, limonka 200 ml
MARTINI BIANCO ROYAL Martini bianco, prosecco, lime 200 mi

APEROL SPRITZ prosecco, Aperol 300 ml
APEROL SPRITZ prosecco, Aperol 300 ml

MOJITO rum, limonka, woda gazowana, migta, brqzowy cukier 200 ml

MOJITO rum, lime, sparkilng water, mint, brown sugar 200 ml

MOJITO TRUSKAWKOWE rum, limonka, puree truskawkowe, woda gazowana,
migta, brqzowy cukier 350 ml|

STRAWBERRY MOJITO rum, lime, strawberry puree, sparkling water,
mint, brown sugar 350 ml|
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MOJITO CZARNY BEZ rum, limonka, puree czarny bez, woda gazowana,
mieta, brqzowy cukier 350 mi

ELDERFLOWER MOJITO rum, lime, elderflower puree, sparkling water,
mint, brown sugar 350 ml

CUBA LIBRE rum, limonka, pepsi 240 ml
CUBA LIBRE rum, limonka, pepsi 240 mi

Roktaijle bezalkoholowe / non alcoholic Cocktails

VIRGIN MOJITO 7Up, limonka, mieta 350 ml
VIRGIN MOJITO 7Up, lime, mint 350 ml

MARAKUJA BLISS Puree marakuja, syrop waniliowy, sok z cytryny,
mieta, woda gazowana 350 ml

MARAKUJA BLISS passion fruit puree, vanilla syrup, lemon juice,
mint, sparking water 350 ml

RED ZEPHYR puree truskawkowe, syrop waniliowy, sok z cytryny,
mieta, woda gazowana 350 ml

RED ZEPHYR strawberry puree, vanilla syrup, lemon juice,
mint, sparkling water 350 ml
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Piwa / Beers

Piwa Beczkowe / Draught beer
Ksiqzece Lager 5% 300ml / 500 ml

Piwa Butelkowe / Bottled beer
Ksiqzece Ztote Pszeniczne 4,9% / IPA 5,4% 500 mi

Piwa Bezalkoholowe / Non acoholic beer
Ksiqzece Ztote Pszeniczne 0% 500ml
Lech Free Lager 0% 500ml

Lech Free 0% 500ml (o dostepne smaki zapytaj obstuge)
(Please ask the staff about available flavours)

Aperitif
Campari Bitter 25% 40ml

Martini Bianco 14,4% /Rosso 14,4% /Rosato 14,4% /Extra Dry 18% 100ml

Whisky & Whiskey

Jim Beam Black 43% / Double Oak 43% 40ml
Ballantine’s Finest 40% 40ml
Jack Daniel’'s 40% 40mi

Jameson 40% 40mi

Gin
Gordon’s Gin 37,5% 140ml

Bombay Gin 40% 40ml|

16 - / 20-
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Brandy & Roniak

Metaxa 7* 40% 40ml

Hennessy X.0. 40% 40ml|

Woédka / VodKka
Stumbras 40% 40ml

Zubréwka 40% 40ml
Baczewski 40% 140ml

Ostoya 40% 40ml

Tequilla

Olmeca Blanco 38% 40ml

Olmeca Gold 35% 40ml

Sierra Silver 38% 40ml

Rum

Havana Club White 37,5% 16PLN/40ml

Bacardi Carta Blanca 37,5% / Carta Negra 37,5% 40ml

Dictator 12YO 40% / 20YO 40ml

Likier / Liquer
Malibu 18% 22PLN/40ml

Jagermeister 35% 24PLN/40ml

Passoa 15% 22PLN/40ml
Bailey's 17% 25PLN/40ml

Kahlua 16% 24PLN/40ml
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MENU DLA DWOJGA

Przystawki:

Pitq, falafel, humus, warzywa, sos chimichurri S0PLN/220G

Carpaccio wotowe z parmezanem, rukolg, oliwq i grissini 48PLN/150g

Gravlax z tososia, proziaki gryczane, kwasna $mietana 39PLN/180G

Satatki:

Satatka Cezar kurczak, satata rzymska , anchois, bagietka, pomidorki koktajlowe, boczek.
38PLN/250g

Zupy:

Krem z pomidordw, tortellaci szpinakowe z mozzarellg, oliwa pietruszkowa 27PLN/350ML
Consomme drobiowe, warzywa julienne, makaron 23PLN/250 ML

Zupa rybna bouillabaisse, bagietka korzenna 39PLN/300G

Botwinka z jakiem 23PLN/250 ML

Makarony:

Kremowe rigatoni, kurczak, szpinak, boczniaki, $mietana 36PLN/250G

Sepiowane tagliolini z krewetkami, cukiniq, pomidorkami koktajlowymi i sosem z biatego wina
48PLN/200g (wegetarianskie)

Ravioli z czosnkiem niedzwiedzim, mascarpone, parmezan 35PLN/250G

Dania gtdwne:

Burger weganski z buraka i szpinaku , konfitura z czerwonej cebuli, papryka, frytki z batatéw
44PLN/350G

Burger wotowy z konfiturq z czerwonej cebuli, satatkq, piklami i frytkami stekowymi 51PLN/350g
Kotlet schabowy w panko, kapusta z pomidorami i boczkiem, ziemniaki 46PLN/350G

Perliczka, cepeliny z grzybami i soczewicq, groszek cukrowy, demi glace tymiankiowe 64PLN/300G
Poledwica wotowa, frytki stekowe, warzywa korzenne, sos pieprzowy 105 PLN/400G

Okon morski, risotto z zielonego groszku, kurki 54PLN/280G

Desery:

Brownie, sorbet pomaranczowy, mieta 28PLN/180G

Sernik z orzechami laskowymi, owoce 26PLN/150G

Sorbet malinowy z musem pistacjowym, owoce 25PLN/180G

Przekaski:

Frytki z batatéw z dipem spicy mayo 24PLN/200g (weganskie)

Krewetki w panko (6szt) z sosem mango-chili 28PLN/150g (wegetarianskie)

Deska seréw I wedlin, bagietka, konfitura z czerwonej cebuli, mi6éd, seler naciowy. 62PLN/250G
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BREAKFAST
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SNIADANIA

SNIADANIA DOSTEPNE CODZIENNIE DO GODZINY 12.00
BREAKFAST AVAILABLE EVERY DAY UNTIL 12.00



SNIADANIA

Musli / jogurt naturalny / mus truskawkowy
Muesli / natural yogurt / strawberry mousse

Pancakes /owoce sezonowe / syrop klonowy / mus truskawkowy
Pancakes / seasonal fruits / maple syrup / strawberry mousse

Jajecznica z 3 jaj / pieczywo / masto
Scrambled eggs 3pcs. / bread / butter

Jajecznica z 3 jaj / szynka lub bekon / pieczywo / masto
Scrambled eggs 3pcs. / ham or bacon / bread / butter

Sniadanie géralskie / frankfuterki 2szt. / bekon / jajka sadzone 2szt. /
grillowane warzywa / pieczywo / masto

Highlander breakfast / 2pcs. frankfurters / bacon 2pcs. / fried eggs /
grilled vegetables / bread / butter

Tosty ze szpinakiem / feta / 2szt. jajko / petnoziarniste LUB bezglutenowe
Spinach toast / feta cheese / eggs 2pcs. / whole grain OR gluten free

Sniadanie FIT / guacamole / twardg / szczypiorek / rzodkiewka /
jajka w koszulce 2szt. / mix satat / oliwa dyniowa / pomidory koktajlowe
FIT breakfast / guacamole / cottage cheese / chives / radishes /
poached eggs 2pcs. / mixed salad / pumpkin seed oil / cherry tomatoes

DO KAZDEGO SNIADANIA KAWA/HERBATA/WODA W CENIE
FOR EACH BREAKFAST SET COFFE/TEA/WATER FOR FREE
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NAPOJE ZIMNE / COLD BEVERAGES

Swie2o wyciskane soki 250 ml / 400 ml
Freshly Squeezed Juices 250 ml / 400 ml

Pomarancza | Orange
Grejpfrut | Grapefruit
Jabtko | Apple
Marchewka | Carrot
Burak | Beetroot

Woda Rodowita gazowana / niegazowana 500 ml
Sparkling / still water 500 ml

Woda Rodowita niegazowana 700 mi / 1500 ml
Still water 700 ml / 1500 ml

Sok toma: pomarancza / jabtko / porzeczka 330 ml
Juice: orange / apple / black currant 330 mi

Pepsi / Pepsi Max / Mirinda / 7up / Lipton / Mountain dew 500 ml

NAPOJE GORACE / HOT BEVERAGES

Espresso 30ml / Kawa czarna / black coffee 200ml

Espresso macchiato 60ml / Double espresso 60ml /
Kawa biata / coffee with milk 200ml / Cappuccino 250ml

Americano 250ml
Latte macchiato 250ml / 400 ml

Kawa mro2ona z gatkq lodéw i bitq Smietanq 250 mi

vanilla iced coffee with ice cream and whipped cream 250mi

*Mleko roslinne / plant milk 3-
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Herbata Sir William’s — kubeczek 250ml
Sir William’s Teain - Cup

Herbata Sir William’s — imbryczek 350mi
Sir William’s Teain - Teapot

Czekolada na gorqco z bitq Smietanq 250ml
Hot chocolate with whipped cream

M-
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SNIADANIA DOSTEPNE CODZIENNIE DO GODZINY 12.00
BREAKFAST AVAILABLE EVERY DAY UNTIL 12.00









ZUPY

Zupa pomidorowa z ry2zem LUB makaronem 250 ml
Tomato soup with rice OR noodles 250 mi

Krem porowo-selerowy z grzankq serowq 250 ml|
Leek and celery soup with croutons 250 ml

SALATKI

Satatka z kurczakiem i dressingiem czosnkowym 350g
Chicken salad with garlic dressing 350g

DANIA GEOWNE

Pierogi galicyjskie 10 sztuk
Dumplings with potato, cheese and caramelized onion 10 pcs.

Pad thai z wedzonym tofu, makaron ryzowy 300g
Pad thai with smoked tofu rice noodles 300g

Pad thai z kurczakiem makaron ryzowy 300g
Pad thai with chicken rice noodles 300 g

Panierowany camembert z frytkami z batatéw, mix satat 350g
Fried camembert cheese with sweet potato fries and salad 350g

Grillowany filet z kurczaka w sosie teryiaki z ry2zem i warzywami 350g
Grilled chicken in teriyaki sauce with rice and vegetables 350g

Kotlet schabowy z ziemniakami i mizeriq 350¢g
Pork chop with potatoes, cucumber salad with sour cream 3509

tosos z zielonym risotto 350g
Salmon with green risotto 350g
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MARARON ??2?2??

MENU DLA DZIECI

Nalesniki z d2zemem LUB nutellq / owoce / bita Smietana 300g
Pancakes with jam OR nutella / fruits and whipped cream 300g

Nuggetsy z kurczaka (5 sztuk) / frytki (110g) / ketchup
Chicken nuggets (5 pieces) / fries (110g) / ketchup

Poledwiczki drobiowe (3 sztuki) / frytki (180g) / suréwka
Chicken tenderloins (3 pcs) / fries (180g) / salad

DO KAZDEGO DANIA SOK TOMA W CENIE
TOMA JUICE IS INCLUDED WITH EVERY DISH

STREFA FAST FOOD

Mini burger drobiowy / satata/ pomidor / pikle / sos 110g
Mini chicken burger / lettuce / tomato / pickles / sauce 110g

Hamburger wotowy / satata / pomidor / pikle / sos 300g
Beef burger / lettuce / tomato / pickles / sauce 300g

FRYTKI 110g / 210g
French fries 110g / 210g

FRYTKI Z BATATOW 210g
Sweet potato fries 210g

NUGGETSY (5 sztuk)
Nuggets (5 pcs)

ZAPIEKANKA Z SEREM I PIECZARKAMI 2009
Warm baguette with cheese and mushrooms 200g
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PIZZA WLOSKA / ITALIAN PIZZA 30 cm

MARGHERITA sos pomidorowy / ser mozzarella
MARGHERITA tomato sauce / mozzarella cheese

PEPERONI sos pomidorowy / ser mozzarella / salami wtoskie pikantne LUB tagodne
PEPERONI tomato sauce / mozzarella cheese / Italian spicy OR mild salami

CAPRICIOSA sos pomidorowy / ser mozzarella / szynka wtoska / pieczarki
CAPRICIOSA tomato sauce / mozzarella cheese / Italian ham / mushrooms

HAWAJSKA sos pomidorowy / ser mozzarella / szynka wtoska / ananas
HAWAIIAN tomato sauce / mozzarella cheese / Italian ham /pineapple

POLLO sos pomidorowy / ser mozzarella / filet z kurczaka / kukurydza
POLLO tomato sauce / mozzarella cheese / chicken filet / corn

CURRY sos pomidorowy / ser mozzarella / kukurydza / pieczarki / salami / kurczak
CURRY tomato sauce / mozzarella cheese / corn / champignons / salami / chicken

KEBAB sos pomidorowy / ser mozzarella / kurczak / satata pekifiska / cebula czerwona /
pomidor / frytki

KEBAB tomato sauce, mozzarella cheese / chicken / chinese cabbage / red onion /
tomato / fries

CAMEMBERT sos pomidorowy / mozzarella / chorizo / camembert
CAMEMBERT tomato sauce / mozzarella cheese / chorizo / camembert

PARMA sos pomidorowy / ser mozzarella / rukola / prosciutto crudo /
pomidorki cherry / parmezan

PARMA tomato sauce / mozzarella cheese / arugula / prosciutto crudo /
cherry tomatoes / parmesan

Ketchup do pizzy 3-
Ketchup

Sos czosnkowy do pizzy 3-
Garlic sauce
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NAPOJE ZIMNE / COLD BEVERAGES

Swie2o wyciskane soki 250 ml / 400 ml
Freshly Squeezed Juices 250 ml / 400 ml

Pomarancza | Orange
Grejpfrut | Grapefruit
Jabtko | Apple
Marchewka | Carrot
Burak | Beetroot

Woda Rodowita gazowana / niegazowana 500 ml
Sparkling / still water 500 ml

Woda Rodowita niegazowana 700 mi / 1500 ml
Still water 700 ml / 1500 ml

Sok toma: pomarancza / jabtko / porzeczka 330 ml
Juice: orange / apple / black currant 330 mi

Pepsi / Pepsi Max / Mirinda / 7up / Lipton / Mountain dew 500 ml

NAPOJE GORACE / HOT BEVERAGES

Espresso 30ml / Kawa czarna / black coffee 200ml

Espresso macchiato 60ml / Double espresso 60ml /
Kawa biata / coffee with milk 200ml / Cappuccino 250ml

Americano 250ml
Latte macchiato 250ml / 400 ml

Kawa mro2ona z gatkq lodéw i bitq Smietanq 250 mi

vanilla iced coffee with ice cream and whipped cream 250mi

*Mleko roslinne / plant milk 3-
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Herbata Sir William’s — kubeczek 250ml
Sir William’s Teain - Cup

Herbata Sir William’s — imbryczek 350ml
Sir William’s Teain - Teapot

Czekolada na gorqco z bitq Smietanqg 250ml
Hot chocolate with whipped cream

PIWA / BEERS

Piwo beczkowe / Draft beer:

Ksigzece Lager 5% obj. 300ml / 500ml|

Piwa butelkowe / Bottled beer 500ml :

Ksigzece Ztote Pszeniczne alk. 4,9% obj.
IPA alk. 4,5 % obj.
Czerwony Lager alk. 4,9 % objll

Piwa bezalkoholowe / Alcohol Free beer:
LECH Free 330ml

*Zapytaj o karte piw
*Ask for a beer menu

M-
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MENU WKRELADROWE

SNIADANIA / BREAKFAST

Sniadaniowy talerz ze szparagami / halloumi / awocado / jajka sadzone (2szt.)

*$niadania do wyboru kawa czarna lub biata, herbata lub woda
Breakfast plate with asparagus / halloumi / avocado / fried eggs (2 pcs.)
*breakfast includes choice of black or white coffee, tea or water

Nalesniki gryczane ze szpinakiem / ser feta / dip jogurtowy
Buckwheat crepes with spinach / feta cheese / yogurt dip

DANIA GLOWNE / MAIN COURSES

Makaron nero z krewetkami / pomidorki koktajlowe / natka pietruszki
Nero pasta with shrimp / cherry tomatoes / parsley

Satatka na mixie satat z krewetkami / awocado / pomidorki koktajlowe
Salad on mixed greens with shrimp / avocado / cherry tomatoes

Pieczony batat z pomidorami / mozzarella / granat / dip jogurtowy

*dodaqj filet z kurczaka 12 zt

Baked sweet potato with tomatoes / mozzarella / pomegranate / yogurt dip
*add chicken fillet 12 z¢

Peczotto z duszonymi burakami / brokuty / pietruszka / czosnek / biate wino /

czarnuszka
Pearl barley risotto with braised beets / broccoli / parsley / garlic / white wine /
nigella seeds
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