HOTEL
KRAKOW

SWING

PRZYSTAWKI
STARTERS

Zielony talerz z hummusem, selerem naciowym,
biata rzodkiewka, marchewka, papryka, kietkami
zielonego groszku, pomidorami koktajlowymi oraz
goracymi pitami
Green plate with hummus, celery, white radish, carrot,
capsicum, green pea sprouts, cherry tomatoes and hot pits
21PLN/200g

v Grillowany ser halloumi z mixem wtoskich satat
i Zurawing
Grilled halloumi cheese with a mix of Italian salads
and cranberries
30PLN /150¢g

Carpaccio z jelenia z marynowanymi kurkami,
parmezanem, rukol3, oliwa truflowa
Deer carpaccio with marinated chanterelles, Parmesan
cheese, arugula and truffle oil
35PLN/150g

V Deska seréw: Gruyere Chabert, Blue Gourmage,
brie, kozi podawane z konfitura zurawinowa
i miodem
Cheese board: Gruyere Chabert, Blue Gourmage, brie,
goat served with cranberry jam and honey
43PLN/220g

SALATKI
SALAD

Satatka weganska z mtodym szpinakiem, lis¢mi
buraka i wei-dzonym tofu z orzechowym winegretem
Vegan salad with baby spinach, beetroot leaves and
smoked tofu with peanut vinaigrette
26 PLN/300¢g

Satatka a’la Cezar z grillowanym kurczakiem,
z sosem z anchois, pomidorkami koktajlowymi,
odawana z grzankami
A'la Caesar salad with grilled chicken, anchovy sauce,
cherry tomatoes, served with croutons
31PLN/300g

VEGAN

V VEGETARIAN

MENU | RESTAURACJA QUICKSTEP

ZUPY
SOUPS

Bulion drobiowy zdomowym makaronem
Chicken broth with homemade noodles
17 PLN / 250 ml

Krem z pieczonlch burakow z serem typu feta
Cream of baked beetroot with feta cheese
17 PLN / 250 ml

v Krem ¥omidorowo-paprykowy Z pesto bazyliowym i grissini
omato and pepper cream with basil pesto and grissini
19 PLN / 250 ml

DANIA GEOWNE
MAIN DISHES

Burger weganski chilli con quinoa z satata, piklami
i frytkami stekowymi
Chilli con quinoa vegan burger with lettuce, pickles and steak fries
35PLN/ 350¢g

Tradycyjny kotlet schabowy z kapusta zasmazang
i ziemniakami w ziotach
Traditional pork chop with fried cabbage and potatoes with herbs
36PLN/350¢g

Burger wotowy z konfitura z czerwonej cebuli, satata, piklami
i frytkami stekowymi
Beef burger with red onion jam, lettuce and pickles served with fries
40PLN/350g

Filet z kurczaka nadziewany mtodym szpinakiem i suszonymi
pomidorami z sosem serowym i pieczonymi ziemniakami

Chicken fillet stuffed with baby spinach and sun-dried tomatoes with cheese

sauce and baked potatoes
40PLN /300g

V Filet z halibuta w sosie kurkowo-porowym z czarna soczewica
Halibut fillet in chanterelle and leek sauce with black lentils
51PLN/300g

Udo z kaczki w sosie wisniowym z gnocchi i mixem satat
Duck leg in cherry sauce with gnocchi, and mixed salad
51PLN/300g

Stek z poledwicy wotowej z frytkami, pieczonymi warzywami
i sosem barbeque

Beef tenderloin steak with roasted vegetables, fries, and barbeque sauce

83PLN/400g

MENU SZEFA KUCHNI - MACIEJA GLANOWSKIEGO
MENU - BY CHEF MACIEJ GLANOWSKI

IWIW ANOA AOMNZ
ODINZOVINS

MAKARONY
PASTA

Penne z kurczakiem i chorizo w sosie winnym
Penne with chicken and chorizo in wine sauce
30PLN/220g

V Pieczone pierozki gyoza z sosem mango-chilli
Baked gyoza dumplings with mango-chilli sauce
33PLN/250g

Sepiowane tagliolini z krewetkami, cukinia,
pomidorkami cherry i sosem z biatego wina
Sepiated tagliolini with shrimps, zucchini, cherry
tomatoes, and white wine sauce
35PLN/200g

DESERY
DESSERTS

V Domowa szarlotka na ciepto z lodami
Hot apple pie with ice cream
17PLN/120¢g

VSquet czekoladowy z wiénia podawany z lodami
Chocolate souffle with cherry served with ice cream
25PLN/220g

VMus owocowy z serkiem mascarpone
i sezonowymi owocami
Fruit mousse with mascarpone cheese
and seasonal fruit
26 PLN/200g

Mix satat z sosem winegret | 8 PLN
Salad mix with vinaigrette dressing | 8 PLN

*Istnieje mozliwos¢ zamiany dodatkéw na:
ryz / kasze jaglana/ frytki / ziemniaki
*Possibility to exchange additives with:
rice / millet / fries / potatoes

**Istnieje mozliwos$¢ zamiany makaronu
na bezglutenowy lub ryzowy
**Possibility to exchange pasta for gluten free

www.hotelswing.pl/restauracja
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KAWA | NAPOJE GORACE
COFFEE & HOT DRINKS

Espresso | 8 PLN / 30 ml

Espresso Macchiato | 9 PLN / 50 ml

Double Espresso | 10 PLN / 60 ml

Kawa czarna | Caffé Americano | 8 PLN / 180 ml

Kawa biata | Caffé Americano with milk | 9 PLN / 180 ml
Cappuccino | 10 PLN / 250 ml

Latte Macchiato | 12 PLN / 250 ml

Herbata Richmont | Richmont Tea | 10 PLN / 400 ml

Rozgrzewajaca herbata Richmont ze swiezym imbirem,
miodem i cytryna | 13 PLN / 350 ml

Warming Richmont tea with fresh ginger, honey and
lemon

Czekolada na goraco | Hot Chocolate | 14 PLN /250 mli

NAPOJE ZIMNE
COLD DRINKsS

Woda: niegazowana / gazowana
Mineral water: still / sparkling
7 PLN /300 ml

Lemoniada l Lemonade | 15 PLN /400 ml
|

Klasyczna / Malinowa/ Arbuzowa | Classic / Raspberry/
Kawa mrozona | Iced coffee | 16 PLN /250 ml

Sok ze swiezo wyciskanych pomarariczy / grejpfrutow
Juiceof freshly squeezed oranges / grapefruits
13 PLN /250 mi | 18 PLN /400 ml

Sok Toma: pomarancza / jabtko / czarna porzeczka
Toma - Juice: orange / apple / blackcurrant
8 PLN /200 ml

Pepsi / Pepsi Max / 7up / Mirinda / Schweppes Tonic/
Lipton Ice Tea | 8 PLN /200 ml

Red Bull | 10 PLN /250 ml

Virgin Mojito | 17 PLN /300 ml
7up, mieta, limonka / 7up, mint, lime

Sex on The Beach Virgin | 17 PLN /300 ml
sok pomaranczowy / syrop kokosowy / syrop grenadine
orange juice / coconut syrup / grenadine syrup

Virgin Piiia Colada | 17 PLN /300 ml
mleko / sok ananasowy / syrop kokosowy
milk / pineapple juice / coconut syrup

30PLN /1L

atermelon

NAPOJE | RESTAURACJA QUICKSTEP

WINA BIALE
WHITE WINE

FRANCJA | FRANCE

La Vieille Ferme Blanc | 129 PLN
A.C. Cotes Du Luberon, La Vieille Ferme
Bourboulenc, Grenache Blanc, Ugni Blanc, Vermentino

WLOCHY | ITALY

Anterra Grillo| 90 PLN 750 ml / 19 PLN 150 ml
I.G.T. Sicilia, Mezzacorona | Grillo

Anterra Pinot Grigio | 90 PLN 750 ml / 19 PLN 150 ml
I.G.T. Delle Venezie, Mezzacorona / Pinot Grigio

WINA CZERWONE
RED WINE

FRANCJA | FRANCE

La Vieille Ferme Rouge | 129 PLN 750 ml
A.C. Cotes du Ventoux, La Vieille Ferme
Carignan, Cinsault, Grenache, Syrah

Les Schistes De Valbone | 129 PLN 750 ml
Czarny Grenache, Mourvédre, Syrah

WEOCHY | ITALY

Pruneo Primitivo | 110 PLN 750 ml / 23 PLN 150 ml
I.G.P. Salento, Feudo di Santa Croce | Primitivo

WINA DESEROWE
DESSERT WINE

FRANCJA | FRANCE

Banyuls Fontaulé | 109 PLN 750 ml / 23 PLN 150 mi
Szary Grenache, Biaty Grenache
Biate | White

Banyuls Trad Garance | 109 PLN 750 ml / 23 PLN 150 ml
Czarny Grenache, Szary i Biaty Grenache
Czerwone | Red

WINA MUSUJACE
SPARKLING WINE

FRANCJA | FRANCE

Blanc De Schiste | 95 PLN
Assemblage 2015 | Grenache, Vermentino, Viognier

Louis Roederer Brut Premier | 299 PLN
Champagne | Chardonnay, Pinot Noir, Pinot Meunier

WLOCHY | ITALY

Prosecco Val D‘Oca Brut | 95 PLN 750 ml / 39 PLN 200 ml
D.O.C. Treviso | Glera

PIWA
BEER

PIWA BECZKOWE | DRAFT BEAR:
TYSKIE Gronie | Local draft beer | 10 PLN /300 ml | 12 PLN /500 ml
PIWA BUTELKOWE | BOTTLED BEER:
Pilsner Urquell | 15 PLN / 500 mi

Ksiazece Ztote Pszeniczne/ IPA/ Czerwony Lager | 13 PLN / 500 mi
Wheat beer / IPA beer / Lager beer

Lech Shandy Strawberry Margarita / Mojito | 10 PLN /500 ml
Beer with unique lemonade Strawberry Margarita / Mojito

X %
PIWA KRAFTOWE | KRAFT BEER: y\ig
Browar Trzy Korony | Local bottled beer | 16 PLN /330 ml ng
Krasa Weizen / Upir Dunkel / Sedek Ipa / Gazda / Chmyz Pils 9 >
PIWA BEZALKOHOLOWE | ALCOHOL FREE BEER: ;0
Lech Free Lager / limonka z mieta / marakuja i melon / r‘ﬂg
granatiacai| 10 PLN /330 ml A
Non-alcoholic lager beer / lime and mint / 2o
passion fruit and melon / pomegranate and acai £s
KOKTAIJILE
COCKTAILS

WSCIEKLY PIES | 7 PLN / 40 ml / SHOT
Wédka / syrop malinowy / Tabasco |
Vodka / raspberry syrup / Tabasco

NEGRONI | 18 PLN / 90 mi
Gin / Campari / Martini Rosso / skérka pomaranczy / Orange peel

GIN TONIC | 18 PLN / 240 mli
Gin / Schweppes Tonic / cytryna | Gin / Schweppes Tonic / lemon

TATANKA | 18 PLN / 240 ml
Woadka / sok jabtkowy / cytryna / cynamon | Vodka / apple juice /
lemon / cinnamon

COFFEE HEAVEN | 20 PLN / 240 mi
Baileys / Kahlua / mleko | Baileys / Kahlua / milk

CUBA LIBRE| 20 PLN / 240 ml
Rum / Pepsi / limonka | Rum / Pepsi / lime

COSMOPOLITAN | 22 PLN / 140 mi
Woédka zurawinowa /Likier Cointreau /sok zurawinowy /sok z limonki
Cranberry vodka / Cointreau Liqueur / cranberry juice / lime juice

MARGARITA | 23 PLN / 80 mi
Tequila / Likier Cointreau / sok z limonki / sél | Tequila / Cointreau
liqueur / lime juice / salt

MOJITO | 23 PLN / 400 ml
Rum / limonka / woda gazowana / mieta / brazowy cukier |
Rum / Lime / sparkling water / mint / brown sugar

APEROL SPRITZ | 25 PLN / 300 ML
Prosecco / Aperol / Woda gazowana
Prosecco / Aperol / Sparkling water

SEX ON THE BEACH | 25 PLN / 400 ml

Waédka / Malibu / syrop brzoskwiniowy /sok pomaraiiczowy / sok
Zurawinowy

Vodka / Malibu / peach syrup / orange juice / cranberry juice

PINA COLADA | 23 PLN / 400 ML
Rum / Malibu / mleko / sok ananasowy
Rum / Malibu / milk / pineapple juice

APERITIF

Campari Bitter|] 12 PLN /40 ml
Martini Bianco | 12 PLN /100 ml
Martini Rosso | 12 PLN /100 ml
Martini Extra Dry | 12 PLN /100 ml
Martini Rosato | 12 PLN /100 ml

GIN

Seagram's Gin | 10 PLN /40 ml
Bombay Gin | 20 PLN /40 ml

BRANDY | KONIAK
BRANDY & COGNAC

Metaxa 5* | 12 PLN /40 ml
Metaxa 7* | 18 PLN /40 ml
Hennessy V.S. | 24 PLN /40 ml
Hennessy X.O.| 65 PLN /40 ml

WODKA | VODKA

Stumbras | 7 PLN /40 ml

Zubréwka| 8 PLN /40 mi

Absolut | 9 PLN /40 mi

Stock Prestige | 9 PLN /40 ml
Amundsen | 10 PLN /40 mi

Beluga Noble | 25 PLN /40 ml
Beluga Transatlantic | 29 PLN /40 ml

TEQUILA

Sauza Gold | 13 PLN /40 ml
Olmeca Blanco | 18 PLN /40 ml
Olmeca Gold | 18 PLN /40 ml

RUM

Havana Club White | 12 PLN | 40 ml
Bacardi Carta Blanca | 12 PLN / 40 ml
Bacardi Carta Negra 12PLN / 40ml
Dictador 12YO | 28 PLN /40 ml
Dictador 20YO | 39 PLN /40 ml

LIKIER | LIQUEUR

Malibu | 10 PLN /40 ml
Becherovka | 11 PLN /40 mi
Jagermeister | 11 PLN /40 ml
Passoa | 11 PLN /40 ml
Bailey’s | 12 PLN /40 ml
Kahlua | 14 PLN /40 ml
Cointreau | 16 PLN /40 ml

WHISKY & WHISKEY

Jim Beam Black | 16 PLN /40 ml

Jim Beam Double Oak | 18 PLN /40 ml
Ballantine’s Finest | 13 PLN /40 ml
Jack Daniel's | 15 PLN /40 ml

Johnnie Walker Red | 13 PLN /40 ml
Maker’s Mark | 22 PLN /40 ml
Jameson | 14 PLN /40 ml

Auchentoshan American OAK | 25 PLN /40 ml



