
MENU III

Zupa serwowana:
Barszcz czerwony z uszkami

Danie główne serwowane:
Pstrąg pieczony z cytryną i koperkiem

Bufet ciepły:
Zupa grzybowa z łazankami

Karp smażony z cebulą
Pierogi z kapustą i grzybami

Groch z kapustą
Gołąbki z kaszą i grzybami

Krokiety z kapustą i grzybami

Bufet zimny:
Śledzie w oleju z cebulą

Śledź w śmietanie
Ryba po grecku

Paszteciki z grzybami
Sałatka jarzynowa

Sałatka śledziowa z burakami
Mini ptyś z pastą z tuńczyka i koperkiem

Bufet deserowy:
Ciasta świąteczne 3 rodzaje

Kompot z suszonych owoców

Koszt 170 PLN/OS.


