
MENU IV

Zupa serwowana:
Barszcz czerwony z uszkami

Danie główne serwowane:
Łosoś zapiekany w cieście francuskim ze szpinakiem

Bufet ciepły:
Zupa grzybowa z łazankami

Karp smażony z marchewką i cebulą
Pierogi z kapustą i grzybami

Pierogi zapiekane ze szpinakiem
Krokiety z kapustą i grzybami

Groch z kapustą

Bufet zimny:
Smażone śledzie w zalewie octowo-pomidorowej

Śledzie w oleju z cebulą
Ryba po grecku

Sałatka jarzynowa
Galaretka z łososiem

Szparagi owiniete wedzonym łososiem
Sałatka ziemniaczana z kurkami

Paszteciki z grzybami

Bufet deserowy:
Ciasta świąteczne 4 rodzaje

Owoce filetowane

Kompot z suszonych owoców

Koszt 210 PLN/OS.


