SPOTKANIE WIGILIINE
dla Twojej firmy

Oferta wigilijna skierowana jest do firm i instytucji poszukujacych miejsca, aby zorganizowac
coroczne spotkanie Swigteczne dla swoich pracownikow, menadzerow i specjalistow.

Swieta Bozego Narodzenia to wyjatkowy czas stanowigcy okazje do spotkan i wspolnego $wietowania.
Warto w tym okresie zasig$¢ do stotu takze z tymi, ktorzy wspotpracuja z nami kazdego dnia.
Podziel si¢ optatkiem ze swoimi wspotpracownikami, zasmakuj tradycji w wyrafinowanym wydaniu,
poczuj magie Swigt, a my zadbamy o to, aby niczego podczas tej wieczerzy nie zabrakto.
Zachecamy do powierzenia nam organizacji wigilijnego spotkania.

Zespot Hotelu Zalewski**** dotozy wszelkich staran, aby byly to prawdziwie magiczne Swieta.



Zupa serwowana:
Zupa grzybowa z tazankami

Bufet ciepty:
Karp smazony
Kapusta z grochem
Pierogi z kapustq i grzybami

_ Bufetzimny:
Sledzie na 2 sposoby
Tradycyjna satatka jarzynowa

Pieczywo [ masto

Bufet deserowy:
Ciasto Swigteczne

Kompot z suszonych owocow

Koszt 95 PLN/OS.
spotkanie do 3 godzin




MENU II

fi

Zupa serwowana:
Barszcz z uszkami

Bufet ciepty:

Karp smazony
Pierogi z grzybami i kapustg
Krokiety z pieczarkami
Gotqgbki z kaszg gryczanqg

Bufet zimny:
Sledzie na 2 sposoby
Satatka ziemniaczana
Satatka jarzynowa
Galaretka rybna

Masto [ pieczywo

Bufet deserowy:
Ciasta Swiqteczne 2 rodzaje

Kompot z suszonych owocéw

Koszt 115 PLN/OS.
spotkanie do 3 godzin




MENU III

fi

Zupa serwowana:
Barszcz czerwony z uszkami

Danie gtéwne serwowane:
Pstrqg pieczony z cytrynq i koperkiem

Bufet ciepty:

Zupa grzybowa z tazankami
Karp smazony z cebulqg
Pierogi z kapustq i grzybami
Groch z kapustq
Gotgbki z kaszq i grzybami
Krokiety z kapustq i grzybami

Bufet zimny:
Sledzie w oleju z cebulg
Sledz w $mietanie
Ryba po grecku
Paszteciki z grzybami
Satatka jarzynowa
Satatka Sledziowa z burakami
Mini pty$ z pastq z tuhczyka i koperkiem

Bufet deserowy:
Ciasta Swigteczne 3 rodzaje

Kompot z suszonych owocéw

Koszt 190 PLN/OS.
spotkanie do 4 godzin




MENU IV

fi

Zupa serwowana:
Barszcz czerwony z uszkami

Danie gtéwne serwowane:
toso$ zapiekany w cieScie francuskim ze szpinakiem

Bufet ciepty:

Zupa grzybowa z tazankami
Karp smazony z marchewkq i cebulqg
Pierogi z kapustq i grzybami
Pierogi zapiekane ze szpinakiem
Krokiety z kapustq i grzybami
Groch z kapustq

Bufet zimny:
Smazone $ledzie w zalewie octowo-pomidorowej
Sledzie w oleju z cebulg
Ryba po grecku
Satatka jarzynowa
Galaretka z fososiem
Szparagi owinigte wedzonym tososiem
Satatka ziemniaczana z kurkami
Paszteciki z grzybami

Bufet deserowy:
Ciasta Swiqteczne 4 rodzaje
Owoce filetowane

Kompot z suszonych owocéw

Koszt 230 PLN/OS.
spotkanie do 5 godzin




Dodatkowe dania miesne

fi

Dania migsne ciepte:

Kaczka pieczona podawana z kapustg czerwong
40 zt/os.
Poledwiczki grillowane w sosie grzybowym
40 zt/os.
Kurczak pieczony
25 zt/os.
Pieczen Swigteczna w sosie wtasnym
30 zt/os.

Zimne przekgski migsne 1 potmisek do 10 os.:

Schab po warszawsku

170zt
Mieso pieczone [ sos tatarski
170 zt
Galaretka drobiowa
150zt
Poledwiczka wieprzowa faszerowana szpinakiem
190zt
Vol au vent z wqtrébkg
180zt
Pieczenh rzymska z jajkami w cieScie francuskim
170 zt
Roladki z salami z pastq jajecznqg
150zt




OPEN BAR
.

PAKIET SILVER

« Wino stotowe biate lub czerwone,
» Piwo,

* Kawaq,

» Herbatq,

« Woda mineralna,

« Soki owocowe,

* Napoje gazowane

PAKIET GOLD

- Wino stotowe biate lub czerwone,
« Wodka biata krajowa,

» Piwo,

* Kawaq,

« Herbatq,

« Woda mineralna,

» Soki owocowe,

- Napoje gazowane

PAKIET EXCLUSIVE

« Wino stotowe biate lub czerwone,
« Wodka biata krajowa,
» Whisky,

» Gin,

« Martini Bianco, Rosso,
* Rum,

« Tequilg,

* Piwo,

* Kawaq,

» Herbatq,

« Woda mineralnag,

- Soki owocowe,

« Grenadynaq,

» Napoje gazowane.

GRUPA OD 20 DO 80 0s6B
85 zt [ osoba - do 4 godzin,
+ 25 7t [ osoba — kazda nastepna godzina

GRUPA POWYZEJ 80 0SOB
80 zt [ osoba - do 4 godzin,
+ 20 zt [ osoba - kazda nastepna godzina

GRUPA OD 20 DO 80 0SOB
115 zt [ osoba - do 4 godzin,
+ 30 zt [ osoba - kazda nastepna godzina

GRUPA POWYZEJ 80 OSOB
110 zt / osoba - do 4 godzin,
+ 25 7t [ osoba - kazda nastegpna godzina

GRUPA OD 20 DO 80 OSOB
150 zt [ osoba - do 6 godzin

GRUPA POWYZEJ 80 OSOB
140 z [ osoba - do 6 godzin



Zapraszamy do kontaktu:

marketing@hotelzalewski.pl
Tel.: (+48) 91 32 29 300

Hotel Zalewski****
ul. Nadmorska 13, 72-330
Mrzezyno (+48) 91 32 29 300
www.hotelzalewski.pl




