
SPOTKANIE WIGILIJNE
                     dla Twojej firmy

Oferta wigilijna skierowana jest do firm i instytucji poszukujących miejsca, aby zorganizować 
coroczne spotkanie świąteczne dla swoich pracowników, menadżerów i specjalistów.

Święta Bożego Narodzenia to wyjątkowy czas stanowiący okazję do spotkań i wspólnego świętowania. 
Warto w tym okresie zasiąść do stołu także z tymi, którzy współpracują z nami każdego dnia. 

Podziel się opłatkiem ze swoimi współpracownikami, zasmakuj tradycji w wyrafinowanym wydaniu, 
poczuj magię Świąt, a my zadbamy o to, aby niczego podczas tej wieczerzy nie zabrakło. 

Zachęcamy do powierzenia nam organizacji wigilijnego spotkania.

Zespół Hotelu Zalewski**** dołoży wszelkich starań, aby były to prawdziwie magiczne święta.



MENU I

               Koszt 95 PLN/OS. 
       spotkanie do 4 godzin

Zupa serwowana:
Zupa grzybowa z łazankami

Bufet ciepły:
Karp smażony

Kapusta z grochem
Pierogi z kapustą i grzybami

Bufet zimny:
Śledzie na 2 sposoby 

Tradycyjna sałatka jarzynowa

Pieczywo / masło

Bufet deserowy:
Ciasto świąteczne

Kompot z suszonych owoców



MENU II

Koszt 115 PLN/OS.

Zupa serwowana:
Barszcz z uszkami

Bufet ciepły:
Karp smażony

Pierogi z grzybami i kapustą
Krokiety z pieczarkami

Gołąbki z kaszą gryczaną

Bufet zimny:
Śledzie na 2 sposoby

Sałatka ziemniaczana 
Sałatka jarzynowa
Galaretka rybna

Masło / pieczywo

Bufet deserowy:
Ciasta świąteczne 2 rodzaje

Kompot z suszonych owoców

 spotkanie do 4 godzin



MENU III

Koszt 190 PLN/OS.

Zupa serwowana:
Barszcz czerwony z uszkami

Danie główne serwowane:
Pstrąg pieczony z cytryną i koperkiem

Bufet ciepły:
Zupa grzybowa z łazankami

Karp smażony z cebulą
Pierogi z kapustą i grzybami

Groch z kapustą
Gołąbki z kaszą i grzybami

Krokiety z kapustą i grzybami

Bufet zimny:
Śledzie w oleju z cebulą

Śledź w śmietanie
Ryba po grecku

Paszteciki z grzybami
Sałatka jarzynowa

Sałatka śledziowa z burakami
Mini ptyś z pastą z tuńczyka i koperkiem

Bufet deserowy:
Ciasta świąteczne 3 rodzaje

Kompot z suszonych owoców

 spotkanie do 4 godzin



MENU IV

Koszt 230 PLN/OS.

Zupa serwowana:
Barszcz czerwony z uszkami

Danie główne serwowane:
Łosoś zapiekany w cieście francuskim ze szpinakiem

Bufet ciepły:
Zupa grzybowa z łazankami

Karp smażony z marchewką i cebulą
Pierogi z kapustą i grzybami

Pierogi zapiekane ze szpinakiem
Krokiety z kapustą i grzybami

Groch z kapustą

Bufet zimny:
Smażone śledzie w zalewie octowo-pomidorowej

Śledzie w oleju z cebulą
Ryba po grecku

Sałatka jarzynowa
Galaretka z łososiem

Szparagi owinięte wędzonym łososiem
Sałatka ziemniaczana z kurkami

Paszteciki z grzybami

Bufet deserowy:
Ciasta świąteczne 4 rodzaje

Owoce filetowane

Kompot z suszonych owoców

 spotkanie do 5 godzin



Dodatkowe dania mięsne

Zimne przekąski mięsne 1 półmisek do 10 os.: 

Schab po warszawsku 
170zł

Mięso pieczone / sos tatarski 
170 zł

Galaretka drobiowa 
150zł

Polędwiczka wieprzowa faszerowana szpinakiem 
190zł

Vol au vent z wątróbką 
180zł

          Pieczeń rzymska z jajkami w cieście francuskim 
170 zł

Roladki z salami z pastą jajeczną 
150zł

Dania mięsne ciepłe:

Kaczka pieczona podawana z kapustą czerwoną 
40 zł/os.

Polędwiczki grillowane w sosie grzybowym 
40 zł/os.

Kurczak pieczony 
25 zł/os.

Pieczeń świąteczna w sosie własnym 
30 zł/os.



OPEN BAR

PAKIET GOLD

PAKIET SILVER

PAKIET SILVER

• Wino stołowe białe lub czerwone,
• Piwo,
• Kawa,
• Herbata,
• Woda mineralna, 
• Soki owocowe,
• Napoje gazowane

• Wino stołowe białe lub czerwone,
• Wódka biała krajowa,
• Piwo,
• Kawa,
• Herbata,
• Woda mineralna, 
• Soki owocowe,
• Napoje gazowane

• Wino stołowe białe lub czerwone,
• Wódka biała krajowa,
• Whisky,
• Gin,
• Martini Extra Dry, Bianco, Rosso,
• Rum,
• Tequila,
• Piwo,
• Kawa,
• Herbata,
• Woda mineralna, 
• Soki owocowe,
• Grenadyna,
• Napoje gazowane.

GRUPA OD 20 DO 80 OSÓB
150 zł / osoba - do 6 godzin

GRUPA POWYŻEJ 80 OSÓB
140 zł / osoba - do 6 godzin

GRUPA OD 20 DO 80 OSÓB
85 zł / osoba - do 4 godzin,
+ 25 zł / osoba – każda następna godzina

GRUPA POWYŻEJ 80 OSÓB
80 zł / osoba - do 4 godzin,
+ 20 zł / osoba – każda następna godzina

GRUPA OD 20 DO 80 OSÓB
115 zł / osoba - do 4 godzin,
+ 30 zł / osoba – każda następna godzina

GRUPA POWYŻEJ 80 OSÓB
110 zł / osoba - do 4 godzin,
+ 25 zł / osoba – każda następna godzina



Zapraszamy do kontaktu:

 Dział Marketingu i Sprzedaży
marketing@hotelzalewski.pl

Tel.: (+48) 91 32 29 300 

Hotel Zalewski****
ul. Nadmorska 13, 72-330

Mrzeżyno (+48) 91 32 29 300
www.hotelzalewski.pl


