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Uprzejmie informujemy, ze do stolika od 8 oséb doliczany ﬂ,_,._ 1
jest serwis w wysokosci 10% kwoty rachunku.

Wir informieren Sie darauf hin, dass bei einem Tisch
mit mehr als 8 Personen der Service iHn 10%
des Rechnungsbetrages zugerechnet wird.

Parties of 8 or more people will have an extra 10% service
charge added to the bill.

Drogi Kliencie, u nas napiwek mozesz zostawic rowniez karta.

Sehr geehrter Kunde, mit unserer Konte kénenn Sie
auch ein Trinkgeld hinterlassen.

, ;
- "
i ";pﬁ Dear customer, you can also leave a tip with a card.
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~_Fur mehr Details bitte die Kellner fragen.

. Gramatury g

1. 400g  13. 400g* 25. 180g* +37. 100g
2. 400g - 14. 350g* 26. 360g* 38. 100g
3. 100g * 15. 240g* 27. 400g 39. 100g
4. 100g 16. 220g* 28. 400g 40. 100g
5. 250g 17. 250g* 29. 350g 41. 100g
6. 150g 18. 150g* 30. 400g 42. 100g
7. 400g 19. 500g 31. 400g 43. 200g
8. 300g 20. 280g 32. 500g 60. 150g
9. 400g 21. 200g 33. 500g 61. 150g

10. 350g 22. 200g 34. 6szt. 62. 150g
11. 300g  23. 200g 35. 3szt. 63. 150g
12. 220g* 24. 180g 36. 100g 64. 150g

* waga miesa

j j j Stopien ostrosci :
Scharfe, Level of spaciness ’& Bez glutenu

Ohne Gluten, Gluten-free

(L Czas przygotowania
somit ~Vorbereitungszeit, Preparation time V
Vegan

9 Produkt lokalny
Lokales Produkt, Local product

Uprzejmie informujemy, ze do stolika od 8 osob doliczany jest serwis
w wysokosci- 10% kwoty rachunku.

Wir informieren Sie darauf hin, dass bei einem Tisch mit mehr als 8 Personen
der Service iHn 10% des Rechnungsbetrages zugerechnet wird.

Parties of more than 8 people will have an extra 10% service charge
added to the bill.

Drogi Kliencie, u nas napiwek mozesz zostawic rowniez karta.
Sehr geehrter Kunde, mit unserer Konte kdnenn Sie auch ein Trinkgeld hinterlasse
Dear customer, you can also leave a tip with a card.

INFORMACJA O ALERGENACH

Szanowni Goscie, w trosce o Panstwa bezpieczenstwo pragniemy poinformowac,
ze we wszystkich naszych daniach moga znajdowac sie sladowe ilosci sktadnikow
mogacych wywolywac alergie. O szczegoty prosimy pytac obstuge kelnerska.

INFORMATIONEN UBER ALLERGENE =

Liebe Gaste. Im Interesse Ihrer eigenen Sicherheit, bitte beachten Sie, dass in allen *
unseren Gerichten kdnnen Spurenmengen der Zutaten, die Allergien ausldsen kénnen.

INFORMATION CONCERNING ALLERGENS

Dear Guests, concerned about your well-being, we would like to inform you that
all of our food may contain slight amounts of allergens.
Please ask waiters for advice.

Data powstania karty: 04.2025r.



)| Witamy Panstwa w Hotelu Kormoran Resort & SPA ***

""'u_-l g J N
B W restauracji Tawerna.

\ 4 Jestesmy dla Panstwa juz od dwudziestu lat. Nasza przygoda zaczeta sie od zakupéw gruntéw i budowy stawow,
na terenie ktérych sie znajdujemy. W wyniku szybkiego rozwoju wybudowalismy domki, budynki hotelowe,
apartamenty i pozostala towarzyszaca im infrastrukture.

- Restauracja Tawerna rozwijata sie rownie dynamicznie co caly obiekt. Dochowujemy staran,
L4 by serwowane w niej dania szty nie tylko ramie w ramie ze smakiem, ale i potrzebami naszych Klientéw.
Lata doswiadczen, tysiace obstuzonych gosci spowodowaly, ze dzisiaj trzymaja Panstwo w rekach nowa karte dan.

" | Polaczenie wieloletniego doswiadczenia z tradycja, ale i z lokalnymi produktami sprawito, ze nasza karta jest petna
wysmienitych mies, ryb i lokalnych produktow — wedzonych u nas na miejscu. W zwiazku z rosnacymi potrzebami
naszych gosci wprowadziliSmy réwniez dania kuchni wegetarianskiej, weganskiej i bezglutenowej. Nowosciami,
ktore sie u nas pojawity sa chociazby jeszcze wiekszy wybor zup, nowe rodzaje wysmienitych stekow

oraz ryb prosto z pieca.

Szanujac doswiadczenie naszych szeféow kuchni, dajemy im petna swobode dziatania, co sprawia,
Ze s3 oni gotowi przyrzadzi¢ na imprezy okolicznosciowe réowniez dania spoza karty.

Jestesmy przekonani, ze zaskoczymy Panstwa nie tylko smakiem naszych potraw, ale i sposobem ich podania.
Zadbalismy o kazdy nawet najdrobniejszy szczegét, tak by mogli Panstwo w petni oddac sie kulinarnym rozkoszom
W naszej restauracji.

Zyczymy Paistwu przyjemnych doznah kulinarnych i mitych chwil spedzonych u nas.

Z powazaniem
Zespot Hotelu Kormoran Resort & SPA ****

T -, Willkommen im Tawerna Restaurant
: des Hotel Kormoran Resort & SPA ****

b1

Wir sind seit zwanzig Jahren fir Sie da. Unser Abenteuer begann mit dem Kauf von Grundstiicken und dem Bau von
Teichen, in denen wir uns befinden. Als Ergebnis der rasanten Entwicklung bauten wir Ferienhauser, Hotelgebaude,

/ Apartments und andere begleitende Infrastruktur.

Das Tavern Restaurant entwickelte sich so dynamisch wie das gesamte Objekt. Wir bemiihen uns, dass die angebotenen

Gerichte nicht nur mit dem Geschmack, sondern auch mit den Bediirfnissen unserer Kunden einhergehen. Jahrelange Erfahrung,
Tausende von Menschen, die bedient wurden, haben dazu gefiihrt, dass Sie heute eine neue Meniikarte in der Hand haben.

Die Kombination aus langjdhriger Erfahrung und Tradition, aber auch mit lokalen Produkten fiihrte dazu, dass unsere

Speisekarte voller kostlicher Fleisch-, Fisch- und lokaler Produkte ist — bei uns vor Ort geraucht. Aufgrund der wachsenden
Bediirfnisse unsere Kunden haben wir auch vegetarische, vegane und glutenfreie Gerichte eingefiihrt. Neuheiten, die bei uns
aufgetaucht sind, sind z.B. eine noch gréBere Auswahl an Suppen, neuen Arten von leckeren Steaks und direkt aus dem Ofen.

Wir respektieren die Erfahrung unserer Kéche und geben ihnen volle Handlungsfreiheit, was bedeutet, dass sie bereit sind,
Nicht-Menu-Gerichte fiir besondere Anlédsse zuzubereiten.

Wir sind iberzeugt, dass wir Sie nicht nur mit dem Geschmack unserer Gerichte tberraschen werden,

sondern auch mit der Art und Weise, wie sie serviert werden. Wir haben uns um die kleinsten Details gekiimmert,
damit Sie sich in unserem Restaurant kulinarisch verwdhnen lassen kénnen.

Ich wunsche Thnen angenehme kulinarische Erlebnisse und einen schénen Aufenthalt bei uns.

Mit freundlichen GriiBen
Leitund des Hotel Kormoran Resort & SPA ****

Welcome to the restaurant Tawerna. -
in the Hotel Kormoran Resort & SPA ****

We have been here for you for twenty years. Our adventure began with the purchase of land and construction
of ponds where we are located. As a result of rapid development, we have built cottages; hotel buildings,
apartments and other accompanying infrastructure.

The Tavern Restaurant was developing as dynamically as the entire facility. We make every effort to ensure that
the dishes served here not only go hand-in-hand with taste, but also with the needs of our customers.
Years of experience, thousands of people served caused that today you are holding a new menu.

The combination of many years of experience with tradition, but also with local products meant that our menu

is full of delicious meat, fish and local products - smoked on site. Due to the growing needs of our Customers,
we have also introduced vegetarian, vegan and gluten-free dishes. The novelties that have appeared in our menu
are even greater selection of soups, new types of delicious steaks and fish straight from oven.

Respecting the experience of our chefs, we give them full freedom of action,
which means that they are ready to prepare non-menu dishes for special events.

We are convinced that we will surprise you not only with the taste of our dishes, but also with the way.

they are served. We took care of every, even small detail, so that you can-fully devote yourself
to culinary delights in our restaurant.

Please enjoy your culinary experience and the moments you spend with us.

Yours truly
The management of Hotel Kormoran Resort 8 SPA ***+=
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1. Wiedenskie - bajgiel, jajko poche, satata, CE ooffee o 12 ith aur bresk® "i 58,00 PLN
pomidor, ogorek, szynka parmenska, R d_,/-""’hj_

sos holenderski, mix satat

Wienerisch — Beigel, pochiertes Ei, Salat, Tomate, Gurke,
-Parmaschinken, Hollandaise-Sauce, Salatmischung

Viennese — bagel, poached egg, lettuce, tomato, cucumber,
Parma ham, Hollandaise sauce, mixed salad

2. Kontynentalne - bajgiel, pieczarki, mozzarella, 58,00 PLN
jajko sadzone, sos holenderski, cebula, mix satat

Kontinental — Beigel, Champignons, Mozzarella, Spiegelei,
Hollandaise-Sauce, Zwiebel, Salatmischung

Continental — bagel, mushrooms, mozzarella,
fried egg, Hollandaise sauce, onion, mixed salad

Przystawki ciepte i zimne
Warme und kalte Vorspeisen | Warm and cold appetizers

3. Rostbef po angielsku 59,00 PLN
Rinderroast nach englischer Art
English-style roast beef

4. Klasyczny befsztyk tatarski - podany tradycyjnie, ogorek kiszony, 59,00 PLN
cebula, grzybek marynowany, zé6ttko, masto, pieczywo

Klassisches Tatar-Beefsteak - traditionell serviert, Sauergurken,
Zwiebeln, marinierte Pilze, Eigelb, Butter, Brot

Classic beef tartare - traditionally served, pickled cucumber,
onion, marinated mushroom, egg yolk, butter, bread

5. Deska wedlin z wlasnej wedzarni oraz serow, 69,00 PLN
smalec, pieczywo, masto, ogorki

Eine Platte mit Aufschnitt aus der eigenen Raucherei
und Kase, Schmalz, Brot, Butter, Gurken

A board of cold cuts from our own smokehouse
and cheeses, lard, bread, butter, cucumbers

6. Bruschetta z pasta z wedzonych ryb ® 39,00 PLN

Bruschetta mit Raucherfischpaste : S ‘\J :
Bruschetta with smoked fish paste i
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7. Rybna - kawatki ryb, matze, warzywa j}ﬁ Q

Fischsuppe, verschiedene sorten Fish, Miesmuscheln, Gemise
Fish soup, pieces of fish, mussels, vegetables

8. Gulaszowa - wotowina, warzywa

Gulaschsuppe, Rindfleisch und Gemdse
Goulash soup, beef, vegetables

9. Zurek na zakwasie w chlebie - kietbasa,boczek, $mietana, cebula

~ Altpolnische saure Mehlsuppe im Brot - Wurst, Speck, Sahne, Zwiebel

Old Polish crane in bread - sausage, bacon, cream, onion

10. Rosét z kury i kaczki

Huhner- und Entenbrih
Chicken and duck soup

- 11. Krem porowo-ziemniaczany v

Lauch-Kartoffel-Cremesuppe
Leek and potato cream soup .

Zupy | Suppen | Soups

42,00 PLN
39,00 PLN
39,00 PLN
29,00 PLN
z§ 00 PLI\; e : ‘-

/“r \:\q RESTAU RAEJA"_._. 2
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STEKI ISteaks | Steak:.s.' s

:

= TWsiystkie nasze steki podajemy na kamieniu

- samodazielnie uzyska¢ odpowiedni stopien
wysmazenia. :

- which maintains a high temperature for a long time,

12. Angus black steak 129,00 PLN

z ziemniakiem

A

z lawy wulkanicznej, ktéra dtugo utrzymuje
wysoka temperature dzieki czemu mozesz

Alle unsere Steaks werden auf vulkanischem

Lavastein serviert, der die Temperatur fiir lange
Zeit hoch halt, so dass Sie selbst den richtigen
Grad an Braten erreichen kénnen. :

We serve all our steaks on volcanic lava stone

so you can choose the right degree of frying yourself.

Stek z Angusa z topatki, USA,
Angus steak mit Schulterblatt, USA
Angus steak with shoulder blade, USA

13. T-Bone steak 129,00 PLN

Stek z rosbefu i poledwicy z koscia
Roastbeefsteak mit Knochen und Lende
Roast beef steak with bone and loin

14. Top sirloin z koscia 119,00 PLN

Stek z rostbefu z koscig
Top Sirloin mit Knochen
~ Top sirloin with bone

15. Rib Eye steak

Stek z antrykotu bez kosci
Rib-Eye-Steak ohne Knochen
Rib eye steak without bone

16. Tournedo steak

Stek z poledwicy wotowe;j
Rinderfilet
From beef tenderloin

| _ : 19,00 PLN
: : towej, serwowany
wej P."Iegwmy w:waroik".":m'—:c-'r"kmla

z érodko
_Ste‘( y 4 Sro. mu-!:‘ !]_rku z_ 2

: ith j with
Middle sirloin steak, served with .ja.clf:‘e’\"cop;)atz':zs
.cottage cheese and grilled zucchini,

-~ and garlic butter.

1 s
\‘AH ESTAURACJA

/TAWERNA
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18. Gulasz z polikow wotowych, kasza peczak 69,00 PLN
z suszonymi grzybami

Rinderbacken mit Gerstengriitze und getrockneten Pilzen

Beef cheek stew, pearl barley with dried mushrooms
19. Zeberka barbecue, ziemniaki opiekane, 79,00 PLN
kapusta zasmazana '
Barbecue-Rippchen, Bratkartoffeln, gebratener Kohl
Barbecue ribs, roasted potatoes, fried cabbage

. Grillowany schab z koscia, puree ziemniaczane, 56,00 PLN
suréwka z biatej rzepy, sos pieprzowy

Gegrilltes Schweineschnitzel mit Knochen,
Kartoffelpliree, weiBer Ribensalat, Pfeffersauce
Grilled bone-in pork loin, mashed potatoes,
white turnip salad, pepper sauce
. Krolik, puree marchewkowe, fasolka szparagowa 79,00 PLN
Kaninchen, Karottenptree, griine Bohnen
Rabbit, carrot puree, green beans

. Piers z kurczaka w sosie Smietanowym zapiekana, 56,00 PLN
ze szpinakiem i brokutami,frytki, surowka z biatej rzepy

Hahnchenbrust in Sahnesauce gebacken mit Spinat
und Brokkoli, mit Pommes und weiBem Ribensalat

Baked chicken breast in cream sauce, with spinach
and broccoli, fries, white turnip salad

. Tradycyjna watrébka drobiowa z jabtkami i cebula, 46,00 PLN
puree ziemniaczane, ogorki kiszone

- Traditionelle polnische Gefliigelleber mit Apfeln

und Zwiebeln, Kartoffelpuree, Sauergurken »

\A RESTAU R;’ACJ& '

'TAWERNA

Traditional polish poultry liver with apples /«
. and onions, mashed potatoes, pickled cucumbers ,ﬁf
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_~ Burgery |
- "Burgery 100 % wotowina sezonowana w zestawie z frytkami i satatka
: Burger 100%.gewiirztes Rindfleisch in einem Set mit Pommes

. Burgers 100% seasoned beef in a set with fries and salad

24. Klasyk, 330 g ' 55,00 PLN
kotlet wotowy — wotowina sezonowana 180 gr, boczek, podwdjny ser cheddar,
" sos home made, pomidor, satata, ogorek kiszony, cebula czerwona

Classic - Rinder Pettis - gewtrztes Rindfleisch 180 gr, Speck, DoppelCheddar
Kase, hausgemachte Sauce, Tomate, Salat, eingelegte Gurke, rote Zwiebel

Classic - beef cutlet - seasoned beef 180g, bacon, double cheddar cheese,
homemade sauce, tomato, lettuce, pickled cucumber, red onion.
25. Smash, 330 g 57,00 PLN
dwa kotlety wotowe — wotowina sezonowana 2 x 90 g, boczek, podwdjny ser
cheddar, sos home made, pomidor, satata, ogoérek kiszony, cebula czerwona

zwei Rinder Pettis — gewdirztes Rindfleisch 2 x 90 g, Speck, doppelter Cheddar
Kase, hausgemachte Sauce, Tomate, Salat, eingelegte Gurke, rote Zwiebel

two beef cutlets — seasoned beef 2 x 90 g, bacon, double cheddar cheese,
homemade sauce, tomato, lettuce, pickled cucumber, red onion.

26. Double, 500 g 65,00 PLN
dwa kotlety wotowe — wotowina sezonowana 2x180 gr, boczek, podwdjny ser
cheddar, sos home made, pomidor, satata, ogorek kiszony, cebula czerwona

~ zwei Rinder Pettis - gewtrztes Rindfleisch 2x180 g, Speck, doppelter Cheddar
Kase, hausgemachte Sauce, Tomate, Salat, eingelegte Gurke, rote Zwiebel,

two beef cutlets - seasoned beef 2x180g, bacon,
double cheddar cheese, home made sauce,
tomato, lettuce, pickled cucumber, red onion.




217.

28.

29.

30.

31.

Stek z kalafiora na satatce ze Swiezych warzyw V ’a, 43,00 PLN
Blumenkohlsteak auf einem Salat aus frischem Gemiise

Cauliflower steak on a salad of fresh vegetables :
Kaszotto, puree marchewkowe,fasolka szparagowa V 39,00 PLN
Buchweizen Rissotto, Karottenpliree, griine Bohnen :
Kashotto, carrot puree, green beans

Satatka z bryndza - satata lodowa, ogorek, pomidor, 43,00 PLN

papryka, oliwki, czerwona cebula, sos winegret

Salat mit Brimsen Kase — Eisbergsalat, Gurke, Tomate,
Paprika, Oliven, rote Zwiebel, Vinaigrette-Dressing

Salad with sheep’s cheese Bryndza - iceberg lettuce, cucumber,
tomato, peppers, olives, red onion, vinaigrette dressing

Satatka Kormoran - poledwiczki wieprzowe, satata lodowa, 49,00 PLN
rukola, roszponka, suszone pomidory, ogérek, czerwona cebula,
ser feta, prazone ziarna, sos balsamico, oliwa szczypiorkowa

Salat Kormoran - Schweinelendchen, Eisbergsalat, Rucola, Feldsalat,
getrocknete Tomaten, Gurken, rote Zwiebeln, Fetakase,
gerostete Kernen, Balsamico-SoBRe, Schnittlauch-Olive

Salad Kormoran - pork tenderloin, iceberg lettuce, arugula,
lamb's lettuce, dried tomatoes, cucumber, red onion,
feta cheese, roasted beans, balsamico sauce, chive oil

Satatka z ozorkiem wotowym- mix satat, pomidor, grillowana 53,00 PLN
cukinia, grillowana papryka, cebula, sezam biaty, sos wasabi :

Salat mit Rinderzunge — gemischter Salat, Tomate, gegrillte
Zucchini und Paprika, Zwiebeln, Sesam, Wasabi-Dressing

\‘1 RESTAU R’.AEJA
TAWERHA

Salad with beef tongue- mixed lettuce, tomato, grilled courgette,
grilled peppers, onions, white sesame, wasabi dressing /-i




Owoce morza

32,

33.

34.

35.

Meeresfriichte | Seafood

Matze w muszlach gotowane na biatym winie, czosnku
i masle, w sosie Smietanowym z zielona pietruszka

Muscheln gekocht auf WeiBwein, Knoblauch
und Butter, Sahnesauce mit griiner Petersilie

Mussels in shells cooked in white wine, garlic
and butter in a cream sauce with green parsley

Matze w muszlach gotowane na biatym winie, czosnku
i masle, w sosie winnym z zielona pietruszka

Muscheln gekocht auf WeiBwein, Knoblauch
und Butter, Weinsauce mit griiner Petersilie

Mussels in shells cooked in white wine, garlic
and butter in a wine sauce with green parsley

Krewetki tygrysie, masto, biate wino, czosnek, pietruszka, chili
Tigergarnelen, Butter, WeiBwein, Knoblauch, Petersilie, Chili

Tiger prawns, butter, white wine, garlic, parsley, chili

Przegrzebki, sos beurre blanc

Jakobsmuscheln, Beurre blanc sauce
Scallops, Beurre blanc sauce

i

[:Ol RESTAURACJA

TAWERNA

79,00 PLN

79,00 PLN

79,00 PLN

79,00 PLN



36. Pstrag z patelni 9

Forelle aus der Pfanne

Trout from frying pan

: L
37. Pstrag z pieca % %k 9 gl-ng

Forelle aus dem Ofen
Trout from oven

38. Dorsz w ciescie

Kabeljau im Teig
Codfish in batter

39. tosos z grilla

Gegrillter Lachs
Grilled salmon

40. Halibut z pieca

Gebackener Halibutt
Baked halibut

41. Mietus z patelni

Quappe aus der Pfanne
Burbot from frying pan

42. Sandacz z patelni 9

Zander aus der Pfanne
Zander from frying pan

Dodatki

® frytki
Pommes Frites
French fries
® ziemniaki opiekane
Bratkartoffeln
Baked potatoes
® suréwka z biatej rzepy
- WeiBribensalat
white turnip salad
~® fasolka szparagowa
griine Bohnen
green beans
® puree ziemniaczane
Kartoffelptiree
mashed potatoes

_—

16,00 PLN/100g

16,06 PLN/100g
19,00 PLN/100g
26,00 PLN/100g
19,00 PLN/100g

18,00 PLN/100g

22,00 PLN/100g

15,00 PLN °
15,00 PLN v
15,00 PLN °
19,00 PLN
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warzywa z patelni

Gemdise aus der Pfanne
Vegetables from the pan
salatka ze swiezych warzyw
Salat mit frischem Gemdse
salad with fresh vegetables
puree z marchewki
Karottenpuree

carrot puree

16,00 PLN

1500PLN g \%




- Desery
~-Dessert | Desserts

43.Lodowa uczta - 3 gatki lodow, bita Smietana i owoce 35,00 PLN

Eisfest - 3 Kugeln Eis, Schlagsahne und Obst
Ice cream feast, 3 scoops of ice cream, whipped cream and fruit

T

S

Po deser zapraszamy do naszej witryny cukierniczej.
Codziennie pieczemy i oferujemy nowe ciasta i desery.
Zapytaj obstugi co dzis stodkiego dla podniebienia serwujemy.

Zum Dessert besuchen Sie unsere Konditoreivitrine. o

Wir backen und bieten jeden Tag neue Kuchen und Desserts an.
Fragen Sie das Personal, welche SiiBigkeit fiir den Gaumen wir heute
servieren.

For dessert, visit our confectionery website.
We bake and offer new cakes and desserts every day.
Ask the staff what sweet treats we are serving today. w




Dodatki
Beilagen | Additions

60.

Warzywa z patelni

- Gemdse aus der Pfanne

61.

62.

63.

64.

65.

66.

67.

68.

Vegetables from the pan

Satatka ze Swiezych warzyw
Salat mit frischem Gemise
Salad with fresh vegetables
Ziemniaki opiekane
Bratkartoffeln

Baked potatoes
Ziemniaki z wody
Salzkartoffeln

Boiled potatoes

Frytki

Pommes Frites

French fries

Puree ziemniaczane
Kartoffelbrei

Mashed potato

Puree marchewkowe
Karottenpuree

carrot puree

Surowka z biatej rzepy
WeiBriibensalat

white turnip salad

Fasolka szparagowa

grine Bohnen
green beans

16,00 PLN

15,00 PLN

15,00 PLN

15,00 PLN

115,00 PLN

15,00 PLN

15,00 PLN

15,00 PLN

19,00 PLN

-/

69. Pieczywo 9,00 PLN
Brot

Bread

Sos serowy 9,00 PLN

KasesoBe
Cheese sauce

70.

71. Sos barbecue 9,00 PLN

Barbecue SoBe
Barbecue sauce

72. Sos czosnkowy 7,00 PLN

KnoblauchsofR3e
Garlic sauce

73. Sos winegret 7,00 PLN

Vinaigrette
Vinegrette sauce

74. Musztarda, majonez, 3,00 PLN
ketchup, dzem, miod,

cytryna

Senf, Mayo, Ketchup,

Marmelade, Honig, Zitrone

Mustard, mayonnaise,

ketchup, jam, honey, lemon

N
¥ 3 !"'







" Pizza Neapolitafiska 32cm
~Neapolitanische Pizza 32 cm

TR Mafgherita
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Sos pelati z pomidoréow San Marzano, parmigiano reggiano,
mozzarella di Bufallo, swieza bazylia, olio extra vergine di Oliva.

Pelati Tomate San Marzano Sauce, Parmigiano Reggiano,
Mozzarella di Bufallo, frisches Basilikum, Olio extra vergine di Oliva.

Pelati sauce with San Marzano tomatoes, parmigiano reggiano,

 mozzarella di Bufallo, fresh basil, olio extra vergine di Oliva.

Parma

Sos pelati z pomidoréow San Marzano, parmigiano reggiano, mozzarella di Bufallo, Swieza
bazylia, olio extra vergine di Oliva, szynka parmenska, pomidorki koktajlowe, $wieza rukola.

Pelati Tomate San Marzano Sauce, Parmigiano Reggiano, Mozzarella di Bufallo, frisches
Basilikum, Olio extra vergine di Oliva, Parmaschinken, Kirschtomaten, frischer Rucola.

Pelati sauce with San Marzano tomatoes, parmigiano reggiano, mozzarella di Bufallo,
fresh basil, olio extra vergine di Oliva, Parma ham, cherry tomatoes and fresh arugula.

Consalame (salami)

Sos pelati z pomidoréw San Marzano, parmigiano reggiano, mozzarella
di Bufallo, Swieza bazylia, olio extra vergine di Oliva, salami.

Pelati Tomate San Marzano Sauce, Parmigiano Reggiano, Mozzarella

di Bufallo, frisches Basilikum, Olio Extra Vergine di Oliva und Salami.

Pelati sauce with San Marzano tomatoes, parmigiano reggiano, mozzarella
di Bufallo, fresh basil, olio extra vergine di Oliva and salami.

Capriciosa

- Sos pelati z pomidoréw San Marzano, parmigiano reggiano, mozzarella di Bufallo,

27 pietruszkowa gratis.

Swieza bazylia, olio extra vergine di Oliva, szynka gotowana, pieczarki, oliwki.
Pelati Tomate San Marzano Sauce, Parmigiano Reggiano, Mozzarella di Bufallo, frisches
Basilikum, Olio Extra Vergine di Oliva, gekochtem Schinken, Champignons und Oliven.

Pelati sauce with San Marzano tomatoes, parmigiano reggiano, mozzarella di Bufallo,
fresh basil, olio extra vergine di Oliva, cooked ham,mushrooms and olives.

Do wszystkich naszych pizz
serwujemy oliwe

Zu allen unseren Pizzen
servieren wir kostenloses
Petersilienol.

We serve free parsley oil
with all our pizzas.

39,00 PLN

43,00 PLN

43,00 PLN

43,00 PLN




Makarony | Pasta - 400g

Penne Napoli

Penne Neapel

Penne Napoli

Penne Bolognese

Penne Bolognese

Penne Bolognese

Tagliatelle z kurczakiem i szpinakiem, sosem smietanowym i czosnkiem
Tagliatelle mit Hihnchen und Spinat, Sahnesauce und Knoblauch
Tagliatelle with chicken and spinach, cream sauce and garlic
Tagliatelle z tososiem, kaparami, sosem Smietanowym
Tagliatelle mit Lachs, Kapern, Sahnesauce

Tagliatelle with salmon, capers, cream sauce

Spaghetti sepia z krewetkami (6 szt.) w sosie winnym

Sepia-Spaghetti mit Garnelen (6:Stlick) in Weinsauce
Spaghetti sepia with prawns (6 pieces) in wine sauce

Spaghetti sepia aglio e olio V
Sepia-Spaghetti aglio e olio ‘J
Spaghetti sepia aglio e olio

44,00 PLN

49,00 PLN

49,00 PLN

56,00 PLN

59,00 PLN

45,00 PLN




