;\f A\ RESTAURACJA / KORMORAN

Hotel « Resort & SPA
TAWERNA

Oferta* na spotkania okolicznosciowe
4 pakiety
( urodzinowe, jubileuszowe, integracyjne,wesela do 50 osdb, itp. )
Przygotowalismy dla Panstwa do wyboru 4 pakiety, ktore pozwolq na dobranie
odpowiedniego menu. Decydujqc sie na zorganizowanie swojego przyjecia w
Hotel Kormoran Resort & SPA**** otrzymujecie Panstwo najwyzszq jakosc oraz:
* wysmienitq kuchnie,
* indywidualne podejscie do kazdego zapytania,
* klimatyzowane wnetrza,
* kqcik dla dzieci

Pakiet party STANDARD

ZUPA
* rosot z makaronem domowym lub inna zupa na zyczenie

MIESA I RYBY ( przyjmujac 2 porcje na osobe podawane na potmiskach )
* panierowany filet z kurczaka,

* zawijaniec ze schabu z serem i pieczarkami,

* roladka wieprzowa w sosie z lesnych grzybow,

* zeberka w sosie,

» stek z karkowki z cebulg,

* dorsz w towarzystwie warzyw

DODATKI

* ziemniaki z wody,

* kluski slgskie,

» ziemniaki opiekane z ziotami i czosnkiem,
* 508,

* surowki ( 3 rodzaje )

CIASTO - 2 porcje na osobe serwowane na bufecie

NAPOJE ZIMNE I GORACE
* napoje owocowe, woda mineralna, kawa, herbata - bez ograniczen

139 zl/os. ( czas trwania 2-3 godz., min. 15 0sob )
Brak mozliwosci przedluzenia.



Pakiet party CLASSIC
1. ZUPA
* rosot z makaronem domowym lub inna zupa na Zyczenie

2. MIESA I RYBY ( przyjmujac 2 porcje na osobe podawane na pétmiskach )
* panierowany filet z kurczaka,

* zawijaniec ze schabu z serem i pieczarkami,

* roladka wieprzowa w sosie z lesnych grzybow,

* zeberka w sosie,

* stek z karkowki z cebulg,

* dorsz w towarzystwie warzyw,

3. DODATKI

* ziemniaki z wody,

* kluski slgskie,

* ziemniaki opiekane z ziotami i czosnkiem,
* S0S,

* surowki ( 3 rodzaje )

4. ZIMNE PRZEKASKI

* miesa pieczyste,

* Szparagi w szynce,

* tradycyjny Sledzik z cebulkq w oleju,
* galaretka z kurczaka,

* tatar wotowy,

* satatka warzywna,

* domowy pasztet z Zurawing,

* satatka wegarnska,

* pieczywo, masto, ¢wikta

5. DANIA GORACE ( podawane pézniej, w czasie trwania uroczystosci w formie
bufetu szwedzkiego )
* barszcz czerwony z krokietem

6.CIASTO - 2 porcje na osobe serwowane na bufecie

7.NAPOJE ZIMNE I GORACE
* napoje owocowe, woda mineralna, kawa, herbata - bez ograniczen

199 zl/os. ( czas trwania 4-5 godz., min. 15 oséb )
Kazda nastepna ustalona godzina dodatkowo ptatna 500 zt

Przedtuzenie w trakcie trwania imprezy 1000 zt
* rozpoczecie uroczystosci najpozniej o godzinie 19.00,
zakonczenie uroczystosci najpozniej o godzinie 2.00



Pakiet party PREMIUM
1. ZUPA
* rosot z makaronem domowym lub inna zupa na Zyczenie

2. MIESA I RYBY ( przyjmujac 2 porcje na osobe podawane na pétmiskach )
spanierowany filet z kurczaka,

* zawijaniec ze schabu z serem i pieczarkami,

* roladka wieprzowa w sosie z lesnych grzybow,

* zeberka w sosie,

* stek z karkowki z cebulg,

* halibut w towarzystwie warzyw

3. DODATKI

* ziemniaki z wody,

* kluski slgskie,

* ziemniaki opiekane z ziotami i czosnkiem,
* S0S,

* surowki ( 3 rodzaje )

4. ZIMNE PRZEKASKI

* patery wedlin z Naszej wedzarni wraz z lokalnymi serami ,
* Szparagi w szynce,

* tortilla z kurczakiem i warzywami,

* galaretka z kurczaka,

* tatar wotowy,

* satatka warzywna w towarzystwie jaj,

* tradycyjny Sledzik z cebulkq w oleju,

* satatka wegarnska,

* pieczywo, masto, ¢wikta

5. DANIA GORACE ( podawane po6zniej, w czasie trwania uroczystosci w formie bufetu szwedzkiego )
* pstrqg z pieca,

* barszcz czerwony z krokietem,

* flaki po warszawsku

6. CIASTO - 2 porcje na osobe serwowane na bufecie

7. NAPOJE ZIMNE I GORACE

* napoje owocowe, woda mineralna, napoje gazowane ( cola, fanta, sprite ) , kawa,
herbata - bez ograniczen

249 z¥/o0s. ( czas trwania 6-7 godz., min. 15 osob )
Kazda nastepna ustalona godzina dodatkowo ptatna 500 zt

Przedluzenie w trakcie trwania imprezy 1000 zt
* rozpoczecie uroczystosci najpozniej o godzinie 19.00,
zakoriczenie uroczystosci najpdzniej o godzinie 2.00



Pakiet party VIP
1. ZUPA
* orientalna z kurczaka lub inna zupa na zyczenie

2. DANIE GEOWNE
* poledwiczki wieprzowe w sosie borowikowym, podane z puree i mixem satat w sosie
vinegret

3. DESER
» stodka niespodzianka

4. ZIMNE PRZEKASKI

« patery wedlin z Naszej wedzarni wraz z lokalnymi serami,
* tradycyjny Sledzik z cebulkq w oleju,

* rolada ze szpinaku z tososiem wedzonym i serkiem smietankowym,
* tortilla z kurczakiem i warzywami,

* ryby wedzone z Naszej hodowli,

* tatar wotowy klasyczny,

* szparagi w szynce z musem chrzanowym,

» domowy pasztet z Zurawing,

* satatka weganska,

* satatka gyros,

* marynaty, masto,

» chleb wiejski, smalec, ogorki kiszone

5. DANIA GORACE ( podawane pézZniej, w czasie trwania uroczystosci w formie
bufetu szwedzkiego )

* mini golonki z kapustq zasmazanq lub udko z kurczaka,

* gulaszowa wotowa lub flaki po warszawsku,

* mietus z patelni lub mule w sosie winno-maslanym,

6. CIASTO- 2 porcje na osobe serwowane na bufecie

7. OWOCE

8. NAPOJE ZIMNE I GORACE ( bez ograniczen )
* napoje owocowe, napoje gazowane ( cola, fanta, sprite ), woda mineralna, kawa,
herbata

329 zVos. ( czas trwania 6-7 godz., min. 15 oséb )
Kazda nastepna ustalona godzina dodatkowo ptatna 500 zt
Przedtuzenie w trakcie trwania imprezy 1000 zt
rozpoczecie uroczystosci najpozniej o godzinie 19.00,
zakonczenie uroczystosci najpozniej o godzinie 2.00



DODATKOWO PLATNE ( dot. kazdego pakietu )

Owoce —12 z¥/0s.

TORT :

o klasyczny na bazie bitej Smietany i owocow sezonowych - 18zt / os.

o z serkiem mascarpone, masy kajmakowej i orzechow - 22 zt / os.

° tynkowany — 22zt os. ( do wyboru rozne smaki )

Koszt obstugi tortu dostarczonego przez zamawiajqcego ( za okazaniem
dowodu pochodzenia danego produktu ) — 10z#/0s.

Kqcik sushi — 1690 zt

Mozliwos¢ skorzystania z wtasnych napoi oraz alkoholu

tzw. optata korkowa — 10 z¥/os.,

( ze wzgledow estetycznych, prosimy o kupowanie pojemnosci max. do 1 litra )
Wodka biata - 75 z/ 0.5,

Wino musujqce - 89 z¥/ 0.71

Wino biate i czerwone ( wino domu ) - 75z/ 0.71

Mozliwos¢ wniesienia wlasnego sprzetu i podiqczenia do prqdu ( np. fotobudka,
laptop, gtosniki itp. ) - 39974

Kontakt

w sprawie przyjecia:

Justyna Kadtubicka justyna@kormoran.tv +48 730 687 153
Joanna Klos joanna@kormoran.tv +48 789 809 223

w sprawie noclegow:
Przemystaw Bruchowski przemek@kormoran.tv +48 790 292 499
Daniel Madrzak daniel@kormoran.tv +48 502 306 706

*Przedstawiona oferta cenowa ma charakter informacyjny, poglgdowy i nie stanowi oferty handlowej w rozumieniu
Art. 66 par. 1 Kodeksu Cywilnego. Zastrzegamy sobie prawo do zmiany cen ustug i towaréw znajdujqcych sie w
cenniku oraz jej zawartosci. Ostateczna cena ustug lub towaréw zawarta zostaje w stosownej umowie na organizacje

przyjecia



