2
/ KORMORAN

Hotel « Resort & SPA

TAWERNA T

Oferta na organizacje przyjecia weselnego*
Co NAS wyrdznia:
* atutem niewatpliwie jest doSwiadczenie, zorganizowaliSmy setki Wesel
i tysiace przyjec. Mamy wielu zadowolonych gosci.
* indywidualne podejscie do kazdego GoScia, oferujemy kompleksowa ushluge i z
przyjemnoscia spelniamy kazde kulinarne zyczenie.
* w ramach pakietu oferujemy stoly okragle i prostokatne wraz z obrusami i serwetkami
w dopasowanej aranzacji w cenie pakietu
* Tort i kazde ciasto to Nasze wlasne wypieki — przygotowywane na miejscu,
z dbaloscia o kazdy detal.
* brak oplat za wynajecie sali
* klimatyzowane wnetrza

(/
A \:\\RESTAU RACJA

Slub to jeden z najpiekniejszych dni w zyciu, a udane wesele to doskonaly poczqtek nowej, wspélnej
drogi zycia. Planujqc najbardziej wyjqtkowy dzien w swoim zyciu zwracamy uwage na wiele
szczegotow. Checemy, aby ten dzien byt najpiekniejszy, niezapomniany i niczym niezaktécony.
Przygotowania do slubu wymagajq od narzeczonych podejmowania wielu waznych decyzji.

Zrealizuj swoje marzenia
i zorganizuj swojq uroczystos¢ w pieknych,klimatycznych i stylowych salach
w restauracji Tawerna w Hotelu Kormoran Resort & Spa ****

Wychodzqc Panstwu naprzeciw i doktadajqc wielu staran z przyjemnosciq chcemy zaprezentowac 3

pakiety, ktore pozwolq na dobranie odpowiedniego menu oraz szereg roznorodnych atrakcji. Stale

dopasowujemy sie do nowych trendow.

Pakiet ztoty 399 pIn*/ osoba

Obiad:

* Zupa:

o Ztocisty rosot z domowym makaronem serwowany w wazach

o WEGANSKI I WEGETARIANSKI - Krem z bialych warzyw ( dodatkowo na zZyczenie )
* Danie glowne ( przyjmujqc 2 porcje na osobe, serwowane na potmiskach ):

o tradycyjny panierowany kotlet schabowy,

o zawijaniec ze schabu z serem i szynkq drobiowq,

o roladki wieprzowe w sosie z lesnych grzybow,

o confitowana noga z kaczki w towarzystwie modrej kapusty z Zurawing,

o filet z kurczaka sous vide w ziotach,

o zeberka w sosie,

° mietus smazony w towarzystwie warzyw grillowanych,

« WEGANSKI — Stek z kalafiora z puree i mixem satat ( dodatkowo na zyczenie ),
* Dodatki:

o ziemniaki gotowane,

o ziemniaki opiekane w ziotach,

o kluski slgskie,

o surowki na zimno ( 3 rodzaje ) ,

° SOS pieczeniowy ciemny,




Zimne przystawki :

o patery mies z Naszej wedzarni i lokalne sery,

o roladki z Prosciutto Crudo z rukolq i serem plesniowym ,
o galaretki drobiowe i wieprzowe,

o satatka brokutowa z sosem czosnkowym,

o kurczaczki w ciescie z sosem stodko — kwasnym,

o befsztyk tatarski z dodatkami ( podawany ok 22.00 ),
o tortilla z warzywami,

o satatka weganska,

o pstrqg wedzony z Naszej hodowli,

o pasztet domowy z zurawing,

o smarowidto wiejskie z ogoreczkami,

o pieczywo mieszane, masto,

Kolacje na cieplto ( podane w formie bufetu szwedzkiego ):

o barszcz czerwony rubinowy z krokietem z kapustq i grzybami,

o flaki po warszawsku lub zupa gulaszowa wieprzowa,

o strogonow drobiowy lub makaron w sosie orientalnym ( poledwiczka wieprz. , warzywa)
o mule w sosie winno — maslanym lub dorsz w sosie porowym

Ciasta naszego wypieku ( przyjmujqc 2 porcje na osobe, serwowane na bufecie ).
° 3 - 4 rodzaje ciast

Mini deserki ( serwowane na bufecie — 50 % liczby Gosci ):
° 3 —4 rodzaje deserow

Napoje bez ograniczen:

o soki owocowe 100% ( pomarancz, jabtko ), woda ngaz ( serwowane do stotu ),
o napoje gazowane ( cola, fanta, sprite, woda ) ( serwowane na bufecie )

o kawa, herbata ( serwowane na bufecie )

Owoce ( 50g/0s, serwowane na bufecie ):

* mieszanka owocow sezonowych

Pakiet platynowy 479 pln*/ osoba

Obiad ( serwowany indywidualnie dla kazdego ):

* Przystawka:

o ptys faszerowny pate z wqtrobki

» Zupa:

o krem z biatych warzyw z chipsem z boczku wedzonego

* Danie glowne (prosze o wybor jednej z propozycji na danie giowne):

o zraz wotowy po staropolsku faszerowany ogorkiem kiszonym i wedzonym boczkiem w
sosie wtasnym w towarzystwie kluseczek slgskich i modrej kapusty na ciepto

o noga z kaczki w sosie zurawionowo — jabtkowym w towarzystwie kluseczek slgskich i
modrej kapusty na ciepto

° foso$ pieczony z puree z mtodego jeczmienia, sos jezynowy

* Deser:

o stodka niespodzianka




Zimne przystawki :

o patery mies z Naszej wedzarni i lokalne sery ,

o ryby wedzone z Naszej hodowli

o roladki z Prosciutto Crudo z rukolq i serem plesniowym ,

o kurczaczki w ciescie z sosem stodko — kwasnym ,

o satatka weganska,

o carpaccio z buraka z rukolq, serem plesniowym i orzechami,

o befsztyk tatarski z dodatkami ( podawany ok 22.00 )

o smarowidlo wiejskie z ogoreczkami,

° pieczywo mieszane, masto,

Kolacje na cieplo ( podane w formie bufetu szwedzkiego ):

o paella z owocami morza lub mule w sosie winno — maslanym,

o strogonow wotowy lub bitki wotowe,

o faszerowana rolada drobiowa w sosie wiasnym,

o barszcz czerwony rubinowy z pasztecikiem,

Ciasta naszego wypieku ( przyjmujqc 2 porcje na osobe, serwowane na bufecie )s
° 4 -5 rodzai ciast

Mini deserki ( serwowane na bufecie — 50 % liczby Gosci )

o 4 — 5 rodzai deserow

Napoje bez ograniczen:

° soki owocowe 100% (pomarancz, jabtko), woda ngaz ( serwowane do stotu ),
° napoje gazowane ( cola, fanta, sprite, woda ) ( serwowane na bufecie ),
o kawa, herbata (serwowane na bufecie)

Owoce (100g/0s, serwowane na bufecie):

* mieszanka owocow sezonowych

Pakiet diamentowy 649 pln*/ osoba

Obiad:

* Przystawka ( serwowana indywidualnie dla kazdego ):

o wloski ser z wedzonym pstrqgiem, awokado, truskawki, mieta serwowane na ciescie,
* Zupa ( serwowana dla kazdego ):

o rosot azjatycki z makaronem ryzowym i warzywami,

o WEGANSKA I WEGETARIANSKA - Krem z biatych warzyw ( dodatkowo na zyczenie )
* Danie glowne ( przyjmujqc 2 porcje na osobe, serwowane na potmiskach ):

o zaraz wotowy,

o confitowana noga kaczka z jabtkami i Zurawing,

o poledwiczki wieprzowe w ziotach serwowane z grzybami lesnymi,

o tosos grillowany w sosie porowym,

* Dodatki:

o ziemniaki opiekane z ziotami,

o kluski slgskie,

o ziemniaki puree,

> modra kapusta (na ciepto),

o bukiet surowek,



Zimne przystawki :

o patery wedlin hiszpanskich i tradycyjne miesa z Naszych wedzarni,
o lokalne sery z owocami i orzechami,

o roladki z Prosciutto Crudo z rukolq i serem plesniowym ,

o rolada ze szpinakiem, fososiem i serkiem Smietankowym,

° ryby wedzone z Naszej hodowli ,

o carpaccio z buraka z rukolq, serem plesniowym i orzechami,
o befsztyk tatarski z dodatkami ( podawany ok. 22.00 ),

o tatar z tososia z kaparami,

o krewetki w tempurze z sosem stodko-kwasnym,

o pomidorki przektadane mozzarellq w sosie pesto,

o satatka brokutowa z sosem czosnkowym ,

o smarowidto wiejskie z ogoreczkami,

° pieczywo mieszane, masto,

Kolacje na cieplo ( podane w formie bufetu szwedzkiego ):

° paella z owocami morza lub mule w sosie winno — maslanym,
° kurczak tikka masala,

o zeberka w sosie BBQ,

o strogonow wotowy lub bitki wotowe,

Ciasta naszego wypieku ( przyjmujqc 2 porcje na osobe, serwowane na bufecie ):
° 4 -5 rodzai ciast

Mini deserki (serwowane na bufecie — 100% liczy Gosci):
o 4 — 5 rodzai deserow

Napoje bez ograniczen:

o soki owocowe 100% ( pomararicz, jabtko ),woda ngaz — serwowane do stotu
° napoje gazowane (cola, fanta, sprite, woda) ( serwowane na bufecie )

o kawa, herbata ( serwowane na bufecie )

Owoce ( 100g/os, serwowane na bufecie ):
* mieszanka owocow sezonowych

Atrakcja wieczoru:
* Live cooking serwowany przez Szefa kuchni

Poprawiny od 179 pln*/osoba:

( do 5 godzin, kazda nastepna godzina + 500zt maksymalnie 2 godziny )

* wersja na sali 179z¥os., forma bufetu szwedzkiego

o zupa do wyboru: zurek na zakwasie z jajkiem lub ogorkowa lub kwasnica,
o danie gltowne: ( pomyst Szefa kuchni - mieso z dodatkami ),

o ciasto Naszego wypieku ( przyjmujac 1 porcje na osobe),

o wszystkie potrawy, ktore pozostaty z wesela,



* wersja plenerowa: 199z1/os. poprawiny w plenerze, ( na naczyniach jednorazowych ),
forma bufetu szwedzkiego,

o zupa do wyboru: zurek na zakwasie z jajkiem lub ogorkowa lub kwasnica,

o kietbasa z grilla 1szt. /o0s.,

o ciasto Naszego wypieku ( przyjmujac 1 porcje na osobe)

o wszystkie potrawy, ktore pozostaty z wesela

Dodatkowe informacje:

( dotyczq wszystkich pakietow weselnych )

* Rezerwacja terminu wesela nastepuje po wplaceniu zadatku w wysokosci 6 000,00 PLN i
podpisaniu stosownej umowy. W przypadku rezygnacji zadatek ulega przepadkowi.

* Dzieci

o do 2 lat gratis

° 3-9 lat 50% ceny

o> 10 lat 100% ceny

 Powitanie Mlodej Pary chlebem i solq oraz kieliszkiem wina musujqcego dla wszystkich
gosci w cenie

* 10 % rabatu na noclegi przy platnosci realizowanej przez Pare Mlodq - Istnieje
mozliwos¢ wynajecia pokoi i domkow hotelowych dla gosci weselnych. W tej sprawie
zachecamy do kontaktu z naszymi dyrektorami.

* VOUCHER kwotowy dla Pary Mlodej w prezencie.

Dodatkowe atrakcje kulinarne:

» Tort weselny autorstwa Naszej wybitnie uzdolnionej Pani Cukiernik

(torty — klasyczne / naked cake/ tynkowane ) - od 22z /os.

* Koszt obstugi tortu dostarczonego przez zamawiajqcego ( za okazaniem dowodu
pochodzenia danego produktu ) — 10z¥/0s.

» Stodki stot ( minimum 30 0s6b ) — monoporcje (4 elementy na osobe ) - 59z / os.

» Dodatkowy deser: Lodowa uczta- 20 z4/os.

* Mini Deserki - mozliwos¢ zamowienia wiekszej ilosci 18z#/szt.

 Candy Bar- to bufet peten kolorowych stodkosci — 25z4/0s.

» Dodatkowe owoce 14z1/100g

« Swiezo wyciskany sok z owocéw lub warzyw, podany na bufecie szwedzkim 51 — 400z}
* Kqcik sushi — 2990 zt

* Kqcik staropolski 3890zt ( 20 kg miesa z Naszej wedzarni, 2L Bimbru, ogorek, smalec,
pajda chleba, marynaty i dipy )

» Udziec 7-10kg 1690zt

* Prosie pieczone bez kosci w catosci 9-10kg 1690zt

* Prosiak nadziewany kaszq i podrobami pieczony w chlebie 25kg 3990zt /1szt.

» Mozliwosc¢ skorzystania z ustug naszego serwisu ( przygotowanie kqcika wiejskiego

z Panstwa wyrobow, serwowanie Panstwa dzika, prosiaka, indyka, itp.) - 699 zt

* Mozliwos¢ przygotowania uroczystosci w formie bufetu szwedzkiego - bez dodatkowych kosztow



Dodatkowe atrakcje weselne:

* Pokaz sztucznych ogni ( ok 5min ) — 3 990zt

* Rzymskie ognie 4sztuki ( 2-3h ) - 1000z¢

* Pokazy ognia spektakularny wystep na zywo ( ok. 30 minut ) - 3 790zt
« Slub w plenerze - 1 990 zt

* Napis LOVE - 499 z#

* Fotobudka — od 1499 ( 3h )*, Fotobudka 360 ( 3h ) — od 1990zt

* Open Bar od 169 pln /os.

* Piwo w kegu Tyskie - 301 — 850zt, 501 — 990z4

 Dekoracja swiattem LED — 499z4

» Pokrowce na krzesta — 10zt szt ( kolor bialy, ecru, inne)

* Udostepnienie nagtosnienia na poprawiny — 500zt

» Ustuga roznoszenia alkoholu — 499z1

» Mozliwos¢ wniesienia wtasnego sprzetu i podiqczenia do prqdu ( np. fotobudka, laptop,
gtosniki itp. ) - 499z4

Kontakt

 w sprawie przyjecia weselnego

° Justyna Kadlubicka justyna@kormoran.tv +48 730 687 153
° Joanna Klos joanna@kormoran.tv +48 789 809 223

- w sprawie noclegow

° Ewelina Szydlowska ewelina@kormoran.tv +48 790 29 153

*Przedstawiona oferta cenowa ma charakter informacyjny, pogladowy i nie stanowi oferty handlowej w
rozumieniu Art. 66 par. 1 Kodeksu Cywilnego. Zastrzegamy sobie prawo do zmiany cen uslug i towarow
znajdujacych sie w cenniku oraz jej zawartosci. Ostateczna cena ushug lub towaréw zawarta zostaje w stosownej
umowie na organizacje przyjecia weselnego



