
Catering Świąteczny

ZAPRASZAMY DO SKŁADANIA ZAMÓWIEŃ NA POTRAWY ŚWIĄTECZNE
W RESTAURACJI MIODOWEJ - KORONA HOTEL. 

PRZYGOTOWUJEMY JE Z EKOLOGICZNYCH SKŁADNIKÓW, 
O BOGATYCH WALORACH SMAKOWYCH. 

 
ZAMÓWIENIA PRZYJMUJEMY DO 16 GRUDNIA POD NUMEREM

TELEFONU: 604 200 270 LUB 600 100 862
 

DANIA WYDAWANE SĄ W JEDNORAZOWYCH POJEMNIKACH
PŁATNYCH DODATKOWO 1 ZŁ. 

DRODZY KLIENCI, JEŻELI CHCECIE UNIKNĄĆ TEJ OPŁATY
ZAPRASZAMY Z WŁASNYMI POJEMNIKAMI.

 
POTRAWY ODBIERAĆ MOŻNA W KORONA HOTEL 

DO DNIA 24.12.2021 R. DO GODZ. 11:00. 
 



MATIJAS W SOSIE TATARSKIM 
PASZTET MIĘSNY Z ŻURAWINĄ 
ŚLEDŹ W KORZENNYCH PRZYPRAWACH 

Ciasta
MAKOWIEC – STRUCLA 
SERNIK CHAŁWOWY
SERNIK KLASYCZNY 
SZARLOTKA 

38 ZŁ/500G
80 ZŁ/KG

36 ZŁ/500G
 

Zupy
GRZYBOWA Z ŁAZANKAMI 
FLACZKI Z BOCZNIAKÓW VEGE 
BARSZCZ CZERWONY TRADYCYJNY 

76 ZŁ/L
55 ZŁ/L
45 ZŁ/L

Przystawki

Dodatki
PASZTECIKI DROŻDŻOWE Z KAPUSTĄ I GRZYBAMI
USZKA Z GRZYBAMI 
KAPUSTA KISZONA ECO
BURAKI KARMELIZOWANE W MIODZIE 

3,50 ZŁ/SZT
2 ZŁ/SZT

40 ZŁ/SZT
7 ZŁ/150G

65 ZŁ/KG
65 ZŁ/KG
65 ZŁ/KG
50 ZŁ/KG

Dania gorące
DORSZ W ZIARNACH SŁONECZNIKA 
KARKÓWKA W SOSIE KURKOWYM 
POLIKI WOŁOWE W SOSIE WŁASNYM 
FILET Z KURCZAKA SOUS VIDE Z SZYNKĄ PARMEŃSKĄ
KARP W MIGDAŁACH 
PIEROGI Z KAPUSTĄ I GRZYBAMI 
PIEROGI Z SOCZEWICĄ I BOCZKIEM
KROKIETY Z KAPUSTĄ I GRZYBAMI ORAZ PARMEZANEM
KONFITOWANA NOGA Z GĘSI 

25 ZŁ/180G
22 ZŁ/180G
25 ZŁ/180G
18 ZŁ/180G
24 ZŁ/200G

3 ZŁ/SZT
3 ZŁ/SZT
9 ZŁ/SZT

28 ZŁ/200G

Hotelowa Wędzarnia
PSTRĄG WĘDZONY
ŁOSOŚ JURAJSKI WĘDZONY 
BALERON Z JAŁOWCEM 
SCHAB Z TYMIANKIEM  
ROLADA Z BOCZKIEM I CZOSNKIEM NIEDŹWIEDZIM 

 90 ZŁ/KG
140 ZŁ/KG
45 ZŁ/KG
45 ZŁ/KG
45 ZŁ/KG


