
CHRZCINY

K O R O N A - H O T E L . P L



PRZYJĘCIE Z OKAZJI CHRZCIN 
W KORONA HOTEL*** 

TO.. .

UROCZYSTY OBIAD 2-DANIOWY
KOLEJNE DANIE CIEPŁE 
BUFET 7 PRZYSTAWEK 
KLASYCZNY BUFET DESEROWY PROSTO Z CUKIERNI
KORONA HOTEL***
PAKIET NAPOJÓW BEZALKOHOLOWYCH 
DEKORACJA STOŁÓW I BUFETÓW (BIAŁE OBRUSY
PŁÓCIENNE SERWETKI, ŻYWE KWIATY, ANIOŁKI) 
POKÓJ JAKO GARDEROBA PODCZAS TRWANIA PRZYJĘCIA
PLAC ZABAW DLA DZIECI (MINI GOLF, TRAMPOLINA,
HUŚTAWKA) 
KLIMATYZOWANE POMIESZCZENIA
PIĘKNE OTOCZENIE HOTELU, OGRÓD
PROFESJONALNA OBSŁUGA

DODATKOWO PROPONUJEMY:



PRZYJĘCIE W ALTANIE, 
WŚRÓD SOSNOWEGO LASU

(ARANŻACJA MIEJSCA, USTAWIENIE
STOŁÓW, BUFETÓW)



 KOSZT 600 ZŁ



ZUPA: ROSÓŁ Z MAKARONEM 
DANIE: NUGGETSY Z FRYTKAMI I KETCHUPEM
KOLEJNE DANIE CIEPŁE: NALEŚNIKI Z OWOCAMI I BITĄ ŚMIETANĄ 

ZUPA (WYBIERZ PO 1 PROPOZYCJI)
ROSÓŁ DOMOWY Z MAKARONEM 
SZLACHECKA ZUPA KOPERKOWA Z FRYKADELKAMI DROBIOWYMI 
KREM Z BIAŁYCH PIECZONYCH WARZYW 

DANIE GŁÓWNE (WYBIERZ PO 1 PROPOZYCJI)
KACZKA PIECZONA, SOS ŻURAWINOWY, ZAPIEKANKA GRATIN, BURAKI Z JABŁKIEM
KARMELIZOWANYM W MIODZIE 
POLĘDWICZKA WIEPRZOWA, SZYNKA PARMEŃSKA, SOS KURKOWY, 
ZIEMNIAKI Z WODY W KOPERKU, WARZYWA JULIENNE 
PSTRĄG, DUSZONE WARZYWA, SOS KOPERKOWY, PUREE CYTRYNOWE 

KOLEJNE DANIE CIEPŁE (WYBIERZ PO 1 PROPOZYCJI)
KARKÓWKA, SOS WIŚNIOWY, OPIEKANE ZIEMNIAKI, MARYNOWANA CZERWONA KAPUSTA 
FILET Z KURCZAKA PO WŁOSKU Z MOZZARELLĄ I POMIDOREM, KASZA BULGUR, KOLAŻ
SAŁAT, SOS WINEGRET 
SCHAB SAUTE, SOS MUSZTARDOWY, PUREE Z ZIELONEGO GROSZKU, PAROWANE
WARZYWA 
STROGONOFF DROBIOWY, KLUSKI PÓŁFRANCUSKIE 

DANIA DLA DZIECI I MŁODZIEŻY

PRZYSTAWKI (WYBIERZ 7 PROPOZYCJI)
PLATER MIĘS PIECZONYCH (KARKÓWKA, BOCZEK, SCHAB, KABANOSY) Z SOSEM
TATARSKIM I ĆWIKŁĄ 
PLATER PASZTETÓW (WARZYWNE I MIĘSNE) 
ROLADA Z KURCZAKA Z JAJKIEM I PIETRUSZKĄ ORAZ MUSEM JOGURTOWO-ZIOŁOWYM 
TRIO ŚLEDZIOWE (Z CEBULĄ W OLEJU, ZE ŚMIETANĄ I JABŁKIEM, Z MARYNATAMI
PIWNICZNYMI) 
DESKA SERÓW Z SUSZONYMI OWOCAMI I ORZECHAMI 
ŁOSOŚ AROMATYZOWANY GALARETKĄ POMARAŃCZOWĄ 
FILET Z PSTRĄGA Z WARZYWAMI I JAJKIEM 
PIEROŻKI Z CIASTA RYŻOWEGO Z KREWETKĄ 
ŚLIWKA W BOCZKU Z ORZECHAMI 
TRÓJKOLOROWY PASZTET WARZYWNY 
PIEROŻKI Z CIASTA FILIO ZE SZPINAKIEM I SEREM PLEŚNIOWYM 
MINI VOL-AU Z FARSZAMI: PAPRYKOWYM, ŁOSOSIOWYM I OLIWKOWYM 
SAŁATKA PO AMERYKAŃSKU Z GRILLOWANYM KURCZAKIEM, SEREM, CZERWONĄ FASOLĄ
ORAZ DRESSINGIEM JOGURTOWO-ZIOŁOWYM 
SAŁATA BROKUŁOWA Z SEREM PLEŚNIOWYM W SOSIE CZOSNKOWYM 

MENU 



ŚWIEŻE OWOCE SEZONOWE FILETOWANE 
SZARLOTKA DOMOWA 
SERNIK 
MUSY OWOCOWE 
PANNA COTTA
BABECZKI Z OWOCAMI

BUFET DESEROWY 

MENU 

Ce
na m

enu dorosły Ce
na m

enu dziecko

170
 zł/os

110
 zł/os

BUFET KAWOWY (KAWA I RÓŻNE RODZAJE HERBAT SIR WILLIAM’S) 
NAPOJE NIEGAZOWANE (SOK JABŁKOWY I POMARAŃCZOWY ORAZ WODA Z CYTRYNĄ)
NAPOJE GAZOWANE (COLA, FANTA, SPRITE) 

NAPOJE ZIMNE ORAZ GORĄCE – 10 ZŁ/OS 

CZAS TRWANIA PRZYJĘCIA – 6 GODZIN 



KAŻDA KOLEJNA ROZPOCZĘTA GODZINA – 500 ZŁ 



GWARANCJĄ REZERWACJI TERMINU JEST PODPISANIE UMOWY
I WPŁACENIE ZADATKU W WYSOKOŚCI 1 000 ZŁ 

WYŚMIENITE TORTY BISZKOPTOWE Z OWOCAMI
SEZONOWYMI, Z NATURALNYCH SKŁADNIKÓW 

14 ZŁ/OS/100G 



TORTY Z MASY CUKROWEJ – WYCENA INDYWIDUALNA 



MOŻLIWOŚĆ WNIESIENIA SWOJEGO TORTU – OPŁATA
SERWISOWA W WYSOKOŚCI 5 ZŁ/OS 

(STOLIK, TALERZYKI, SZTUĆCE) 

PRZYGOTUJEMY DLA WAS RÓWNIEŻ. . .  



DZIAŁ SPRZEDAŻY:
600 537 770

BIURO@KORONA-HOTEL.PL

KORONA HOTEL
UL. NOWOWIEJSKA 39, KRUKI, 07-415 OLSZEWO-BORKI

FIRMA
SAMSEL I SYN STANISŁAW SAMSEL MARIUSZ SAMSEL SP. J .

UL. TARGOWA 8, 07-410 OSTROŁĘKA
NIP: 758 217 86 03


