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MENU WALENTYNKOWE
VALENTINE’'S MENU

PRZYSTAWKI / STARTERS

Matze nowozelandzkie / bisque krewetkowe / chips
parmezanowy
New Zealand mussels / shrimp bisque / parmesan chips

Pieczony pomidor / ser feta / baktazan / cieciorka
Baked tomato / feta cheese / eggplant / chickpeas

DANIA GLOWNE / MAIN DISHES

Piers perliczki / pure z pasternaka / mus borowikowy
Guinea fowl breast / parsnip pure / boletus mousse

Poledwica z dorsza / Risotto szafranowe / pieczony burak
Cod loin / Saffron Risotto / baked beetroot

Ravioli z kaczka i gruszkami
Ravioli with duck and pears

DESERY / DESSERTS

Creme brulee z chili i goracymi malinami
Creme brulee with chili and hot raspberries

Mus z karmelowej czekolady z koniakiem
i karmelizowana czerwona pomarancza
Caramel chocolate mousse with cognac
and caramelized red orange




