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WIGILIA FIRMOWA

Serdecznie zapraszamy do organizacji Wigilii Firmowe;j
w Korona Hotel. Specjalnie dla Panstwa przygotowalismy
urozmaicone propozycje kolacji.

Zapewniamy Swigteczng atmosfere, uroczysta dekoracje
wnetrz, muzyke Swigteczng, profesjonalng obstuge kelnerska,
oplatek oraz pigknie przystrojona choinke.

W naszej ofercie znajda Panstwo cztery rozne warianty
organizadji wigilijjnego spotkania firmowego w Restauragji
Miodowej, przygotowane z mysla o roznych potrzebach
i oczekiwaniach. Zapraszamy do wyboru najdogodniejszej
opdji oraz do kontaktu z dzialem handlowym
w celu ustalenia szczegotow:

tel. 600 537 770
tel. 692 151 OI5

email: biuro@korona-hotel.pl
email: sprzedaz@korona-hotel.pl
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PROPOZYCJA |

ZUPA
Barszcz z uszkami

DANIE SERWOWANE
Dorsz z pieca / ziemniaki z patelni / kiszona kapusta eco

Woda niegazowana z cytryng i mieta
Kompot z suszonych owocow

KOSZT POWYZSZE] PROPOZYC]JI — 80 ZL/OS.

PROPOZYCJA 2

ZUPA
Krem z buraka posypany serem batkanskim

DANIA GLOWNE
Morszczuk argentynski w sosie porowym / gniocchi / parowany brokut
z migdatami i kuminem

) DESER
Swigteczny piernik

Woda niegazowana z cytryna i mietq
Kompot z suszonych owocow
Bufet kawy i herbaty - dostepny przez caly czas trwania koladji
KOSZT POWYZSZEJ PROPOZYCJI — 140 ZL/OS.

Soft drinki: soki pomaranczowy i jabtkowy,
Napoje gazowane: coca- cola, fanta, sprite - koszt 20 zl/0s.

Czas trwania kolacji wigilijnej do 3 godzin.




PROPOZYCJA 3

ZUPA (DO WYBORU)
Barszcz czerwony z uszkami
Flaczki z boczniakow
Zupa grzybowa z tazankami

DANIE GLOWNE (DO WYBORU)
Pstrag pieczony z czosnkiem i pietruszka / puree szczypiorkowe /
mix satat z sosem mango
Gladzica z pieca z mastem koperkowym / puree maslane /
surowka z kiszonej kapusty

PRZYSTAWKI W STOLE NA POLMISKACH
Tatar z wedzonego tososia z sosem zubrowkowym
Salatka Sledziowa z ziemniakami, ogorkiem matosolnym, zielonym
groszkiem i sosem czosnkowo chrzanowym
Deska mies pieczonych (schab ze sliwka, szynka pieczona w miodzie
z gozdzikami, rolada boczkowa z pietruszka i gorczyca)
Pieczywo

BUFET DESEROWY
Sernik z pomarancza
Cynamonowa szarlotka
Piernikowa mufina z orzechami wioskimi

Woda niegazowana z cytryng i mieta
Kompot z suszonych owocow
Bufet kawy i herbaty - dostepny przez caly czas trwania kolacji
KOSZT POWYZSZE] PROPOZYC]JI — 180 ZL/OS.

Soft drinki: soki pomaranczowy i jabtkowy,
Napoje gazowane: coca- cola, fanta, sprite - koszt 20 zl/0s.

Czas trwania kolacji wigilijnej do 5 godzin.




PROPOZYCJA 4

ZUPA (DO WYBORU)
Zupa z trzech ryb z czarng oliwka i suszonym pomidorem
Swigteczna zupa grzybowa z kurkami i krokietem z kaszy jeczmiennej
Krem z pieczonego pora z wedzonym twarogiem i grzanka ziotowa

DANIE GLOWNE (DO WYBORU)

Gladzica z pieca z mastem koperkowym / gniochi / dziki brokut
Filet z sandacza bastowany mastem / sos limonkowy z estragonem /
kopytka ziotlowe / pieczony burak z papryka i chrzanem
Stek z halibuta / zapiekanka gratine ze szpinakiem / marchewka
glazurowana z sezamem

PRZYSTAWKI W STOLE NA POLMISKACH
Carpaccio z fososia wedzonego na zimno z syropem klonowym, majonezem
kaparowym i marynowana w cytrusach kalarepa
Sledz marynowany w oleju chili z wedzonymi sliwkami i pieczong cebulg
Krewetki w tempurze, sos sweet chilli
Spring rollsy
Rostbef pieczony w niskiej temperaturze z czerwonym pieprzem i kolendra

BUFET DAN CIEPLYCH
Pierogi z soczewica
Pierogi z kasza gryczana i podgrzybkami
Babka ziemniaczana z jalowce w sosie koperkowym
Krokiety z kapusta
Zestaw surowek

BUFET DESEROWY
Piernikowe muffiny z orzechami
Makowa rolada z bialg czekolada
Cynamonowa szarlotka
Ciasto marchewkowe z lukrem i kandyzowana pomarancza

Woda niegazowana z cytryng i mieta
Kompot z suszonych owocow
Bufet kawy i herbaty — dostepny przez caly czas trwania kolac;ji

KOSZT POWYZSZE] PROPOZYCJI — 240 ZL/OS.

Soft drinki: soki pomaranczowy i jabtkowy,
Napoje gazowane: coca- cola, fanta, sprite — koszt 20 zl/os.

Czas trwania kolacji wigilijnej do 6 godzin.

Podane w propozycjach pakietow ceny sa cenami “netto”.



