SO,

KORONA HOTEL

CATERING WIELKANOCNY

ZUPY

Zur tradycyjny na zakwasie z biatg kietbasg
Rosot z gesi z kluskami pietruszkowymi

DANIA ZIMNE

Carpaccio z pieczonego rostbefu z konfiturg

z czerwonej cebuli i musem chrznowym

Gravlax z ososia z dressingiem

Pasztet migsny ze $liwka i jalowcem

Satatka jarzynowa

Jajka faszerowane z tososiem z hotelowej wedzarni
Rolada boczkowa z pietruszkg i gorczyca
Karkowka marynowana w musztardzie Dijon

i Swiezym majeranku

Pasztet warzywny

DANIA CIEPLE

Konfitowana noga z kaczki w sosie zurawinowym
Dlugoduszona gicz jagnieca

Zraz wieprzowy z duszonymi podgrzybkami

i wedzonym boczkiem w sosie pieczeniowym
Roladka z indyka z warzywami

DODATKI

Buraki glazurowane w miodzie
Gnocci ziemniaczane
Zapiekanka Gratine z czosnkiem i parmezanem

HOTELOWA WEDZARNIA

Ser typu wioskiego
Schab

Baleron

Boczek

Szynka z tluszczykiem
Losos

250ml / 20z}
250ml / 20z}

100g / 25z

100g / 29zt
500g / 48zt
500g / 40zt
5szt. / 50zt (10 potowek)
500g / 35zt
500g / 40zt

500g / 35zt

ok. 220g / 3971
440g / 55zt
180g / 28z

180g / 287k

100g / 10zt
150g / 12 zi
150g / 14 zi

1szt. (250g) / 172k
kg / 7524

1kg / 75z

1kg / 60zt

1kg / 65z

1kg / 190z

Opakowanie dodatkowo platne 1,50 zt. Drodzy Klienci, jezeli chcecie uniknac tej
oplaty zapraszamy z wlasnymi pojemnikami. Zamow z dostawg do domu
lub odbiorem wiasnym. Dowo6z do 15 km - 40 zt. Powyzej 15 km doptata 1zt /1 km.

Zamoéwienia przyjmujemy do 29 mareca:

@ @

tel. 604 200 270



