
J E Z EI O R O  R O Ż N O W S K I

FOOD&
DRINKS

CZAS OCZEKIWANIA
Uprzejmie informujemy, że czas oczekiwania na zamówione 
dania i napoje jest uzależniony od ilości Gości w restauracji. 
Prosimy o wyrozumiałość.



Danie lekko pikantne Danie wegańskieDanie pikantne

71,-PSTRĄG Z PIECA
Zapiekany w piecu pstrąg prosto 
z gospodarstwa rybackiego Pstrągowa 
Dolina, ziemniaki opiekane, warzywa 
sezonowe z patelni

91,-POLĘDWICA Z DORSZA
Dorsz, ziemniaki z ogniska zapiekane 
z bryndzą sądecką, sałatka z kopru 
włoskiego, cebulki czerwonej, 
pomidorków cherry, pomarańczowy 
dressing, rzodkiewka, strączki 
groszku cukrowego, ziarna 
groszku, emulsja z pietruszki

PIECZONY ŁOSOŚ
Filet z łososia pieczony w piecu, puree 
z pasternaku z chrzanem i cytryną, 
warzywa z patelni, salsa verde

89,-

RYBY I OWOCE MORZA

98,-HALIBUT
Sos rakowy z oliwą pietruszkową, 
puree z groszku cukrowego, ogórek 
kompresowany w aloesie, kawior 
z wędzonego pstrąga

KREM POMIDOROWY  39,- 43,-

ZUPY
ZUPA RYBNAKREM Z BOROWIKÓW 34,-

Na zakwasie z kiszonej 
kapusty z krokiecikami 
z kaszanki

Z pesto, grzankami i mozzarellą

CONSOMME MIĘSNE  39,- 
Podane z pierożkami cappelletti
z kaczką

Zupa rybna z łososia i pstrąga,
z pomidorami i warzywami, 
lekko pikantna

PRZYSTAWKI

KREWETKI
Krewetki duszone w białym winie 
z masłem, czosnkiem, cebulą i natką 
pietruszki, świeży szpinak, pomidorki 
cherry, orzeszki pinii, grzanki pszenne

TATAR WOŁOWY
Grzybki shimeji, musztarda francuska, 
anchois, kapary, piklowana cebulka, liście 
nasturcji, suszone żółtko, oliwa lubczykowa, 
chips z topinamburu, masło pomidorowe, 
pieczywo

69,-

59,-

TATAR Z ŁOSOSIA
Świeży łosoś, awokado, szczypiorek, 
oliwa szpinakowo-pietruszkowa, 
papryka, pikantny karczoch, 
mini focaccia

49,-61,-CARPACCIO WOŁOWE
Z polędwicy wołowej marynowanej 
w świeżych ziołach, podane z rukolą, 
parmezanem, kaparami, grzybkami 
shimeji, białą rzodkwią, sosem 
majonezowo-musztardowo-
miodowym oraz pieczywem

45,-CARPACCIO Z BURAKA
Pieczony burak, rukola, orzechy
nerkowca, maliny, granat, ravioli
gruszkowe, piklowany kalafior

ŚLIMAKI PO BURGUNDZKU
Ślimaki zapiekane w maśle 
czosnkowo-pietruszkowym, 
grzanki czosnkowe

59,-

SAŁATKA Z GRILLOWANYM 
KURCZAKIEM
Grillowany kurczak, mix sałat i liści, 
pomidorki podsuszane, oliwki, kapary, 
mango, parmezan, biała rzodkiew, 
dressing winegret, focaccia

59,-
SAŁATKA 
Z TUŃCZYKIEM TATAKI
Szpinak, jabłko, rzodkiewka, granat, 
cebula czerwona, sezam biały, jajko 
sous vide, pieczone pomidorki 
cherry, winegret z majonezu 
i soku jabłkowego

SAŁATKA Z KOZIM SEREM 
I KAPUSTĄ PAK CHOI
Karmelizowany kozi ser, smażona kapusta 
pak choi, glazurowane buraczki, maliny, 
granat, polenta z migdałami,  mailnami 
i miętą, konfitura z borówek z jałowcem

61,-

65,-

SAŁATKI

SAŁATKA Z KREWETKAMI
Pikantne krewetki z patelni, 
mix sałat i liści, fenkuł, jabłko, karczochy, 
pomidorki podsuszane, rzodkiewka, 
focaccia, dressing pomarańczowy

69,-

MAKARON Z WOŁOWINĄ 
I KURKAMI
Makaron z polędwicą wołową 
i kurkami, jarmuż, czosnek 
niedźwiedzi, prażona kasza 
gryczana, śmietana, szalotka

67,-

ORYGINALNA 
WŁOSKA CARBONARA
Makaron z guanciale, 
pecorino romano i jajkiem

53,-

GAMBERETTI
Makaron z krewetkami, świeżymi 
pomidorami i pomidorkami cherry, 
oliwą, świeżym szpinakiem, chili, 
czosnkiem i cebulą

69,-

FRUTTI DI MARE
Makaron z pomidorami pelati 
i owocami morza: krewetki, 
kalmary, ośmiornica baby, mule

67,-

AGLIO E OLIO LEMON
Makaron z oliwą, świeżymi 
pomidorami, czosnkiem, 
cebulą, rukolą i parmezanem

49,-

SPINACI E POLLO 57,-
Makaron ze szpinakiem, 
kurczakiem, parmezanem 
i sosem śmietanowym

MAKARONY
TAGLIATELLE PENNE SPAGHETTI

RAZOWY KUKURYDZIANY

wybierz swój ulubiony makaron:



ŻEBERKA MIODOWE  71,-
Pieczone żeberka marynowane 
w miodzie, czerwonej papryce, 
musztardzie i sosie sojowym, 
opiekane ziemniaki, 
grillowana kukurydza, 
cukinia, papryka, 
sos barbecue

Kluseczki ziemniaczane z wołowiną 
w sosie borowikowym

PIERŚ Z KACZKI 
SOUS VIDE
Pierś z kaczki sous vide, puree 
pietruszkowo-gruszkowe, sos 
z buraka i selera naciowego, 
jarmuż, pieczarki, pomidorki 
koktajlowe, ziemniak truflowy, 
chips z ziemniaka truflowego

SKRZYDEŁKA LEMON 
Marynowane w miodzie 
i wędzonej papryce z frytkami 
stekowymi. Do wyboru sosy: 
barbecue lub czosnkowy

POLĘDWICA WOŁOWAAROMATYCZNE GNOCCHI 
Z POLĘDWICĄ WOŁOWĄ

Stek z polędwicy wołowej z puree 
ziemniaczano-chrzanowo-
musztardowym, boczniaki ze 
szpinakiem i natką pietruszki, 
sos demi glace

85,-

53,-

57,- 149,-

KURCZAK GRILLOWANY 
W ZIOŁACH 
Delikatna pierś z kurczaka 
w ziołach, pęczotto z borowikami, 
mix sałat, mango, suszone 
pomidory, kapary, cebula 
czerwona i pomidorki cherry, 
sos z suszonych pomidorów

59,-

POLICZKI WOŁOWE
Policzki wołowe, sos pieczeniowy, 
ziemniaki z ogniska zapiekane 
z bryndzą sądecką, sałatka 
z piklowaną marchewką, rukolą, 
cebulą czerwoną, koprem włoskim 
i kiszonymi burakami

73,-

DANIA GŁÓWNE

STEK Z SELERA
KARMELIZOWANY NA 
MIODZIE Z PASIEKI KÓSZKA
Seler, fasola „Piękny Jaś” z doliny 
Dunajca, pak choi, suszone 
pomidory, mus z jabłka i fenkułu, 
migdały, salsa verde, olej 
pomidorowy Dawida Łagowskiego

63,-

STEK
Z ANTRYKOTU
Stek z antrykotu sezonowanego 
co najmniej 90 dni przez Timi 
Gonzaleza z Evil Steakhouse 
specjalnie dla Restauracji Lemon, 
cukinia, papryka, kukurydza

189,-

Kasza proso jerozolimskie ze 
smardzami i orzechami włoskimi, 
wędzony por, marchew i cukinia, 
pomidorki cherry, sos ze 
smardzów, żółtko sous vide

PROSO JEROZOLIMSKIE ZE 
SMARDZAMI I WĘDZONYMI 
WARZYWAMI 57,-

FRYTKI STEKOWE 17,-
FRYTKI Z BATATÓW 23,-

Wybierz swoje frytki!

BURGERY

BURGER CLASSIC
Wołowina, bekon, pomidor, cebula, 
ogórek kiszony, sałata lodowa, rukola

51,-  LEMON BURGER
Wołowina, pancetta, spianata 
piccante, parmezan, 
pomidor, rukola, liście bazylii

59,-

Wołowina, pancetta, pomidory, 
ser gorgonzola, pikantna konfitura 
gruszkowa, kapusta pak choi, 
pomidory suszone, sos z majonezu 
i musztardy francuskiej, rukola

CHEF BURGER 59,-

PIZZA
MARGHERITA
Sos pomidorowy, mozzarella, 
bazylia

45,-

PICCANTE
Sos pomidorowy, mozzarella, 
bazylia, spianata piccante, oliwki

51,-

PIZZA Z MANGO, 
KREWETKAMI I CHILI
Ser mozzarella, pomidory pelati, 
pikantne krewetki, mango

55,-

PARMA
Sos pomidorowy, mozzarella, szynka 
parmeńska, rukola, parmezan

53,- REGIONALE
Sos pomidorowy, mozzarella, oscypek, 
wędzony boczek, suska sechlońska

49,-

nasza pizza powstaje z najwyższej jakości włoskich produktów

CAPRICCIOSA
Sos pomidorowy, mozzarella, 
szynka, pieczarki, karczochy, 
czarne oliwki

49,- PIZZA 4 SERY
Polskie sery zagrodowe, mozzarella, 
pomidorki cherry, liście młodego 
szpinaku

49,-

FOCACCIA
Placek z pieca z rozmarynem 
i oliwą

29,- VEGAN
Sos pomidorowy, suszone pomidory, 
pieczarki, czarne oliwki, tofu, rukola

49,-

Nasze burgery przygotowujemy 
z najwyższej jakości wołowiny.

VEGAN BURGER
Bułka pszenna, cukinia, 
boczniaki, pomidor, ogórek 
kiszony, pomidor suszony, tofu 
wędzone, rukola, sałata lodowa

49,-

FRYTKI STEKOWE 17,-
FRYTKI Z BATATÓW 23,-

Wybierz swoje frytki!



DESERY

CREME BRULEE
Creme brulee z karmelizowanym 
brązowym cukrem

35,-

MALINOWY LEMON
Gorące maliny z lodami 
waniliowymi i bitą śmietaną

41,-

TARTA JABŁKOWA
Ziemia jadalna kakaowo-
orzechowa, lody waniliowe, 
sos karmelowy

37,-FONDANT Z BIAŁEJ 
CZEKOLADY I BURAKA
Fondant z białej czekolady 
i buraka, lody cydrowe, kruszonka, 
żel z granatu i hibiskusa, 
puder z malin

39,-

FONDANT CZEKOLADOWY 43,-
Gorące ciastko czekoladowe 
z płynnym środkiem podane 
z lodami waniliowymi i konfiturą 
z owoców leśnych

Biszkopty savoiardi, krem 
z mascarpone i czekoladą, 
mus czekoladowy

TIRAMISU 37,-

VEGE BROWNIE 
Z CZERWONEJ FASOLI
Wegański krem śmietankowo-
cytrynowy, polewa czekoladowo-
miętowa, żelowane wiśnie

39,-

ROSÓŁ Z MAKARONEM 29,- ZUPA POMIDOROWA
Z kluseczkami 

32,-

KIDS BURGER
Z frytkami

39,-

PANCAKES
Z twarożkiem waniliowym
i owocami

29,- GOFR
Z Nutellą, bitą śmietaną 
i owocami

29,-LODY
Z sosem czekoladowym
i bitą śmietaną

29,-

NUGGETSY Z KURCZAKA
Z frytkami i ogórkiem ze 
śmietaną

41,- SPAGHETTI
Z klopsikami cielęcymi 
i parmezanem

41,-PALUSZKI Z ŁOSOSIA
Z puree ziemniaczanym 
i grillowaną kukurydzą

45,-

ZUPY

DANIA GŁÓWNE

COŚ NA SŁODKO

MENU KIDS



M E N U

JESTEŚ ZAINTERESOWANY DANIAMI WEGAŃSKIMI? 
Specjalnie dla Ciebie zestawiliśmy wszystkie pozycje 

wegańskie z naszej karty menu. 

Pieczony burak, rukola, 
orzechy nerkowca, maliny, 
granat, ravioli gruszkowe, 
piklowany kalafior

45,-CARPACCIO Z BURAKA

Kasza proso jerozolimskie ze 
smardzami i orzechami 
włoskimi, wędzony por, 
marchew i cukinia, pomidorki 
cherry, sos ze smardzów, 
żółtko sous vide

PROSO JEROZOLIMSKIE 
ZE SMARDZAMI 
I WĘDZONYMI 
WARZYWAMI 57,-

Seler, fasola „Piękny Jaś” 
z doliny Dunajca, pak choi, 
suszone pomidory, mus 
z jabłka i fenkułu, migdały, 
salsa verde, olej pomidorowy 
Dawida Łagowskiego

STEK Z SELERA
KARMELIZOWANY 
NA MIODZIE 
Z PASIEKI KÓSZKA 63,-

Placek z pieca z rozmarynem 
i oliwą

FOCACCIA 29,-

Wegański krem śmietankowo 
cytrynowy, polewa miętowo-
czekoladowa, żelowane wiśnie

VEGE BROWNIE 
Z CZERWONEJ FASOLI 39,-

Sos pomidorowy, suszone 
pomidory, pieczarki, czarne 
oliwki, tofu, rukola

PIZZA VEGAN 49,-

Makaron z oliwą, świeżymi 
pomidorami, czosnkiem, 
cebulą, rukolą i parmezanem

AGLIO E OLIO LEMON 49,-

Bułka pszenna, cukinia, 
boczniaki, pomidor, ogórek 
kiszony, pomidor suszony, tofu 
wędzone, rukola, sałata lodowa

VEGAN BURGER 49,-

FRYTKI STEKOWE  17,-
FRYTKI Z BATATÓW  23,-

Wybierz swoje frytki!



PAULANER JASNY 0,5L SOMERSBY 0% 0,4L

GARAGE HARD LEMON

PAULANER
DUNKEL CIEMNY 0,5L

21,-OKOCIM LANE 
0,3L / 0,5L 17/21,-

25,-

25,-

17,-

19,-

PIWO 
BEZALKOHOLOWE 0,33L

SOMERSBY 0,4L

19,-

19,-

PIWO

spróbuj koniecznie piwa 
rożnowskiego, przygotowanego 
przez browar grybów specjalnie 
dla restauracji lemon

PIWO ROŻNOWSKIE 0,5L 25,-

GRIMBERGEN 0,33L
Blonde, Blanche, Double

PEPSI / PEPSI MAX 0,2L

15,-

WODA LEMON 0,5L/1L
Gazowana / niegazowana

WODA ACQUA PANNA 0,75L
Niegazowana

WODA SAN PELLEGRINO 0,75L
Gazowana

LEMONIADA 0,3L/1L

13/19,-

25,-

23/43,-

15,-

23,-

ŚWIEŻO WYCISKANE SOKI 0,2L 23,-
Pomarańczowy / grejpfrutowy

Cytrynowa / malinowa / marakuja

Z sorbetem cytrynowym

15,-SOK OWOCOWY TOMA 0,2L

25,- HERBATA MROŻONA

25,-KAWA MROŻONA

7UP / MIRINDA0,2L

TONIC SCHWEPPES 0,2L 15,-

19,-RED BULL 0,25L

GREEN POWER 0,25 L
Jarmuż, szpinak, jabłko, aloes

FRUITS & VEGE 0,25 L
Burak, truskawka, jabłko, wiśnie

FRUITS JOY 0,25 L
Banan, jabłko, gruszka

PRETTY PLUM 0,25 L
Śliwka, aronia, jabłko, 
czarna porzeczka

27,-

27,-

27,-

27,-

17,-
Zielona, czarna, earl grey, 
owocowa

HERBATY
SELEKCJONOWANE

14,-ESPRESSO

21,-
Espresso, tonic Shweppes, 
pomarańcza

ESPRESSO TONIC

15,-ESPRESSO DOPPIO

15,-AMERICANO

16,-CAPPUCCINO

17,-FLAT WHITE

18,-LATTE MACCHIATO istnieje możliwość zamówienia 
kawy z mlekiem sojowym bądź 
mlekiem bez laktozy

MOJITO
Rum, cukier trzcinowy, limonka, 
woda gazowana, mięta

31,-

LONG ISLAND ICE TEA
Wódka, tequila, rum, gin, likier 
Triple Sec, Pepsi, syrop 
cukrowy, sok z cytryny

39,-

MARGARITA 
Tequila, Bols Triple Sec, 
sok z cytryny

31,-

MARGARITA MALINOWA 
Tequila Silver, Bols Triple Sec, 
sok z cytryny, puree malinowe

31,-

APEROL SPRITZ
Prosecco, Aperol, pomarańcza,
woda gazowana

39,-

WHISKY SOUR
Whisky, syrop cukrowy, 
sok z cytryny, białko, angostura

35,-

HUGO SPRITZ
Prosecco, woda gazowana, 
syrop z czarnego bzu, owoce

33,-

BASIL FRESH
Gin, sok z cytryny, bazylia, 
syrop cukrowy

31,-

AMARETTO SOUR
Amaretto, sok z cytryny, 
syrop cukrowy, białko

29,-

ESPRESSO MARTINI
Wódka, Kahlua, espresso,
syrop cukrowy

33,-

LEMON STAR MARTINI
Wódka waniliowa, Prosecco, 
puree z marakui, sok z limonki, 
likier marakuja

37,-

31,-TOM COLLINS
Gin, sok z cytryny, syrop 
cukrowy, woda gazowana

NEGRONI
Gin, Martini Rosso, Campari

39,-

KOKTAJLE

Pomarańczowy / jabłkowy



MOJITO FREE
7up, limonka, mięta, 
cukier trzcinowy

26,-APEROL FREE
Wino bezalkoholowe, Orange 
Spritz, woda gazowana, 
pomarańcza

27,-

KOKTAJLE BEZALKOHOLOWE
Twojego ulubionego koktajlu nie ma 
w karcie? Powiedz o tym obsłudze, 
a nasi Barmani przygotują go 
specjalnie dla Ciebie!

CZERWONE BIAŁE FRIZZANTE
Wytrawne, Cabernet Sauvignon,
Veneto, Włochy

Wytrawne, Pinot Grigio, 
Veneto, Włochy

Wytrawne, musujące, Glera, 
Veneto, Włochy

WŁOSKIE WINA DOMOWE

23,- 43,- 75,- 23,- 43,- 75,- 23,- 43,- 75,-

AMUNDSEN

CHOPIN RYE 

CHOPIN ORGANIC

GREY GOOSE 

MŁODY ZIEMNIAK 

HAKU VODKA 100%
JAPANESE RICE

SOPLICA SMAKOWA
Malinowa, wiśniowa, orzech 
laskowy

19,-

27,-

29,-

33,-

33,-

35,-

17,-

WÓDKI WYTRAWNE

JACK DANIEL’S

JACK DANIEL’S SINGLE 
BARREL 

WILD TURKEY KENTUCKY 
STRAIGHT

WILD TURKEY AMERICAN 
HONEY

MONKEY SHOULDER

CHIVAS REGAL 12 YO

CHIVAS MISUNARA

TALISKER 10 YO

GLENMORANGIE 10 YO

LAPHROAIG SELECT

JAMESON

JAMESON BLACK 
BARREL

THE DUBLINER

TULLAMORE DEW

HIBIKI HARMONY 
SUNTORY

TOGOUCHI PREMIUM 
BLENDED

25,-

45,-

26,-

38,-

34,-

34,-

41,-

39,-

46,-

23,-

27,-

25,-

25,-

63,-

41,-

25,-

WHISKY & BURBON

MARTINI BIANCO

MARTINI EXTRA DRY

MARTINI ROSSO

18,-

18,-

18,-

VERMUT

BOMBAY SAPPHIRE

HENDRICK’S 
SCOTLAND GIN

ROKU JAPANESE 
KRAFT GIN

26,-

35,-

34,-

SALITOS SILVER

SALITOS GOLD

25,-

27,-

CAMPARI

BAILEYS

AMARETTO

JAGERMEISTER

16,-

17,-

19,-

LIKIERY

17,-

METAXA 7*

HENNESSY VS

MARTELL VS

MARTELL VSOP

REMY MARTIN VSOP

27,-

33,-

31,-

39,-

46,-

HAVANA CLUB ANEJO 3 YO

HAVANA CLUB ANEJO 7 YO

HAVANA ESPECIAL

KRAKEN

DICTATOR 12 YO

RYOMA RUNA JAPANESE

21,-

25,-

23,-

26,-

36,-

34,-


