Catering

Przyjecie okolicznosciowe 2020r.

BIALYSTOK

Hotel Lesny w Bialymstoku zaprasza do organizacji Przyje¢ w formie cateringu.

Zapewniamy Panstwu:
* Dowdz dan na terenie Biategostoku i w okolicy.
* Odbiér wiasny w Restauracji
*  Mozliwos¢ wypozyczenia zastawy, obrusow.

Menu: 85 zt/os

(zupa, Il danie, 5 przystawek

zimnych:sugerujemy wybor 2 pozycji 2.

miesnych, 2 satatek, 1 pozycji rybnej)

Menu: 105 zl/os

(zupa, Il danie, 7 przystawek
zimnych:sugerujemy wybor 2-3 pozycji
miesnych, 2 satatek, 2-3 pozycji
rybnych/bezmiesnych)

Zupa (1 do wyboru)
1. Krem z biatych warzyw
2. Rosét z drobiowy z makaronem
3. Zurek z jajkiem i kietbasg
4. Krem z dyni

Danie gorace ( 1 do wyboru)
Danie gtéwne 7
(wybor jednej pozyciji)

1. Poledwiczki wieprzowe w sosie

kurkowo-$mietanowym podane z 8.

www.lesny.bialystok.pl

ziemniakami puree i bukietem
satat

Schab z koscig podany z
ziemniakami puree, sosem z
zielonego pieprzu i marynowang
papryka

Stek z indyka z sosem
szpinakowym podany z
kopytkami i bukietem satat
Pieczony stek z karkowki w sosie
z kolorowego pieprzu podany z
ziemniakami prowansalskimi,
suréwkg z biatej rzodkwi
Roladka z pstrgga podana z

gnocci ze szpinakiem, bukietem
satat

Dania za doptata:

Pier$ kaczki confit podana z puree
ziemniaczanym i marchewka
karmelizowang + 5zt/os

. Losos z pieca w sosie ziotowym

podany z kopytkami i bukietem
saftat +5zl/os

Jagniecina duszona w czerwonym
winie podana
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z leczo z cukinii i konfiturg
z czerwonej cebuli +10zt/os

Kolejne dania gorace

na pétmiskach (+10 zt/osoba)

(wybor dwéch pozyciji)

1.Zrazy wieprzowe faszerowane miesem i
warzywami w sosie pieczeniowym, podane
z ziemniakami opiekanymi

2.Medaliony z tososia z kopytkami
3.Indyk w pomaranczach z ziemniakami
opiekanymi

4.Kartacze z miesem i okrasg

5.Kiszka ziemniaczana

6.Pierogi z kurkami 3szt/os

7.Pierogi z miesem 3szt/os

8.Pierogi ruskie 3szt/os

9.Pierogi ze szpinakiem 3szt/os

Przekaski w stole
(wybdr 8 pozyciji)
Przekaski miesne
1. Tatar wotowy (podany po daniu
goracym)
2. Podlaski potmis mies wedzonych i

pieczonych witasnego wyszynku z
dodatkiem sosu tatarskiego

Pasztet drobiowy

Pasztet wieprzowy z czarnuszkg
Pasztet z jagniecing i kurkami
Podlaski potmis pasztetow z
chrzanem i zurawing

Rolada z indyka z owocami
Tortilla z szynkg i satatami
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9.

Roladki z szynki z farszem
chrzanowym

10.Rolada drobiowa

11. Galantyna z kaczki

12. Galantyna kurczaka

13. Tymbaliki drobiowe
14.Sakiewki z szynki parmenskiej

Satatki

1.

8.
9.

Satatka z kurczakiem, ananasem,
ptatkami migdatow i sosem tysigca
wysp

Safatka cezar z satatami i
kurczakiem

Satatka makaronowa z pesto z
suszonymi pomidorami, czarnymi
oliwkami i pestkami stonecznika
Safatka brokutowa z grillowanym
bekonem

Satatka grecka z oliwkami
kalamata

Safatka z mozarellg, opiekanymi
warzywami, pieczonym
pomidorem i boczkiem

Safatka z szynkg parmenska,
mozzarellg i suszonymi
pomidorami

Satatka z wedzonym fososiem
Pikle

10. Pétmis swiezych warzyw

www.lesny.bialystok.pl
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Przekaski rybne

1. Pstrgg faszerowany

Sledz w oleju z cebulka
Terrina szpinakowa z tososiem
Ryba po grecku z warzywami
Ryba faszerowana
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Przekaski bezmigsne

1. Jajka faszerowane opiekane
2. Deska serow regionalnych
3. Pikle/Ogérek kiszony

4. Poétmis swiezych warzyw

Kolejne dania gorace:

1. Ges faszerowana 350z (porcja na
ok 300s)

2. Udziec wieprzowy 420zt (porcja na
ok 300s6b)

3. Kaczka faszerowana duetem kasz
i grzybow 140zt (porcja na ok 10
0sob)

4. Udziec jagniecy ok.100 gr/osoba
20 zt/osoba (minimum dla 15 osdb)

Dania wegetarianskie:

Zupy:
1. Krem z biatych warzyw
2. Krem z dyni
Dania:
1. Szasztyk warzywny
2. Gnocci z cukinii w sosie
kokosowym

3. Tagiatelle ze szpinakiem

Makaron ryzowy z serem tofu

5. Warzywa po azjatycku w sosie
stodko-pikantnym z kaszg
bulgur

B

Dodatkowe przekaski
1. Szczupak faszerowany 130 zt
2. Kaczka faszerowana 140 zi

Menu dzieciece
30 zt/dziecko
e Domowy rosét makaronem
e Nugetsy z kurczaka podane z
puree ziemniaczanym i suroéwka

Dodatkowe stodkosci i napoje:

1. Deserki w szkle 3zi/szt

2. Sekacz tradycyjny ok. 3 kg - 160
zt

3. Sekacz w biatej czekoladzie ok. 3
kg - 190 zt

4. Marcinek regionalny ok.3 kg —
190 zt

5. Marcinek regionalny ok. 2 kg —
160 zt

Torty:
1. Smietanowo-malinowy 85zt/kg

www.lesny.bialystok.pl
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2. Biata czekolada z porzeczkag
85zt/kg

* minimalne zamowienie 2 kg

Warunki rezerwaciji
* Potwierdzeniem rezerwaciji jest wptata zadatku w wysokosci 300 zt
przelewem bankowym Santander Bank 28 1090 2587 0000 0001 1978 7986
lub kartg kred/gotowkg w Restauracji
* Menu ustalane 5 dni przed terminem przyjecia
* Wypozyczenie porcelany bezptatne
* dowdz na terenie Biategostoku — 50 zt, poza Biatymstokiem do uzgodnienia.

W razie dodatkowych pytan zapraszamy do kontaktu:

* Anna Goéralczuk
tel. 607 154 698
email: a.goralczuk@lesny.bialystok.pl



