Catering Finger Food - Hotel Lesny 2024

BIALYSTOK

Hotel Lesny w Biatymstoku zaprasza do organizacji Przyje¢ w formie cateringu.
* Dowdz dan na terenie Biategostoku i w okolicy.

* Odbior wiasny w Restauraciji.
» Zamowienia przygotowujemy na zastawie jednorazowe;j
* Minimalne zamowienie — 10 porcji

Przekaski zimne typu finger food:

Tatar na mini buteczce - 15 z#/sztuka
Serowe rafaello - 7 z#/sztuka
Tortille z szynka i satatami - 9 z#/sztuka

Mini kanapeczki z tososiem —
15zt/sztuka

Babeczki z musem warzywnym -
9 z#/sztuka

Roladki z szynki z farszem chrzanowym -
11 z#/ sztuka

Sakiewki z szynki parmenskiej -
15 zl/sztuka

Jajka faszerowane opiekane -
3,5 z1/1/2 jajka

Krewetki w tempurze z sosem stodko-
pikantnym — 9 zt/sztuka

Sajgonki z warzywami w tempurze -
11 zt/sztuka

Sliwka suszona w boczku z orzechem
wioskim — 4 zl/sztuka

Bruschetta z pesto, pomidorem,
boczkiem i avokado — 15 zt/sztuka

Smalczyk na pumperniklu z ogérkiem
kiszonym — 9 zt/sztuka

Szasztyki z mozarellg, pomidorkiem
koktajlowym i krewetkg — 17 zt/sztuka

Pate z bazanta na grzance z czerwong
porzeczkg i ziotowym mastem —

13 zt/sztuka

Satatka Caprese — 29 zt/potmisek 350g
DODATKOWO:

Przystawki miesne

Podlaski potmis mies wedzonych i
pieczonych z dodatkiem sosu tatarskiego
- 55 zt (pétmisek 500 g)

Podlaski potmis pasztetéw z chrzanem i
zurawing - 49 zt (p6fmisek 500 g)
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Satatki- 39 z4/0,5 kg Sledz w kurkach — 39 zt/ 0,5 kg

Satatka makaronowa z pesto z Dodatkowe stodkosci:

suszonymi pomidorami, czarnymi 1. Deserki w szkle (oreo, malinowa

oliwkami i pestkami stonecznika chmurka, lesny mech) - 9 zt/szt
*minimalne zamoéwienie — 10 sztuk

Satatka brokutowa z grillowanym 2. Babeczki z owocami — 7 zt/szt

bekonem *minimalne zamowienie — 10 sztuk

3. Sekacz tradycyjny
ok. 3 kg - 250 z

Satatka grecka z oliwkami 4. Sernik okragty z dekoracja, ok 1

Satatka z mozzarellg, opiekanymi kg - 902
. 2 op . y . 5. Patera ciasta (3 rodzaje) ok. 1,5
warzywami, pieczonym pomidorem i
boczkiem kg —90 zt
6. Rogaliki, rurki, mini ptysie — 17
zt/porcja

Safatka z szynkg parmenska, mozzarellg sminimalne zaméwienie — 10 sztuk
i suszonymi pomidorami 7. Owoce filetowane — 130 zl/patera

Satatka z wedzonym fososiem
Przekaski bezmiesne

Deska serow regionalnych -
55 z#/ pétmisek

Sledz z cebulkg — 35 zi/ 0,5 kg

Warunki rezerwacji
» Calos¢ zamdwienia ptatna przed przyjeciem przelewem bankowym Santander Bank 26 1090
2590 0000 0001 5558 9178 lub kartg kred/gotowkg w Restauracji
* Menu ustalane 5 dni przed terminem przyjecia
* dowdz na terenie Biategostoku — 50 zt, poza Biatymstokiem do uzgodnienia.

W razie dodatkowych pytan zapraszamy do kontaktu:
Sylwia Zochowska
tel. 607 154 698

email: s.zochowska@lesny.bialystok.pl

www.lesny.bialystok.pl
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* Oferta cenowa moze ulec zmianie i obowigzuje przez 7 dni od dnia jej otrzymania
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