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SCIOWY

Catering

Okoliczno




MENU 125 ZL/OS

zupa, danie gorace
5 przystawek zimnych: 2 pozycje migsne, 2 satacki,

I pozycja rybna/wege/bezmigsna

MENU 145 ZL/OS

zupa, danie gorace
7 przystawek zimnych: 2-3 pozycje migsne, 2 satacki,

2-3 pozycje rybne/wege/bezmigsne

ZUPY

WYBOR JEDNE] POZYC]I
1. Krem z bialych warzyw
2. Rosot z drobiowy z makaronem

3. Zurck z jajkiem i kictbasa

DANIA GLOWNE

WYBOR JEDNE] POZYC]JI
I. Polqdwiczki wieprzowe w sosie kurkowo—s’mietanowym podane z ziemniakami puree i bukietem satat
2. Stek z indyka z sosem ziolowym podany z ziemniakami puree i bukietem satat
3. Karkowka grillowana z sosem podana z ziemniakami puree oraz surowka
4. Roladki z kurczaka ze szpinakiem i suszonymi pomidorami z sosem serowym podane z ziemniakami puree
i bukietem satat
5. Pieczona noga kaczki podana Z s0sem Z OWOCOW 1e§nych, kopytkami i marchewkac z pieca + 10 z1/os.
6. Medaliony z tososia w sosie ziolowym podane z kopytkami i bukietem satat +10z1/os.
7. Jagni¢cina duszona w czerwonym winie podana z ziemniakami z pieca, leczo z cukinii i konfiturg z czerwonej

cebuli +15 z}/os.




KOLEJNE DANIA GORACE
NA POLMISKACH +30 ZL/OS

WYBOR JEDNE] POZYC]JI

1. Kartacze z migsem i okrasg 1szt
2. Pierogi z kurkami 4 szt/os.
3. Pierogi z migsem 4 szt/os.
4. Pierogi ruskie 4 szt/os.

5. Pierogi ze szpinakiem 4 szt/os.

DANIA WEGETARIANSKIE

WYBOR JEDNE] POZYC]JI
Zupy:
1. Krem z biatych warzyw
Dania glowne
1. Tagiatelle ze szpinakiem
2. Warzywa po azjatycku w sosie stodko-pikantnym z kaszg bulgur

3. Gnocchi z warzywami i sosem pesto

MENU DZIECIECE 45ZL/OS

r.Domowy rosot makaronem

. . . !
2.Nugetsy z kurczaka podane z puree ziemniaczanym i surowky




:Przekqskj DO WYBORU

MIESNE

1. Tatar wolowy
2. Podlaski potmis mies quzonych i pieczonych z dodatkiem sosu tatarskiego
3. Pasztet drobiowy
4. Pasztet wieprzowy z czarnuszka
5. Podlaski potmis pasztetow z chrzanem i zurawing
6. Tortilla z szynka 1 salatami
7. Roladki z szynki z farszem Chrzanowym
8. Galantyna z kaczki
9. Galantyna z kurczaka
10.Tymbaliki drobiowe
11. Sakiewki z szynki parmenskicej

12.Roladki z szynki parmeﬁskiej Z rukole}, mozzarell% i pomidorkiem koktajlowym

BEZMIESNE RYBNE

1. Jajka faszerowane opickane 1. SledZ w oleju z cebulka
2. Deska serow regionalnych 2. Sledz w kurkach

3. Pikle/Ogorek matosolny

. Terrina szpinakowa z lososiem
4. PoImis swiezych warzyw . Ryba po grecku z warzywami

5. Serowe rafaello . Ryba faszerowana
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6. Babeczki z musem warzywnym . Vol au venty z musem z tososia

SALATKI
1. Salatka cezar z salatami i kurczakiem
2. Salatka makaronowa z pesto z suszonymi pomidorami, czarnymi oliwkami i pestkami stonecznika
3. Satatka brokulowa z grillowanym bekonem
4. Satatka grecka z oliwkami kalamata
5. Salatka z mozzarell%, opiekanymi warzywami, pieczonym pomidorem i boczkiem
6. Salatka z szynkg parmenska, mozzarella i suszonymi pomidorami
7. Salatka z wedzonym lososiem
8. Satatka Caprese

9. Satatka z prazona ciecierzyca

Io.Pikle/ogérek kiszony 11. Polmis éwieiych warzyw




Dodatki

CIASTA I DESERY

Deserki monoporcje - 0reo, malinowa chmurka, snikers
*minimalne zamodwienie — 10 sztuk - 11 zt/sztuka
Babeczki z owocami *minimalne zamowienie — 10 sztuk - 9 zl/sztuka
Sckacz tradycyjny - 280zt / ok. 3kg
Sernik okragly z dekoracja - 9ozt / ok 1 kg
Patera ciasta (3 rodzaje) - 95 zt / ok. 1,3kg
Rogaliki, rurki, mini ptysie *minimalne zamowienie — 10 sztuk - 18 zl/sztuka

Owoce filecowane - 130 zl/patera

Warunki rezerwacj 1

Minimalne zamowienie na 10 0sob
Catlos¢ zamowienia platna przed przyjeciem przelewem bankowym Santander Bank 26
1090 2590 0000 0001 5558 9178 lub kartg kred/gotowka w Restauracji
Menu ustalane 5 dni przed terminem zamowienia
dowoz na terenie Bialegostoku — 50 z1, poza Bialymstokiem do uzgodnienia.
odbior osobisty W restauracji - bezp}atnie

Oplata za pojemniki:

pojemnik gastronomiczny - 2zl/sztuka
taca cateringowa - 5zt/sztuka

Op}ata SUP - 073121/sztuka

Rezerwacje oraz dodatkowe pytania

\ Sylwia Zochowska Magdalena Kossakowska
“ tel. 607154 698 tel. 885 851 411
@ email: s.zochowska@lesny.bialystok.pl email; m.kossakowska@lesny.bialystok.pl

Oferta ma charakter pogladowy i moze ulec zmianie. Zastrzegamy sobie prawo do jej modyfikacji oraz akeualizacji cen.



tel:+48607154698
mailto:s.zochowska@lesny.bialystok.pl
mailto:d.klim@lesny.bialystok.pl

