
Danie gorące
Polędwiczki wieprzowe w sosie kurkowo-śmietanowym,  ziemniaki puree, bukiet sałat

Kolejne danie gorące:
Pierogi z mięsem 2 szt/os
Pierogi z kurkami 2 szt/os

Ostatnie danie gorące:
Żurek z jajkiem i kiełbasą

Przekąski w stole:
Tatar wołowy 

Podlaski półmis mięs wędzonych z dodatkiem sosu tatarskiego
 Vol-au-venty z musem z łososia
Deska serów z Serowym rafaello

Sałatka grecka z oliwkami kalamata
 Sałatka Cezar z kurczakiem

 Roladki z szynki z farszem chrzanowym

Bufet słodki:
Sernik domowy, blok czekoladowy, marcinek

Babeczki z bitą śmietaną i owocami
Deserki monoporcje

Napoje:
Kawa z ekspresu, wybór herbat

Woda, soki owocowe

 
Warunki rezerwacji:
Przyjęcie w godzinach 18:00 – 2:00
Menu ustalane 14 dni przed terminem przyjęcia
Ostateczne potwierdzenie ilości osób 5 dni przed terminem przyjęcia.
Alkohol Gości – bez opłaty korkowej
Rezerwacja Sali maksymalnie do godz. 2:00

W razie dodatkowych pytań zapraszamy do kontaktu:
 Sylwia Żochowska tel. 607 154 698 email: s.zochowska@lesny.bialystok.pl

Dzień Nauczyciela 2026
oferta dla szkół

Menu  230 zł/os.
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