
H O T E L  L E � N Y  2 0 2 5

Oferta
konferencyjna

Twoje spotkania zasługują na więcej niż
tylko kawę



Przerwy kawowe 
O P C J E  D O  W Y B O R U

Kawa z ekspresu 
Wybór herbat smakowych 
Woda niegazowana z cytryną 
Soki owocowe 
Ciastka kruche

K L A S Y C Z N A  
3 5 Z Ł / O S  J E D N O R A Z O W A
5 5 Z Ł / O S  U Z U P E Ł N I A N A

Kawa z ekspresu 
Wybór herbat smakowych 
Woda niegazowana z cytryną 
Soki owocowe 
Ciastka kruche
domowe ciasto - 3 rodzaje 

S Ł O D K A
4 5 Z Ł / O S  J E D N O R A Z O W A
6 5 Z Ł / O S  U Z U P E Ł N I A N A

*podane ceny są to ceny brutto



Przekąski fingerfood
O P C J E  D O  W Y B O R U

Tatar na mini bułeczce 
Vol-au-vent z łososiem 
Serowe rafaello 
Tortille z szynką i sałatami 
Sałatka Cezar - monoporcje

F I N G E R F O O D  I
6 0 Z Ł / O S  J E D N O R A Z O W A
* m i n  z a m ó w i e n i e  n a  1 0  o s ó b

*podane ceny są to ceny brutto

Tatar na mini bułeczce 
Mini kanapeczki z łososiem 
Vol-au-vent z musem warzywnym 
Sakiewki z szynki parmeńskiej 
Śliwka suszona w boczku z orzechem włoskim
Sałatka z mozzarellą, boczkiem i opiekanymi
warzywami - monoporcje

F I N G E R F O O D  I I
7 5 Z Ł / O S  J E D N O R A Z O W A
* m i n  z a m ó w i e n i e  n a  1 0  o s ó b

Tatar na mini bułeczce 
Mini kanapeczki z łososiem 
Vol-au-vent z musem warzywnym 
Roladki z szynki parmeńskiej z rukolą,
mozzarellą i pomidorem koktajlowym
Krewetki w tempurze 
Deska serów regionalnych 
Sałatka grecka - monoporcje 
Sałatka Cezar - monoporcje

F I N G E R F O O D  I I I
9 5 Z Ł / O S  J E D N O R A Z O W A
* m i n  z a m ó w i e n i e  n a  1 0  o s ó b



Opcje dodatkowe
D O  W Y B O R U

Babeczki z owocami i bitą śmietaną - 7
zł/sztuka
Deserki w szkle - monoporcje - 9 zł/sztuka 
Owoce filetowane - patera - 130 zł 
Rogaliki, rurki, mini ptysie - 17 zł/porcja
Croissant maślany - 5 zł/sztuka 
Mini sałatka z filetowanych owoców z miętą i
miodem - 9 zł/sztuka

N A  S Ł O D K O
* m i n  z a m ó w i e n i e  n a  1 0  s z t u k  j e d n e g o
r o d z a j u

Mini kanapeczki z łososiem - 15 zł/sztuka 
Kanapki z szynką, serem i sałatami - 9 zł/sztuka
Babeczki z musem warzywnym - 9 zł/sztuka
Sałatka grecka - monoporcje - 9 zł/sztuka
Sałatka z opiekanymi warzywami, mozarella i
boczkiem - monoporcje - 9 zł/sztuka 
Słupki warzyw z humusem - 9 zł/porcja

N A  S Ł O N O
* m i n  z a m ó w i e n i e  n a  1 0  s z t u k  j e d n e g o
r o d z a j u

*podane ceny są to ceny brutto

serwowany - zupa / danie główne /woda -
58zł/os
serwowany - zupa / danie główne / deser /
woda - 75zł/os
bufetowy - 3-4 dania asortyment w bemarach
(powyżej 30os) - 80zł/os

L U N C H



Sale konferencyjne 

Sala o powierzchni 165,5 m2, z dostępem światła dziennego oraz
bezpośrednim wyjściem na taras przed obiektem. Wyposażona w
klimatyzację oraz mobilny rzutnik i ekran.

S A L A  R E S T A U R A C Y J N A  -  O D  1 0 0 0 Z Ł  B R U T T O

150 os 50 os 60 os 120 os 50 os

Sala o powierzchni 80 m2, z dostępem światła dziennego oraz
bezpośrednim wyjściem do ogródka z tyłu obiektu. Wyposażona w rzutnik,
ekran oraz klimatyzację. 

S A L A  L E Ś N A  P O L A N A  -  6 0 0 Z Ł  B R U T T O

70 os 30 os 30 os 35 os 30 os

Sala o powierzchni 84 m2, znajduje się na poziomie -1, bez dostępu do
światła dziennego. Do sali jest bezpośrednie wejście z tarasu, od strony
parkingu. Sala posiada klimatyzację oraz mobilny ekran i rzutnik.

S A L A  B R Z O Z O W A  -  6 0 0 Z Ł  B R U T T O

80 os 40 os 30 os 60 os 40 os

Sala o powierzchni 62 m2, znajduje się na poziomie -1, bez dostępu do
światła dziennego. Sala wyposażona jest w klimatyzację oraz mobilny
ekran i rzutnik.

S A L A  A K A C J O W A  -  6 0 0 Z Ł  B R U T T O

40 os 20 os 16 os 20 os 20 os

Sala o powierzchni 48 m2, znajduje się na poziomie -1, z dostępem do
światła dziennego. Sala wyposażona jest w klimatyzację oraz mobilny
ekran i rzutnik.

S A L A  K L O N O W A  -  6 0 0 Z Ł  B R U T T O

30 os 15 os 10 os 15 os 15 os



Oferta ma charakter poglądowy i może ulec zmianie. Zastrzegamy sobie prawo do jej modyfikacji
oraz aktualizacji cen.

rezerwacje oraz dodatkowe pytania
Sylwia Żochowska 
tel. 607 154 698
email: s.zochowska@lesny.bialystok.pl

Dominika Klim 
tel. 691 281 515
email: d.klim@lesny.bialystok.pl

Zwieńczenie konferencji?  

idealny wybór na eleganckie zakończenie spotkania biznesowego, kolację
z partnerami lub galę firmową. 
Starannie dopasowane menu, możliwość organizacji bankietu z dj-em do
130 osób. 

U R O C Z Y S T Y  B A N K I E T  W  R E S T A U R A C J I

mniej formalna, luźna atmosfera sprzyjająca relacjom. 
Możliwość organizacji spotkania na świeżym powietrzu nawet dla 130–150
osób. 

I N T E G R A C Y J N Y  G R I L L  P O D  W I A T Ą  

Hotel

Hotel posiada pokoje 1, 2 oraz 3 osobowe, które są w stanie zapewnić
nocleg ponad 100 osobom. 
Sąsiedztwo lasu, cisza i spokój pozwolą cieszyć się wypoczynkiem po dniu
konferencyjnym lub szkoleniowym 

5 0  K O M F O R T O W Y C H  P O K O I

tel:+48607154698
mailto:s.zochowska@lesny.bialystok.pl
tel:+48691281515
mailto:d.klim@lesny.bialystok.pl

