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\ Przystawka +15zt/0s

wybor jednej pozycji
- Pate z bazanta na grzance

- Mini satatka z lesng jagoda

Zupa

Domowy TOSé} Z makaronem

Danie gléwne

Stek z indyka z sosem ziolowym, puree ziemniaczane, bukiet satat

Przekaski w stole
- Podlaski potmis mies wedzonych i pieczonych z dodatkiem sosu tatarskiego
- Podlaski potmis pasztetow z chrzanem i zurawing
- Roladki z szynki z farszem chrzanowym
- Deska serow z serowym rafaello
- Vol au venty z musem z fososia
- Satatka Cezar z kurczakiem
- Satatka grecka z oliwkami kalamarta

* Tatar wolowy +15 zl/porcja

Bufet stodki

ok.120g/o0s
Sernik domowy

Marcinek

Blok czekoladowy

Napoje
Woda z cytryng
Soki owocowe

Kawa rozpuszczalna

Wybor herbat

Dzieci do lat 7 - 115 zt/os
Dzieci do lat 3 — 6o zt/os

Domowy rosot z makaronem

Fileciki z kurczaka (nuggetsy) podane z fryckami i surowky
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Przystawka +15zt/o0s
Wyb()r jednej pozycji
- Pate z bazanta na grzance

- Mini satatka z lesng jagoda

Zupa

Krem z bia}ych WarZyw z oliw% pietruszkow%

. 4
Danie glowne
Polqdwiczki Wieprzowe w sosie kurkowo émietanowym podane

z ziemniakami puree i bukietem satat

Kolejne danie gorgce na

Bufet stodki

ok.120g/o0s

pélmiskach

(wybér jednej pozycji) i
Sernik domowy

Marcinek
Blok czekoladowy

Babeczki z bita smietang i owocami

1. Kartacze z migsem i okrasa 1 szt/os.
2.Pierogi z mi¢sem 4 szt/os.
3.Pierogi ruskie 4 szt/os.
4.Pierogi z gesing 4s7t/0s + Szl/os

5. Karkowka gri]lowana, ziemniaki .
: , Napoje
z pieca, surowka + 5 zt/os.

6. Kurczak pieczony (podudzia, udo), Woda z cyeryng

ziemniaki z pieca, surowka + 5 zt/os. Soki owocowe

Kawa rozpuszczalna
Przekaski w stole Wybor herbat
- Podlaski potmis mies wedzonych
. v Dzieci do lat 7 - 115 zt/os

z dodatkiem sosu tatarskiego

- Podlaski potmis pasztetow Dzieci do lat 3 — 60 zt/os

z chrzanem i zurawing Domowy z rosol makaronem

- Roladki z szynki z farszem chrzanowym Fileciki z kurczaka (nuggetsy)
- Deska serow z serowym rafaello podane z fryckami i surowka

- Vol au venty z musem z lososia
- Satatka Cezar z kurczakiem
- Satatka grecka z oliwkami kalamata

* Tatar wolowy +15 zl/porcja
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\\ Przystawka +15zt/o0s

Wyb()r jednej pozycji
- Pate z bazanta na grzance
- Mini satatka z lesng jagoda

Zupa
wybér jednej pozycji
- Domowy rosol z makaronem
- Krem z bia%ych WarzZyw z oliw% pietruszkow%
- Zurek z jajkiem i biala kielbasg

Danie gtowne
Wybér jednej pozycji
- Poledwiczki wieprzowe w sosie kurkowo-smietanowym podane
z ziemniakami puree i bukietem satat
- Stek z indyka z sosem ziolowym podany z ziemniakami puree i bukietem satat
- Roladki z kurczaka ze szpinakiem i suszonymi pomidorami podane
z sosem serowym, ziemniakami puree oraz surowka
- Ryba panierowana z ziemniakami z pieca i bukietem satat
- Pieczona noga kaczki podana z sosem z owocow lesnych,
kopytkami i marchewk% Z pieca + 10 zt/os.
- Medaliony z tososia w sosie zio}owym podane Z kopytkami
i bukietem salat +10zl/os.
- Jagni¢cina duszona w czerwonym winie podana z ziemniakami z pieca,

leczo z cukinii i konfiturg z czerwonej cebuli +15 zl/os.

Kolejne danie gorgce na potmiskach
wybor jednej pozycji
- Kartacze z migsem i okras% 1 szt/os.
- Pierogi z mi¢sem 4 szt/os.
- Pierogi ruskie 4 szt/os.
- Pierogi z gesing 4szt/os + 5zt/os
- Karkowka grillowana, ziemniaki z pieca, surowka + 5 zl/os.

- Kurczak pieczony (podudzia, udo), ziemniaki z pieca, surowka + 5 71/ os.

Przyj¢cia 2026
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N
\ Przekaski w stole lub w bufecie

\ wybor osmiu pozycji sposrod ponizszych
rzek%ski miesne Przek%ski bezmi(;sne

- Tatar wolowy - Jajka faszerowane opickane
Podlaski potmis migs wedzonych z - Deska serow regionalnych
sosem tatarskim - Babeczki z musem warzywnym
- Pasztet drobiowy - Serowe rafaello
- Pasztet wieprzowy z czarnuszka - Pikle
- Pbdlaski po'}mis pasztetéw z chrzanem i - Polmis éwieiych WarZyw
zurawing

- Tortilla z szynk% i satatami

Satacki

- Roladki z szynki z farszem chrzanowym
- Satatka cezar z satatami i kurczakiem

- Galantyna z kaczki

- Galantyna z kurczaka - Satatka makaronowa z pesto z

~ Tymbaliki drobiowe suszonymi pomidorami, Czarnymi

~ SakleWkl 7 szynki parmeﬂskiej ohwkaml 1 pestkaml s1oneczn1ka

- Ruloniki z szynki parmerﬁskie]’ Z rukol%, - Safatka brokulowa z grillowanym

mozzarella i pomidorkiem koktajlowym bekonem

- Salatcka grecka z oliwkami kalamata

- Satacka z szynka parmenska, mozzarellg

PrZCkQSki rybne i suszonymi pomidorami
- Sledz w oleju Z cebulk% - Satatka z mozzare]l%, opiekanymi
- SledZz w kurkach warzywami, pieczonym pomidorem i
- Terrina szpinakowa z tososiem bekonem
- Ryba po grecku z warzywami - Salatka z wedzonym lososiem
- Babeczki z musem z tososia - Satatka Caprese
- Ruloniki z tososiem, kaparami, - satatka z prazong ciecierzyca
awokado, ogérkiem i serkiem - Polmis éwieiych Warzyw
émietankowym

Przyj¢cia 2026
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Bufet stodki
ok.120g/os
\ Sernik domowy

Marcinek
Blok czekoladowy

Bhbeczki z bit% émietan% 1 owocami

Owoce filetowane

Napoje
Woda z cytryna
Soki owocowe

Kawa rozpuszczalna

Wybor herbat

= .
NKompozycja wlasna 245z1/os

Dzieci do lat 7 - 115 zt/os
Dzieci do lat 3 — 6o zt/os

Domowy z rosot makaronem
Fileciki z kurczaka (nuggetsy)

podane Z frytkami 1 suro’wk%

. . 14 .
Dania wegetarianskie

Zupy:
Krem z bia}ych Warzyw
Dania gl(’)wne
jedna pozycja do wyboru
- Tagliatelle ze szpinakiem
- Makaron ryzowy z serem tofu

- Warzywa po azjatycku w sosie

slodko—pikantnym zZ kasz% bulgur

- Gnocchi z pesto ziotowym
- Pierogi ruskie 6szt/os.

- Pierogi ze szpinakiem 6szt/os.

Dodatkowe stodkosci i napoje
1. Deserki monoporcje - snikers, malinowa chmurka, oreo - 11 zt/szt
2. Owoce — patera — 130 z}
3. Babeczki z owocami i bit% s’mietan% -9 zt/szt
4. Rurki z kremem, mini ptysie + 15 zt/os. (minimalne zamowienie 10 porcji)
5. Sekacz tradycyjny ok. 3 kg - 280 z1
6. Patera ciasta — 1,3 kg — 95 z1
7. Napoje gazowane:
- do 30 0s . 200 zl/bez limitu
- powyzej 31 0s. 320zt /bez limitu
- powyzej 60 0s. 450 zt/bez limitu

- powyzej 90 o0s. 6oozl/bez limitu

Przyj¢cia 2026
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Monoporcje - Panna Cotta na ciasteczkach Lotus
z polewy pistacjowa i bialg czekoladg - 8 szruk

Mini bezy Z mascarpone i owocami - 10 sztuk

Makaroniki - 12 sztuk
Mini deserki - oreo, snikers, malinowa chmurka - 15 sztuk

Mini ptysie z kremem smietankowym - 10 sztuk

Cake popsy - 10 sztuk

Dekoracje rozl/os

Obrusy welurowe - bezowy, butelkowa zielen, pudrowy roz

Goblety - niebieski, rozowy lub zielony

Przyjecia 2026
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Y‘ \\ Szczego'ly rezerwacji

\ Dostepne sale

- Restauracja - do 130 os. - sala ogoélnodostepna, na wyltacznos¢
min. wartos¢ zamowienia 13 000z}
- Lesna Polana - do 50 os. - na wylacznosc
min. wartos¢ zamowienia 6 300z}
- Brzozowa - do 60 0s. - na wylgcznos¢ min. wartos¢ zamowienia 6 500zl

- Akacjowa - do 40 os. - na wylacznos¢ min. wartos¢ zamowienia 4 8oozl

- Klonowa - do 30 0s. - na wylgcznos¢ min. wartos¢ zamowienia 4 500zl

Warunki rezerwacji
- Potwierdzeniem rezerwacji jest wplata zadatku w wysokosci 500 zt w biurze lub
przelewem bankowym Santander Bank 26 1090 2590 0000 0001 5558 9178
- Zadatek jest bezzwrotny
- Menu ustalane 10 dni przed terminem przyjecia
- Ostateczne potwierdzenie ilosci 0sob 7 dni przed terminem przyjecia
- Restauracja nie pobiera oplaty korkowej za wniesiony alkohol
- Pojemniki na spakowanie pozostalego po przyjeciu jedzenia -
2 z1/ sztuka + optata SUP — 0,31 zl/sztuka
- Rezerwacja Sali - maksymalnie 7h
- Przedtuzenie sali platne 400 z1/ kazda rozpoczg¢ta godzina
- Minimalne zamowienie — 15 0sob, ponizej 15 0sob zamowienia z karty menu
- Restauracja nie wyraza zgody na wnoszenie gastronomii z zewngtrz
(ciasta, napoje, owoce)
- Istnieje mozliwos¢ wniesienia jedynie tortu za okazaniem paragonu oraz po
uprzednim podpisaniu oswiadczenia w Restauracji
- Za zniszczenia dokonane na terenie hotelu przez Gosci odpowiada zamawiajacy

- Wszystkie dekoracje, w tym kwiaty, sa wlasnoscia hotelu

Rezerwacje i dodatkowe pytania

Sylwia Zochowska
tel. 607 154 698
s.zochowska@lesny.bialystok.pl
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