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LOKALIZACJA
7 dala od zgielku miasta. Hortel poloZony W

atrakcyjnej loka]izacji w otoczeniu lasu i

zieleni.

AUTORSKIE MENU
Szef kuchni zadba o doskonale menu, ktore

podkres’li Wyj%tkowos'é tego dnia.

SLUB W PENERZE
Marzysz o ceremonii w otoczeniu natury?
W Hotelu Lesny zorganizujesz slub w
plenerze. Nasz ogrod to idealna przestrzen
na powiedzenie JTAK” w otoczeniu zieleni

1 éwieiego powietrza.

HOTEL

Hortel posiada cztery eleganckie 1

k]imatyzowane sale réinej wielkosci, co
pomoze dopasowaé wielkos¢ do rodzaju
przyjecia. Dodatkowo 50 pokoi hotclowych

moze zapewnié nocleg dla ponad 100 goéci.
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ix\gg\ﬁ\ N Pakiet weselny I - 380z1/0s

\‘\ Powitalny toast prosecco

Zupa
Danie glowne
Kolejne danie polmiskowe
Przekgski w stole - 10 pozycji

Zupa po potnocy

Bufet stodki -

o . I e . I4
ciasta, monoporcje, drobne stodkosci, carpaccio z owocow

Napoje zimne i gorjce

Pakiet weselny II - 420z1/0s

Powitalny toast prosecco
Zupa
Danie gléwne
Kolejne danie polmiskowe
Przekgski w stole - 10 pozycji
Kolejne danie gorgce regionalne wyjazdowe

Zupa po polnocy

Bufet stodki -

. . I e . I4
ciasta, monoporcje, drobne stodkosci, carpaccio z owocow

Napoje zimne i gorjce
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Menu do wyboru
\‘\ Przystawka +15zt/0s
wybor jednej pozycji
= Pate Z baianta na grzance
- Mini satatka z lesng jagoda
Zupa

Wybér jednej pozycji
- Domowy rosot z makaronem
- Krem z bialych Warzyw z oliwg pietruszkowa
- Zurek z jajkiem i biala kieltbasa

Danie gtowne
wybér jednej pozycii
- Poledwiczki wieprzowe w sosie kurkowo-smietanowym podane
z ziemniakami puree i bukietem satat
- Stek z indyka z sosem ziolowym podany z ziemniakami puree i bukietem satat
- Roladki z kurczaka ze szpinakiem i suszonymi pomidorami podane
z sosem serowym, ziemniakami puree oraz surowka
- Ryba panierowana z ziemniakami z pieca i bukietem satat
- Pieczona noga kaczki podana z sosem z owocow lesnych,
kopytkami 1 marchewk% Z pieca + 10 z1/os.
- Medaliony z tososia w sosie ziolowym podane z kopytkami
i bukietem satat +10zl/o0s.
- Jagni¢cina duszona w czerwonym winie podana z ziemniakami z pieca,

leczo z cukinii i konfiturg z czerwonej cebuli +15 zl/os.

Kolejne danie gorgce na Trzecie danie gorgce w
potmiskach wyjazdowe (w pakiecie IT)
wybor dwoch pozycji wybdr czterech pozyciji
- Kartacze z migsem i okrasg 1 szt/os. Golonka na zasmazanej kapuscie
- Pierogi z mi¢sem 4 szt/os. Zeberka w sosie BBQ
- Pierogi ruskie 4 szt/os. Ryba pieczona pod kruszonka
- Pierogi z kurkami 4szt/os Babka ziemniaczana
- Pierogi ze szpinakiem 4szt/os Kiszka ziemniaczana
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\“\ Przekgski w stole lub w bufecie
\ wybér dziesieciu pozycji sposréd ponizszych

Przekqski migsne Przek%ski bezmiqsne
- Tatar wolowy - Jajka faszerowane opickane

\\- Podtadki potmis migs wedzonych z - Deska serow regionalnych

sosem tatarskim - Babeczki z musem warzywnym
- Pasztet drobiowy - Serowe rafaello
Pasztet wieprzowy z czarnuszka - Pikle
'odlaski potmis pasztetow z chrzanem i - Polmis swiezych warzyw
zurawing

- Tortilla z szynka i salatami

Salacki

- Roladki z szynki z farszem chrzanowym
- Satacka cezar z satatami i kurczakiem

- Galantyna 7 kaczki

- Galantyna z kurczaka - Satatka makaronowa z pesto z

~ Tymbaliki drobiowe suszonymi pomidorami, czarnymi

8 SakIGWkl 7 szynki parmeﬁskiej ollwkam1 1 pestkaml s]foneczmka

- Ruloniki z szynki parmenskiej z rukola, = Safatka brokulowa z grillowanym

mozzarella i pomidorkiem koktajlowym bekonem

- Satatka grecka 7 oliwkami kalamata

- Sa}atka Z szynk% parmeﬂsk%, mozzare]l%

Przekqski rybne i suszonymi pomidorami
- SledZ w oleju z cebulky - Satacka z mozzarelly, opickanymi
- Sledz w kurkach warzywami, pieczonym pomidorem i
- Terrina szpinakowa z fososiem bekonem
- Ryba po grecku z warzywami - Satatka z wedzonym lososiem
- Babeczki z musem z lososia - Satatka Caprese
- Ruloniki z fososiem, kaparami, - satatka z prazona ciecierzyca
awokado, ogorkiem i serkiem - Polmis swiezych warzyw
smictankowym
Zupa po polnocy

Wyb(')r jednej pozycji
Barszcz z pasztecikiem
Zurek z jajkiem i kie}bas%

Gulaszowa z dziczyzng +5z1/os
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Bufet stodki Napoje

Minimum 5 rodza OW ciast Kawa z ekspresu

’
Y \\
\ Drobne stodkosci Wybor herbat
Babeczki z bita smietang i Soki owocowe
owocami Napoje gazowane

Deserki monoporcje Woda z cytryng

: /
Carpacc10 Z OWOCOW

. ° 14 .
Dania wegetarlanskle

Zupy:
Krem z biatych warzyw
Dania glowne
jedna pozycja do wyboru
- Tagliatelle ze szpinakiem
- Makaron ryzowy z serem tofu
- Warzywa po azjatycku w sosie stodko-pikantnym z kaszg bulgur
- Gnocchi z pesto ziotowym
- Pierogi ruskie 6szt/os.

- Pierogi ze szpinakiem 6szt/os.

Dodatki

I.Dekoracja sali: pokrowce, kWiaty swieze, swiece, bankietowki, skirting na stole
Panstwa Mtodych - 200021
2. Slub w plenerze lub w namiocie 1800-2500zt

3. Wiejski stot - min. zamowienie 6o 0sob - 7ozl/os

* kietbasy wiejskie suszone * ogorki kiszone
* palcowka * marynaty - papryka, baklazan,
* kielbasa suszona cebula, pomidorki koktajlowe
* kietbasa dojrzewajgca * dodatki: chrzan, zurawina, stodkie

* migsa wedzone (szynka, chilli, chleb wiejski
poledwica,schab, boczek) * deska serow plesniowych i

* kaczka faszerowana koryciﬁskich: Z Czarnuszk%, Z

* smalec z dziczyzny czosnkiem, z ziotami

* stonina
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Monoporcje - Panna Cotta na ciasteczkach Lotus
z polewy pistacjowa i bialg czekolady - 8 sztuk

Mini bezy z mascarpone i owocami - 10 sztuk

Makaroniki - 12 szcuk
Mini deserki - oreo, snikers, malinowa chmurka - 15 sztuk

Mini ptysie z kremem smietankowym - 10 sztuk

Cake popsy - 10 sztuk

Dekoracje rozl/os

Obrusy welurowe - bezowy, butelkowa zielen, pudrowy roz

Goblety - niebieski, rozowy lub zielony
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/ Dostepne sale
- Restauracja - do 130 os. - sala ogolnodostepna, na wytacznosc

min. wartosc zamowienia 13 OOOZl

- Brzozowa - do 60 0s. - na wylgcznos¢ min. wartos¢ zamowienia 6 500zt
Warunki rezerwacji

Potwierdzeniem rezerwacji jest Wp}ata zaliczki w Wysokoéci 1000 zt w biurze lub
przelewem bankowym Santander Bank 26 1090 2590 0000 0001 5558 9178
- Zadatek jest bezzwrotny
- Menu ustalane 14 dni przed terminem przyjecia
- Ostateczne potwierdzenie ilosci 0sob 7 dni przed terminem przyjecia
- Restauracja nie pobiera oplaty korkowej za wniesiony alkohol
- Pojemniki na spakowanie pozostatego po przyjeciu jedzenia —
2 z1/ sztuka + oplata SUP — 0,31 zl/sztuka
- Rezerwacja Sali - maksymalnie do godziny 3.00
- Przedluzenie sali platne 400 z1/ kazda rozpocze¢ra godzina
- Restauracja nie wyraza zgody na wnoszenie gastronomii z zewnatrz
(ciasta, napoje, owoce)
- Istnieje mozliwos¢ wniesienia jedynie tortu za okazaniem paragonu oraz po
uprzednim podpisaniu oswiadczenia w Restauracji
- Za zniszczenia dokonane na terenie hotelu przez Gosci odpowiada zamawiajgcy

- Wszystkie dekoracje, w tym kwiaty, sa wlasnoscia hotelu

Rezerwacje i dodatkowe pytania

Sylwia Zochowska Magdalena Kossakowska
tel. 607 154 698 tel. 885 851 411
s.zochowska@lesny.bialystok.pl m.kossakowska@lesny.bialystok.pl
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