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Uroczysta kolacja wigilijna

Menu — 85 zt/os

Zestaw sktada sig z zupy, dania gfownego oraz napor

Przystawka (jedna pozycja do wyboru) + 15 zt/os
Sledz na pumperniklu z salsa warzywna

Tatar z tososia z [imonkg | musem pietruszkowym
Satatka z serem Brie [ leSng jagodg

Pate z bazanta na grzance z czerwong porzeczkag

Zupa (jedna pozycja do wyboru)

Wrzosowy barszcz z uszkami

Cappuccino pieczarkowe z grzankami

Krem z biatych warzyw z oliwg pietruszkowq | prazonymi migdatami
Krem z dyni z knedlami serowymi i pestkami dyn

Zupa rybna z owocami morza+ 5 zt/os

Danie gtowne (jedna pozycja do wyboru)

Movrszczuk pod kruszonkq w sosie cytrynowym podany z gratin ziemniaczanym i
marchewkq z pieca

Roladki z dorady ze szpinakiem, suszonymi pomidorami | serem feta podane z

kopytkami i warzywami na parze
Stek z kalafiora z mozzarellg i pomidorami

Stek z indyka z sosem Smietanowo -ziotowym podany z ziemniakami puree | bukietem

satat

Medaliony z tososia pieczonego na masle podane z czarnym makaronem, pomidorkiem

koktajlowym i sosem ziofowym + 15 zt/os

Pieczona noga kaczki z sosem z leshych owocow podana z kopytkami i marchewkq z
pieca + 10 zt/os

Napoje: Kawa, herbata, kompot z suszu, woda z cytryng




Bufet stodki + 30 zt/o0s (+ pozycfe do wyboru) - 150 g/0s
Kutia — monoporcje
Rolada wakowa
Piernik z pomaranczq
Keks
Sernik z zurawing

Drobne stodkosci: rogaliki z marmoladag, mini ptysie

* Przy rezerwacji do 15 0s6b deser bedzie serwowany — 19 zt/os

Sernik kresowy (150 g/0s)

Kolejne danie gorace (w bemarach lub na pétmiskach)

+ 30 zt/0s (2 pozycfe do wyboru)

Pierogi z kurkami 3szt/os

Pierogi ruskie 3 szt/os

Pierogi ze szpinakiem 3 szt/os
Pierogi z kapusta i grzybami 3 szt/os
Kapusta z grzybami

Warzywa blanszowane

Pierogi z migsem 3 szt/os

Karkéwka pieczona z sosem podana z ziemniakami z pieca i suréwkg + S zt/os




Zestaw przystawek zimnych - 70 zt/os

(6 pozyci do wyboru- 4 przystawki 1 2 satatki )

> Przystawki rybne

Tatar z tososia

Sled? w ziotach

Sled? z kurkami

Szuba

Ryba z warzywami

Tymbaliki rybne

Tervina szpinakowa z fososiem

Tortille z tososiem i serkiem kremowym
Krewetki w tempurze

Babeczki z tososiem

> Satatki:
Satatka pieczarkowa z jajkiem
Satatka z wedzonym fososiem
Safatka jarzynowa

Satatka makaronowa z pesto z suszonymi pomidorami, czarnymi oliwkami i pestkami
stonecznika

Satfatka Caprese

Satfatka grecka

Satfatka z sevem Brie i leSng jagoda

Safatka z szynkq parmeiska, mozzarellg i suszonymi pomidorami

Satatka Cezar z kurczakiem




>  Przystawki weqgetarianskie:

Jajka faszerowane, opiekane

Deska serdw z orzechem wtoskim

Babeczki z musem warzywnym

Duet pasztetéw jarskich (pasztet z marchewki | pasztet z cukinir)

Serowe rafaello

>  Przystawki miesne.:

Tatar wotowy

Podlaski pétmis mies wedzonych i pieczonych z sosem tatarskim
Podlaski potmis pasztetdw z chrzanem [ zurawing

Sakiewki z szynki parmeniskiej

Roladki z szynki z farszem chrzanowym

Tortille z szynkg i satatami

* W ocenie menu [est preczywo | sosty

Dodatkowe stodkosci i napoje:
Deserki w szkle — 8 zt/szt
Babeczki z owocami — 5 zt/szt
Mrowisko ok 500 g — 100 zt
Sekacz tradycyjny ok 3 kg - 240 zt
Owoce sezonowe — 120 zt/ patera
Ekspres kawowy — 170 zt
Napoje gazowane do 30 os — 180 zt (bez limitu)

od 3105 — 60 0s — 270 zt (bez limitu)

powyzej 61 0os — 370 zt (bez limitu)




Zapewniamy Panstwu

Swigteczng dekoracje sali
Optatek
Mozliwosé rezerwacji sali na wytgcznosé
Swigteczna Scianka do wspélnych zdjeé
Mozliwosé zamébwienia muzyki na zywo

* Istnieje mozliwosé zamébwienia paczek, upominkéw [ub voucheréw swigtecznych

pracownikom

Informacje dodatkowe:

*  Czas trwania przyjecia:
- Menu bez przekgsek — 3 godziny
- Menu bankietowe z przekgskami — & godzin
* przedtuzenie platne — 350 zf/godzina
*  Menu ustalane 10 dni przed terminem przyjecia
« Alkohol bez optaty korkowej

Restauracja nie wyraza zgody na wnoszenie gastronomii z zewnagtrz (ciasta, napoje,

owoce)
«  Za zniszczenia dokonane na terenie hotelu przez Gosci odpowiada zamawiajgcy

«  Wszystkie dekoracje, w tym kwiaty, sa witasnoscig hotelu

Catering Swigteczny

Wszystkie wymienione w ofercie pozycje mozecie Pairstwo zaméwié w formie cateringu:
* dekoracje Swigteczne — w cenie zamdwienia
* dowéz na terenie miasta Biafystok — SO zt

* obstuga kelnerska — 350 zt/5 godz. (1 kelner)

* mozliwosé wynajecia obruséw [ zastawy — za doptatq




W Hotelu Lesny dysponujemy pigcioma salami:

* Restauracja (1300s), sala ogélnodostepna
* Lesng Polang (5005s), sala na wytgeznosé min zaméwienie 5500 zt
* Salg Klonowg (3005), sala na wytgcznosé min. zaméwienie 4200 zt
* Salg Akacjowqg (40 0s), sala na wytgcznosé min. zamdwienie 4200 zt

* Salg Brzozowg (600s), sala na wytgeznosé min. zamowienie 5500 zt

Warunki rezerwacji:

* Potwierdzeniem rezerwacji | gwarancjq ceny jest wpfata zaliczki w wysokosci 500 zt

w biurze [ub przelewem bankowym Santander Bank
26 1090 2590 QOO0 O0O1L 5558 9178
* Menu ustalane 10 dni przed terminem przyjecia

* Ostateczne potwierdzenie ilosci 0s6b 7 dni przed terminem przyjecia.

W razie dodatkowych pytan zapraszamy do kontaktu:

Sylwia Zochowska tel. 607 154 ¢98 ewmail: s.zochowska@lesny.bialystok.pl

* Oferta cenowa jest wazna 7 dni od daty jej otrzymania







