
H O T E L  L E Ś N Y  2 0 2 5

Catering
Okolicznościowy



Catering Hotel Leśny

M E N U  1 2 0 Z Ł / O S

zupa

danie gorące

5 przystawek zimnych wybór: 

2 pozycji mięsnych, 

2 sałatek, 

1 pozycji rybnej/wege

M E N U  1 4 0 Z Ł / O S

zupa

danie gorące

7 przystawek zimnych wybór:

2-3 pozycji mięsnych, 

2 sałatek, 

2-3 pozycji rybnych/wege



Z U P A
W Y B � R  J E D N E J  P O Z Y C J I

1. Krem z białych warzyw

2. Ros�ł z drobiowy z makaronem

3. Żurek z jajkiem i kiełbasą

Menu
D O  W Y B O R U

D A N I E  G Ł � W N E
W Y B � R  J E D N E J  P O Z Y C J I

1. Polędwiczki wieprzowe w sosie

kurkowo-�mietanowym podane z

ziemniakami puree i bukietem sałat

2. Stek z indyka z sosem ziołowym podany

z ziemniakami puree i bukietem sałat

3. Kark�wka grillowana z sosem podana

z ziemniakami puree oraz sur�wką

4. Roladki z kurczaka ze szpinakiem i

suszonymi pomidorami z sosem serowym

podane z ziemniakami puree i bukietem

sałat

5. Pieczona noga kaczki podana z sosem z

owoc�w le�nych, kopytkami i marchewką

z pieca + 10 zł/os.

6. Medaliony z łososia w sosie ziołowym

podane z kopytkami i bukietem sałat

+10zł/os.

7. Jagnięcina duszona w czerwonym winie

podana z ziemniakami z pieca, leczo z

cukinii i konfiturą z czerwonej cebuli +15

zł/os.

KOLEJNE DANIA
GORĄCE NA

P�ŁMISKACH
+25ZŁ/OS

W Y B � R  J E D N E J  P O Z Y C J I

1. Kartacze z mięsem i okrasą 1szt

2. Pierogi z kurkami 4 szt/os.

3. Pierogi z mięsem 4 szt/os.

4. Pierogi ruskie 4 szt/os.

5. Pierogi ze szpinakiem 4 szt/os.

DANIA
WEGETARIA�SKIE

W Y B � R  J E D N E J  P O Z Y C J I

Zupy:

1. Krem z białych warzyw

Dania gł�wne

1. Tagiatelle ze szpinakiem

2. Warzywa po azjatycku w sosie

słodko-pikantnym z kaszą bulgur

3. Gnocchi z warzywami i sosem pesto

M E N U
D Z I E C I Ę C E

4 5 Z Ł / O S
1.Domowy ros�ł makaronem

2.

Nugetsy z kurczaka podane z puree

ziemniaczanym i sur�wką



MIĘSNE
1. Tatar wołowy

2. Podlaski p�łmis mięs wędzonych i

pieczonych z dodatkiem sosu

tatarskiego

3. Pasztet drobiowy

4. Pasztet wieprzowy z czarnuszką

5. Podlaski p�łmis pasztet�w z

chrzanem i żurawiną

6. Tortilla z szynką i sałatami

7. Roladki z szynki z farszem

chrzanowym

8. Galantyna z kaczki

9. Galantyna z kurczaka

10.Tymbaliki drobiowe

11. Sakiewki z szynki parme�skiej

12.Roladki z szynki parme�skiej z

rukolą, mozzarellą i pomidorkiem

koktajlowym

Przekąski
D O  W Y B O R U

SAŁATKI
1. Sałatka cezar z sałatami i

kurczakiem

2. Sałatka makaronowa z pesto z

suszonymi pomidorami, czarnymi

oliwkami i pestkami słonecznika

3. Sałatka brokułowa z grillowanym

bekonem

4. Sałatka grecka z oliwkami

kalamata

5. Sałatka z mozzarellą, opiekanymi

warzywami, pieczonym pomidorem i

boczkiem

6. Sałatka z szynką parme�ską,

mozzarellą i suszonymi pomidorami

7. Sałatka z wędzonym łososiem

8. Sałatka Caprese

9. Sałatka z prażoną ciecierzycą

10.Pikle/og�rek kiszony 11. P�łmis

�wieżych warzyw

RYBNE
1. �led� w oleju z cebulką

2. �led� w kurkach

3. Terrina szpinakowa z łososiem

4. Ryba po grecku z warzywami

5. Ryba faszerowana

6. Vol au venty z musem z łososia

BEZMIĘSNE
1. Jajka faszerowane opiekane

2. Deska ser�w regionalnych

3. Pikle/Og�rek małosolny

4. P�łmis �wieżych warzyw

5. Serowe rafaello

6. Babeczki z musem warzywnym



Dodatki

Całość zamówienia płatna przed przyjęciem przelewem bankowym
Santander Bank 26 1090 2590 0000 0001 5558 9178 lub kartą
kred/gotówką w Restauracji 
Menu ustalane 5 dni przed terminem zamówienia
dowóz na terenie Białegostoku – 50 zł, poza Białymstokiem do
uzgodnienia.
odbiór osobisty w restauracji - bezpłatnie

Oferta ma charakter poglądowy i może ulec zmianie. Zastrzegamy sobie prawo do jej modyfikacji
oraz aktualizacji cen.

rezerwacje oraz dodatkowe pytania
Sylwia Żochowska 
tel. 607 154 698
email: s.zochowska@lesny.bialystok.pl

Dominika Klim 
tel. 691 281 515
email: d.klim@lesny.bialystok.pl

Warunki rezerwacji

C I A S T A  I  D E S E R Y

Deserki monoporcje - oreo, malinowa chmurka, leśny mech,

snikers *minimalne zamówienie – 10 sztuk................................................

Babeczki z owocami  *minimalne zamówienie – 10 sztuk....................

Sękacz tradycyjny.................................................................................................

Sernik okrągły z dekoracją............................................................................. 

Patera ciasta (3 rodzaje)...................................................................................

Rogaliki, rurki, mini ptysie *minimalne zamówienie – 10 sztuk...... 

Owoce filetowane.................................................................................................

11 zł/sztuka 

9 zł/sztuka 

280zł / ok. 3kg

90 zł / ok 1 kg

95 zł / ok. 1,3kg

18 zł/sztuka 

130 zł/patera

O P Ł A T A  Z A  P O J E M N I K I

pojemnik gastronomiczny..................................................................................

taca cateringowa.................................................................................................

opłata SUP................................................................................................................

2 zł/sztuka 

5 zł/sztuka

0,31 zł/szt 

tel:+48607154698
mailto:s.zochowska@lesny.bialystok.pl
tel:+48691281515
mailto:d.klim@lesny.bialystok.pl

