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Zaplanuj wyjątkowe wydarzenie 

18naste Urodziny‌



Danie główne na półmiskach: 
Nugetsy, frytki, bukiet sałat 

Przekąski w stole lub na bufecie 
1. Podlaski półmis mięs wędzonych i pieczonych, sos tatarskiego 

2. Sałatka Cezar z kurczaki 
3. Sałatka Caprese 

4. Tortilla z szynką i sałatami 
5. Serowe rafaello 

6. Roladki z szynki z farszem chrzanowym 

Kolejne danie gorące: 
Barszczyk z pasztecikami 

Bufet słodki: 
3 rodzaje ciasta (120 g/os.): sernik kresowy, marcinek, 3-bit Babeczki z bitą śmietaną i

owocami Owoce 

Napoje 
Kawa rozpuszczalna, wybór herbat smakowych Woda, soki 

Menu 180zł/os
stała kompozycja

Dodatkowe słodkości i napoje 
1. Deserki w szkle 11 zł/szt 

2. Rogaliki, rurki z kremem, mini ptysie,
beziki + 18 zł/os (min. zamówienie -10

porcji) 
3. Sękacz tradycyjny ok. 3 kg - 280 zł

4. Tort z białą czekoladą i leśnymi owocami
– 180 zł/ 12 porcji 

5. Napoje gazowane: 
- do 30 os . 200 zł/bez limitu 

- powyżej 31 os. 320zł/bez limitu 
- powyżej 60 os. 450 zł/bez limitu 

6. Ekspres kawowy – 210 zł 

Bufet słodki Premium - 600zł
Monoporcje - Panna Cotta na

ciasteczkach Lotus z polewą pistacjową i
białą czekoladą - 8 sztuk

Mini bezy z mascarpone i owocami - 10
sztuk

Makaroniki - 12 sztuk
Mini deserki - oreo, snikers, malinowa

chmurka - 15 sztuk
Mini ptysie z kremem śmietankowym -

10 sztuk
Cake popsy - 10 sztuk



Pojemniki na spakowanie pozostałego po przyjęciu jedzenia – 4
zł/ sztuka 
Alkohol Gości – bez opłaty korkowej 
Rezerwacja Sali maksymalnie 6h (do godz. 1:00) Przedłużenie
sali płatne 400 zł/każda rozpoczęta godzina
Potwierdzeniem rezerwacji jest wpłata zadatku w wysokości
500 zł w biurze lub przelewem bankowym 

Santander Bank 26 1090 2590 0000 0001 5558 9178 Zadatek jest
bezzwrotny

Menu ustalane 10 dni przed terminem przyjęcia 
Ostateczne potwierdzenie ilości osób 7 dni przed terminem
przyjęcia. 
Minimalne zamówienie – 10 osób
restauracja nie wyraża zgody na wnoszenie gastronomii z
zewnątrz (ciasta, napoje, owoce) 
Istnieje możliwość wniesienia jedynie tortu za okazaniem
paragonu oraz po uprzednim podpisaniu oświadczenia w
restauracji

Oferta ma charakter poglądowy i może ulec zmianie. Zastrzegamy sobie prawo do jej
modyfikacji oraz aktualizacji cen.

rezerwacje oraz dodatkowe pytania
Sylwia Żochowska 
tel. 607 154 698
email:
s.zochowska@lesny.bialystok.pl

Dominika Klim 
tel. 691 281 515
email:
d.klim@lesny.bialystok.pl

Warunki rezerwacji 

tel:+48607154698
mailto:s.zochowska@lesny.bialystok.pl
tel:+48691281515
mailto:d.klim@lesny.bialystok.pl

