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OBIAD WESELNY 2025

Dlaczego Hotel Lesny?

LOKALIZACJA
Z DALA OD ZGIELKU MIASTA. HOTEL
POLOZONY W ATRAKCYJNE] LOKALIZACJI W

OTOCZENIU LASU I ZIELENI.

AUTORSKIE MENU
SZEF KUCHNI ORAZ CUKIERNIK ZADBAJA O

DOSKONALE MENU, KTORE PODKRESLI

WYJATKOWOSC TEGO DNIA.

SLUB W PENERZE
MARZYSZ O CEREMONII W OTOCZENIU
NATURY? \% HoTeLU LESNY
ZORGANIZUJESZ SLUB W PLENERZE. NASZ
OGROD TO IDEALNA PRZESTRZEN NA
POWIEDZENIE ,TAK” W  OTOCZENIU
ZIELENI I SWIEZEGO POWIETRZA.

HOTEL
HOTEL POSIADA CZTERY ELEGANCKIE I
KLIMATYZOWANE SALE ROZNE]J WIELKOSCI,
CO POMOZE DOPASOWAC WIELKOSC DO
RODZAJU PRZYJECIA. DODATKOWO 50
POKOI HOTELOWYCH MOZE ZAPEWNIC
NOCLEG DLA PONAD 100 GOSCI.
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OBIAD WESELNY 2025

kompozycje slale

PRZYSTAWKA NA START + 15 ZL/0S. (WYBOR JEDNE]
POZYCJI)
1. PATE Z BAZANTA NA GRZANCE
2. MINI SALATKA Z LESNA JAGODA

PRZEKASKI W STOLE
1. PODLASKI POLMIS MIES WEDZONYCH I PIECZONYCH
Z DODATKIEM SOSU TATARSKIEGO 2. SALATKA
GRECKA Z OLIWKAMI KALAMATA
3. DESKA SEROW Z SEROWYM RAFAELLO

MIZERIA
BUFET SLODKI
3 RODZAJE CIASTA (120G/0S.): SERNIK KRESOWY,
MARCINEK, 3-BIT OWOCE SEZONOWE BABECZKI Z
OWOCAMI I BITA SMIETANA
NAPOJE
KAWA ROZPUSZCZALNA, WYBOR HERBAT
SMAKOWYCH WODA, SOKI

ZUPA 4. VOL AU VENTY Z MUSEM Z LOSOSIA
8 DoMOWY ROSOL Z MAKARONEM 5. SALATKA CEZAR Z KURCZAKIEM
~— 6. ROLADKI Z SZYNKI Z FARSZEM CHRZANOWYM 7.
~ DANIE GORACE PODLASKI POEMIS PASZTETOW Z CHRZANEM I
g STEK Z INDYKA W SOSIE ZIOLOWYM, ZIEMNIAKI ZURAWINA PIECZYWO
[\ PUREE, BUKIET SALAT *TATAR WOLOWY + 15 ZL/PORCJA
N BUFET SLODKI
MENU DZIECIECE 3 RODZAJE CIASTA (120G/08S.): SERNIK KRESOWY,
110 ZL/DZIECI DO LAT 7 MARCINEK, 3-BIT OWOCE SEZONOWE BABECZKI Z
55 ZL/ DZIECI DO LAT 3 OWOCAMI I BITA SMIETANA
DoMOWY ROSOL Z MAKARONEM NAPOJE
NUGETSY Z KURCZAKA PODANE Z FRYTKAMI 1 KAWA ROZPUSZCZALNA, WYBOR HERBAT
MIZERIA SMAKOWYCH WODA, SOKI
PRZYSTAWKA NA START + 15 ZL/0OS. (WYBOR JEDNE] KOLEJNE DANIE GORACE NA POLMISKACH — WYBOR
POZYCJI) JEDNEJ POZYCJI:
1. PATE Z BAZANTA NA GRZANCE 1. KARTACZE Z MIESEM I OKRASA
2. MINT SALATKA Z LESNA JAGODA 2.PIEROGI Z MIESEM 4 SZT/OS.
ZUPA 3. PIEROGI RUSKIE 4 SZT/OS.
KREM Z BIALYCH WARZYW Z OLIWA PIETRUSZKOWA 4. KARKOWKA GRILLOWANA, ZIEMNIAKI Z PIECA,
DANIE GORACE SUROWKA + 5 ZL/OS.
8 POLEDWICZKI WIEPRZOWE W SOSIE KURKOWO- 5. KURCZAK PIECZONY (PODUDZIA, UDKA), ZIEMNIAKI
~— SMIETANOWYM, ZIEMNIAKI PUREE, BUKIET SALAT 7 PIECA, SUROWKA + 5 ZL/OS.
- MENU DZIECIECE PRZEKASKI W STOLE
8 110 ZL/DZIECI DO LAT 7 | 55 ZL/ DZIECI DO LAT 3 1. PODLASKI POLMIS MIES WEDZONYCH I PIECZONYCH
<+ DOMOWY ROSOL Z MAKARONEM Z DODATKIEM SOSU TATARSKIEGO 2. SALATKA
Q\| NUGETSY Z KURCZAKA PODANE Z FRYTKAMI 1 GRECKA Z OLIWKAMI KALAMATA

3. DESKA SEROW Z SEROWYM RAFAELLO
4. VOL AU VENTY Z MUSEM Z LOSOSIA
5. SALATKA CEZAR Z KURCZAKIEM
6. ROLADKI Z SZYNKI Z FARSZEM CHRZANOWYM 7.
PODLASKI POEMIS PASZTETOW Z CHRZANEM I
ZURAWINA PIECZYWO
*TATAR WOLOWY + 15 ZEL/PORCJA

WWW.LESNY.BIALYSTOK.PL



https://www.canva.com/design/DAGrz_meu5Q/6KBleZnyoepET7q9MGsw_w/edit

OBIAD WESELNY 2025

kompozycje wlasna

PRZYSTAWKA NA START + 15 ZL/OS. (WYBOR JEDNE]
POZYCJT)
1. PATE Z BAZANTA NA GRZANCE
2. MINT SALATKA Z LESNA JAGODA

ZUPA
1. DOMOWY ROSOL Z MAKARONEM
2. KREM Z BIALYCH WARZYW Z OLIWA PIETRUSZKOW A
3. ZUREK Z JAJKIEM I BIALA KIELBASA

DANIE GORACE
1. POLEDWICZKI WIEPRZOWE W SOSIE KURKOWO-
SMIETANOWYM PODANE Z ZIEMNIAKAMI PUREE I
BUKIETEM SALAT

2. STEK Z INDYKA Z SOSEM ZIOLOWYM PODANY Z

ZIEMNIAKAMI PUREE 1 BUKIETEM SALAT
3. ROLADKI Z KURCZAKA ZE SZPINAKIEM I SUSZONYMI

POMIDORAMI PODANE Z SOSEM SEROWYM,
ZIEMNIAKAMI PUREE, SUROWKA Z PORA

4. NOGA KACZKI Z SOSEM Z OWOCOW LESNYCH,

KOPYTKAMI I MARCHEWKA KARMELIZOWANA
+10 ZL/0S.

2557ZL/0S

5. MEDALIONY Z EOSOSIA W SOSIE ZIOLOWYM PODANE
Z KOPYTKAMI I BUKIETEM SALAT +10 ZL/OS.
6. ]AGNII;CINA DUSZONA W CZERWONYM WINIE
PODANA Z LECZO Z CUKINII, ZIEMNIAKAMI Z PIECA I
KONFITURA Z CZERWONE] CEBULI +15 ZL/OS.

DANIA WEGETARIANSKIE
7.UPY:
KREM Z BIALYCH WARZYW Z OLIWA PIETRUSZKOWA
DANIA GLOWNE (JEDNA POZYCJA DO WYBORU):
1. GNOCCHI Z WARZYWAMI Z SOSEM PESTO
2. TAGIATELLE ZE SZPINAKIEM
3. WARZYWA PO AZJATYCKU W SOSIE SLODKO-
PIKANTNYM Z KASZA BULGUR

MENU DZIECIECE
110 ZL/DZIECI DO LAT 7
55 zL/ DZIECI DO LAT 3
DoMOWY ROSOL Z MAKARONEM
NUGETSY Z KURCZAKA PODANE Z FRYTKAMI I
MIZERIA

KOLEJNE DANIA GORACE NA POLMISKACH
(WYBOR JEDNE] POZYCJI)
1. KARTACZE Z MIESEM 1 OKRASA 1 SZT/OS.
2. PIEROGI Z KURKAMI 4 SZT/OS.
3. PIEROGI Z MIESEM 4 SZT/OS.
4. PIEROGI RUSKIE 4 SZT/OS .
5. KARKOWKA GRILLOWANA, ZIEMNIAKI Z PIECA,
SUROWKA + 5 ZL/OS.
6. KURCZAK PIECZONY (PODUDZIA, UDKA), ZIEMNIAKI
Z PIECA, SUROWKA + 5 ZL/OS.

PRZEKASKI W STOLE
(WYBOR 8 POZYCJI)

PRZEKASKI MIESNE

1. TATAR WOLOWY
2. PODLASKI POLMIS MIES WEDZONYCH I PIECZONYCH
Z DODATKIEM SOSU TATARSKIEGO
3. PASZTET DROBIOWY
4. PASZTET WIEPRZOWY Z CZARNUSZKA

5. PODLASKI POEMIS PASZTETOW Z CHRZANEM I
ZURAWINA 6. TORTILLA Z SZYNKA I SALATAMI
7. ROLADKI Z SZYNKI Z FARSZEM CHRZANOWYM

8. GALANTYNA Z KACZKI

9. GALANTYNA KURCZAKA

10. TYMBALIKI DROBIOWE

11. RULONIKI Z SZYNKI PARMENSKIE]

SAEATKI
1. SALATKA CEZAR Z SALATAMI I KURCZAKIEM
2. SALATKA MAKARONOWA Z PESTO Z SUSZONYMI
POMIDORAMI, CZARNYMI OLIWKAMI I PESTKAMI
SLONECZNIKA
3. SALATKA BROKULOWA Z GRILLOWANYM BEKONEM
4. SALATKA GRECKA Z OLIWKAMI KALAMATA
5. SALATKA Z MOZARELLA, OPIEKANYMI WARZYWAMI,
PIECZONYM POMIDOREM I BOCZKIEM
6. SALATKA Z SZYNKA PARMENSKA, MOZZARELLA I
SUSZONYMI POMIDORAMI
7. SALATKA Z WEDZONYM LOSOSIEM
8. SALATKA CAPRESE
9. SALATKA Z PRAZONA CIECIERZYCA
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OBIAD WESELNY 2025

kompozycje

PRZEKASKI RYBNE
1. SLEDZ W OLEJU Z CEBULKA

2. TERRINA SZPINAKOWA Z LOSOSIEM

3. RYBA PO GRECKU Z WARZYWAMI

4. SLEDZ W KURKACH
5. BABECZKI Z MUSEM Z LOSOSIA
6. RULONIKI Z LOSOSIA Z KAPARAMI, AWOKADO,

OGORKIEM I SERKIEM SMIETANKOWYM
7. VOL AU VENTY Z MUSEM Z LOSOSIA

PRZEKASKI BEZMIESNE
1. JAJKA FASZEROWANE OPIEKANE
2. DESKA SEROW REGIONALNYCH
3. PIKLE/OGOREK MALOSOLNY/ OGOREK KISZONY
4. POLMIS SWIEZYCH WARZYW
5. BABECZKI Z MUSEM WARZYWNYM
6. SEROWE RAFAELLO

2557ZL/0S

wlasna

BUFET SEODKI
3 RODZAJE CIASTA (120G/0S): SERNIK KRESOWY,
MARCINEK, 3-BIT
OWOCE,
BABECZKI Z OWOCAMI I BITA SMIETANA

NAPQJE:

KAWA ROZPUSZCZALNA,
WYBOR HERBAT SMAKOWYCH
WODA,

SOKI

ofertla dodalkowa

DODATKOWE SLODKOSCI I NAPOJE

1. DESERKI — MONOPORCJE - 11 ZL/SZT
2. RURKI Z KREMEM, ROGALIKI, MINI PTYSIE + 18
71./0S. (MINIMALNE ZAMOWIENIE 10 PORCJI)
3. SEKACZ TRADYCYJNY OK. 3 KG - 280 ZL
4. PATERA CIASTA — 1,3 KG — 95 ZL
5. NAPOJE GAZOWANE:
- DO 30 OS . 200 ZL/BEZ LIMITU
- POWYZEJ 31 OS. 320ZL/BEZ LIMITU
- POWYZEJ 60 OS. 450 ZL/BEZ LIMITU
6. EKSPRES KAWOWY — 210 ZL

BUFET SLODKI PREMIUM - 6OOZL

MONOPORCJE - PANNA COTTA NA CIASTECZKACH
LOTUS Z POLEWA PISTACJOWA I BIALA CZEKOLADA -
8 SZTUK
MINI BEZY Z MASCARPONE I OWOCAMI - 10 SZTUK
MAKARONIKI - 12 SZTUK
MINI DESERKI - OREO, SNIKERS, MALINOWA
CHMURKA - 15 SZTUK
MINI PTYSIE Z KREMEM SMIETANKOWYM - 10 SZTUK
CAKE POPSY - 10 SZTUK
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OBIAD WESELNY 2025

Oferta dodalkowa

« POJEMNIKI NA SPAKOWANIE POZOSTALEGO PO
PRZYJECIU JEDZENIA — 2 ZL/ SZTUKA + OPLATA
SUP — 0,31 ZL/SZTUKA

+ ALKOHOL GOSCI — BEZ OPELATY KORKOWE]

« POWITANIE PARY MLODE]

« REZERWACJA SALI DO GODZ. 22:00

« PRZEDLUZENIE SALI PEATNE 400 ZL/ KAZDA
ROZPOCZETA GODZINA

« DEKORACJA SALI (POKROWCE, KWIATY SWIEZE,
SWIECE, BANKIETOWKI)

* 0D 20 DO 30 0SOB — 300 ZL

* POWYZE] 30 0SOB — 500 ZL

Warunki rezerwacii

1.POTWIERDZENIEM REZERWAC]I JEST PODPISANIE UMOWY I WPEATA ZADATKU W WYSOKOSCI
500 ZE W BIURZE LUB PRZELEWEM BANKOWYM

SANTANDER BANK 26 1090 2590 0000 0001 5558 9178

2. MENU USTALANE 10 DNI PRZED TERMINEM PRZYJECI

3. RESTAURACJA NIE WYRAZA ZGODY NA WNOSZENIE GASTRONOMII I NAPOI Z ZEWNATRZ.
WYJATEK STANOWI WNIESIENIE TORTU ZA OKAZANIEM PARAGONU ORAZ PO UPRZEDNIM
PODPISANIU OSWIADCZENIA W RESTAURAC]I.

4. OSTATECZNE POTWIERDZENIE ILOSCI OSOB 7 DNI PRZED TERMINEM PRZYJECIA

5. MINIMALNE ZAMOWTIENIE - 15 OSOB

6. ZA ZNISZCZENIA DOKONANE NA TERENIE HOTELU PRZEZ GOSCI ODPOWIADA ZAMAWIAJACY

7. WSZYSTKIE DEKORACJE, W TYM KWIATY, SA WEASNOSCIA HOTELU

*OFERTA CENOWA MOZE ULEC ZMIANIE I OBOWIAZUJE PRZEZ 7 DNI OD DNIA JEJ] OTRZYMANIA

REZERWACJE ORAZ DODATKOWE PYTANIA
\ SYLWIA ZOCHOWSKA DOMINIKA KLIM

M TEL. 607 154 698 TEL. 691 281 515
@ EMAIL: S.ZOCHOWSKA@LESNY.BIALYSTOK.PL EMAIL: D.KLIM@LESNY.BIALYSTOK.PL
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